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PADIGLIONE. Costruzione più o meno vasta , più o 
meno ornata , che si colloca spesso nei giardini , e che ser- 
ve di ricovero a- chi passeggia in caso di pioggia, o sempli- 
cemente di punto df riposo. 

I padiglioni si costruiscono per lo più sopra certe emi- 
nenze , od in qualche angolo dei muri esterni , affinchè dal 
loro interno godere si possa d’ una vista estesa ; alle volte 
però, e specialmente nei giaidini paesisti, collocati vengo- 
no in certi ridoni , o sulle rive della acque. 

Quando i padiglioni hanno dell’ elegauza senza lusso, ed 
indicano in uu modo facile a comprendersi , ehe la loro pre- 
senza concorre alla piacevolezza dell’ insieme 5 quando molti- 
plicati non sono soverchiamente, riguardati esser devono co- 
me sicuro mezzo d’ abbellimento : contrastano essi con le 
capanne od altri edilìzi in apparenza più negletti. 

Ma siccome la loro costru/.ioue esce dall oggetto di que- 
st’ opera, e siccome le loro forme , le, loro dimensioni , la 
natura dei materiali cbe vi si adoprano , variano secondo 
il capriccio dei proprietari , secondo le località^, cosi uovo 
superfluo 1’ estendermi più a lungo sopra questa materia. (-B.) 

PADIGLIONE. Il sig. Bernard di Versailles ha dato 
questo nome ad una specie di vetriata .0 gtau campana , 
molto economica , e propria ad essere collocata sopra un le- 
tamiere da meloni , di cui egli è 1’ inventore. 

La parte bassa (a) è Tonnata dalla riunione di due ve- 
triate quadrale , l’ inferiore di circa tredici decimetri (quat- 
tro piedi ) , la supcriore di uo\e soliamo. Quest’ ultima, al- 
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znta al di sopra dell* altra di circa cinque decimetri ( (redi, 
ci pollici ) , ambe riunite con piccoli triangoli di ferro prò» 
pri a ricevere i vetri nel telaio. 

La parte superiore (&) -, formata d’ un telaio di legno , 
portante aneli’ essa quattro triangoli di ferro agli angoli , e 
quattro in mezzo , riuniti in un sol punto (c), ove sta attac- 
cato un grosso anello : il pendio di questa parte superiore 
meno ripido , come si osserva nei tetti spaccati dei padiglio- 
ni d’ architettura : questo pendio non è che di tre decimetri 
sopra otto della mezza larghezza. 

Nei momenti, quando la vegetazione accresciuta esigerebbe 
più d’ altezza totale , frappone si possono fta le due parli 
dei sostegni di legno , in modo di sollevare la parte d’ un de- 
cimetro almeno 5 e se occorresse anche di sollevare il lutto 
dal basso , vi si potrebbero sottoporre dei sostegni simili per 
alzare l’ intiero padiglione a più di due decimetri. 

Da questa sola disposizione delle veniale risulta una 
massa di luce preziosissima per la vegetazione. La prossimi- 
tà dei vetri diventa mi altro vantaggio , tanto più impor- 
tante per essere cosa nota , che le piante sotto il vetro s’iu- 
deboliscono , e si prolungano ali’ eceesiB , per approssimarsi 
al vetro, vicino al quale l’ influenza solare è sempre più 
.attiva : il declivio finalmente del vetro , inclinato in tre di- 
rezioni diverse accresce tanto più 1’ effetto del calore del sole. 

Delle assicelle sottili , applicate successivamente a guisa 
d’ imposte , sia dalla parte di tramontana , sia dalla parte 
del sole , difendono dal freddo , e preservano dal troppo 
gran calore , e possono essere adoperate anche insieme nelle 
notti d’ inverno. 

Si può dunque con i semplici padiglioni vetriati fare un 
gran numero d’ allieti di piaute delicate , e soprattutto di 
meloni , e dei più preziosi cantalupi , od anche accelerare 
le coltivazioni ordinarie come le fragole, i fagioli verdi , i 
cavoli primaticci, e diversi fiori. A questi diversi usi costrui- 
re se ne possono anche dei meno grandi , senza dimenticarsi 
però , clic l’estensione della terra preservala dall’umidità 
fredda delle piogge è un vantaggio rilevantissimo ; siceome 
però il padiglione di tredici decimetri in quadrato rimosso 
può essere da un uomo solo , e coltivato fino al suo centro, 
così questa grandezza sembra la più conveniente. 

Ma tutto ciò noq è fin qui che la metà del merito dei 
padiglioni per i primaticci. Ognuno comprende , che collo- 
cati esser possono sopra un letto-sordo , ed accompagnati da 
riscaldi , e che le loto imposte ricoperte e circondate esser 
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possono all’ uopo da letame. Si sa però , die il calore del 
letame è spesso difficile ad acquistarsi , e più difficile anco- 
ra a conservarsi. 

Il calore del fuoco dei fornelli ha lo stesso inconvenien- 
te , a motivo della loro estensione negli stanzoni caldi , an- 
che i meno vasti. Un secondo difetto degli stanzoni caldi è 
1’ allontanamento del vetro nel quale si trovano le piante ; un 
terzo , la massa d’ aria che riscaldare si deve a pura per- 
dita , senza calcolare la massa non meno importante dei ma- 
teriali freddi per loro stessi , onde composte sono le muraglie; 
la stabilità finalmente degli stanzoni è uno dei maggiori 
ostacoli all’ uso , che se ne potrebbe fare nella coltivazione. 
Questa riguardare si può soltanto come la spesa del proprie- 
tario , ed anzi del proprietario fastoso , o d'un numero e- 
strcinamente ristretto di coltivatori , industriosi abbastanza 
per trarre dai loro primaticci un prodotto, il quale se non 
arriva ad arricchirli , riesce per lo meno a compensarli del- 
le anticipazioni volute dalla pratica di questo mezzo , il so- 
lo conosciuto finora. 

Ora , lutti questi inconvenienti sembrano superati col 
mezzo di quei padiglioni , ai quali il sig. Bernard ha sapu- 
to adattare un mezzo di calore con un combustibile como- 
do del pari che economico. Due piccoli lbrnclli , nell’ uno 
dei quali (h) si ripone una buona terrina piena di feccia di 
olio , od anche due in caso d’ urgenza; un secondo fornello (g) 
superiore , ove stabilita viene un altra terrina al momento 
d’ accendere , un tubo di ferro (J) collocato al basso del pa- 
diglione , per riscaldare il legno e la terra col fumo, che vi 
passa : la circolazione di questo fumo c assicurala dal secon- 
do fornello , nel quale 1’ estremità del tubo riceve , attraver- 
sandolo , un calore locale il di cui infallibile effetto si. è la 
rarefazione dell’aria in tutto il tubo ; un coffano di legno (j) 
per ricevere questa leggera costruzione; un tubo da stufa (/), 
terminalo, se occorre , da un T , per far uscire il fumo reso 
inutile: ecco tutto l’apparato; dodici o quindici centesimi, 
ciré può costare un kilogramina d’ olio , sufficiente per lo con- 
sumo di tutta una notte : ecco tutta la spesa. Quella poi di 
5oo , o 6oo franchi al più, per costruire due padiglioni a 
fuoco, e quattro senza fuoco , necessari per mettere al largo 
le piante alte nei primi , deve produrre, secondo l’esperien- 
za del sig. Bernard , decisiva in fatto di stanzoni caldi , lo 
stesso effetto d’ uno stanzone , che costato avrebbe 3 o 4 000 
franchi , e che consumerebbe moltissima legna. V cdi le fi- 
gure alla Tavola annessa a questo voi. 
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PAESE. Io devo parlare di qneslo vocabolo grammi* 
Lealmente , perchè ha molli significati. Per un Europeo , 
significa o I’ Asia , o I’ Africa , o I’ America ; per un Fran- 
cese , 1’ Italia , la Spagna , ec. ; per un Parigino . la Pro- 
venza ; per un coltivatore, tatti i villaggi vicini. E spesso anche 
sinonimo di Clima, anche di Giahdim). (B.) {Art. del suppl. ) 

PAGLIA. Si da questo nome agli steli dei cereali do- 
po la loro maturila , e dopo la separazione dei semi conte- 
nuti nelle loro spighe. 

L’agricoltura , l’economia domestica, e le arti traggono 
' gran partito dalla paglia ed eulia essa quindi per mollo nella 
stima dei prodotti della terra. 

Ciascuna specie di paglia ha qualità ed usi particolari 
per conseguenza convien parlarne separatamente. 

L’ uso principale della paglia e per lo nutrimento dei 
bestiami , e quella che merita la preferenza per quest’ og- 
getto , è la paglia di Fiìumlnto '. Vedi questo vocabolo. 
Dopo di questa viene quella di avena , e poi quella d’orzo. 
La paglia di segala è la meno buona. 

La qualità intrinseca della paglia di frumento varia se- 
condo il clima ed il suolo, sopra il quale ha vegetato la 
pianta. .Essa è più zuccherosa al mezzogiorno che a setten- 
trione , più in un terreno secco che iu un terreno acquati- 
co. La sua qualità relativa , nella stessa locatila , dipende dal- 
l’annata più o meno piovosa, dalle circostanze che hanno 
preceduto od accompagnato la raccolta , dalle- precauzioni 
che prese furono per la sua conservazione , ec. 

Anche la varietà deve avere una grande influenza sulla 

i Dobbiamo ai rinomati Ein/fof, c Cruci le analisi dei semi de’ ce- 
rcali , e delle principali piante da foraggio: c quantunque si creda clic 
tali esperimenti non ne dimostrino esattamente i principe nutritivi, pure 
sono da commendarsi , perditi una iucalrolabilc inesattezza non reca diva- 
rio positivo nei risili taincr.ti economici. Quindi i deiti principii nutritivi 
sono nella proporzione per ogni ipo patii di 

Foraggi secchi Foraggi cerili Cei-cali 


Xoglicrélla 56 Gambi di frumcnto- 

Avcna altissima 54 ne, c toro cinte >8 

Xuzerna sécca . 5 :> 

Paglia de’ cereali 08 

Paglia di panico iti 

Gambuti irnntcnlonc oi) * 


Frumento 78 

Segala 70 

Orzo da G 5 a 70 

Avena 58 

Frumentone 68 


* L’analisi dei gambi di frumentone è stata eseguita sopra quegli in- 
dividui , die ban portato le spighe a maturazione perfetta (Paci.) ( Aula 
dell' tdil. Ilopulil. ) 
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bontà della paglia di frumento. Quella dei grani a stoppia 
più solida , che si coltivano nel mezzogiorno , è senza' dub- 
bio migliore di quella dei grani a stoppia vuota , che si 
coltivano anche cola , ma che sono poi i soli' coltivati nel 
settentrione. 

La buona paglia si riconosce al suo colore dorato , al 
suo odore S"avc , al suo sapore zuccheroso ; perde essa però 
tutte le sue qualità, se resta esposta alla pioggia , se rinchiu- 
sa viene in luoghi umidi e poco ventilati , ec. Quella dei 
grani rovesciati , quella dei grani rimasti troppo a lungo in 
covone, e chiusa prima della perfetta sua diseccandone , ec. 
diminuisce più o meno in bontà , diventa essa poi del tutto 
impropria al nutrimento dei bestiami, quando ha preso la 
.muffa , e tanto più ancora , quando è perfetta. Vvdi il vo- 
cabolo Mufea ed anche Putrescenza. 

Vi sono degli anni , in cui tutte le paglie d' un distret- 
to sono alterale , ed è .cosa riconoscinta , che in quegli anni 
regnano le più pericolose epizoozie. Il minor danno , che re- 
star possono tali pagliq , è quello d' essere rifiutale dai be- 
stiami..,, , ; , . 

L’ uso di tutti i secoli e di tutti i paesi non, permette 
di riguardare la pagi a come un cattivo alimento per i be- 
stiami , i quali l' amano quasi tutti , quando è fresca e ben 
condizionata : sarà però sempre vero ,. eh' essa è un nutri- 
mento poco sostanzioso ; ed è cosa provala dall’ esperienza , 
che i cavalli , i bovi dedicati al lavoro , e nutriti esclusiva- 
mente eoa) questo alimento , s' indeboliscono a segno di non 
poter più rendere .veruu servizio. Questo fallo si spiega fa- 
cilmente da chi conosce , che quasi tutte le parti mucilaggi- 
nose , amilacee , zuccherose , sviluppale dalla vegetazione , 
sono destinale alla formazione della sentenza ,e che per con- 
seguenza passale else sono nel grano al momento della com- 
pleta maturità del frumento. 

Nutriti dunque potranno essere principalmente di paglia 
i cavalli , che mangiano molta avena orzo o frumentone 
e che lavorano poco, le vacche ed i montoni che si vogtio- 
.no troppo ingrassare. Quei giovani animali , che si desidera 
di far arrivare ad una bella, statura , ,uon potranno diventar 
tali , se la paglia sarà la base del loro cibo , perchè questa 
non somministra sufficienti p line i pii di cresciraenlo. 

Vi Ila un modo. di disporre la paglia destinata ai bestia- 
mi , che la fa loro mangiare con più piacere, e che adopera- 
to quindi esser deve , ogni qual volta sarà possibile il farlo; 
consiste questo nello stratificarla , appena trebbiata , con del 
fieno, o con l’ èrba-medica , con la lupinella, con il trifo- 
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gito . con Ja veccia , ec. della raccolla precedente. Il risul- 
talo di (juesla operazione è delio Mescuglio ( veài quesio 
vocabolo ). Convieu tare del mescuglio' soprattutto , quando 
la paglia ed il lietio non sono perfetta metile secchi , perchè 
1’ un« favorisce la vegetazione dell’ altro. 

E stata fatta la quistione , se meglio convenisse il trita- 
re la paglia prima di darla ai bestiami , « di farla mangiate 
quale esce dalla Sgrani- llat uba , o dalla Trebbiai ura (<»er/i 
questi due vocaboli ). Alcuni scrittori di gran talento pre- 
sero il partito della paglia tritala , ed inventale furono delle 
macelline pii o meno ingegnose, più o meno complicate, 
per metterla in questo stato , quanto è più possibile pron- 
tamente , egualmente , ed economicamente. Molli ricchi pro- 
prietari- fecero fare di queste Trita-paglia ( vedi questo vo- 
cabolo ) , e se nq serviiouo p ù o meno a lungo , ma non 
creda, che in questo momento ve n’ abbia più d’una mezza 
dozzina in attivila a Parigi. Si dice, che ve ne siano molte 
di queste macchine in Inghilterra ed in Germania. Tutto 
ciò , eh’ io posso dire , si è , che j vantaggi della paglia 
tritata sono bilanciati dai suoi inconvenienti , Ira i quali gra- 
vissimo è quello , eh’ essa dispensa i bèsl ami dal masticare, 
quando si sa che la masticazione è una circostanza necessa- 
ria ad .ogni buona digestione. 

La paglia tritata mette in oltre in. sangue la bocca dei 
giovani cavalli , che non vi si sono ancora accostumati. 

Un’ operazione più fiicrle da assoggettarvi la paglia, pre- 
feribile a quella di tritarla , sembra essere l’altra di stiac- 
ciarla col mezzo d’una mazza , d’ un cilindro , cfc. La pa- 
glia , che fu Sgranellata ( vedi questo vocabolo ) essendo 
stata scalpitata dai cavalli , c quasi tanto sminuzzata ,- come 
se stata fosse tritata , e sembra avere gli stessi vantaggi, JRo- 
zier nondimeno , clic fece 1’ esperienza comparativa , non si 
è accorto , di' essa fosse più ricercata dai bestiami , e che 
rendesse un piofitto maggiore. 

11 m ezzo , che sembrerebbe più favorevole alla più fa- 
cile masticazione dei bestiami , sarebbe quello di dar loro la 
paglia lievemente umettata uno o due giorni prima per am- 
mollili»; ma si pretende, che la paglia cosi bagnata indebolisca 
i cavalli, lo la feci però dare in tale stato ai miei proprii 
cavalli , ed anche a quelli delle diligenze della Francia , 
quando io n’ ero 1’ amministratore generale , ma non mi so- 
no avveduto di questo effetto. 

I bestiami, e snpraitulto i cavalli , non mangiano indi- 
stintamente tutte le stoppie delle paglie , che loro vengono 
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presentate. Mille caute possono agire in questa circostanza , 
die superfluo si rende il ricercare; basterà l'osservare, che 
questa paglia non è perduta , giacché può entrare nella com- 
posizione della lettiera , ed in seguito in quella del letame. 
D'altronde vi sono dei bestiami, che non mangiano paglia , 
quando sperano avere del fieno, e più ancora dell’avena 
od altri grani. Tocca al coltivatore di studiare a tal pro- 
posito le loro abitudini. 

Esistono due maniere principali di conservare la paglia: 
la prima è quella di metterla come il fieno in un granaio , 
sia in massa sia in gregne ; la seconda quella di formarne 
una -bica nel cortile della casa. L’ una e 1’ .altra hanno i 
loro vantaggi e discapiti eguali a quelli , che soffre nelle me- 
desime circostanze il Fieno. V teli questo vocabolo. Avere 
si deve poi in generale la cura, che non prenda un cattivo 
odore , dal trovarsi collocala troppo vicino alle scuderie , ai 
letami , alle latrine , ec ; che non prenda la muffa per es- 
sere stata ammassata umida , o per essere stata penetrai i dal -t 
la pioggia. Gli escrementi dei gatti, delle faine, delle galli- 
ne , una polvere troppo abbondante , bastano spesso per alie- 
narne i basliarni. Il cangiarla di posto una o due volte nel 
corso d’ un anno è cosa sempre vanlaggiosa, anche se il gra- 
naio fosse , come sempre deve essere , quanto c mai più pos- 
sibile ventilato. 

La paglia di frumento , che contiene ancora molti gra- 
ni , è tanto migliore per i bestiami , quanto più di grano vi 
si trova rimasto , come ognuno può ben pensarselo ; ma io 
suppongo , che sia perfettamente trebbiata , quantunque ciò 
'accada di rado , soprattutto per alcune varietà coltivate nel 
settentrione della Francia. 

Quando la paglia d' avena è stata mietuta , come si suoi 
fare quasi generalmente, inuauzi alla 'maturità completa deU 
la sua semenza , essa è buona quasi quante il fieno per lo 
nutrimento dei bestiami ; ma non conviene poi lasciarla an- 
nerire o prender la muffa , o perfino putrefare sul terreno, 
sotto pretesto di farla Covonare. Vedi questo non che il vo-* 
cabolo Avena. Sorprende il vedere , cite i coltivatori non 
aprano gli occhi sui veri loro interessi, e che perdano di 
buon grado tan ta paglia d’ avena in conseguenza di cotal uso, 
I cavalli la guastano meno delle vacche e dei montoni;* in 
generale conserva questa le sue foglie più facilmente della 
precedente ; i suoi mezzi di conservazione sono gli stessi; cd 
anche con essa si può fare ciò , che si chiama mescuglio. 

La paglia d’orzo è ordinariamente di luite la più du- 
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ra ; i bestiami però non la rifiatano, perdi’ è saporita; e 
questa è suscettibile forse più di ogni altra d’essere bagnata 
prima di servir d’alimento. Del resto entra essa ben di rado 
in commercio, ed i coltivatori, che la raccolgono j la con- 
sumano per lo più ai propri loro usi , a motivo del suo po- 
co valore. 

Ho delle ragioni per credere , cbe la paglia di riso si 
avvicini molto a quest’ ultima. Vedi il vocabolo Riso. 

Benché più tenera della precedente , la paglia di segala 
vien data più di rado ai bestiami , nei paesi ov’ essa non è 
esclusivamente la sola , perchè di tutte questa è la meno nu- 
tritiva. Deve essa questa sua qualità all’ aridità del terreno 
ove crebbe, ed al tempo della sua permanenza sul piede , do- 
po la maturità del grano da essa portalo. Quest’ultimo fatto 
e tanto vero , che io vidi nella Sciampagna tagliare le sega- 
le alquante? innanzi a quest’epoca , nell' unica intenzione di 
rendere mangiabile la loro paglia. Quella paglia allora è la 
meno colorata , la più lucida , la meno suscettibile d’ alte- 
rarsi all'aria, ec. Essa è quella, elle in Francia si prefe- 
risce per faKe dei cappelli , per fornire le seggiole , per met- 
tere nei pagliaricci , per coprire le case , per formare dei 
pagliacci , degli spezzavento , dei labari , degli alveari , dei 
legacci , ed altri articoli di tal natura. 11 consumo, che se 
ne fa per questi usi , è di qualche importanza, per cui con- 
veniente si rende il coltivarla anche nei contorni delle -città 
grandi, ove alle volte si vende più cara di tutte le altre 
paglie. I giardinieri ne hanno un bisogno giornaliero. 

Per essere adoperata a tutti questi servigi , la paglia di 
segala non dev’essere spezzata j se rie separa quindi il gra- 
no , o trebbiandola in gregne e cautamente col coreggiato , 
o battendola a manciate , scuotendone il grano sull’orlo di 
una botte priva del fondo superiore. 

Quando la paglia di segala , ed anche quella di frumen- 
to non è spezzata , si altera difficilmente , e ne fu citata di 
quella , che aveva più d’ un secolo d’ esistenza. Osservabile 
si rende la durata dei tetti di paglia ih quei paesi , ove ra- 
ramente piove ; fatta bruciare , conserva per lungo tempo la 
sua forma, e si riduce difficilmente in cenere. Contiene essa 
poi una considerabile quantità di silice , come lo provano 
le esperienze di Vauquelin , di Teodoro di Saussure, e di 
altri. 

La più bella paglia di segala , quella eli’ è preferita per 
la fabbricazione dei cappelli , dei panieri , delle seggiole da 
lusso , e d' altri piccoli oggetti , è quella , che proviene dai 
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terreni asciutti e sabbiosi, e nondimeno capace «falsarsi a 
più di quattro piedi, 

E perchè mai in tutte le parti della Francia i coltiva- 
tori tanto uomini che donue , preferiscono, specialmente in 
estate , quei brutti e costosi cappelli di feltro , e certi seuf- 
fiotti e berretti grossolani e sgarbati, a quei cappelli leggeri, 
eleganti , tanto facili a farsi , che costano soltanto poche se- 
rate di lavoro , e che portare si sogliono dai contadini nei 
contorni di Lione , e di qualche altro luogo? Dovrà dunque 
restar sempre attaccato l’uomo agli usi meno suscettibili d’es- 
sere approvati dalla ragione , ed esser sempre ribelle ai mi- 
glioramenti più semplici e più opportuni ? 

I cappelli fini, che ci vengono dall’Italia per 1’ uso 
delle donne ricche , sono fabbricati con la paglia d’nna va- 
rietà, particolare di frumento , che si coltiva a tal effetto 
nella Toscana : il suo culmo è solido , ed il suo grano as- 
sai piccolo,- ' 

Quelli fra questi cappelli , che sono bianchi , si fabbri- 
cano nella Svizzera con il legno di due Olivelli, Vedi 
questo vocabolo. • ■ ' 

Ora non mi resta più da parlare della paglia die co- 
me lettiera , e come base della più gran parte dei letami , 
e per conseguenza degl’ingrassi , che si adoperano in Fran- 
cia. Vasta sarebbe questa materia, se trattarla volessi in tutta 
la sua estensione ; ma gli articoli Lettiera , Letame , In- 
grasso , ec. avendo seuz’ altro per oggetto du’considerare la 
paglia , che ha ricevuto questa destinazione , non mi resta 
qui da dire che poco. Io non dubito punto , che non solo 
le paglie di ciascuno dei cereali sopnndicati , ma quelle an- 
cora delle differenti loro varieià , essendo più o meno dure, 
più o meno disposte a decomporci , ' formino -delle lettiere e 
dei letami d’ una, natura particolare; perù le diversità nou so- 
no sensibili abbastanza per essere osservate. Comporre si suole 
la lettiera con quelle fra queste paglie, che si possiedono ut 
maggior copia , o con quelle che sono più alterate. 

Non dubito io nemmeno , che non contenendo più -le 

J aglie quasi punto di mucilnggine, siano meno proprie delle 
iante tagliate con la loro fioritura a formare dell’ humus , 
e per conseguenza a rendere alla terra più di ciò , che ha 
la terra ad esse somministrato ( vedi il vocabolo Humus ) : 
ma gli escrementi liquidi e solidi degli animali uniscono ad 
esse dei priucipii solubili, che le costituiscono probabilmente 
in uno stato migliore di quello, che aver potrebbero all’epo- 
ca più favorevole della loro vegetazione. Vedi il vocabolo 
Ingrasso. 
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In ogni modo pelò gli agricoltori devono fare lutti i 
loro sforzi per adoperare in lettiera quanta più paglia è pos- 
sibile. Sara seiupre per essi un cattivo calcolo , quello di 
veuderia ; più cattivo ancora quello d’ adoperarla per riscal- 
dare il forno, per far cuocere la minestra , ec. In lutti i 
paesi, ove possono crescere i cereali, crescere possono ezian- 
dio , se non degli alberi , per lo meno degli arbusti prò* 
prii a servire di combustibile. Le Stoppie stesse ( vedi que* 
sto vocabolo ) devono essere convertite in lettiera , perchè 
non dando punto o quasi punLo di potassi dalla loro citte- 
fazione , nulla-, si guadagna bruciandole sul posto , come si 
suol fare in tanti paesi, (li ) 

La paglia dovrebbe formare , io tutti quei luoghi ove 
si coltivano il frumento , I’ orzo ,. e 1' ayeua , la base del- 
1’ alimento degli animali d' una massaria , e per conseguenza 
l’oggetto delle speciali cure del.. linaiuolo , che ttulia trascu- 
rar deve per raccoglierla, e conservarla nel migliore sialo 
possibile , sia collocandola metodicamente, sotto le tettoie, sia 
disponendola in bielle , conte le gregue. La correute d’ aria, 
che allora la circonda, la mantiene sempre fresca, non ac- 
quista essa minimamente l’odore ingrato delle paglie ammon- 
ticchiate alla rinfusa nei barconi , o nei granai. 

1 foraggi ammonticchiati .iu biche, pi ima di essere ba- 
stantemente secchi, prendono fuoco a segno d’ infiammarsi. 11 
rimedio a questo accidente consiste nel formare alternativa- 
mente un Iettò di paglia, ed un letto, di fieno , e còs'i suc- 
cessivamente dal basso all' alto. Siccome la paglia non si com- 
pì ime punto o quasi punto, cosi 1' umidita interna va eva- 
porando per gl’interstizi dei culmi, pei mette poi anche l’ac- 
cesso all’aria esterna , e stabilisce una vera traspirazione dal 
di dentro al di fuori. La paglia ed il foraggio trovano iti 
questa riunione un vantaggio eguale $ Ja prima diventa per 
i bestiami appetitosa quanto il tìcuo , e questo più suscetti- 
bile di conservazione. 

Una simile associazione offre soprattutto un allo grado 
d’ utilità per lo trifoglio. Siccome questa pianta contieue 
molti sughi , ed appassisce difficilmente , la paglia colà si 
carica della soprabbondante sua umidità, l’impedisce di pretti 
dere la muffò , si appropria 1’ odore del fieno , ed il sapore 
del trifoglio, conte lo dimostrarono due celebri agricoltori. 
Creile e. Paluel , tolto quest’ ultimo dalla morte nel mezzo 
della sua carriera , ed il mio pregevole amico sig. Rougiec 
de la Bergerie , oggi prefetto nel dipartimento dell’ Youue , 
giustamente proclamato dalla economia rurale come uuo dei 
noi più zelanti sostegni. 
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Per rendere la paglia piu propria al nutrimento , per 
dividerla in una maniera eguale e sollecita, impedirne i ca* 
li , indichiamo noi qui al vocabolo Taglia-Pagua , e de» 
scriviamo diverse macelline, che più o meno vantaggiosa- 
mente suppliscono a quest' oggetto. Senza una tal precauzio- 
ne l 1 uso della paglia potrebbe ferire la lingua ed il palalo 
degli animali. 

All’ articolo Igiene veterinaria noi facciamo sentire i 
vaniaggi , che risulterebbero dal^ dare ai cavalli di lavoro la 
paglia col fieno a parli eguali. E noto il proverbio delle no- 
stre campagne : Cavallo di fieno cavallo che. vien meno: Ca- 
vallo di paglia cavallo di battaglia. E perchè dunque trova 
ancora questo mescuglio degli ostacoli nella sua adozione , e 
perchè la paglia di frumento è tuttora quasi la sola adope- 
rata a tal uso in certi distretti ? Eppure i bestiami mangiano 
volentieri anche quelle d’ orzo e d’ avena , quando non han- 
no cattivo gusto , e stratificate furono col fieno al momento 
della raccolta di quest’ ultimo. Tutte queste piante impre- 
gnano fortemente , col mezzo di questa operazione , dell’ o- 
dore e del sapore del fieno , ed iu generale delle piante che 
compongono le praterie artifiziali. 

Nulla di più importante che di preservare le paglie 
dall'accesso dell' umidita. Quelle, che furono o bagnate » 
rovesciale , pinna che ricovrala venga la messe , non si pos- 
sono conservare, nè suscettibili sono d’essere amministrate 
come alimento ai bestiami ; lo stesso si dica di quelle dell'a- 
vena , che si ebbe la cattiva abitudine di stringere in covo- 
ni , perchè queste potrebbero recar danno alle bestie , ed è 
quindi meglio il destinarle a servir di lettiera ; tanto più che 
1’ abbondante letame da esse prodotto diventa un più cito 
sufbcietite compenso. 

Per riguardo alla paglia proveniente da quei frumenti , 
nella di cut mieli tura si trovarono dei grani neri o cariati , 
si può questa adoperare senza inconvenlenie al nutrimento- 
dei bestiami ; ma gravissimo 1’ inconveniente sarebbe di por- 
tarla come letame sopra le (erre destinate a produrre dei 
grani , perchè ne infesterebbero per lungo tempo lesetiiiiie: 
riserbare nondimeno si può un letame simile per 1’ ingrasso, 
d'altre produzioni non suscet libili 'd’ incontrare tali malattie. 

Desiderabile sarebbe , che una gran parte delle paglie 
raccolte consumala fosse nella massaria , e che proibire si 
potesse 1’ uso osservato nelle città grandi di bruciate le pa- 
glie dii letti dei morti, sotto il pretesto che conservare esso 
possano priucipii contagiosi , facendole servire di lettiera 
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ai bestiami , piuttosto che condannarle alle fiamme nelle vie 
più popolate : non pochi incendi e ben grandi non ebbero 
altra causa che questa. Una legge di polizia , che ordinasse 
di trasportare quelle paglie in un sito comune , concorrerebbe 
efficacemente alla pubblica salubrità 1 . 

Le paglie , per lo loro soggiorno piu o meno prolunga- 
to nelle scuderie e nelle stalle, impregnale delle escrezioni 
degli animali , formano in quello stato il letame lungo ed il 
letame corto, il di cui effetto dipende dalla natura del suo- 
lo. Conviene, eh’ esso sia lungo per i terreni di creta fer- 
ruginea , perchè i culmi dulia paglia non per anco decom- 
posti , faniro 1’ uffizio di conio, che diminuisce la coerenza 
delle molecole lei-rose, divide e solleva gli strati inferiori- 
laddove nelle terre meno forti il letame più v ischioso è (pielr 
lo, di che bisogna làr uso , perche può dare' adesione alle 
terre troppo leggere. . 

Per determinarsi a far servire la paglia , e soprattutto 
la stoppia a riscaldare il forno , conviene trovarsi in una 
carestia estrema di combustibile. Ma qual espediente contro 
la legge del bisogno! t.. .< r 

Il bruciarla sul [insto,. come fu talora proposto,! fc'ur! 
uso assai difettoso , perdile la fiamma ne disperde liittfr ( pritt- 
eipii , e quel poco di cenere, che ne risulta , è insufficiente 
per agire in qualità d’ingrasso, e causa anzi è talvolta di 
f perniciosi effetti -olle tsrre. 

L’uso migliore, al quale -potesse essere destinata, sa- 
rebbe quello di sotterrarla con l’aratro ad orecchione, se- 
guita appena la raccolta; aumenterebbe così tanto pii* la 
massa degl’ingrassi , quanto più s’inoltrasse aneli’ essa a dir 
ventare ingrasso. Sollevando In terra la disporrebbe a lasciarsi 
più facilmente penetrare dal calori- del sole , e dall'aria del- 
V atmosfèra , mezzi determinanti la fermemazioue putrida. 
Una tale .rivoltatura . avrebbe in oltre il vantaggio d’arrestare 
la vegetazione dall’ erbe cattive , e di farle perire in terra , 
prima, che si possano racchiudere , e poi diffondersi per di- 
sgrazia dèlia. inesse susseguente: se si ritarda troppo la ri- 
voltatura della stoppia , va perduto assolutamente questo dop- 
pio scopo d’ utilità. 

Un cabro vantaggio non meno essenziale è quello di far 
servire la paglia e la stoppia di letto alle ghiacciaie, ai bar- 
coni , e ad altri fabbricati rurali ; in tal caso raccomandare 
conviene ai mietitori di tagliare le biade un poco alto , af- 
finché resti in terra una lunghezza maggiore : ■ volendo poi 
sotterrare la paglia e la stoppia sui posto bisognerà seguire 
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una pratica opposta , tagliare cioè le Biade piu Basso. Si ri- 
levarlo qui d’ altronde al vocabolo Stoppia gli altri vantag- 
gi , elle ue possono derivare; ma necessario diventa il pre- 
terire sempre la stoppia di segala , perchè le parti si con- 
giuugono meglio fra loro , non danno verun passaggio all’aria, 
e rendono il lavoro più solido. 

Noti sono gli altri usi , ai quali s'impiega la paglia; 
e la paglia di segala , come la piu lunga , la più tenace, la 
più flessibile , serve a legar la vite, non che ad altri lega- 
mi. consimili , a formar delle stuoie , dei pagliacci , delle ve- 
sti ed addobbi , ad imballare certe merci fragili , ec. (Par.) 

PAGLIA BIANCA. Così si chiama in alsuni paesi quel- 
la paglia , che dopo trebbiala conservata viene j»er nutri- 
mento dei bestiami , o per altri usi che la vogliono non 
alterata. 

PAGLIA BRUCIATA. Si dà questo nome in alcuni 
paesi a quelle parli superiori dei monti di letame', le quali 
essendo state lavale dalle, acque , diseccate dal sole, non of- 
frono che una paglia appena alterata. Questa paglia può es- 
sere adoperata con più proiìtto di quella , eli’ è piu avan- 
zata nella sua decomposizione , pei' coprire i caiciofl , e le 
v semine più delicate in inverno , per servire d’ingrasso nei 
terreni argillosi , ec. In alcuui poderi la paglia bruciala vieti 
messa in disparte , per servire di base al nuovo monte di 
Letame. Vedi questo vocabolo. » 

PAGLIACCIO. Giaudinaggio. Questo è un aggregato 
di paglie attere d’eguale lunghezza, disposte più o meno 
vicine le une alle altre sopra una celta densità ; e legale fra 
loro con delle bacchette o con dello spago , in modo che 
formino un tutto regolare e piano , avendo ordinariamente 
la figura d’ un parallelogramma , a loggia di stuoia. 1 pa- 
gliacci sono destinali a servire di ripari portatili ; il loro uso 
ha per oggetto la riuscita delie semine , e la conservazione 
delle piante delicate, indigene od esotiche ; indispensabili sono 
essi in tutti i climi freddi ed - anche temperati necessari i 
sono ai giardinieri fioristi , ed agli ortolani che coltiva- 
no erbaggi o frulli ; sono utili non meno ai coltivatori di 
piantonaie. 

Vi sono varie sorte di pagliacci-, e varie maniere di 
farli ; alcuni sono tutti pieni , altri sono a giorno ; questi 
umii -alla distesa, quelli tessuti a treccia; gli uni tutti nu- 
di , gli altri tulli ricoperti d’ una tela ; vi sono dei pieghe- 
voli , che si possono rotolare ; vi sono dei duri , falli ner 
essere tenuti in uua direzione perpendicolare. Formati sotto 




Digilized by Google 



i PAG 


.4 

essi per .lo più o semplicemente a strali di paglia assicurati 
con bacchette, o cornposii di piccoli mannelli intrecciati in 
punta. Si fabbricano finalmente ilei pagliacci non solo con 
della paglia , ma con delle canne , qualche volta anche col 
fieno : quelli di canne sono di lunga durata. Se ne possono 
fare anche con grossa tela d’ imballatura , ma a coperte 
tali non conviene piu allora il noine di pagliacci. 

Quelli die più comunemente si adoperano, sono falli 
con paglia di segala o di frumento ; la paglia d’ orzo vi è 
meno opportuna , a meno che non abbia una lunghezza com- 
petente ; quella di segala , cresciuta in terreni asciutti , è la 
migliore , per essere più solida e più durevole. Se per le- 
gare le paglie si adopera dello spago , bisogna sceglierlo 
di buona qualità , ed avere l’ avvertenza di dargli replicata- 
mente la cera prima di servasene ; diventerà cosi più forte, 
e la cera , col difenderlo dall' umidità , impedirà che si 
ammollisca e marcisca ; quando , malgrado questa precau- 
zione , lo spago venisse finalmente a mancare , converrà ri- 
novarlo immediatamente , e non aspettare il deperimento to- 
tale del pagliaccio. 

La maniera più semplice di fabbricare i pagliacci è quella 
di formare sopra tre bacchette o strisce parallele d'una lun- 
ghezza eguale e collocate a distanze eguali un letto di pa- 
glia della densità d’ un pollice circa , e di legare poi quelle 
bacchette col mezzo di fili di ferro ad altre perfettamente 
simili , che corrispondano alle prime superiormente. Questi 
pagliacci non durano multo , ma costano poco. ‘ 

Un'altra maniera è quella di cucire con punti incro- 
cicchiati la stessa densità di paglia in diversi siti , e con 
dello spago ritorto e preparato , come fu detto. 

Se ne fanno anche molli , formando delle trecce di pa- 
glia della grossezza all’ incirca di dodici o quindici linee , 
che poi si assestano insieme , e si cuciono con lo stesso spa- 
go. Alle volle si orlauo i contorni di questi pagliacci con 
una striscia di tela forte da imballaggio alla larghezza di 
quattro , cinque , o sei pollici , e si attaccano poi a questa 
,^ela degli uncini o degli anelli , onde poterli sospendere ove 
più occorre. 

Queste due ultime sor'e di pagliacci hanno sopra quelli 
a bacchette il vantaggio di poter essere maneggiali con una 
maggiore facilità. Si spiegano questi , si dispongono in qua- 
lunque si sia direzione , come si vuole , e potendo essere ro- 
tolali in volume, sono più facili a custodirsi, quando il 
loro servizio non è più necessario. Occupano così auche me- 
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no posto nello tettoia o rimessa , ove si conservano benissimo, 
quando si abbia 1' avvertenza di riporli sopra tavole, e non 
sopra la nuda terra. 

I pagliacci a trecce sono i piu costosi , specialmente se 
sono orlati di tela ■ ma ben custoditi e riparati a tempo du- 
rare anche possono fino a quindici e vent’ anni , ed anche 
più. A tal fine bisogna farli asciugare , quando si è bailo 
d’ adoperarli^ poi metterli in un luogo coperto , che sia ri- 
parato dall’ umidita e dai ratti. Le stesse precauzioni si pren- 
dono per tutte le altre specie di pagliacci. 

Un punto importante nella loro fabbricazione si è quel- 
lo di non impiegarvi; mai altro se non paglia ben sana e 
ben secca. Conviene anche disporre le teste e l’estremit'a gros- 
se delle paglie in modo , che vi abbia sempre mela dell'une 
e meta dell’ altre ad ambe le estremità del pagliaccio. Sicco- 
me le stoppie hanno verso la testa, una grossezza minore, così 
trovandosi le loro, teste tutte da un Iato , il pagliaccio in 
quella parte sarebbe più floscio , e più rado che alla parte 
opposta , e per conseguenza irregolare e poco solido. 

Nel giardinaggio si fa . un . uso estesissimo dei pagliacci. 

Si difendono con essi le velriate degli stanzoni e delle arati- 
cere , per impedirvi l'accesso al fieddo in inverno , e per 
guarentirle in estate dagli effetti della gragnuola. Se ne co- 
prono le semine sopra lelamiere od in piena terra tutte le 
volle ,' che da temersi sono le gelate notturne. Con lo stesso 
mezzo si riparano le piante delicate e gli alberi in fiore dalle 
gelale medesime , dalle nebbie, dai venti cauivi , dall’ala , 
e dalle piogge procellose ; si ombreggiano le semine d’estate, • 
ed anche i fiori di già sbucciali , che temono nel gran gior- 
no 1’ ardore del sole } si sottraggono all’ influenza troppo 
forte di quest’ astro le giovani barbate, e le piante trapiaute 
tate recentemente , fintanto che assicurata si conosca la loro 
ripresa. Con i pagliacci a giorno si possono spezzare od at- 
tentare i raggi del sole , che passano oltre le velriate^ degli 
stanzoni , e nuocere potrebbero alle piante, cjie vi si trova- 
no esposte in estate ; col mezzo finalmente dei pagliacci più 
o meno grossi, più o meno grandi si formano in primavera» 
dei ripari perpendicolari alla facciala delle spalliere, per di- 
fendere i pestili, gli albicocchi , ed altri alberi fruttiferi dalle 
gelate tardive, e spesso funeste della stagione. Gli abitanti 
di Moutreuil , villaggio vicino a Parigi rinomato per le sue 
pesche , non tralasciano mai d’ adoperare questi ripari , ogni 
qual volta Io esigono le circostanze, e. non aspettano mai 
per servirsi di questa cautela , che le gelale abbiano di già 
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colpito i loro alberi , ma cercaoo sempre tli prevenirne a 
tempo gli effetti. Ecco la specie di pagliaccio , ond’essi fan- 
no uso comunemente. 

Scelgouo tre traverse fatte con il cerchio dritto d’ un 
mezzo-moggio; sul piano di queste trayerse , collocate I’ una 
iu mezzo , le due altre ad ambe le estremità , posano essi 
uno strato assai denso di paglia di segala , assicurata da fra 
altre traverse , che rispondono a quelle di sotto , ed uni- 
scono il tutto insieme con filo di ferro di distauza in di- 
stanza. All’ allo del muro , vestito di spalliere , si trovano 
due acuminate cavicchie di legno , prominenti d’ un piede 
circa ; a queste cavicchie attaccano il pagliaccio immediata- 
mente al di sotto della prima traversa , ed a quella lonta- 
nanza dal muro che credono conveniente , con l’ avverten- 
za , che il pagliaccio non tocchi 1’ albero , affinchè non ne 
ammacchi i bottoni .ed i fiori. In generale, quando si fa uso 
dei pagliacci si deve aver 1’ attenzione di non collocarli nè 
troppo lontani , nè troppo vicini agli oggetti , che devono 
esserne guarentiti. Se sono troppo vicini, possono ferire que- 
gli oggetti , o comunicar loro quella temperatura fredda che 
prendono dall’ esterno ; se sono troppo lontani , lasciano un 
accesso troppo libero al freddo , che circola allora fra essi e 
gli oggetti difesi : quattro o sei pollici sono la distanza più 
conveniente nella maggior parte dei casi. 

V’ è chi adoperar suole dei pagliacci anche per coprire 
le tavole , ove si conservano i frutti ; ma questa è una cura 
inutile , perchè un semplice strato di paglia supplisce al me- 
desimo oggetto. 

Vi sorto eziandio dei pagliacci , che si chiamano a ta- 
volato , e die sostenuti sono da una specie di forca, avendo 
per oggetto di riparare il di sopra delle spalliere, ed anche 
questi si adoperano a M os treni I : all’ estremila delle forche 
si sospendono alle volte altri pagliacci , che inclinali si ten- 
gono all’ orizzonte. 

I pagliacci fatti sopra vetriate , e ricoperti di tela, pos- 
sono supplire ai controventi di legno per le arancerè , e per 
gli stanzoni caldi.' Collocati anche esser possono con. vantag- 
gio diuanzi alle porte ed alle finestre di questi medesimi sta- 
bilimenti , per impedirvi 1’ accesso del freddo. 

In molle circostanze sostituite vengono ai pagliacci le 
stuoie. Si adoperano particolarmente le stuoie di paglia per 
difendere le muraglie delle aratteere da qualunque umidita. 
Servono allo, stesso uso le stuoie di stiancia ; se ne formano 
auuhe degli spazza- vento per le semine delicate, piantandole 
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in alcuni giardini rii distoma in distanza, per moltipllcarvi - 
1’ ombra , e temperare gli effetti del ‘sole di mezzogiorno. Le 
stuoie^ fatte di sparto sono le migliori di tutte , perché sono 
le meno suscettibili di lasciar fuggire il calore dagli stanzo- 
ni ; e siccome sono assai poco combustibili , si possono cosi , 
collocarle con maggior sicurezza vicino ai fornelli. Se casca 
del fiioco sopra una stuoia di sparto, vi fa un buco, ma . 
non si dilati; affatto. - (D.) 

PAGLIAIO. Si dà questo nome a certe piccole tefloie , 
per lo più costrutte con pertiche , e coperte di paglia , che 
servono nei dipartimenti meridionali di coperto ai mucchi di 
paglia riservati per lo nutrimento dei bestiami e per la 'lettiera. 

Tutte le volte che i pagliai sono ben costrutti, per sup- 
plire intiera me n te al loto scopo, si deve approvarli , perchè 
la loro costruzione è poco costosa. Vedi i vocaboli Paglia , 
e Bica. (B.) (Art. del supplirncnto.J 

PAGLIARE. Vocabolo poco conosciuto , che dovreb- 
be esserlo da per tutto. Significa esso , spargere della paglia 
corta , o della lettiera saltata sopra uu terreno seminato o 
piantato, per guarentirlo dalle influenze d'un sole troppo ar- 
dente ‘od’ un vento troppo secco, qualche volta anche da- 
gli attacchi delle gelate di primavera. Vedi i vocaboli Pa- 
glia, Lettiera, Copertura. , • , 

I terreni , che importa principalmente di pa,glipre , so- 
no gli aridi, esposti a lutto il fuoco del mezzogiorno. Si 
suol farlo abitualmente nei giardini dei contorni di Parigi - , 
vale a dire negli orti ( vedi il vocabolo Ortolano ) , pres- 
so i Fioristi , nelle Piantonaie, perchè questa operazione 
diminuisce la necessita degli annafGamenti , e quantunque 
costosa per se stessa , presa nondimeno da questo lato di- 
venta mollo economica. Vedi questi vocaboli, 

Nella grande coltivazione raramente si può pagliare , a 
motivo .della spesa; nondimeno essendo anche la paglia un 
ingrasso, vi sono dei casi , iq cui si può farlo. Vedi i vo- 
caboli Pietra , Musco , Riparo. 

, L' operazione del pagliare ha di più il vantaggio di fa- 
vorire la decomposizione dell’ aria , e la fissazione de’ suoi - 
principi costituenti nella terra ; produce essa gli stessi effetti 
delle praterie artifìziali , o delle piante annue serpeggianti , 
comi; i Piselli , le Vecce, ec. Vedi questi , non che i vo- 
caboli Aria, Carbonio, Ossigeno, Humus, Acqua, ec. (B.), 
(Art- del supplimenfo.) 

PAGLIE ( minute ). Loppe calicinali e florali dei ce- 
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reali, che si staccano nell’ operazione della trebbiatura o sgra- 
nellalora dei grani. 

Queste minute paglie , dopo d’ essere state separate dal 
grano col mezzo della vagliatura , date vengono alle vacche 
ed ai montoni , che le mangiano con piacere, quantunque 
siano pochissimo nutritive.. Quelle dell' avepa .sono assai mi- 
gliori delle altre , ed in molti paesi som ministra te vengono 
per conseguenza ai cavalli ed ai bovi. Tutte, e specialmente 
queste ultime , si adoperano anche per riempire i pagliacci 
soprattutto dei bambini , per imballare le materie fragili Quelle 
poi , che non servouo a nessuu uso, solici rate esser devono 
nel letame , e non abbandonale ai Venti , come in molti luo- 
ghi si vede. In un’ azienda rurale ben condotta uun bisogna 
perdere, niente , assolutamente niente di ciò , che può servire 
ad aumentare la massa degl' ingrassi. (B.) 

PALA. Strumento di ferro t) dt legno , che serve a 
molti- usi nei diversi lavori dei campi , e più particolarmente 
a smuovere le terre ed i grani. Quando è di leguo , è fatta 
sempre d’ un pezzo solo , e rappresenta uva specie di pa- 
lella quadruta , più o meno larga , un poco cuccava iuicr- 
naméute , e convessa esternamente, assottigliata al!' una delle 
sue estremila , e sormontata all’ altra da un manico rotoudo 
di- quàltro piedi circa di lunghezza ’. 

Quasi tutte le pale sono di legno d’ontano o di foggio, 
ed hanno ordinariamente quindici pollici di Innghezza sopra 
dieci di larghezza. Quando si fanno delle calzature , delle 
terrazze , delle fosse , questo strumento accompagna sempre 
la carriuola. Questi due strumenti poi uniti assieme sono 
quelli , che fanno lutti i movimenti e trasporti di votar e 
riempire le terre. La pgla , destinala a rivoltare le biade sul- 
P aia , o nei granai , è alquanto più concava della pala or- 
dinaria. .(D.) 

PALAFITTA. Specie di costruzione in legno , .che non 
differisce dal graticcio se non per una circostanza , e per lo 
suo oggetto. 

Le palafitte si formano,’ o per sostenere quelle terre in 
declivio , che possouo essere strascinate dall’ acque piovane , 
o per difendere le rive dei fiumi dall’ azione distruttiva delle 
acque correnti. Vedi il vocabolo Torrente. Se ue fanno 
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an«lie per alzare la terra intorno al piede d’un albero 
scalzalo per uu*i causa qualunque, od anche in alcuni al- 
tri casi. 

Per costruire una palafitta , si conficcano solidamente 
in terra dei pali più o meno grossi , più o meno lunghi , 
più o meno fra loro distanti , Secondo 1’ oggetto , e s’ intrec- 
ciano poi questi pali con delle bacchette del diametro tutto 
al più d’ un pollice alternativamente in verso contrario. 

La quercia ed il castagno sono gli alberi, che datinole 
migliori palafitte : vi vengono però impiegati di rado, a mo- 
tivo del loro allo prezzo ; ma si fa male a non servirsene , 
imperciocché quantunque in agricoltura convenga sempre 
proporzionare la spesa ali' aumento di rendila risultante da 
essa , una eccessiva economia toglie’ nondimeno ben so- 
vente qualunque profitto. Io faccio qui questa osservazio- 
ne , perchè nella vista d’ impedire , che un ruscello si 
spargesse sopra una prateria , mi toccò non ha guari a 
veder costruire una palafitta con rami di legno giovine 
per anco in piena vegetazioné ; questa palafitta non durò 
nemmeno sei mesi , e non fu capace quindi di supplire a! 
suo oggetto. 

Il legno d’ otano è eccellente ’per formare delle palafitte 
nelle paludi , e sotto terra-, dico sotto terra, essendo un mez- 
zo molto economico quello di formare un letto alle acque , 
il di cui scolo si brama praticate sotto terra. 

Vi sono dei paesi , ove si costruiscono delle case h for- 
za di palafitte , che si rivestono di musco , e poi di terr- 
rnista -con dello sterco vaccino e della paglia, o di terra mia 
sta con della borra. (B.) 

PALEO, Festuca. Genere di piante della triandria di- 
ginia , e della famiglia delle gratninee , che contiene da 
trenta specie , le quali ricercatissime sono quasi tutte dai 
bestiami, e per conseguenza irryiorlanlissime peri coltivatori: 
trattenermi io devo dunquè alquanto diffusamente sopra ciò 
che riguarda le più comuni di esse. 

Il Paleo ovino, Festuca ovina , Smith., ha le spighe 
disposte a pannocchia unilaterale , e raccolte in testa : i* fiori 
provveduti d’ una resta ; le foglie setacee , e gli steli tetra- 
goni. Cresce questo nei luoghi più aridi delle montagne sco- 
perte , e s’ alza di rado più di sei pollici» Questa è la pian- 
ta prediletta dei montoni , quella che più 1' ingrassa , e li 
conserva più sani ; il suo fogliame è duro , ma sugoso ; sor- 
ge sempre in cesti folti ed isolati. Seminata in un buon ter- 
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tono geli a da principio con vigore, ma resta in seguito sof- 
focata dalle altre specie di piante. In generale essa è troppo 
corta per essere mietuta con vantaggio , e perciò bisogna 
farla mangiare dai montoni sul posto. Se col mezzo dello 
stabbio, o d’ un pascolo giiovago ben inteso si sa farne man- 
giare i prodotti , ne somministra essa per tutto I’ autlo , ed 
anche in mezzo all’inverno da una. pastura eccellente. Di- 
spiacer deve il vedere, che nessuno la semina , quantunque 
tanto utile saiebbe il farlo , specialmente sopra quelle mon- 
tagne, in Francia tanto frequenti, dove dopo d' aver fatto una 
raccolta di segala ed una d'avena , riposare si lascia la ter- 
ra per diversi aiuti. Per .supplire a quest’ oggetto basterebbe 
il serbare in un luogo chiuso alcune tese di terra coperte di 
questa pianta , per avvine della semenza in abbondanza , la 
quale sparsa con l'avena in primavera darebbe fin dall’an- 
no susseguente un pascolo capace di durare otto o dieci anni 
senza veruna cura. Io non ini stancherò quindi mai di rac- 
comandare ai coltivatori dei terreni sabbiosi, e ‘Soprattutto 
delle montagne calcaree prive«d’ acqua , d’occuparsi dei mez- 
zi di rendere questa pianta più abbondante con delle semine 
ben tegolate. Risulterò per essi il tanto importante vantaggio 
di poter nutrire un maggior ‘numero di montoni , e di non 
essere costretti a ricovrarli nelle stalle, che in tempo di neve. 

Il paleo ovino formerebbe* nei giardini un tappeto di 
verdura il più-fino ed ameno , se si potesse renderlo eguale, 
ma la sua disposizione di formarsi in cesto non lo permette, 
e ad olita d’ ogni attenzione lascerebbe sempre dei vóti. Il 
verde de’ suoi cesti ha di più l’ inconveniente d’ essere costati- 
temente alterato gialle foglie morte , che sussistono spesso da 
un anno all' altro ; laonde piantalo non viene che nei giar- 
dini paesisti situali sopra uu terreno arido . ed anche ivi sol- 
tanto in bordura. 

11 I’aleo turchino , Festuca ametystina , Wild'., baie 
foglie setacee, d’ un verde turchiuo , o piuttosto glauche; la 
pannocchia flessibile , uuilatera, e pendente. Rassomiglia que- 
sto mollissimo al precedente , del quale alcuni botanici lo 
credono una varietà ; si trova nei luoghi i più aridi , ed il 
suo colore è tanto più carico , quanto si approssima più al 
mezzogiorno. A Ricard ne ha recato una varietà da Mahon, 
la quale è differente abbastanza per poter essere riguardata 
come specie. Se no potrebbero formare bellissimi prati- 
celli , se non avesse come il precedente l’ inconveniente di 
crescere in cesto. Contentarsi qaindi è d’, uopo di formarne 
delle bordure nei giardini di lusso , di seminarne alcuni cesti 
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nei giardini paesisti , per formare con (fasto con P altre erbe 
dei praticelli, ’c così ben distribuito può produrre effetti LriK 
lanli. Il suo straordinario colore colpisce sempre chi lo vede 
per la prima volta. Tutto ciò che dissi del paleo oviuo , 
relativamente all' economia , conviene perfettamente nuche 
a questo. 

Il Paleo rossastro, Festuca rubra , Smith., ha gli steli 
semi-cilindrici ; le pannocchie aspre al tatto ed uuilatere; le 
spi I lette composte di sei fiori , e tutte , eccettuata 1’ ultima , 
provviste d’ una resta. 

Il Paleo duretto, Festuca duriuscula , Smith , ha le 
pannocchie lisce , uuilaiel'e, bislunghe, e le spillette composte 
di sei fiori , tutti provveduti d’ una resta. * 

Queste due piante si trovano sulle montagne asciutte , 
meno comunemente però .della prima , colla quale esse par- 
tecipano delle medesime buone qualità, ma ad un .grado in- 
feriore. 

Il Paleo dei prati, Festuca elatiar , Leers , ha le spil- 
ielte composte di sette fiori provvisti di barbe assai coite. 
Cresce questo naturalmente nei prati , è vivace , e solge al- 
1’ altezza di quasi tre piedi. 

Il Paleo altissimo, Festuca giganlea , Smith ; Bioinus 
gignnteus , Lin., ha la pannocchia dritta , floscia; le spi 1 - 
lette cilindriche ed irppena barbate ; si trova frequentissimo 
nei prati grassi ; è'vivace, e s’alza a due o tre piedi. 

Queste due piante hanno un' aspetto , che si avvicina a 
quello dei forasacchi , formano un eccellente foraggio , e sono 
per conseguenza molto stimati i piati , ov’esse si trovano in 
abbondanza , ma per quanto mi è nolo , nessuno si avvisò 
di seminarle isolatamente , o di moltiplicarle nei Iooghi, ove 
crescono naturalmente. 

Il Paleo coda di ratto, Festuca , ha la pannocchia 
formata da spighe prolungale e. pendenti; le valve del càlice 
molto ineguali ; la corolla provveduta di reste assai lunghe. 
Cresce questo nelle sabbie più asciutte , e sorge all* altezza di 
sei od olk) pollici. Il suq fogliame c lauto duro, e lauto pungen- 
ti le sue reste , che I bestiami non io mangiano se non nella 
prima sua gioventù : esso è annuo , e copre,. talvolta degli 
spazi estesissimi esso solo. 

Il Paleo inclinato, Festuca' decumbcns , Liu.; Bromus 
decumbtns , Roti, ha. Lo stelo prostrato vèrso la sua base; la 
pannocchia dritta ; le spillette ovali ; i fiori senza reste , e 
quasi intieramente, chiusi nel calice. Questo è' vivace , s’alza 
più d’ uu piede , e si trova nelle sabbie più ar ide , nelle lau- 
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più sterili : è un foraggio eccellente , ma estremamente scar- 
so , avendo poche ed assai foglie corte , cosicché i bestiami 
xie mangiano per lo più gli steli. Questa pianta , che rasso- 
miglia molto ad una melica , possiede egualmente la proprie- 
tà di ci estere, sotto i grandi alberi nei boschi sabbiosi, e per 
conseguenza di rendere prativi dei terreni , che non lo sa- 
rebbero senza di essa; menta per conseguenza d'essere mol- 
tiplicata , ma non potrà essere mai riguardata come sola ca- 
pace di formare una prateria. 

Il Paleo acquatico, Festuca fluitarti , Sclneb ; Poa flui- 
ta» s , Smith, volgarmente' Manna deijossi , ha lo stelo pro- 
strato verso la 9ua base ; la pannocchia dritta ; le spi 11 ette 
sessili , prolungate , e senza reste. Questo è vivace , e si tro- 
va Qei fossi , nei ruscelli , -nelle pozzanghere , nelle paludi , 
negli stagni ec: , qualche volta in quantità immensa. Tutti 
i bestiami , e specialmente i cavalli lo ricéreano con traspor- 
to , ed in alcuni paesi viene taglialo per farlo ad e>si man- 
giare in verde; di fatto, questa pianta è una delle grami- 
«tee d’ Europa , che ha il fogliame più tenero e più sugoso. 
C'ò dovrebbe far credere , che i coltivatori avessero dovuto 
darsi tutta la premuta di seminarla in tutti quei luoghi, ove 
possibile si rende il farlo , tanto più che nessun’ altra pianta 
più utile non riesce nei luoghi propri a questa , eppure noti 
conosco luogo veruuo , ove si pensi di seminarla. Che resta 
da dire all’aspetto di tanta negligenza od ignoranza ? Non e- 
sige spese , non esige lunghi lavori ; basta fame cogliere il 
seme alla fine dell’estate, e gettarlo in primavera nei fossi, 
nelle pozze , ec. , ove si vuole introdurla. Siccome poi que- 
sta gramioea è stolonifera , prende cioè radice dai suoi nodi, 
quando questi entrano nella terra , così può un piede solo 
coprire nel corso d’ un’estate uno spazio considerabile; ra- 
gione , per cui seminarla si deve assai rada. ■. 

• Ala il paleo acquatico non dev’essere riguardato come 
importante soltanto per foraggio ; le sue semenze di più so- 
no un alimento eccellente per l'uomo e 'per lo pollame ; si 
pretende essere in minestra migliore del riso , del miglio , ec. 
ih.n mi è nolo % cl^e, in Francia se ne faccia uso, per quanto 
abbondante ne sia la pianta ; ma ricercate sono moltissimo nel 
settentrione dell’ Europa , e principalmente in Polonia , per 
cui dato viene a queste semenze il .nome di manna di Polo- 
nia. E ben possibile , che la discolia di raccoglierle abbia 
da noi allontanato 1’ idea di servirsene ; di fatto non. si ma- 
turano tsst nelfo stesso tempo sullo stesso piede , ed i piedi 
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sono sempre o nell’ acqua , o in un denso Timo. Ottenerle 
nondimeno si possono, collocando un setaccio sono le spighe, 
e scindendo poi queste con un bastone , e- coA ripetere si 
può quest' operazione di settimana in settimella , fino al ter- 
mine della «accolla. 

Io non mangiai di queste semenze che una volta sola , 
ed anche allora- in piccola quantità , e vi trovai un sapore 
fino e znccheroso: gli avvenimenti-- poi m’impedirono di re- 
plicare questo saggio. Abitanti della Sologna , -e degli altri 
paesi di stagni e paludi , io mi rivolgo a voi j perchè lo fac- 
ciale in mia vece* ed insegniate alla Francia come trarre si 
possa tutto il partito possibile da questa pianta. (13.) 

PALETTA. Nome botanico delle scaglie, che circonda- 
no i fioroni, o semi-fioroni dei fiori congesti. Un ricettaco- 
lo coperto di palette è spesso indicato come carattere dei ge- 
neri di questa famiglia. , 

I giardinieri chiamano anche cosi gli stami di alcuni 

fiori, 

* PALIFICARE. Assicurare ad un muro le 1 fronde 'd’un 
albero o d’ un arbusto, sia perchè hanno bisogno d’essere 
sostenute-, sia perchè obbligarle si vogliono a prendere una 
direzione loro naturale. Si palifica in tal guisa un gelsomino, 
un caprifoglio, si palifica un pesco, impero, ec. 

Si pratica questa operazione, o direttamente con picco- 
le strisce di stòffe che abbracciano i rami e poi sy attac- 
cano al muro-col mezzo di chiodi , o indirettamente col fa-‘ 
vore d’un pergolato , giu prima costrutto contro il muro , 
alle 3i cui traverse si assicurano i rami con lacci di 'giunco 
o di vetrice. 

La prima di queste palificate è preferibile, perchè per- 
mette di situare rigorosamente i rami degli alberi nella po- 
sizione reputata la più conveniente ; laddove nella seconda 
conformarsi bisogna fino ad un certo punto a efuellar delle 
traverse: i muri però .devono essere a tal effetto d’argilla , 
o composti di sassi assai sottili e legati insieme con uno smal- 
to senza sabbia. Vedi il vocabolo Cencio. 

•Si distinguono due sorte di palificate , una d’ inverno 
ed una d’estate; tutte e due tendono a dare all’albero una 
larghezza maggiore ed una densità minore , a provocare 
l’abbondanza dei frulli, ad aumentare la loro grossezza , il 
loro sapore , il loro colore , e ad accelerarne la maturità. 
La prima è -sempre accompagnata dalla potatura , la secon- 
da dalla soppressione d’ una parte dei polloni. 

Una delle regole fondamentali di questa procedura si è, 
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di non lasciale che i rami obliqui, e ciò in modo, che sia- 
no tulli egualmente ripartiti alla superfìcie del muro ^ c elie 
ciascuno formi un piccolo ventaglio simile al grande.- Vedi 
i vocaboli Spalliera , Ptsuo , Potatura , Aubi.ro frut- 
tifero. • . 

Per imparare a palificare bene un albero direttamente 
col cencio , bisogna andare a Monlreuil vicino a Parigi- L'uo- 
mo più indifferente per la coltivazione non può osservale 
senza annuii azione i risultati dei lavori di quei giardinieri. In 
una settimana di pratica si può ivi acquistare un maggior 
numero di coguizioui sui priucipii di questuarle, che iu tutti 
i libri pubblicati per farla conoscere. 

Uu albero male palificalo nella sua gioventù, può diffi- 
cilmente , e spesso fucile. uou può del. tutto essere ristabilito 
in uua buona direzione per quest’ oggetto. Bisogua quindi 
occuparsene fili dall’ inveruo dell’ anuo stesso delia piantagio- 
ne ; a quell’epoca si allargheranno , quaiil’ è più possibile, 
ma senza troppo sforzare i due rami opposti più paralleli al 
muro, efie si troveranno all’altezza , .d' .oude si vuole 
cominciare il ventaglio , e questi verranno assicurati al mu- 
lo cou due. o più strisce di stella : gli altri saraouo tutti 

soppressi. Questi due rami T che saturnio stali poiaLi ( et di 
il vocabolo I'otatura ) getleiuuno uello stesso anuo dei pol- 
loni , parecchi dei quali , come quelli che saranno al di so- 
pra ed al di sotto paralleli al muro , saranno palificati di 
nuovo ir a i due sughi ; e gli altri , quelli cioè , che si 
troveranno troppo vicini ai primi , quelli che sarauuo per- 
pendicolari al muro per di fuori o per di dentro , saranno 
soppressi. La stessa operazione verrà riuovala nell’ inverno 
seguente , sìmullaueameute cou la potatura, c così iu seguilo 
ogni anno iu estate ed iu ìuveruo. Nou si soffrirà mai , che 
uu lauro s’inctocicchi coll’ altro rumo, che un silo sia me- 
no folto dell’altro; e. siccome, se l'albero è stalo ben go- 
\ linaio , i polloni dell’ ultimo getto sono sempre quelli che 
si attaccano al muro , liauuo essi così uua flessibilità suffi- 
ciente per prestarsi fino ad uu certo seguo alla volontà del- 
1 ’ operatore. In eliso contrario si conducono le fronde a poco 
a poco , liberandole dalla palificala , ed assoggellaudovele a 
vicenda di quindici in quiudici giorni , ad abbassarsi o rial- 
zarsi secondo il bisogno. Diventa ordinariamente una cosa 
fastidiosa , e spesso anche uua cosa pericolosa, 1 ’ essere obbli- 
gati ad agite in tal guisa , perchè il ramo si trova esposto 
od a spezzarsi nell’ operazione , od a perire iu cousegueuzu 
di Cesa. . 
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Se nella palificala sopra un pergolato il ramo non è 
lungo abbastanza per essere direttamente attaccato ad una 
traversa, conviene allungarlo col mezzo d’ un gambo di ven- 
Irice , di giuuco, di paglia , ec. , attaccando questo gambo 
dall’ uua parte alquanto al di sotto dell’estremità del ramo 
e dall’ alita alia traveisa. Questo supplinieuto è detto Bri* 

olia, Scalmo. ’ 

Li ii tanto , che La tre anni di palificata , Ita preso la 
sua piega abbastanza , perché non sia più bisogno di tener- 
lo assicuralo ; si deve nondimeuo sapere , eh’ esso tende cou- 
liuuatamcnte a raddrizzarsi per lo solo sforzo della sua vege- 
tazioue , onde calcolare la divergeuza violenta , che si deve 
dare da principio , prendendo cioè per regola d’ imporre ak 
i amo nella prima operazione una divergeuza maggiore, che 
per allo) a potrebbe essergli necessaria , allineile giunto al ter- 
mine medio delia .sua durata si trovi esso posflivainente al 
posto suo conveniente. ; 

Si comprende poi bene, che una precisione matematica 
è impossibile ad esigersi , ed inutile a tentarsi. Si abbia per 
massima generale ni opporsi quanto meno si può alla natura, 
anche quando l’ opposizione si fa necessaria. . 

Quando si vuole palificare col cencio , indispensabile si 
rende il levare ogu’ inverno tulli i ceuci inutili , perchè 
questi si conservano a lungo senza putrefarsi, specialmente 
se sono di panuo , ed impedirebbero per conseguenza l’ in- 
grossamento dei rami. Ciò, diventa meno necessario nella pa- 
lificata sopra pergolato , perchè il giuuco ed il vetrice si 
distruggono più facilmente. In generale quei giardinieri , che 
schivi non sono della fatica , e che anzi gelosi sono di ren- 
dere i loro lavori completi , levano la palificata di tutti i 
rami dei loro alberi ogu’ inverno , e la rinovauo in seguilo, . 
procurando così ad essi una disposizione migliore. 

Tutte le opinioni convengono, che la palificata d’inver- 
no debba esser fatta immediatamente dopo la potatura ; al- 
cuni poi credono , che quella d’ estate debba esser fatta, al- 
meno per lo pesco , lungo tempo dopo la spumpauutura. Il 
sig. lìmiti , al quale dobbiamo una buonissima opera so^pra 
il goveru’o e la potatura degli alberi , dice , che quest’ ope- 
razione dev’essere, quanto è più possibile ritardata, onde 
dare ai puiloui li tempo di acquistare forza, ed impedire che 
i frutti .siano bruciali dal sole. Al vocabolo Pesco viene 
qui iridicela un’ altra ragione , a mio credere ancora- più 
lotte, id è quella di non uumeutare f iudebulimeuto deH’al- 
bcro , già spossato per ie pendile tuo.’Ulrate nella spampana- 


Digitized 


)y Google 


tura. , coll' impedire la circolazione del sugo imponendo una 
posizione sforzala a quei polloni. Buggero Schabol ( e cou 
esso quasi tulli i giardinieri ) vuole , che si debba palificare 
immediatamente dopo- la Spampakatura. Vedi questo voca- 
bolo , ove sviluppali si trpvanp f suoi motivi. 

La palificazione dei peschi non comincia a Montreuil che 
in luglio, e* dura un mese. Si principia dai giovani, che 
non portano ancora fruito $■ poi si continua cou le varietà 
più buonorive. I primi ad attaccarsi sono quei polloni , che 
servouo di prolungamento ai rami .maestri $ poi ad intervalli 
più o meno lunghi si attaccano tutti gli altri , a misura che 
lo richiede il bisogno ; a tal fine dunqne si sogliono visitare 
tutti o quasi tutti gli alberi ogni giorno. Con questo mezzo, 
mi pare, che si schi vitto tutti gl' inconv£aieiHi , e che si sup- 
plisca a tutti i dati indicati dalla teorica. 

V’ è u tf* altra specie ancora di palificata molto usata 
anticamente , ma iu oggi caduta iu disuso , dopoché s> è 
perfezionata la potatura ; ed anzi questa è quella specie , 
che diede il suo nome ad una tale operazione. Consiste que- 
sta nel potare i rami d’ un albero fruttifero piantato lungo 
un muro, senza mai attaccarceli. Questa maniera di potare 
corrisponde pienamente a quella delle oontrospalliere , ed in- 
dicata qui viene al loro articolo. Io n’ ebbi un esempio per 
vari anni salt’ occhio in sei peri a mezzo-stelo, piantato da 
La Quintinie nell’ orto da fruiti a Versailles . peri , che con 
grave mio dispiacere furono fatti sparire da un’ ignoranza col- 
pevole , quando riflettendo soltanto alla mano che li aveva 
piantali , ed alla loro età di ceutosessant’ anni si era io do- 
vere di rispettarli. (B.) 

PALIFICATA. Citiusura formata con pali, pertiche, o 
graticci onde guarentire per un tempo più o meno lungo 
qualche terreno dagli assalti dei bestiami , ovvero una greg- 
gia da quelli dei lupi. 

PALIZZATA. Contorno foimato con tavole , piuoli , 
pertiche , o con alberi ed arbusti già potati con roucoloue. 
In quest’ ultimo caso la palizzata non differisce dalla siepe , 
se non perchè il suo Oggetto si è di nascondere una vista 
inamena o nociva, e perchè essa può essere molto più alta. 
I carpineta, che bordeggiano i viali nei giardini ornali, sono 
altrettante vere palizzate. Vedi il vocabolo Carpine. 

Nel primo caso poi le palizzate possono essere costrutte 
con qualunque specie di legno. Quelle di tavole sono troppo 
esposte ad essere derubate , perchè non altrove s’ abbiano ad 
adoperale se non intorno alle abitazioni. Per fabbricare quel- 
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le fané con piuoli o «ori pertiche , preferire si deve il ca- 
stagno o la quercia , come mollo piu durevoli. 

Altre volle , quando il legname era più comune , si fa- 
cevano molle palizzate \ in oggi sono rare, perchè molto co* 
siose. La migliore eia più economica è senza contrasto quel- 
la , .che si fabbrica , piantando due piuoli in terra , attaccan- 
dola questi piuoli due Gle di pertiche parallele al terreno, 
ed assicurando a queste pertiche, col mezzo del Glo di ferrò, 
dei pali perpendicolari al terreno, e paralleli fra loro. La 
distanza fra i piuoli , fra le pertiche , e fra i pali varia , ma 
essa è ordinariartiente di sei piedi , tre piedi , e tre pollici. 

1 primi e gli ultimi hanno l'altezza di cinque o sei piedi , 
e sono alle estremila' loro inferiori carbonizzali. Una palizza- 
ta simile può durare in buono stato dodici o quindici anni , 
col mezzo di qualche ristauro, se il terreno non è troppo 
umido. Procura essa il vantaggio d' impedire l’ ingrasso nel 
suo recinto , non solo agli uomini ed agli animali grossi , 
ma anche alle lepri, ed ai conigli , ’ ed è perciò che più 
frequenti esse s’ incontrano nei luoghi abbondanti in salvag- 
giume. 

Una siepe secca è una vera palizzata dello stesso genere. 

La bellezza d' una palizzata di giardino, fatta cioè co- 
me una siepe viva , consista nell’ essere ben regolare , ed e- 
gualmenle Gita in tutte le sue parli. Può essere questa com- 
posta con qualunque sorta d' alberi , ma non vi si adopera 
generai meli le che il carpine , 1 ’ olmo., il biancospino , il (asso 
ed il bossolo , come più degli altri docili alla potatura col 
roncoloue e con le cesoie ,*e come più facili a conservarsi 
ordinariamente ben folti al piede. Queste si piantano posi- 
tivamente come le- Siiìpi. Fedi questo , non che i vocaboli 
degli alberi soprindicali.., 

In oggi , -fche il generale buon gusto richiama gli uo- 
mini a lutto ciò , che nou si allontana dalla^natura , le pa- 
lizzate sono quasi generalmente haudite dai giardini. Non se 
uè vedono più che nei giardiui d’ antica data ; è inutile dun- 
que else di essi più oltre 10 favelli. 

Affinchè una palizzata si conservi in buono stalo , si di- 
ce , che debba essere potala due volte all’anno, alla Gite 
cioè del sugo di primavera , ed alla Gne di quello dell’ au- 
tunno ; quando si vuole potarla una volta sola , farlo con- 
r viene fra i due sughi , alla metà cioè dell’ estate, e questa 
pratica si conforma meglio con. i priucipii d’ una buona col- 
^livazioue. É un’*avverteuza importante quella di tagliate i pol- 
loni , più che si. può, vicino al mozzica dell’ estremità dei 
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rami , e d.' evitate il taglio di quel mo/.zlco , perchè nel pri- 
mo caso la palizzata diventerebbe troppo folta ", e nel secondo 
troppo povera resterebbe di rami. Lif potatura rende sempre 
la palizzata d' tiri aspetto inameno , lino ai nuovo getto , og- 
getlj non essendo grati alla vista le foglie per nielà tagliale, 
quasi tutte morte, e certi mozzichi tutti spogliali. Lauude 
nei momenti, quando più fresca è la natura, quando più de- 
siderabile si rende un’ombra folta, le palizzate non prestano 
che un piacere imperfetto. Vedi il vocabolo Palificata. 

PALIZZATA ( ALBERI IN ). Alberi di linea , for- 
manti dei viali di giardino , degli stradoni , ec. , i di cui rami 
si tagliano nel verso di-lla lunghezza di quei viali , di que- 
gli stradoni , e da ambi i- lati , od internamente soltanto, ad 
oggetto di ridurli a lare un cortinaggio consimile a quello 
dei carpini all' altezza di otto o dicci piedi dal suolo. 

Questa maniera di condurre la direzione degli alberi , 
mollo anticamente alla moda , esiliata oggi si trova dai giar- 
dini paesisti , come t toppo contraria alla natura , e va sem- 
pre più cadendo in disuso : avendo essa nondimeno luogo tut- 
tora uei giardini ornati , conviene perciò eh' io ne dica una 
parola. 

Gli albe'ri di linea, che destinare si vogliono a formar 
palizzata , si piantano come gli altri. Vedi i vocaboli Pian- 
tagione , Strada , Stradone , e Viale. Viene loro gene- 
ralmente tagliata la testa sullo stelo , ina sarebbe meglio ta- 
gliargliela sui rami grossi , ed in maniera ., che spiegato ne 
sia il ventaglio , ed il sugo trovi alcune bacchette pioprie a 
favorire la sua ascensione, e per Conseguenza il getto dei pol- 
loni. Vedi i vocaboli Sugo, Innesto, e Pollone. 

» Nel primo anno della piautagioue non si tocca la testa 
dell’albero; ma nel secondo, fra i due sughi, o piuttosto 
durante l’ inverno, si tagliano col roncatone lutti i polloni , 

• che si trovano nell’ interno del viale, ed anche all’esterno, 
quanto c più possibile vicino ul troneo , di modo ciré iutieri, 
restano soltanto quelli , che ascendono , o che si dirigono t 

nel verso della lunghezza del viale. Questa operazione si re- 
plica ogni auuo all’epoca stessa , e ne risulta , che, gli alberi 
divculauo alti , larghi , ina non folti , e che i rami laterali 
di ciascuno di essi si riuniscono a quelli dui due alberi più 
vicini. A quell’epoca l’albero è già formato , e non ha- piu 
bisogno , che d’ essere conservato nello stato medesimo cou 
delle operazioni annue dello stesso geifere. Alle volle tagliata 
viene loro la testa ad una certa- altezza", ed allora non vi , 
Ira più differenza tra es i cd i Caiuunlti ( vedi questo vo- 
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cabolo ) , se non porcile il basso dello stelo è privo di fronde. 

Gli alberi in palizzata , come quelli -a Palla ( vedi que- 
sto vocabolo ) , non gettano clic debolmente , e non s' ingros- 
sano in proporzione con quelli della stessa età , lasciati con 
lutti i loro rami. La causa n’ è !a medesima. Quando questi 
alberi si potano soltanto nell’ interno del viale , 1 ’ effetto n’è 
diminuito, e ciò prova la varietà della spiegazione. 

Gli alberi , che meglio si prestano alla disposizione in 
palizzata, sono i Tigli, gli Olmi, i Marroni d’ India. 
Vfidi questi vocaboli. (B.) 

PALIURO , Paliurus. Arboscello , che altre volte fa- 
ceva parte del genere dei Ramni ( vedi questo vocabolo) , ma 
che in oggi ne costituisce uno particolare. 

Il paliuro , detto anche spina di cristo , pori a- cappello , 
marruca, Rhumus paliurus. Limi.; Zyzyphus pahurus, WiJId.; 
Paliurus australis , Gaertn, sorge all’ altezza di dieci o do- 
dici piedi. Il suo stelo è tortuoso , assai frondoso ; i suoi rami 
sono piegati a zigzag ,■ e .provveduti ad ogni nodo di due acu- 
lei ineguali , 1 ’ uno de’ quali è dritto , e I’ altro curvo ; le sue 
foglie sono alterne, picciolate , ovali , lievemente dentate , 
lisce , un puco oblique ; i suoi fiori sono disposti in piccoli 
grappoli ascellari. . 

Questo arboscello cresce nelle parti meridionali dell’Eu- 
ropa , e fiorisce in estate. Propriissiirio sembra esso , più pro- 
prio anzi di qualunque altro arboscello nostro, indigeno', a 
formare delle siepi 5 eppure tutte quelle eh’ io ne vidi in 
Francia ed in Italia , erano cattivissime , perchè non offri- 
vano che cespugli , 1’ uno separato dall’altro. Sembra quin- 
di , che ogni piede voglia restate isolalo , e che il più for- 
te riesce sempre di rubare 1’ alimento al più debole. Può 
anche essere , che un tal difetto provenga dalla poca cura 
ed intelligenza dei coltivatori, ciò ch’io non ho potuto ve- 
rificare 5 è certo però , che negli stessi luoghi trovai delle 
siepi composte da altre specie d’ arbusti , le quali erano be- 
nissimo governate. 

11 paliuro si moltiplica dalle sue semenze , dai snoi ri- 
messiticci , e dai suoi margotti ; richiede un terreno asciutto 
e leggero. Rara è la sua coltivazione nella Francia settentrio- 
nale , non essendo di nessun diletto , ed anzi • incomodo di- 
ventando nei giardini per le sue spine. Teme le gelate del 
clima di Parigi. Le sue semenze passano per diuretiche , e 
le sue foglie per astringenti. (B.) 

PA-LLA. I nostri padri permettevano di rado agli alberi 
ed arbusti dei loro giardini lo sviluppo delle loro forme na- 


turali , credendo, che meglio. fosse il potarli a paUa , a co- 
no , a piramide , ec. ec. . • 

Gli alberi a palla si potavano due volle all’ anno, e sem- 
pre qilaol’ era possibile più vicino al legno vecchio. Da ciò 
risultava , che quegli alberi non portava*U(i nè fiori nè frutti, 
e restavano deboli per lupo il tempo della loro vita. Io vidi 
in un. giardino alcuni tigli, potati a paHa , che nell’eia di 
sessantanni avevano appena tre o quattro pollici di diame- 
tro-, frattanto che altri tigli della stessa età , separati dai 
primi soltanto con nn muro, ma abbandonati a loro stes- 
si , perchè piantati nel parco , presentavano un diametro di 
quindici o diciotto pollici: fatti di questo genere sono comu- 
nissimi , e dipendono dalla circostanza , che gli alberi vivono 
tanto dalle loro foglie , che dalle loro radici , per cui ta- 
gliando i rami si diminuisce il numero delle prime. • 

L’ onore del buon gusto vuole per buona sorte , che pas- 
sata sia la moda di potare gli alberi a palle , e -che quelli , 
i quali si trovano ancora nei giardini posseduti da pro- 
prietari attempati , non attendono che 4 loro eredi per essere 
proscritti; inutile quindi si rende, che io mi' trattenga più 
oltre sopra tale argomento. Non posso tuttavia dispensarmi dal 
citare un fatto , riportato da Tournefort in una Memoria 
sullé malattie, delle piante, inserita in quelle dell’ Accademia 
delle scienze nell’ anno 1703. « Nei paesi caldi , die’ egli , le 
estremità degli alberi potali a palla si caricano di tumori , 
facilissimi a cariarsi, e 'producono a poco a poco la morte 
dell’ albero ». lo Suppongo , che questi tumori siano analo- 
ghi a quelli , che con qualche frequenza si osservano sui peri 
e sui meli a pennacchio dei nostri giardini. (B.) 

PALLOTTOLE , anche BOCCONI. Medicihà vete- 
rinaria. 1 montoni , egualmente che gli. altri animali rumi- 
nanti , hanno 1’ abitudine di leccarsi , e come ciò , che presso 
gli altri è il risultato di quest’ abitudine , porta il nome di 
Egagropile ( vedi questo vocabolo ) , pressa i montoni si 
chiama pallottola , ossia boccone. 

Le pallottole sono indigeste, come 1 ’ egagropile , e quan- 
do diventano o troppe , o troppe grosse , fanno perir l’ani- 
male. Siccome il più delle volte rivestite essi? sono d’uua con- 
creiione biliosa , che impedisce di riconoscere la loro origi- 
ne , cosi l’ignoranza le ha volute attribuire all’altrui mali- 
gnità. Scorsi per anco non sono molti anni, che si credeva, c 
si crede forse tuttora in qualche distretto , essere le pallottole 
certe composizioni artificiali , die i pecorari malcontenti, che 
> viciui invidiosi, clic i nemici vendicativi fanno 'inghiottire 
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a’ montoni : il risultato di questo assurdo pregiudizio fu non 
dì rado più d’un processo terminato con multe royinose, e per 
fino con pene afflittive ; e dopo lo stabilimento soltauto delle 
scuole veterinarie i tribunali non riconoscono più le pallot- 
tole come strumenti di vendetta. Abbiano essi la nostra rico- 
noscenza ! t> 

Non esiste mezzo veruno capace nè d’impedire la for- 
mazione delle pallottole , nè di farle uscire dagli stomachi dei 
moutoui ; il migliore espedieute è quello di uccidere quelle 
bestie , che si sospettano averne a segno , da poter temere 
la loro morte. 11 rifiuto del cibo, la tristezza, il dimagra- 
mento sono i sintomi di questo stato: sono essi comuni peio 
anche a molte' altre malattie. . 

Il peggio si è, che anche gli agnelli lattanti vi vanno 
soggetti , perchè ingoiano la laua delle mandre , staccata dal 
corpo , ed attaccata ai capezzoli delle mammelle. 

Ma esposti sono eziandio ad avere le pallottole quei 
montoui , che non si ‘leccano , o che non leccano gli altri , 
perchè mangiano la latin dispersa sui foraggi , o perchè pren- 
dendo quel foraggio , che casca sugli altri , vi strappano in- 
sieme dei bioccoli di lana. (0.) 

PALMA , Palma , Lin. Le palme sdqp altrettanti al- 
beri esotici componenti una bellissima famiglia dello stesso 
nome , che comprende quindici o venti geueci , le di cui spe- 
cie quasi tulle crescono naturalmente nei paesi situati fia i 
tropici , o vicino a quelli , e sono della rqassima utilità agli 
abitanti di quelle contrade , per la loro abitazioue , abbiglia- 
mento , e nutrimento.' 

Le palme hanno una maniera di crescere tutta loro 
propria ; il loro aspetto è nobile , la loro forma elegante , e 
Linneo chiama questi alberi i principi del regno vegetale. 
Rappresentano essi quasi tutti altrettante colonne naturali , 
che diedero probabilmente 1’ idea all’ invenzione delle. colonne 
artifìziali. Il loro stelo è dritto ed unico f senza mai pren- 
dere dei rami ; è formato , non delle addizioni di strati fr- 
aterni concentrici , coinè quelli degli altri alberi , ma dallo 
sviluppo successivo delle foglie , che spuntano ogni anno dai 
suo centro , ed i di cui picciuoli s’ indurano e si saldane, e 
per questo motivo non cresce quasi punto in giqssezza la 
quale è eguale iti tutti i suoi punti , ma soltanto In altezza 
che varia secondo le specie , ed è ordinariamente assai gran- 
de. Vi sono delle palme, che s’ alzano (ino a cento, a cento 
trenta piedi. In tutte le specie la cima dello stelo è coronata 
da un fasciti a pennacchio di foglie assai lunghe ed assai lar- 
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gho , la (li cui disposizione è particolare , e che conservano 
il loro verde per lutto 1’ anno. 11 numero di queste foglie è 
quasi sempre lo stesso sopra c'ascun individuo , perchè di 
mano in mano che le vecchie si diseccano e cascano , ne ri- 
nascono delle nuove : presentano esse nelle diverse palme due 
sorte di foime , le une fette a ventaglio , le .altre composte 
di varie foglioline collocate sopra un picciuolo comune , e pie- 
gale in doppio per* tutta la foro lunghezza, con delle nerva- 
ture longitudinali , o parallele alla costa di mezzo. t 

I fiori delle palme sono in generale piuttosto piccoli , 
giallognoli , o verdognoli , e non hanno veruna vivezza o poca 
assai: non sono essi, già forniti di peduncoli particolari , ma 
si trovano riuniti in gran numero senza peduncoli comuni , 1 
ai quali si dà il nome di regime o spadicè. Questi spadici 
nascono nelle ascelle delle foglie, ricoperti sono d’ un invi- 
luppo membranoso , nominato spala , il quale si straccia e 
s’apre in due o più parti. Pochissime palme portano fiori 
ermafroditi , ma quasi tutte portano fiori unisessuali. I ma-* 
sciti e le femmine nascono talvolta sopra due individui , 
talvolta sullo stesso; qualche volta sopra un regime ; qual- 
che volta sopra due regimi dello stesso albero , ed in ciascun 
sesso si scorgono quasi sempre i rudimenti del sesso che man- 
ca. Ai fiori femmine succede ordinariamente una coccola sec- 
ca , il di cui inviluppo esterno è formato di fibre numerose 
assai fitte, e nasconde un nocciolo legnoso, che varia di for- 
ma e di grossezza. 

Nei paesi, ove cresce la palma, si adoprano tutte le sue 
parli. Quei felici abitanti vi trovano del legname per pali- 
ficare i loro poderi , e costruire le loro case ; con le sue fo- 
glie coprono i tetti delle loro dimore , e formano diverse stòffe 
proprie al loro abbigliamento , servendosene anche per bian- 
cheria e per carta , fabbricandone delle corde , delle coperte 
di) letto , delle seggiole , dei cappelli , dei parasoli , dei pa- 
nieri , ed una quantità d’ altri mobili ed utensili domestici. 

Il cuore e la* cima della palma danno loro una fecola ed un 
«avolo assai nutritivi ; e dai 9u0i spadici o dai suoi flutti , 
colti a diversi gradi di maturità , estraggono degli olii e di- 
versi liquori gustosissimi. Quanti motivi per coltivare quest’al- 
bero in tutti i paesi , ove il clima gli può convenire ! Sono 
(li più le palme non solo utili , ma tali anche per ornamento 
da non soffrire paragone veruno. Alcune abitazioni di San- 
Domingo abbellite si mostrano da duplicali e triplicati viali 
di palme tirati a cordone , ed io ne vidi uno di questi nella 
pianura del Capo , elio aveva una lunghezza di quattrocento 
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• tese con una larghezza corrispondente. NuHa potrei immagi- 
narmi «li più bello e di'pih impo/ienté : formava 'esso un’im- 
nifnsa fuga di colonne ,' 'superiore pef 1’ aspetto' e per la mae- 
stà a tulio ciò , clic là natura e lé "arti potessero offrire in 
J£urò|Kt. 

Non sarà.cjui inopporiuno l’esporre una breve notizia 
■di qiiellfi'paìme , delle quali massimamente .può jdteressare 
il possesso e la coltivazione. Noi ne abbiamo alcune nelle 
nostre 'colonie , e facile sarebbe il naturizzarvele tutte , per 
traru£ Vantaggi sensibilissimi ; contribuirebbero esse soprat- 
tutto a rendere meno amara ia sorte dei negri, provvedendo 
?d lina parte dei doro bisogni, e dando ad essi i mezzi d'eser- 
citare la loro industria. Queste palme sono : 

La' Palma corìfa , Corypha. Questa ha le foglie palma- 
te, i fiori ermafroditi , e per frutti talune bacche sferiche e 
lisce contenenti ufi nocciolo rotondo ed osseo, la di cui man- 
dorla è bianca. La corifei del Maialar , Corypha Umbracu- 
tiferà j Latti., cresce /tei luoghi sassosi e montagnosi ;cssa è un 
albero di trenta o quaranta piedi d’ altezza , che non porta 
fiori più d’ una volta sola in tutta la sua vita , e questi al- 
l’età di lientacinque o quaranta anni; i suoi frutti hanno 
bisogno di quattordici .mesi per maturare , e ne produce una 
quantità prodigiosa ; le sue foglie sono tanfo grandi , che unà 
sola può coprire quindici o venti uomini ; gl’ Indiani ne co- 
prono le loro 'case , né formano delle tende ; dèi parasoli , 
dei libri , sopra i quali scrivono con uno stile di lèrro. La 
corifa palmata , Corypha roltindifoiia , Lini). , che si trova 
«ella Florida , e nella Giorgia sulle Hve del mare , non s’al- 
za più di venti o trenta piedi , ed ha un diametro di dieci 
fino a quindici pollici. Ha questa le foglie a ventaglio , le 
di cui pieghe sono più strette verso il mezzo , e più larghe 
verso i bordi. Jl suo legno è incorruttibile, ed adoperato vie- 
ne quasi unicamente a far delle dighe : il Porlo di Cario 
c tutto costrutto di questp legname. 

La Palma camerops , o palma da scopa , Charnac- 
rops utflilis , Liti. Cresce questa in Ispagua , in Barbera , 
in Sicilia', e generalmente in tutti i paesi , che bordeggiano 
il Mediterraneo. La sua altezza è di quattro in cinque piedi; 
il suo tronco , nudo alla base , scaglioso nel resto della sua 
lunghezza, è coronato da trenta a J quaranta foglie palmate, 
ripiegale , è divise alla loro punta in foglioline strette, aven- 
do la forma di carena. Dal lóro centro s’ alza uno spadice 
frondoso, coperto di piccoli fiori giallognoli, gli uni maschi, 
gli aliti ermafroditi. Il frutto c formato ‘ da tre piccole coc- 
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cole globose , di polpa mangiabile, dolce, e mielacea. Lo 
stato di questa palila nana contiene nella sua pttrte inferiore 
unà sostanza soda e bianchìccia , buona anch’ essa da man-' 
giare , essendo una fecola dolce a) gusto , ed analoga a quel- 
la del sago. Alligna la camerops nei terreni più cattivi , e 
si moltiplica da se stessa assai facilmente : essa è nondimeno 
poco abbondante , perchè non viene coltivata , ed anzi è 
distrutta per «strame la fecola. 

La Palm* arec, Jreca. Si distinguono due specie prin- 
cipali d' aree ; quella dell’ India orientale , arcca cathecu , 
Lin. , e quella dell’ America , areca oleracea , Lin., più co- 
nosciuta sotto il nome di cavolo palmis/a. Tutte e due offro- 
no dei fiori monoici , disposti in pannocchia', e rinchiusi in 
uua spala d’una foglia stila ; questi fiori hanno un calice a 
tre divisinuj ed una corolla a tre petali ; j maschi sono 
provvisti di sei fino a nove stami , e nascono all’ aito della 
pannocchia ; le femmine sono collocale alia base , e presentano 
un’ovaia a tre stili. Il frutto è una specie di noce rotonda, 
coperta d’ un mallo grosso e fibroso. 

L’arec dell' Inaia orientale è un albero di media gran- 
dezza ; la sua cima è coronata da sei o sette foglie lunghe 
dieci piedi, composte da due file di foglioline strette, lanceolate, 
opposte , e ripiegate nella loro lunghezza. Dal lot'o centro 
spunta un grosso pollone conico , detto cavolo , d’ un sapore 
acerbo , che non si mangia. I frulli fatino ja grossezza d’un 
uovo di gallina 5 la loro scorza copre una polpa fibrosa e su- 
gosa , che gl’ Indiani chiamano pinangue , e Ja mangiano , 
u masticano mista col betel , o col cocliou : della mandorla 
fanno lo stesso uso. 

L’ arce d' America , ossia cavolo paimista , ha uno ste- 
lo assai alto , e terminato come quello della specie prece- 
dente. ^1 di sotto del cavolo spuntano alcune spate lunghe 
due o tre piedi , tumide come un fuso , le quali aprendosi 
danno nascita a certe pannocchie di fiori bianchi. I frutti 
sono altrettante bacche bislunghe e tuicliine, grosse come 
un'oliva; contengono qnesle una 'sola mandorla; dalia qua- 
le si estrae un olio buono da bruciare , ed una specie di fe- 
cola gommo-resinosa. Nel centro dell’ albero la parte legnosa 
dell’ arec è moHa e spungos.i ; alla oirconfercnza fino alla 
grossezza di due pollici circa il suo legno è assai compatto 
ed assai duro, e passa per incorruttibile : si fanno con esso 
dei tubi , delle grondaie, delle tavole per formare dei pa- 
lancati , delle’ tavolette per i tetti , e si adopera per molti 
altri lavori. Tagliare si suole il suo cavolo o pollone termi- 
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naie , e mangiarlo , per essere composto di foglie, che quan- 
do sono giovani e non per anco sviluppate, sono assai tene- 
re ; questo cavolo ha un sapore delicato , che si avvicina a 
quello del carciofo, e vien fallo friggere o lessare, prepara- 
to poi con la salsa bianca , o ridotto in intingoli eccellenti. 
Per acquistare il cavolo bisogna abbattere I’ albero , perchè 
privalo di questa sua Darle perisce. Sarebbe quindi opportu- 
no moltiplicare di più questa palma nelle nostre colonie , 
giacche , malgrado la sua utilità , diventerà forse col tempo 
assai rara. All’isola di Francia e della Riunione si fu un u>o 
particolare della base più larga dei suoi picciuoli ; siccome 
questa parte è legnosa , ed ha la forma d’ una scodella , po- 
tendo contenere una certa quantità di liquido, serve essa 
così per fare del sale , e a tale effetto riempita viene questa 
scodella con acqua di mare , che si lascia evaporare , e clic 
si riempie di nuovo , finché i contorni del recipiente siano 
coperti di cristalli. 

La Palma indf.l , E late sylvestris , Lin. Cresce questa 
al Malabar . ed lia fiori unisessuali collocali sullo stesso 
individuo. Il suo stelo sorge ad un’altezza di circa quattor- 
dici piedi, e getta alla sua cima un fascio di foglie alate, 
piuttosto granili , e spinose alla loro base. Dalle ascelle di 
quelle foglie pendono mollissimi frutti , d’ un rosso nerognolo 
o bruno , e della grossezza d’ un granello d’ uva , rassomi- 
glianli per la forma a quelli del pruno salvatico , con la 
scorza iiscia , sottile , e frangibile, e con la polpa farinosa e 
dolce. Gl' Indiani meno agiati li sostituiscono a quelli dell'arec- 
calhccii nella preparazione del loro betel. 

La Palma caiiiota , Caryota urens , Lin. Cresce, que- 
sta sul continente delle grand’ Indie , e sue isole dipendenti; 
il sito tronco dell’ altezza di quaraula piedi circa , e di due 
in tre piedi di diametro, è coronato da una vasta cima, com- 
posta d’ un piccolo numero di tnglig estremamente grandi , 
e due volte alate. Le Sue spale nell’ aprirsi presentano delle 
pannocchie frondose , lunghe da due a quattro piedi , e co- 
perte in tutta la loro lunghezza d’ un numero considerabile 
di fiori sessili tanto maschi che femmine. I frutti sono glossi 
come una piccola prugna ., e d’ un pavonazzo carico Incelile, 
ma non sono ricercali ; la loro polpa anzi è tanto caustica , 
che portala alla bócca , vi cagiona un pizzicore assai tor- 
mentoso , ed è senza dubbio per questo motivo , che dato 
fu a questa palma il nome di cariota bruciante:, caryota 
urens. La sua parte legnosa si fende facilmente, e se ne' for- 
mano delle tavole , e delle travi proprie alla costruzione dei 
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fabbricati. Dalla' midolla dell’albero si eslrae -una farina si- 
mile a quella del Sago j nja non vi si ricorre che* iu tempo 
di carestia , perchè non è gustosa. • 1 

• La Palma jupa; Nijnt fruiictim , Tlrunb. Questa è utia 
piccola palina a fiori monoici ed a fiori alati , che si trova 
alle Moluccbe ed alle Filippine , e che non sorge al di la 
di sei piedi. I spedici' mediocremente frondosi portano dei 
fiori maschi in amento , aveildo un calibe a sei divisioni ed 
a sei stami , e -dei fiori riuniti in testa, presentanti un’ovaia 
impiantata in un solco. Le sue foglie hanno la lunghezza di 
quattro in cinque piedi. Ol’. Indimi i ne coprono le loro case, 
ne fanno -dei parasoli e dei cappelli; dagli spallici estraggono 
un liquore zuccheroso , tanto più stimato , quanto più lon- 
tanO'tpalle rive del mare crescono gli alberi, che lo. datino. 

La Palma battride , Baclris, Cresce questa nell' isole 
dell' America , porla dei fiori unisessuali sullo stesso indivi- 
duo , e produce dei Lutti poco differenti da quelli del coc- 
co , col quale generalmente viene questa palma confusa. Vedi 
il vocabolo Cocco 3 . 

La Palma arenga , Arcnge. Questa è indigena delle 
Molucche , sorge all’ altezza di cinquanta piedi , ed ha delle 
foglie alate della lunghezza di quindici in diciotlo piedi. Le 
sue spato sono d’ un pezzo solo, i suoi spadici assai frondosi, 
i suoi fiori unisessuali , i maschi e le femmine .crescono sul- 
lo stesso piede , ed hanno un calice ed una corolla con- 
simili. i maschi sono provveduti di cinquanta o sessanta sta- 
mi : tra le foglie vi ha un' ovaia a tre stili , che diventa 
un frutto quasi sferico. Facendo uu’ incisione al regime di 
questa palma , se ne ottieue per la meta dell’ anno un liquo- 
re , il quale col mezzo d 1 una semplice evaporazione produce 
imo zucchero del colore e della consistenza del cioccolato 
fabbricalo leceulemente. Con' le mandorle dei giovani frutti 
si compongono delle buone confetture., e dal tronco si estrae 
una fecola eccellente; i filacci, che accompagnano i picciuoli 
delle foglie , servono a lare delle corde , che .durano molto. 

3 t)i questa Palma se ne di.tingnono due specie , cioè la minore ffia- 
ctiis iunior, jjcQ. j , detta dal Luiseo, Cocos guinensis , la quale porta i 
frutti di figura quasi rotonda, e (li colore purpureo losco: c la maggiore 
fB ni trii tmjvr , jjcq.J, i di cui frutti sono di forma ovata. Il celebre 
\Vin.cEvfo ta osservare elio in ambe le specie da una suiti radice si svi- 
luppano più fusti coperti di minuti aculei. Le di loro foglie soiru pianate 
coUasracbide amicata , inserite alternativamente sut fuslo , serbando fona 
dall'altra una distanza inaièabìle (Paci.) f i\ ria dell' olii. nnpotil-J 
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Ln Palma cuci, Hyphacne cuciphcra, Doumn thehaica, 
Duharn. Quest’ albero , che perviene all’ altezza di circa tren- 
ta piedi ..-offre in questa .famiglia una .ben osservabile ecce-- 
zinne. Il suo stelo.., in vece d’ esser nudo e scempio , come 
in tutte 1 q. altre palme*, si biforca tre o quattro ■ volle, e por- 
ta -a ciascuna biforcazione venti a trenta foglie palmate, hiu- 
glte da nove in dieci piedi , e (diviso fino a due terzi. Cre- 
.soe esso nella Tebaide, ossia Allo-Egilto, era noto agli an- 
tichi e Teofras.lo ne parla sotto il suo nome di cuci. La 
sua 'fruttificazione presenta ima spala scempia, uno spadice 
scaglioso , dei Jrutti maschi aventi un calice .a tre divisio- 
ni , .una corolla, a. tre pelali e sei slami ,. dei fiori femmi- 
ne .collocali sullo stesso individuo, e provveduti di tre’snva- 
ie , sormontate ciascuna da uno stile, ad uno stimma salo. 
Il frutto è una bacca liscia ed ovaie , contenente una pol- 
pa gialla d' un sapore mielaceo ed aromatico , involta tra 
fibre, in mezzo alle quali si trova una grossa mandorla cor- 
nea. Gli abitanti del Said si servono di questi frutti tal- 
volta per alimenta, essendo buoni a mangiare, -e traspor- 
tali vengono in gran copia al Cairo, ove si vendono a basso 
prezzo : essi hanno il sapore del pane pepalo ; se ne fa per 
infusione. un sorbetto quasi simile a quello, che si pre- 
para con la polpa dei 'Sbaccel li dei carubbio, e questa bibi- 
ta passa per salutare. Nello stesso paese si costruiscono del- 
le pqrle col tronco di questa palina ridotto in tavole , e le 
sue foglie servono a fare dei tappeti , dei sacelli , dei cor- 
belli , ed altri lavori di panieraio. 

La Palma avoisa , Elais guinensis , Lin. Ve ne Sono 
diverse, specie, ma la più comune è 1’ avoira , ovvero ap~ 
tiara di Guinea , che si trova attualmente nelle colonie fran- 
cesi dell’ America, ove fu trasportata dall’ Africa ,a motivo 
della. sua utilità, e questa, secondo Aublet., élla palma 
più, ulta di tutte quelle, che crescono alla Gniana. Le sue fo- 
glie sempre (erinitiufi hanno la lunghezza perfino di dieci piedi, 
sono alale, ed il loro picciuolo è fornito di spine lunghe ed 
acute,. Questa palma porta dei fiori unisessuali , che na>co- 
no , come quelli del dattero e del .copco, sopra piedi diver- 
si. . Lui ascili lianno un calice di tre o sei divisioni , una co- 
rolla asci petali e sei stami , .le femmine hanno un’ovaia 
sormontata da uno stile grosso a tre stimmi. i| frutto è una 
noce .ovale involta jui un mallo fibsQSo , della grossezza d’un 
uovo di piccione; il mallo contiene una sostanza gialla ed un- 
tuosa , che mangiala viene dalle scinde , dalle. vacche , e da 
altri stilatali : lasciandola macerare per qualche lampo, se 
■ . ... : I :. •' . jjÀiM lì 
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u' estrae per espreision* un olio , di cui si fa uso per condi- 
mento «lei cibi , in medicina , e per bruciare. Italia mau- 
dorla del frutto si estrae poi una specie di burro , d' un buo- 
nissimo gusto , e molto dolcificante. 

' Facili sono le palme a moltiplicarsi nel nativo loro pae- 
se { ma lente nel loro crescere. Quasi tutte amano un terre- 
no mobile e fresco ; le loro* radici sono numerosissime , ma 
pòco profonde , e si devono quindi folcire uella loro gio- 
venta con dei tutori , per difenderle contro gli sforzi dei 
venti. Nei nostri climi allevare non si possono questi alberi 
se non negli stanzoni, ove tenuti esser devono, continuatamen- 
te in uno strato di tanno , ed ove fruttificano male ed assai 
di rado: producono però un bell' effetto in mezzo alle altre 
piante con lo straniero loro aspetto, e con le larghe loro fo- 
glie disposte a pennacchi. ; 

Il Cocco, il Dattero, il Borasso , la Cabra d’India, 
ed il Sago sono allreilante palme qui ricordate ui rispettivi 
loro articoli. (D.) 

PALMA CHRISTf. Nome latino del Ricino 4. 

PALMATA (FOGLIA). Palmata si chiama una foglia 
divisa in modo da imitare mia mano aperta. 

PALMETTA ( ALBERO IN ). Diede Thouin questo 
nome ad una disposizione d’alberi fruttiferi in Spalliera , e 
specialmente di peri , consistente .nel lasciar inbulai'e lo stelo 
dritto , nel tagliargli. In testa ogni anno , e nel palificare per- 
pendicolarmente a quello stelo, e per 'conseguenza parallela- 
mente al suolo , tutti i suoi rami laterali dalla base fino alla 
cima. Questo metodo , molto favorito in Inghilterra , e da 
qualche anno praticato anche in Fraucia, esige degli alberi 
governati nelle piantonaie come quelli che si vogliono ridur- 
re a pennecchio. Questa circostanza , uuita a «]uella che la 
potatura di tali alberi , quando piantati sono a dimora, non 
differisce' da quella dei pennecchi , se npn perchè soppressi 
ne vengono i rami del davanti e 'del daddietro dell’ albero 
e palificati quelli dei lati , mi ha iud<>tto a considerare gli 
alberi in palmella come uua specie di Pennecchio , o di Pi- 
ramide. Vedi questi due voceboli. (B.) 

PALMISTA. Nome generico e volgare di quelle palme, 
la di cui cima , o pollone terminale si mangia , e porla il 
nome di cavolo. (D.) 

PALMO. Antica misura di lunghezza usata iu alcuni di- 
stretti. Vedi il vocabolo Misura. 

4 Anche I* orchide macchiata f Orchi* maculala J è conosciuta sotto 
il nome di Palma Cimiti. (Paci .) f Naia deli echi, nupolit. J 
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* PALMULA. Orio a dii'e file , che li coltiva in alcuni 
pacai , e che sopra "le terre dissodale di fresco produce mollo 
più dgl le altre varietà. 

PALO- Pezzo di legno di tre, quattro, cinque, sei, otto, 
dieci, dodici, quindici, ed anche veuti piedi d’altezza, e di- 
mezzo , uno o due pollici di diametro , che si pianta in ter- 
ra vicino ad una pianta sarrtienfosa , od atrampicante , o ser- 
peggiati^ con l’ intenzione di sostenerla dritta attaccandola ad 
esso. , 

11 Tutore differisce dal palo soltanto per lo suo ogget- 
to , che consiste nel I’ impedire ad un giovine albero di pren- 
dere un" fusto irregolare, o d’ essere strappato o spezzato dal- 
lo sforzo dei venti. La Ramata è un palo , fornito di rami. 

Il P1U0L0 è un palo il. di cui diametro , relativamente alla 
sua lunghezza , si trova in. una proporzione più forte ; laon- 
de un palo., che avesse sei piedi dell’ altezza , e sei pollici 
di diametro , sarebbe un pinolo. Vedi questi tre vocaboli 

Il più gran consumo dei pali vieu fatto nelle vigne dèi 
centro e del settentrione della Francia : immenso è questo 
consumo, e la carestia del legnarne lo rende ogni anno sem- 
pre più rovinoso. !\Ia è tempo ormai , che, i proprietari di 
vigne lo diminuiscano da uu lato , adottando la coltivazione 
a palificata bassa , che si pratica nel Mèdoc , ed in qualche 
parte della ba->sa Borgogna , e della Sciampagna; la coltiva- 
zione cioè proposta dalla Società economica di Valenza- nel 
1772, quella indicata nella Memoria coronata dall'Accade- 
mia di Metz nel 1776, ed indicala pure in un’ altra Memo- 
ria del sig. Cherrier , Stampala negli Annali d’agricoltura 
francese di Tessier ec. ; coltivazione , i di cui princifni svi- , 
luppoli qui vengono all' articolo Vite: dall’altro lato, fa- 
cendo scelta di pali della miglior qualità , e facendo soprat- 
tutto delle copiose piantagioni d’ acacie , albero che ne dk 
più sollecitamente , e di più lunga durata. Vedi il vocabolo 
Acacia. . - 

I pali , che preferiti esser devono nell’ attuale momen- 
to dai coltivatori avveduti , sono quelli di quercia o di ca- 
stagno spaccati nella loro lunghezza; il loro allo prezzo pe- 
rò non permette a tutti di procurarsene. Di fatto il loro va- 
lore è quadruplo , sestuplo di quello dei pali fabbricati con 
i giovani getti delle medesime specie , e piò ancora di quel- 
lo dell' avolano , del frussiuo , del sàlcio , ec. ; ma si dice 
anche, che la loro durata è. decupla , più che decupla for- 
se, quando sono tenuti con competente cura. La teorica, 
concorre con la pratica a convincere , che vi ha una gran 
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differenza di durala fra i pali somministrati da un ceduo ali 
cinque o sei anni.,, e quelli tolti da un ceduo vicino di otto 
in dieci auni ; fra quelli della stessa età tagliati a settentrio- 
ne , e quelli tagliati -a mezzogiorno ; fra quelli cresciuti in un 
k terreno umido , e quelli cresciuti in un terreno asciutto: non 
bisogna dunque farne l’acquisto a sorte. 

Ciò che pòrta la iovìqu di quei vignaiuoli, che non , 
hanno i mezzi di molto spendere per provvedersi di pali , si 
è I’ obbligo loro di ridurre a' tal uso dei getti d’uno o due 
attui di natura d’ albero assai differente , e forniti ancora di 
tutto il loro sugo , nou che della .medesima loro scorza , per 
cui non durano il più delle volle che per una sola stagione, 
l’ali simili poi sono o rubali beh sovente , o' venduti dai la- 
dri , e sono quindi il prodotto della degradazione dei boschi* 
doppia perdita per l’agricoltura. 

Io non voglio però parlare di questa sorta di pali 5 i 
liiiei devono essere fabbricati col legno d’ alberi nella forza 
della loro età , cajiaci di sopportare lungo tempo , senza pu- 
trefarsi , le alternative del secco e dell’ umido , del caldo e 
del freddo. 

La precauzione pfù importante da prendersi per au tnen- 
lare la durala di questi pali , è quella di levare loro la 
scorza , quando 1’ abbiano , e ripeto poi , che il maggior 
vantaggio saia di formarli da pezzi spaccali nella loro lun- 
ghezza. 

Perchè i pali entrino facilmente, in terra , conviene a- 
guzzarne la punta. Quest’ operazione si fa durante I’ inver- 
. no ; ma dev’essere invigilata dal proprietario , perchè es- 
sendo uso d’ accordare al vignaiuolo le top'pe del legno che 
ne risultano , questi aumenta naturalmente la massa di quel- 
le toppe con detrimento della lunghezza dei pali. In alcuni 
* distretti si aguzzano le due punte, per potersene servire al- 
ternativamente; ma -questo mòdo non', c in ultima' analisi 
punto vantaggioso. Quando la punta adoperata è troppo pu- 
trefctta , viene aguzzata di nuovo , e questa operazione vie- 
ne replicata , finché il palo sia diventalo troppo corto, ed 
allora si riporta- a casa ‘per bruciati?. Ma in tal caso., come 
nel calcolo dei pali elle si spezzano nell’ esser messi in ope- 
ra , o per accidènte , è necessario osservare la medesima 
vigilanza. ' 

, Non v’ ha dubbio , che per conservare i pali più a lun- 
go , sarebbe assiti vantaggioso .di poterli riporre ogni inverno 
riparati sotto alle tettoie ; ma in un’azienda v.as'a. vi si op- 
pone sempre la spesa. Fi a il numero dei mezzi , dei quali 
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si può far uso per diminuire I' attività delle cause della loro 
distruzione , quando non sono più servibili , i due seguitoti 
passano per i migliori : i.° Si conficcano obliquamente in 
terra , in verso contrario , dei pali farli , in modo che s’ in- 
oro, gicghiano alla lortvmetà ; tre piedi più lontauo se ne con- 
ficcano due altri parallelamente ai primi , e disposti nello 
stesso modo ; sulla forca clic formano questi pali se. ne con- 
ca una certa quantità d' altri , oidi nanamente un centinaio. 
3 .“ Si riuniscono i pali in cono , collocando -le loro teste 
sopra un cerchio largo di quattro in cinque piedi, c facendo 
convergere le loro punte al di sopra del ceutro di quel cer- 
chio, e questo, centro c vóto. 

Vi sono delle vigne , i di cui pali non si levano da ter- 
ra se non quando cascano putrefatti. Le vigne palificate 
Souo sempre in questo caso. Lo stesso destino hanno anche 
i pali grandi impiegati nella coltivazione del luppolo (B ) 
PALOMBO,' Colutala l’atumlus , L. Questo è il pic- 
cione salvatico , prima origine di tulle le (varietà dei piccio- 
ni .domestici. In tilcuni distretti si chiama ci.si miche quello 
fra i piccioni domestici , che meno si allontana, dal -un sti- 
pite , quello cioè delle colombaie poco governate *, ed abban- 
donate quasi alla natura. Vedi il vocabolo Piccione. 

Dato viene anclig lo stesso noftic ad una specie .di .pic- 
cione di passaggio, di cui in certi- luoghi si suol (are alle 
voltò una copiosissima caccia ; non .possono* essi però interes- 
sare ’ minimamente le cure del coltivatore : ledile .-pochi- d'i- 
la loro apparizione sono il principio e la fine dell' inverno. 

PALPEBRE. Medicina veterinaria. Le palpebre sono 
mia specie di velo o di cortina collocala Irasversalmcnie al 
di sopra ed al di sotto della convessità anterióre del globo 
dell’ ocelli^ degli animali : se ne distinguono due , una su- 
periore , ed una inferióre. A noi tocca però soltanto il trat- 
tenerci uella descrizione delle malattie , che aggravano -qu'sle 
parli. • . re. 

Le palpebre hanno le loro malattie particolari , S[ifs>o 
indipendenti da quelle, che tormentano il globo dell'occhio, 
e le altre parli vicine. Queste malattie sono la tumefazione 
delle palpebre , 1’ indebolimento .delle palpebre, e la cou-* 
giunzione delle palpebre. ... 

Varie sono le cause che produr possono la tumefazione 
delle palpebre: le percosse ricevute, le punture degl', insetti, 
Io strofinamento coutro le rasigliele o contro la mungiti loia. 

Provenir possono anche da ima causa interna, da mi 
vizio d’umori, da uu ditello d’ elasticità nei vasi, da lu- 
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more del flemmone , dall* Imfismmaziohe., (fallar Risipoh , 
dall’ E demi , e -dallo Sciano. VedA tulli questi vocaboli. 

Se il tumore è prodotto dall' infiammazione , si ricorra 
ai rimedi geuerali , indicati a quel vocabolo , applicandovi 
dei cataplasmi emollienti di foglie di tpaJva , di- parielaria , 
di verbasco , ec. Se il tumore degenera iu decubito , trat- 
tarlo conviene con i rimedi indicali al vocabolo Decubito. 
Se il tumore penetra Bell’ interno delle palpebre , non si de- 
ve mettere niente nella piaga , lavandola soltanto , ed appli- 
candovi delle bende inzuppale in un vino melato 1 , ed assi- 
curate con una lasciatura a- forma della cifra 8. 

Se il tumore al contrario sembra partecipare della risi- 
poi a , ciò che si riconosce dall’ enfiagione d'elle palpebre e 
delle cavita , dall’ enfiagione altres'i delle guance, ec., limi- 
tarsi conviene allora all’uso della cura esterna della risipola. 
Se il tumore è edematoso , vi si applichino delle stoppe in- 
zuppate nell’acquavite canforata. Vedi perlo di più di que- 
sto governo il vocabolo Edema. Se 1’ enfiagione è scirrosa , 
senza formar decubito , aprire si deve il tumore col gam- 
inautte , applicarvi sopra la pietra infernale , e trattarlo po- 
scia come un’ ulcera semplice. Pedi il vocabolo Ulcera. 

La riunione delle, palpebre proviene ordinariamente in 
conseguenza di qualche percossa , o dall’ abbondanza delle la- 
grime , .ovvero dal condensamento della cispa , da quell'u- 
more bianchiccio ’e denso, alle volte giallastro, elle scorre dal 
grand’ angolo dell’ occhio. 

Di rado peto succede , che la palpebre si riuniscano del 
tutto, senza poterle separare, bastando umettarle òol l'acqua 
tepida; 

La palpebra supcriore può essere indebolita da qualche 
percossa , da qualche strofinamento , o da una paralisi. Se 
i indebolimento' proviene da cause esjerne , si adoprino i ri- 
solutivi forti', come lo spirilo di' viuo canforato , inzuppan- 
do in esso delle stoppe. Se proviene al contrario da paralisi, 
conviene tagliare la palpebra , onde scoprire la pupilla , ed 
esporla all’azioue dei raggi solari , evitando soprattutto, di 
toccare gli angoli nella Sezione. Fatta l’operazione, non vi 
' si applichi altro , che delle stoppe ihzuppate nel vino me- 
lato , e la piaga guarirà in pochi giorni. (H.) 

PALUDE. Si comprendono sotto questa denominazione 
vasti terreni coperti d’acqua , che non hanno veruno, 
o pedo scolo naturale , le di cui acque restano stagnanti , o 
non ne sono rimosse che dall' evaporazione , o dall’ industria 
deli’ uomo , il quai$ meglio non può impiegarla ch< iu tale 
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operazione. Una palude abbandonata a se stessa è un vicino 
pericolosissimo per tutto ciò che respira ; quando si disecca 
diventa una miniera di coi ruzioue , ove le piante acquatiche, 
i pesci e gli animali muoiono, si putrefanno, e spargono 
d' ogni intorno il contagio, il marasmo, la morie; e per ac- 
corgersi ancor da lungi , che si va incontro ad una di que- 
ste ampie miniere di corruzione , basta osservare la tinta ma- 
cilenté e livida degli abitanti , il passo lento e pesante , 1 a- 
spctto mesto ed abbattuto degli animali domestici. 

Ma se l’ industria dell’ uomo accorre in quei luoghi in 
sussidio della natura , ecco i terreni infetti trasformati in belle 
-'praterie , solcale da canali d’ acque vive, coperte da bestia- 
mi d’ alta statura , ovvero iu vasti campi di cereali , le di 
cui spighe forti eguali numerose * e folle, formano al di 
sopra del suolo una seconda pianura perfettamente livellala. 
L’ uomo vi diventa grande , forte, vigoroso , perchè abita una 
terra fertile , ove .senza fatica trova tutto ciò , eli’ è neces- 
sario alla sussistenza , per cui nou [è capace d’ abbandonare 
il sun natio suolo v e con eguale tenacità attaccato rimane 
alle abitudini de' suoi padri; cacciatore, pescatore, o pasto- 
re semplice e religioso , esso è poco istrutto , e brama po- 
co d’ esserlo , e non trae che uu debole parlilo dal terreno 
datogli dalla natura. Questo è l’abitante delle paludi dell’au- 
lica Francia; quello dei superbi diseccamenti della Fiandra, 
e dell’Olanda ; è , mi si permetta di così esprimermi , piu 
perfezionato , più industrioso , ed è quindi buon coltivatore, 
buon negoziante , ed anche speculatore ; ottiene egli dal suo 
terreno e dalia sua industria dei prodotti doppi e tripli di 
quelli , che ne ricavano gli abitanti delle nostre paludi di- 
seccale , come il prezzo di vendita dei Tondi , e quello del- 
le locazioni lo dimostrano con fatti da potersi verificare. 

.Riepiloghiamo i dati, e cerchiamone le utili conseguenze. 

All’ articolo Diseccamento ho indicato i mezzi ' pratici 
per restituire alla coltivazione quelle vaste paludi , che co- 
prono il suolo francese , come anche i mezzi di conservare 
e migliorare i diseccamene falli , con semplici e facili lavori 
di tnanuteiizione. 

All’ articolo Coltivazione dei diseccamene ho svilup- 
pato i fnetodi più propri a trarre un gran partilo da quelle 
vaste contrade. 

Ma 1’ aver vinto la natura non basta , vincere conver- 
rebbe anche 1 ’ uomo delle paludi , e riformare le sue abitu- 
dini. L’agricoltura vi guadagnerebbe più senza dubbio che 
la prosperila degli abitatili 5 ina una quistioue tale appartiene 
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Certo ti è , che vi vogliono molti anni prima che 
una palude, suscettibile soltanto di lasciar crescere il salcio 
sopriudicato , sin : _ pervenuta, al .punto di poter nutrire il t'rar- 
•sino , il quale . -non vuole che umidità .; ina anche questo mo- 
mento arriva pure una volta. -i 

Una delle cause , clic a senso mio ritardano molto la 
salubrità e 1’ elevazione del suolo delle paludi, si è qi/elia 
di appartenere od aTr-governo od ajlt^ comuni , od aricchi 
proprietari , per cui abbandonate sono- al saccheggio ; ed i 
cespugli , die vi cresdouo , tagliati vengono ogni anno , ed 
anche strappati , pervenuti appena ad una certa grossézza. 

Ilo detto , che la moltiplicazione degli alberi nelle pa- 
ludi uè rende il spggiiorno meno insalubre, e 1’ ho- detto sul- 
l’jesperieiiza di tutti i sècoli e di tutti i paesi. Sembra , 
eh’ essi agiscano in due maniere, decomponendo cioè il gas 
idrogeno solforato , che vi si separa continuamente in estate, 
e recandovi un ombreggiamento , che impedisce a quel gas 
di svilupparsi con la medesima attività. Sono poi indotto a 
credere, che alcune specie liauno più delle altre la prima 
di queste proprietà; per esempio la mirica, che /contiene 
una gran quantità di resina nelle sue fpglie , e dopo di essa 
1’ ontano è quello , che io credo -più vantaggioso per tale 
oggetto. - 

L’ esperienza medesima ha provato , che uno dei mezzi 

f ier difendersi dagli effetti .pericolosi della vicinanza delle [la- 
udi , si è quello di accendere dei fuochi in pien’ aria verso 
il tramontare del sole, e di scaldarvisì per- qualche momento. 

Al vocabolo Acquatico lio dato la lista delle piante 
che crescono più comunemente in Francia nelle paludi 
poche fra queste sono omogenee ai bestiami ; ma [iure y 
si avvezzano y e vi souo dei paesi , ove devono coiitentafs 
di esse per non averne altre. * • 

Il pascolo delle paludi degrada lè frazze dei cavalli e 
dei bovi , e nelle paludi di Bourgoin io vidi di questi anima- 
li egualmente cacheiici quanto i' loro ptoprreUn'i-;' per i mon- 
toni poi tiu pascolo simile c mortale; eppure esiste una. raz- 
za di .essi, in Gtrmani.V, che vi è. talmente accostumala, che 
alcuni di quegl’ individui , la di cui grassezza sembra smen- 
tire la m.ia asserzione , condotti alla scuola veterinaria di 
Alfort -, ricusavano di mangiare nel bosco'. rii Vincennes, 'bo- 
sco. d’ un suolo aridissimo , e si gettavano nella Marna, per 
divorare le piante acquatiche , che vi crescono , quando ri- 
tornavano da quel bosco. .• ? - 

riei paesi (ertili ^ ove si trovano delle paludi di poca 
• . u. o^iiiugt Sdamimi; Av, 
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estensione , non si devono condurre i bestiami in quelle pa- 
ludi , ma tagliarvi il fieno per farvi della lettiera , od au- 
mentare la massa dei letami , riserbandosi di sceglierne le 
parti migliori, per darle ai buoi ed alle vac ciré , 'die vi 
si adattano meglio dei cavalli e degli altri, animali. 

1 bufoli , i porci, e le anitre comuni sono i soli ani- 
mali , che sia vantaggioso di ritenere nelle paludi ; ma i 

J irimi domandano un clima caldo., ed i secondi danno un 
ardo di cattiva qualità. 

Le paludi in generale vanno in Francia diminuendo e 
di numero e d’estensione, sia per effetto dei progressi del- 
la coltivazione , sia per. la diminuzione della massa delle a- 
cque, diminuzione incontrastabile per la prova di tanti fat- 
ti. ( B. ) . . * ' » • 

PALUDI SALATE. Paludi formate sulle spiagge del 
mare medesimo, delle quali per conseguenza l’ acqua è salata. 

Queste paludi , che distinguere si devono dàlie paludi 
salse, perche quest’uliime sono il prodotto dell’arte, non 
danno nascila che ad un numero ristretto di piante partico- 
lari , che nominate furono piante marittime, come sono la 
soda , la salicornia ,,il cavolo mariuo , ec. , e che ben di- 
stinguere conviene dalle' piante, marine, come sono i va ree , 
le conferve , le lattlighe marine. I cereali , e gli altri arti- 
coli delle nostre coltivazioni ordinarie non vi possono alligna- 
re , di modo che limitarsi .conviene a seminarvi delle sode 
nelle parli suscettibili d’ essere rivoltale , per ttarne dell’ al- 
cali. Fedi il vocabolo Soda. 

Succede poi, talvolta , che impedire si può il ritorno del- 
le acque del mare col .mezzo delle dighe ; ed allora la pri- 
ma operazione da praticarsi , per rendere la terra di queste 
paludi propria a ricevere delle semeuze di frumento ed altri 
cereali , delle praterie artifìzinli , degli alberi fruttiferi c fo- 
restieri , ec. si è quella di levar loro li salso. 

Per riuscirvi tre sono i mezzi: t.° aspettare, che le a- 
cque piovane abbiano portato via il sale , e ciò esige quattro 
o cinque anni; a. 0 introdurvi un fiume od un tuscello, e ciò 
va più presto , ma non si può eseguire da per tutto ; 3.* se- 
minarvi prima dèlia soda , e poi del tamarisco , che decom- 
pongono il sale: e siccome questo terzo mezzo concorre col 
primo, e conduce più presto allo scopo , cosi viene adope- 
rato più frequentemente. 

Gli stessi mezzi si 'adoperano , e pqssono adoperarsi per 
le terre , che state fossero per una straordinaria marea , o 
per una violenta tempesta momentaneamente coperte d’acqua 
di mare , c diventale fossero per tal motivo infeconde. 
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In America io ebbi occasione di vedere molte di queste 
paludi salate così arginate, nelle quali si adoperavano uno o 
due di questi mezzi , e che al termine di qualche anno di- 
ventavano terre da riso d’ una fertilità estrema. So poi , che 
si fa uso dei mezzi stessi anche nei Contorni di Monpellieri , 
nei contorni di Venezia , ec. 

Nou è cosa faode il rendere ragione delle cause della 
decomposizione del sale marino nei vasi delle sode , dei ta- 
marischi , ec. ; ma il fatto non è pterciò meno comprova- 
lo: ( B. ) • 

PALUDI SALSE. Luoghi 'bassi , stabiliti sopra qual- 
che parte delle nostre coste, per ricevere a piacimento l’a- 
cqua del mare, e procurarle il mezzo di evaporarsi , e som- 
ministrare al consumo il sale in essa contenuto. Non entran- 
do però quest’ oggetto direttamente nella sfera dell’ agricoltu- 
ra , inutile è il parlarne più'ollrè. Vedi il vocabolo Sale 
MARINO. ( B. ) 

PAMPANO. Pollone di vite fornito di foglie e frutti. 
Questo vocabolo non si usa più , se non nello stile poetico. 

PANALE, Eracleum. Genere di piante del la peutaudria 
diginia e della famiglia delle ombellifcre , che contiene una 
dozzina di specie , delle quali comunissima è una in Fran- 
cia , ed interessa per diversi motivi i coltivatovi. 

Questa specie comune è il Panace erculeo , Haracleum 
spondylium , Lin. , che ha le radici biennali , fusiformi ^ 
piuttosto grosse , e ripiene d’ un. sugo giallognolo ; lo stelo 
dritto , cilindrico , fistoloso , peloso , frondoso , del diametro 
quasi sempre maggiore d’ un pollice', e dell’ altezza di tre in 
quattro piedi ; le foglie lunghe più d’ un piede , alierde , pen- 
nate , con foglioline a cinque lobi acuti ed inegualmente den- 
tati , col picciuolo membranoso, gonfio, ed amplessicaulo ; i 
fiori bianchicci , assai numerosi , che sbucciano alla metà del— 
1’ estate. Si trova -questo per tutta P Europa nei boschi , nei 
prati , lungo le siepi , in tnlti i luoghi grassi é freschi. In 
alcuni paesi è conosciuto sotto il nome di zampa d'oca , ed 
in altri sotto quello di farsa branca-orsina 5 . 

Questa pianta, quantunque mangiata nella sua gioventù 
da tutti i bestiami , nuoce molto alle praterie, ove si mol- 
tiplica a segno di soffocare tutte le buoue erbe, perchè non 
può entrare nei foraggi secchi , a motivo della durezza del 

5 Questa pianta conosciuta dai nostri naturali sotto il nóme di ynn- 
dilin comune , si rincoutra spontanea in tutte le praterie montuose . alla 
Maiella , al Àlatess. Fiorisce nel mese di iuclio. (PsclV) fNuia dei' et/n. 
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suo- stelo : conviene quindi cercare d’ impedire la sua propa- 
gazioue ed a- tal uopo basterà tagliarne gli steli fra due terre 
al momento dèi suo fiorire con una zappa , perchè siccome 
non vive piu di .due anni , sparisce cosi ben presto , se im- 
pediti- viene di portar seme. ' ’ • / ’ 

In Francia si fa qualche uso del panace erculeo in nie- 
dicina , ove le sue foglie passano per emollienti , ed f suoi 
semi per incisivi e carminativi; nell’ Europa setreutrionafe e 
nell’Asia se ne trae un partito mollo più importante, f Po- 
lacchi ne fanno un.\ bevanda , generalmente consumata nelle 
campagne, ed i Kamtscbatkali ne mangiano i picciuoli , e uè 
estraggono dell’ acquavite ; cd anzi questi ultimi popoli , col- 
locali all’ estremità della terra abitabile , la riguardano come 
la pianta- più utile ch’esista. Atelier dice , che di fatto i‘ 
suoi picciuoli , dopo d’essere stati rastiafi , hanno un grato 
sapore , e correggono gl’inconvenienti del regime animale di 
quei popoli ( vivendo essi quasi di solo pesce alteralo )• , e 
quando sono conservati per qualche tempo , acquistano alla 
superficie una certa polvere , la quale altro nou è che zuc- 
chero ; ma che l’acquavite poi estratta da 'essi-, dopo d’ a- 
verli fatti fermentare nell’ acqua , è d’ un uso pericoloso per 
coloro che non vi sono abituati , perchè desta la malinco- 
nia , produce sogni inquieti , ed indebolisce molto. 

Io desiderai d 1 imitare i Kamtscbatkali nella preparazione 
del panace erculeo ; ma non ho potuto riuscire di rendere i 
suoi piccino i gustosi , nè di comporne un liquore bevibile. 

Gli Orientali estraggono da una pianta di questo’ ge- 
nere la gomma-resina o popi ni ace 6 . 

Un’ ultra , originaria del Chili , ha le radici tuberose’, 
ed è , secondo Mol ina, d’ un pasto delicatissimo. (13.) 

PANCALIERl. Varietà di Cavolo’. Vedi questo vo- 
cabolo. 

PANCIA. SI servono i bollai di questo vocabolo per con- 
trassegnare il mezzo d’ un recipiente vinario nella sua parte 
con ressa. Le bolli spaglinole , c dopo di esse quelle di Bordò 
passano pi r le meglio fatte. Tulle le altre non hanno una 
| ancia- sufficiente , eppure non ne possono inai avere di trop- 
po. Oliando -ti fa rotolare una bolle ben panciuta , non pu- 
tì I.a pianta dalla quale si estrae la Gommi oppt'pnnacc fu da 'Li», 
T<E > n p/n t.i ia' ni (•curie Pastinaca ( Pastinaca «pnpni ia.i ) , e dai moderni 
si ri ti-} is> e a quello delle Ferule ( ferula e jr-ptmac ). Vico descritta dal 
Mmiou nello il nome di Pseitao costui. E indicena della Grecia non 
sedo , ilei nostro paese ancora. Nel Mese eli Inolio si trova in piena insto — 
i-escenza nella Sicilia , nei monti delle Calabrie , c dei due Principati. 
(Paci.) ( Mola delC ei/it. luipolit. J. 


-Qigitized by Goflgle 


PAN 4g 

sanilo essa che sopra pochi punti si rotola pih facilmente ; 

$e tocca al contrario la terra iu una superficie di due piedi, v. 
la resistenza sta in proporzione di rj nel la superficie. La pau- 
cia più enfiata contribuisce àlla solidità del recipiente ; le 
doglie si congiungoqo mollo meglio , e formano più arco. Il 
suo lavoro esige per verità una cura maggiore , ma un colpo 
d’arganello di., più, e, 1’ affare è 'fatto. 

Il voto , elio resta tra la superficie del liquore , ed il 
foro del cocchiume , non è nulla. E cosa privata , che il 
vino e l'acquavite, occupaudo mino posta dopo una fer- 
mentazione insensibile , aumentano- il vóto. Allora , sè una 
botte della lunghezza di. quattro piedi non hache un pollice 
di pancia, un mezzo pollice, di vino di meno lascerà un 
vóto di piu di tre piedi di superficie sulla lunghezza , e 
la sua larghezza sarà proporzionata ; ma se il recipiente ha 
tre peli i ni di pancia da ciascheduti lato , il vólo non si . 
estenderà più d’ un piede ; e siccome 1’ evaporazione non ha 
luogo che dalla superficie , quanto pù vi sarà- di vèto, 
tanto più cynSiderabile sarà anche 1' evaporazione. Vedi il 
vocabolo .Botte, (B.) 

PANCRAZIO. Pancratium. Genere di piante dell' essan- 
dria monoginia’, e della famiglia delle uarciyoidi , che contie- 
ne una trentina di specie , tutte a radici bulbose , ed a fiori / 
d’ un grato aspetto , parecchie delle quali si coltivano nelle 
araneere, e negli stauzoni. Una sola è propria alle parti me- 
ridionali dell’Europa , e questa è. il paiscra/io marittimo , 
detto anche narciso marino , onnipotente . marittimo , e mero - 
calte valenlina , ciré avendo bisogno d’ uua sabbia -salala per 
prosperare , male si conserva nei giardini, e per conseguenza 
vi si incontra di rado. 

Per introdnrvelo , si fanno venire le cipolle da Mom- 
pellieri o da Narbona , ma non può essere fra noi ridotto a 
formare degli spicchi , almeno per quanto mi è nolo, od i suoi 
fiori non danno a noi mai sentenze. ( B. ) ( Art. del suppli- 
rne rito. ) . . 

PANDANO , Pandanus. Geuere di piante della morioe- ■* 
eia monandria , che coulieuc una ventina di specie , proprie 
alle Indie ed alle isole adiacenti , fra le ajuali alcune si col- 
tivano , o per i loro fiori P odore dei quali è soavàSissimo , 
o per i loro fruiti ohe si rnang apo , o finalmente peri le 
loro foglie con le quali $i . fabbricano delle -stuoie d’ un gran- 
fi' uso nell’ economia domestica , e molto utili al commercio 
delle parli ^intertropicali dell’ Asia. , ' , . . 

Di queste specie le più conosciute sono i. 
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Il Pandano odoroso. ’ Questo è coltivalo nell’ Indio, in 
Egi Ito, nell’Isola di-Frahcìa , ee., e si trova anche nei 
nosti'i stanzoni. Le sue ‘fogli ie servono a fare delle corde , 
delle stuoie, dei panieri, ec. Il cade e lo zucchero';, prodot- 
ti delle raccolte dell'Isola di Francia e dell’ Isola-Borbone, tra- 
sportali vengono in sarchi di questo pandano , e molli si ve- 
dono di tali sacelli a Parigi , e nei porti di mare. 

li. Pandano emjLo. Questo cresce a Madagascar , ore 
gli abitanti si alimentano del suo frutto. 

Il Pandano maligon. Questo è originario dell' isola di 
Nicobar , ove gli abitanti mangiano egualmente il suo frut- 
to , che contiene una fecola assai^gr^ta ed assai nutritiva. r 
Nessun pandano può conservarsi in Francia in piena 
lerra ^ ma la prima specie sarebbe probabilmente nel caso 
d’essere coltivata nel mezzogiorno dell’Italia e della Spa- 
gna. (B.) ( Art. del supptimenlo. ) 

PANE. Questo è 1’ alimento fondamentale di lutti i po- 
poli , die coltivano in grande il frumento e la segala , per- 
di^ il pane è la preparazione più economica e più comoda, 
die dare si possa a questi due grani , per ottenerne tutti 
quegli effetti nutritivi , che sono i più analoghi alla confor- 
mazione dei nostri organi. 

Qualunque. materia farinosa , mista’ con lievito ed acqua, 
onde si forma una pasta molle e flessibile , per cuocerla po- 
co tempo dopo "nel forno , o sotto la cenere, presenta un com- 
posto di due sostanze f la prima, una mollica , spnngosa , 
bianca , elastica , sparsa di buchi più o meno grandi d’ una 
figura ineguale, avente un lieve odore di lievito ; la seconda 
offre una crosta dura , secca , frangibile , e sapida. Questa 
materia merita d> portare il nome di pane : tuttò ciò per le 
qualità esterne. Le sue qualità fisiche sono , di ammollirsi al- 
l’umidità, di rasciugarsi all’ opposto in un luogo caldo, di 
conservarsi per un Certo tempo senza prendere muffa, di en- 
fiarsi considerabilmente .inzuppata in un fluido qualunque, di 
sbriciolarsi facilmente in bocca , d’ obbedire senza difficoltà 
all’ azione dello stomaco e degli altri visceri per somministra- 
re la materia più pura e più sana alia digestione. 

Quanto ingannati si sono coloro , i quali hanno creduto, 
che il frumento per arrivare allo stato (Ji pane , abbia can- 
giato (li natura nelle sue proprietà alimentari ! I cangiamenti 
successivi da esso provali passando dal suo stato naturale fino 
alla sua fermentazione ed alla sua cottura-, sono altrettanti 
p/issi fatti verso la perfezione ; e se possibile stata fosse Fin» 
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fluenza del lu,sso. sopra quest,’ pagello . si polrehbe dire , che 
porla prima Volta le cure di questo nemico dell’agiatezza nulla 
abbia fallo perdere all’ uomo ed alla pianta ; ed anzi è cesa 
incontrastabilmente provala , che quella farina , la quale ac- 
quistò sotto la fonpa panaria volume e pesoj. aumentò anche 
d’ un terzo almeno dal lato della qualità sostanziale , ciò 
che deve servir di compeuso per le cure domandate dalla pre- 
parazione del pane. 

L’ istoria a insegna , che si cohainciò a mangiare i gratti 
interi e crudi non -ostante la copia degli altri vegetatili ; fu- 
rono poi ammollili nell' acqua col mezzo della cottura , e se 
ne fece uso, come si fa del riso; ma la loro viscosità e la 
loro scipitezza in tale stato determinarono ad assoggettarli ad 
mia torrefazione preventiva, che li rese più leggeri è più 
sapidi : questo fu già un avanzamento , e necessari meno 
non furono la triturazione dei denti , ed il mescuglio della 
saliva. 1 Romani , la di cui frugalità fu tanto essenziale al 
mantenimento ed ai successi dei loro eserciti r portavano in 
un piccolo sacco della farina , che stemperavano poi nell’ a- 
cqua per nutrirsene. 

Perfezionandosi quindi 1' industria a misura che man- 
cando andava la frugalità dei primj popoli , s’ istituirono al- 
cune ricerche per . migliorare le 'diverse preparazioni del gra- 
no , il quale , quantunque cangiato di forma , combinalo col» 

P acqua e cotto, non offriva ancora un alimento me abba- 
stanza comodo , nè abbastanza durevole , ni saporoso abba- 
stanza , per supplire a tutte queste viste. ■; 

Che noi dobbiamo all’accidente la scoperta (del secreto 
importante di far prendere alla pasta un movimento intesti- 
no, continuatamente ri no Voto dalla fermentazione, e tratte- 
nuto continuatamente dalla cottura, o che noi vi siamo stali 
condotti insensibilmente dal ragionamento e dall’ osservazione, 
poco imporla il saper(o ; il sapere ci basti., che all* epoca 
soltanto d’ una tale scoperta l’uomo ha potuto lusingai si di 
godere di tulli i vantaggi , che il frumento è in islato di pro- 
cuiane ai suoi primi bisogni ; ed a quell' epoca stessa lìssar 
conviene la conoscenza del pane levato, di.- cui P esi -.tenta' è 
presso alcnui popoli d’ una (lata antichissima , poiché Ma>so 
ci fa sapere , che gli Egiziani avevano talmente sollectlat- 
gl’ Israeliti alla partenza , che. non avevano loro lasciato nem- 
meno il tempo di mettere il lievito nella, pasta. Sembra pelò, 
che gli Egiziani medesimi , sorpresi dalle buone qualità del 
patte , siano siati i primi a sollevare la. sua fabbricazione a Ila 1 
dignità d' arte : coltivata fu essa quindi con successo dai Gre- 
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ci , e perfezionata poi dai Romani , i quali abbandonarono 
1’ uso di mangiare la farina sotto la forma di pappa , da essi 
prima amata con. trasporto , per- non nutrirsi più che di pane. 
La riputazione di questo alimento si diffuse , e diventò il gu- 
sto predominante dell’ .Europa intera non solo, ma di molte 
contrade eziandio delle altre parti del mondo ;• ed è cosa di- 
mostrata , elle se tutti i cereali , dal frumento fino al riso , 
potessero prestarsi al movimento della fermentazione panaria, 
questo alimento formereSbe la sussistenza di lutti i climi e 
di tutte le nazioni. 

Ma senza trattenerci più a lungo in queste storiche cir- 
costanze , passiamo all’oggetto puramente pratico; e siccome 
il frumento è stato finora di già consideralo sotto tulle le dif- 
ferenti sue relazioni con il commercio e con la macinatura , 
ora non si tratta più che di far conoscere iti qual maniera 
si -debba procedere alla preparazione del pane. 

Tutto ciò , elle abbiamo a presentare su tale argomento, 
saia da noi diviso in tre operazioni : ».* la preparazione 

DEL Lievito; 2." LA QAAMOLATURA DELLA PASTA; 3.“ LA COT- 
TURA del pane. Ma prima di descrivere queste Ibe operazio- 
ni , essenziali all’ arte -del panettiere , parlare dobbiamo del- 
l'arte del panettiere, parlare dobbiamo dell’ acqua , come 
ageute principale della fermentazione; poi del sale aggiunto 
alla pasta , per darle più di corpo e di sapidilà ; finalmen- 
te dell’ effetto della crusca nel pane. 

» t • T 

DELL’ ACQUA' CONSIDERATA COME FACESTE PARTE DEL PANE. 

> • t.-» / . ' 

La qualità del pane non dipende da quella dell’ acqua , 
con la quale viene fabbricato ; il grado di calore che le si 
dà , Ja quantità che se ne mette, la maniera d’ adoperarce- 
la , ecco ciò die vi contribuisce. 

Tutte le sorte d’ acqua , purché siano buone da bere , 
possono dunque servire indipendentemente alla fabbricazione 
del pane ; 1’ pcqua di pozzo , 1’ acqu.a di fiume , 1’ acqua di 
cisterna, l’acqua di sorgente, e l’acqua distillala , no'n pre- 
sentarono differenza veruna in tutte 1’ esperienze , che fatte 
furono per i$tabilire questa verità , della quale importantis- 
simo si rende il convincersi. 

DEL SALE NELLA PASTA. 

Nei nostri dipartimenti del mezzogiorno si ha l'uso di 
melteros dodici ouce per ogni infornata di cento settanta lib- 
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bre «li farina.. Questa quautiik è beo poca cosa in confronto 
di quella , clic si adopera nelle provinole mariUime ; basta- 
no queste dodici once nondimeno , per condire il pane sen- 
za mascherare il sapore suo naturale. 

Ha il sale di più in quest’arte un’altra proprietà, 
quella cioè di date corpo , e tuono alla pasta , e dr tem- 
perare la sua disposizioue di passare troppo presto alla fer- 
mentazione ; ma non si dovrebbe inlrodurvelo , come tutti 
lo fanno, al momento di stemperare- il •lievito , percbè allo- 
ra non produce più quest’ effetto di medesimo grado : neces^ 
sano si è dunque di aggiungetelo alla line della gramola- 
tura , squaglialo preventivamente nell’ acqua. 

USO DELLA CRUSCA HEL PARE. 

Esistono vari mezzi per separare 'dalla crusca tutto ciò, 
eh’ essa può somministrare di nutritivo , e qaesli mezzi fu- 
rono spesso proposti' per aumentare la massa del pane. 

Nella sera ossia vigilia della cottura si inette la crusca 
in iniiisiope nell’acqua, la .quale penetra .durante la notte 
tutta la scorza , e ue stacca insensibilmente la materia fari- 
nosa -, nell' indomani si agita la crusca , e si comprime fra 
le mani , per tèrminare la separazione di tutto ciò eh' es- 
sa può contenere alterna d’ alimentare , e non lasciarvi che 
lo scheletro della scorza ; 1’ acqua poi cosi caricata passata 
viene per una tela rada o per un setaccio , ed allora sarà 
in islalo di servire alia gramolatura della pasta. 

Questo metodo d’ estrarre, con la semplice lozione al- 
1’ acqua fredda , la farina aderente alla crusca , è ihliuita- 
iuente superiore a quello , ohe consiste nel /aria bollire , per 
adoperarne poscia la decozione nella gramolatura, metodo of- 
ferto spesso come capace di "recare un grande aumento alle, 
nostre sussistenze.. Il pane proveniente dal primo 'metodo li a 
un gusto migliore , è più bianco , e meglio levato ; la'ciu- 
sca d’altronde macerata nell’ aqqua fredda, può essere ado-* 
parata di nuovo, mista con- altra crusca grossa, per i be- 
stiami., i quali esser devono non solo mitrili, ma anche riem- 
pili e stivati.’ v 

Per «piantò utile sembrar possa 1’ estratto' della crusca 
cosi associato col pane, non è da proporsi che. in una cir- 
costanza di carestia, ove occorrerà di uon pendere una Ubbia 
di farina , e di far servire tutto ciò , eh’ e alimentare , alla 
sussistenza degli uomini ; perchè altrimenti se i particolari- 
uon avesseto coitile per consumare la loro crusca , troverei!-. 
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belo un benefìzio maggiore nel venderla , che nell’uijirla al 
■pane sotto differenti fdrme , il minore suo efFetto essendo quel- 
lo di aumentarne la massa e diminuirne il suo volume/ A 
momenti ritorneremo su questo punto. 

PREPARAZIONE DEI LIEVITI. 

Il pezzo di pasta dell’ ultima infornala posto da parte 
contrassegnato viene ordinariamente sotto il nome di lievito 
di capo ; composto è questo di raspature della madia , alle 
quali si aggiunge , per ingrossarlo e moderare la sua azio- . 
ne, un poco di farina e d’acqua fredda, d’onde risulla una 
pasta ben soda , che invihjppaia vieue in una tela , e riposta 
in un pauiere al fresco. 

Nella vigilia della Cottura , ed anzi nell’ ora più tarda 
possibile della sera si fa stemperare questo 'lievito di capo 
nella farina con l’acqua calda o .fredda ,‘ secondo le stagioni’, 
e di questa unione si forma una pasta consistente , bene ma- 
Dipelata, che resta durante la notte in un’ estremila della ma- 
dia j circondata di Ialina ben alta intorno e pigiata , alìùi- 
citè abbia più solidità , e contenga meglio il lievito. 

Le . proporzioni del lievito da adoperarsi determinate 
vengono dalla stagione e dalla natura delle farine; ma a tut- 
te altre circostanze d’ altronde pari formar deve il terzo del 
totale della pasta in estate , e la metà in inverno , affinchè 
la fermentazione operare si possa uellp stesso spazio di tempo. 

A tal effetto uon si tratta che d’ eccitarla in inverno col- 
1’ uso dell’ aequa calda , e con le coperte , di temperarla in 
estate con i mezzi loialme'hte opposti: 

Nei paesi , QVe si fa la birra , i panettieri si servono 
del fermento della birra, stessa , adoperandolo tanto secco che 
fluido , o per farlo supplire alle funzioni di lievito naturale, 
o per accelerare il di lui efletto con questa aumento di for- 
za. L’azione però di questo fermento varia da un momento 
all’ altro ; e si guasta con una rapidità eguale a quella delle 
sostanze le più animalizza'te. Uno scoppio di tuono, il vento' 
del mezzogiorno, alcune esalazioni fetide bastano per corrom- 
perlo: comunica esso allora dell’agro, dell’amaro, e del 
colore al pane , in coi entra coree lievito , e qualunque poi 
sia la sua qualità, il pane sarà sempre meno buono. Se nel 
primo giorno è passabile , nel giorno dopo è bigio , si sbri- 
ciola facilmente, ed ha un’amarezza, che si comunica a 
tutti i cibi. Il fermento di birra non dovrebbe dunque es- 
sere mai adoperato , 'se non nei piccoli pani di capriccio , 
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e nelle officine , ove si tratta di determinare la fermentazio- 
ne dei fluidi, in cui esso entra , ed in cu! secondo tutte le 
moderne esperienze il fermento deve contenere ' una materia 
auimalizzata. 

In generale , un Jievito può essere riguardato come per- 
fetto , quando ha acquistato il doppio del suo volume, quari- 
d’ c convesso , quando appoggiando leggermente la tnauo al- 
la sua superficie leggermente la respinge , quando versandolo 
nella madia vi conserva la sua forma e nuota sutT'acqua , 
quando finalmente nell’ aprirlo esala un grato odore di vino. 
* * 

gramolatura della fasta. 

• , ( . 

Si forme nella farina un concavo -capace di contenere 
il lievito , stato già stemperalo in buA porzione dell’ acqua 
destinata alla gramolatura quando c stemperato peifetla- 
niente vi si aggiunge il resto dell’acqua , rimestando il tut- 
to con molla diligenza , in modo clic noti vi restino gruppi, 
e tutto sia ben diviso e squagliato Vi si aggiunge poscia il 
resto della farina , che viene prontamente incorporata nella 
massa, poi rimestala e rivoltata sopra se stessa, buche acqui- 
sta la consistenza necessaria. 

Per continuare la gramolatura si praticano diverse ca- 
vità nella pasta, vi si versa dell’acqua fredda, che aggiun* 
ta in seguito e coufosa a forza di lavoro , termina • di di- 
videre , di disciogliere, e di riunire tutte le. parli della fa- 
rina , e con un moto vivo e spedito dà a!la ! pasta una leg- 
gerezza ed eguaglianza maggiore.' Si bitte poi questa pasta 
premendola nei suoi contorni , ripiegandola sopra se stessa , 
stendendola, spezzandola con i pugni , e lasciandola cascare cou 
impeto. Quanto, sarà piu manipolata , più pane ‘darà tuia tal 
pasta. L’acqua aggiuntavi dopo fatta , lungi dal renderla piu 
molle , le dà all’ opposto una tenacità e consistenza maggio- 
re , e dà al padrone il vantaggio d’ una maggior economia 
di farina. ' . 

Fatta una volta la pasta , levata viene dalla madia a 
porzioni , per metterla sopra una tavola , ove res(a in massa 
una mezz’ ora circa , quando fa freddo , giacche, iu estate 
cotivicti' dividerla sul nionieuto per darle .la competente sua 
forma e volume. Ridurla, si deve in rotondo , seuga troppo 
maneggiarla o pigiarla , perchè in questo stalo rjale le veu* 
gono tulle le altre forme. ? , ; 

La fermentazione della pasta deve effettuarsi tranquilla- 
mente. Se si volesse interromperla , molestarla , o rallentar- 
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la, difficilmente _si potrebbe poi' cogliere lutto il fratto nn 
buon bevilo,’ e d’ una gramolatura perfettamente eseguita. Ri- 
tenuta dev’clla essere 'e come inceppala in certe forme , af- 
finchè si sollevi auii che dilatarsi , ed acquistar possa un’en- 
fiagione capate di molto aumentare il volume del pane. A 
tal uopo riposta viene in panieri di vetrice , rivestiti inter- 
namente d’ una tela fitta , spolverata con minuta crusca ; 
questi panieri preferibili a quelle scodelle o piatti , che si 
usavauo anticamente, sono esposti all’ aria libera nei tempi 
caldi ,, ravvolti poi Ira coperte e collocali vicino al forno , 
quando fa freddo j in tutti i tempi però la pasta è come il 
livieto , richiede cioè un certo grado di calore interno ed 
esterno per fermentare lentamente. • . 

1 contrasegni dai quali si ■può riconoscere, che la pa- 
sta sia sufiicienlenieute levata , non sono tanto facili a co- 
noscersi , se non dalle persone abituale ad infornare: lo spa- 
zio , elle la pasta occupa nel paniere che la contiene , lo 
stato sublimato della sua superficie che respinge senza rom- 
persi il roveìC'O della mano che lievemente la preme , sono 
i soli mezzi capaci di servir di regola per tale oggetto. Non- 
dimeno , se malgrado I’ abilita e 1’ attenzione dell’operaio, 
la pa^ta avesse sorpassato, come si dice, il suo apparecchio , 
sarebbe aneglip , piuttosto che infornarla in quello stato , ac- 
conciarla come lievito., aumentando la massa con una nuova 
quantità di farina e d’acqua fredda , e' - lasciandola fermen- 
tare per un quarto- d’ ora , regolandosi però sempre sulla 
capacità del fohio. 

•I . n 

COTTURA DEL PANE. 

' Allorché la pasta ha riunito tutti i caratteri da noi 
finora indicati , bisogna rovesciarla dal paniere sopra una 
pala spolverata di crusca , in modo che il di sotto si trovi 
*1 -di sopra , ed Infornarla prontamente , collocando i patii 
cou destrezza gli uni a canto dc^li altri , e toccaudoli con 
leggerezza per timore ,-cbe non perdano la loro forma. 

QuanJo la totalità della pasta è infornata ,, si chiude il 
forno . aprendolo di tèmpo in tempo , per vedere come va 
la cottura , e lasotandovi dimorare il pane per tutto il tem- 
po proporzionalo al suo vojttme ed alla sua specie. Questo 
tempo sarà di un’ ora e mezza circa per la pasta più soda , 
e dì tre quarti d' ora per la più leggera ; ma in generale , 
quantunque sia economico di fare dei pani grossi , forman- 
dosi essi così e cuocendosi male , itoti converrà mai eccedere 
il peso di Jpdici libbre. 
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Si riconosce, che il pauo è colto, quando battendo per 
di sollo con- la punta del- diio , risuona fortemente , ed al- 
1’ orlicelo la. mollica lievemente premuta respinge come una 
molla. Ma nel levare i. pani dal forno , Adoperare conviene 
la cui'a di schierarli gli uni viciui agli altri , e non mai 
chiuderli e riporli, fiuebè uou siano perfettamente raffreddati. 

PANE BISCOTTO. " * 

La procedura per farlo si trGva indicata al vocabolo 
I’iscotto : questo è il nntriinento fondamentale d' una clas- 
se d’ uomini interessante per la pa-tria („la classe di marina ) ; 
e noi erodiamo <P essere concorsi al miglioramento delle sue 
qualità , dimostrando sull’ appoggio d’ infinite esperienze , che 
la farina sola di 'frumento ha il giurine o la connessione pro- 
pria a questo genere di preparazione. Jj 

Ad oggetto di {jerfezionarlo proposta venne Con im- 
portanza l’operazione di far diseccare del pane ben fermen- 
talo , di ridurlo in 'polvere , e d’ impalare questa polvere 
con una piccola quantilàì d’ acqua, per formarne -delle focacce 
della coesistenza ordinaria , e passare poi queste nel forno j 
ina una proporzione tale , sciocca non meno elle -ridicola , 
non può affi ire che un risultato difettosissimo , imbrogliatis- 
simo , e lontano da quahtuque principio d’economia. 

Il biscotto ben condizionalo è , dopo il pane , il più 
sano alimento , di ctTi servire si possano gli uomini di mare : 
si può paragonarlo al pane di zuppa , che si fa* inolio eoo- x 
cere, e poi si rende piatto della stessa maniera, con 1’ inten- 
zione di preferirlo nell’ aso delle minestre , per i motivi che 
verranno da noi spiegati , quando tratteremo della prepara» 
zioue di questo alimculo tanto grato ai francesi. 

DEL PANE BIGIO , OSSIA DI MUNIZIONE. 

Questo è senza contraddizione I’ alimento più sostanzioso 
e -più analogo alla costituzione fìsica dell’ uomo di guerra, 
quello , che sotto tulle le circostanze dello statò abituale riu- 
nisce il maggior numero di condizioni per il suo geuerc di 
vita ; importante però si rende di non comporre questa 
qualità di pane die dalle sole farine risultanti dai gialli , 
dopo ■ d’ averne estratto . una gran plrfe della crusca grossa • . 

e minuta. 

Recepii osservazioni attestano , che la crusca non solo 
Don dà per se stessa nutrimento , ma che diventa di più un 
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ostacolo alla buona nutrie-azione di questo alimento ; eccita 
in oltre 1’ appetito , e passa intiera come è stata presa., per 
cui è cosa provata, che ima libbra di pane senza crusca da 
più di sostenta meifto clic una libbra eduli quarto con crusca. 

Questa osservazione , confermata da moltissime esperien- 
ze flit te da chi aveva l’impegno di nutrire molli operai , 
lece prendere la determinazione di dar loro di preferenza un 
pane meno bigio e più piccolo , ed liti tal cangiamento sod- 
disfece gli alimentatori e gli alimentali. Ma dopo di aver 
meditalo sui mèzzi più efficaci di migliorare ‘il-paiie delle 
truppe , io credo che questo, debba avvicinatsi , quanto è 
più possibile , a quello che consumalo viene -nei paesi ove 
si trovano di guarnigione ; che nei siti ove si coltivano in- 
distintamente il frumento e la segala , si possa senza incon- 
veniente continuare ad adoperare questo mescugli? nelle pro- 
porzioni adottate dalla legge ; che anche nei paesi , ove la 
segala e 1' orzo sono più comuni , si potrebbe fare con que- 
sti due grani un pane buono e salubre ; ma in lutti qnesli 
casi necessario sarà 1’ estraine la quasi totalità della crusca , 
perche la scorza differisce essenzialmente .dalla sostanza fa- 
rinosa. L’ estratto di fagioli si digerisce sempre benissimo j 
il fagiolo intiero si digerisce alle volte assai male. 

PANE PEPATO. 

•* 

Specie di pasticceria risultante da un mescuglio di fa- 
rina di segala , di mele , e spesso anche di melusso , «he si 
gramolano iusieme , per formare una pasta d’ una consistenza 
piuttosto soda-, che poi divisa viene tu pani di forme diver- 
se , i quali messi sono in un forno simile a quello del pa- 
nettiere , ma riscaldalo ad una temperatura meno forte. Sem- 
bra , che per renderne la masticazione più facile , e mante- 
nervi la pieghevolezza e flessibilità , vis’ introduca della po- 
tassa. 

Il miglior pane pepato , che viene accolto più volen- 
tieri sulle nostre mense più delicate con le frutta , è quello 
fabbricalo a Reims. Ciò che fece acquistare e conservare a 
questo pane la sua riputazione , si è la scelta che si fa in 
quella città delle materie prime concorrenti alla sua com- 
posizione, come anche.!’ eccellenza delle procedure usate per 
farlo , come si può convincersene leggendo la bella Memoria 
composta dal sig. lfoudet, farmacista in capo dell’esercito del- 
1’ Oriente , ed inserita nell’ E.ncrclopedia metodica all' articolo 
sull’ Arte del pane pepato. Sarebbe da desiderarsi , ch$ tutte \ 
le arti fossero descritle con la stessa chiarezza e concisione. 
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Lo sciroppo d'uva si marita benissimo con la farina di 
segala ; e questo sostituito viene talvolta al mele nei paesi cal- 
di , ove questo prodotto delle api è comunemente assai caro. 
Si potrebbe dunque d,ire , che in Francia esistono due sorte 
di pane pepato , quello del mezzogiorno fatto 'con lo scirop- 
po d’uva,. e quello del settentrione fatto col mele. 

DELLE DIVERSE Piu’ USITA l’E SPECIE DI PA«E., ' 

11 frumento non è il solo grano adoperato alla, fabbri- 
cazione del pane; e siccome la spelta la segala , l'orzo, 
l’avena, il frumento, il saraceno sono tutti gradii', che Si ri- 
ducono sotto questa forma, e costituiscono aneli’ essi l’ali- 
mento principale di parecchi distretti della Francia , questa 
circostanza ci mette cosi nella necessita di trattare in parti- 
colare di ciascuno dei pani formali da questi grani , sia pu- 
ri , sia misti. 

Le procedure da noi esposte finora relative alla panifi- 
cazione del frumento, adoperate esser devono egualmente an- 
che per gli altri grani, con alcune differenze però da osser- 
varsi nelle loro manipolazioni , che facilmente si apprendo- 
no dall’ abitudine. 

La qualità più o meno sostanziosa attribuita a questi 
pani non pare, che sia stata determinata da esperienze posi- 
tive, nè si sa sopra qual fondamento si pretende, che il pane 
di frumento convenga ai malinconici , il pane di segala ai 
; temperamenti sanguigni, il pane d’orzo ai gottosi, quello di fru- 
mentone a chi soffre gli attacchi della pietra , ec. ec. Può 
ben succedere , che nel primo giorno quando si fa uso di que- 
sti pani , sentir si faccia qualche alterazione nell’ economia 
animale , ciò che succede egualmente al cangiamento di qua- 
lunque altra specie di nutrimento : per. cui il pane , di che ' 
si continua a cibarsi , conserva la sola sua virtù alimentare, 
come qualunque specie di vino conserva la sua virtù cor- 
diale e corroborativa. ^ , 

'• pàhe di spelta. - 

V : V ; • - ' • . /-d > 

La farina dì questo grano è composta degli stessi pr in- 
cip ii come quella del frumento, ma iii proporzioni differen- 
ti : esige quindi' anche delle manipolazioni diverse da quelle 
adoperale- per lo pane di frumento. 

Bisogna prima di tutto servirsi d’ un 1 acqua più calda , 
e d’ una maggior quantità di lievito , manipolare di più la 
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pasta, aggiungervi continuatamente del sale, non lasciarla 
troppo fermentare , nè troppo diinorate nel forno. 

Col mezzo di queste diverse precauzioni il pane di spel- 
la , lungi dall’ essere nero , grossolano , e d’ una digestione 
difficile, come lo asserirono alcuni autori , diventa bianco , 
leggero 5 saporito . e si conserva fresco per alcuni gioliti. 

• . i ,■% 

PANE DI MISI URA. 

Sotto il nome di mistura noi intendiamo I’ abuso di se- 
minare simultaneamente H frumento e la. segala sullo stesso 
campo ; un altro costume , non meno dannoso all'economia, 
è quello di lare questo mescuglio in casa , e di mandarlo 
poi al mulino, quantunque .la differenza della forma e delia 
consistenza esiga cangiamenti nella procedura , per rendere 
perfetta la rispettiva loro marinatura. Conviene dunque tri- 
turare questi grani separatamente , conservare a parte la lo- 
ro farina ; e non eseguirne il mescuglio che nella madia. 

La mistura migliore per gli abitanti delle città sarà sem- 
pre quella , die comprenderà un terzo di segala e due ter- 
zi di frumento , e per gli abitanti delle campagne quella , 
die avrà parti eguali, di questi due grani , previa la cura 
d' «strame la grossa e minuta crusca, qualunque anche es- 
ser possa la rispettiva preparazione dei due grani adoperati 
alla composizione della mistura. 

11 frumento , che la natura sembra avere più special- 
metile dedicato alla fabbrieazione del pane , non 'deve mai 
essere adoperato, che-neHo stato di lievito, perch’ è quello 
che tinnisce più d’ ogn’ altro grano le condizioni favorevoli 
all» fermentazione panaria , e la sua azione in tale stalo è 
inlìuitamentc più energica : sarebbe dunque da desiderarsi , 
che i panettieri non adoperassero mai altro lievito che quel- 
lo di farina bianca nella composizione del pane bigio , tan- 
to -più die questo metodo non esige veruna cura-, veru- 
na spesa , verun maggiore imbarazzo. .» 

La porzione di farina di frumento destinata a formare 
del pane di mistura ridotta viene allo stalo di lievito, e poi 
vi si aggiunge quella di segala con dell’acqua tepida suffi- 
ciente per farne una pasta d’una certa consistenza, che sog- 
giornare Si lascia nel forno per un tempo più lungo. 

■Il pane di mistura tiene il primo posto dopo quello di 
frumento e ili spelta : senza avere una gran bianchezza esso 
è saporito ed assai nutritivo, partecipando dei due graui più 
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propri a panificarsi ; che se i pregiudizi riguardare Io fece- 
ro iìuo ad ora come pesatile , indigesto , ed omogeneo sol- 
tanto agli stomachi vigorosi , non si può dire che abbia 
questi difetti , se non quando si trova in uno stalo grasso , 
e poco cotto , giacche fabbricalo secondo i buoni principi! 
è facilissimo a digerirsi. 

Non è stato, bastantemente apprezzato il merito di que- 
sta composizione di pane , e sarebbe bene da desiderarsi, che 
anche nei distretti da frumento riserbata imo fosse la colti- 
vazione della segala al solo uso della sua'paglia , ma ch’en- 
trare si facesse sempre la sua farina nella labbi icazione del 
pane per un quarto , per un tèrzo , ed anche per la metà. 
(Questo pane ha un vantaggio , che non gli può essere Con- 
trastato , quello cioè di conservarsi per lungo tempo senza 
nulla 'perdere della |ua freschezza , vantaggio prezioso per 
gli abitanti della campagua , che non hanno il tempo di cuo- 
cerlo frequentemente. ? 

PANE DI SEGALA. 

Siccome questo grano differisce- dal frumento per esse- 
re più abbondante in materia estrattiva , meno ricco in ami- 
do , e per non contenere sostanza glutinosa , le , procedure 
co^'t , che seguire si devono per convertirlo in farina ed in pa- 
ne, devono necessariamente variare al mulino ed alla madia. 

Prima di spedire la segala al mulino, conviebe , che 
questo grano sia ancora più secco del frumento , che abbia 
mudato al sole o nel granaio,., é fare conviene iu modo, che 
'le mole si trovino più prossime', e che il buratto sia più 
rado. Macinata e burattata perfettamente la spa farina è 
blauda al tatto , il suo colore è d’ un bianco giallognolo , 
ed esala un odore, di viola , che. caratterizza la sua bontà. 

Per apparecchiare il lievito di segala , adoperare con- 
viene la pasta messa ìd riserva dell’ ultima -infornata , e me- 
scolar, questa con la quiula parte della farina destinata al- 
1’ infornala nuova , o rinfrescare questo lievito con il dop- 
pio circa della nuova farina. . - • 

Quando il lievito è pervenuto, al conveniente • suo pun- 
to , eseguirle si deve la gramolatura secondo le regole pre- 
scritte , eccettuata l’acqua che adoperarla è d’ uopo meno 
fresca , lepere la pasta più soda , ed aggiungervi sempre del 
sale , non per, aumentare II suo sapore , ma per dare alla 
pasta tutta quella tenacità e viscosità , di che cessa è natir- 
Talmente manchevole. 
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Tosto che la pasta è formata e .divisa, distribuita viene 

in panieri , che si espongono all'aria in estate, ed in un 
luogo caldo durante P inverno ; e quando si tratta d’ infor- 
narla , che sia colpita immediatamente dal calore , e tosto 
che il pane ha preso del colore , sia levata la portella del 
forno , affinchè la cottura vada terminandosi gradatamente , 
ed affinchè il pane risudi senza bruciarsi , lasciandovelo per 
un tempo più lungo che quello di frurtiento. 

Il pane di segala , preparalo come conviene , è buono , 
saporito , ed .assai nutritivo ; nell’ Europa seltehtriónale for- 
ma esso T alimento di quasi tutte le classi , e se ne .trova 
in commercio di varie qualità. 

FASE D’ ORZO. 

Secondo alcuni autori , questo era un nutrimento quasi 
comune negli Stali più ricchi della Grecia : ina essi confu- 
sero senza dubbio la focaccia col vero pane j iqiperciocchè , 
quantunque sia questo grano , dopo il frumento , quello che 
contiene il più d’ amido , la fermentazione panaria invilup- 
pa in 'esso nondimeno un sapore acre , ed uno stato talmen,- 
te compatto , thè il pane d’ orzo è diventato in oggi un pun- 
to di paragone per esprimere 1’ alimento t più pesante e più 
grossolano. c 

Per preparare il pane d’ orzo , bisogna servirsi in tutti 
i tempi dell’ acqua calda , e fave in' modo che il lievito vi 
si travi nella proporzione della metà della farina adoperala , 
e che la sua pasta sia bene manipolata. Per la sua cottura 
poi , il forno dev’essere menò caldo, che per lo pane di fru- 
mento , e restarvi deve più a lungo. 

f Questo pane pesante e' compatto 7 j con le precauzio- 
ni da noi raccomandate , non è sempre malsano ne’ suoi ef- 
t felli 5 gli uomini vigorosi , che se ne cibano , fin dai tempi 
più amichi , ne souo la prova, incontrastabile : ma siccome 

la farina d’ orzo si assimila benissimo con .quella di frumento 
e di segala , e siccome riunite queste farine danno di più , 
che trattate separatamente , associare cosi si potrebbero co- 
stantemente queste' tre farine insiemé a' parli eguali , dando 
però sempre la forma di lievito a quella di frumento. 11 

j Falso. Il pane di ofzo , di cui gli abitanti di molte contrade del 
Fogno esclusivamente si cibano, è spumoso, o pieno. di grossi occhi, e leg- 
giero. Quando it pane è di farina di orzo sera jdicemente prende 'il nome 
ili focaccia ; se vué mischiata della farina di linimento detto viene l’uccia. 
(Co. ta.) (~ ISoia dell' edil. ntijiolil. J 
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pane , clic ne risulterebbe , sarebbe non solo per i campa - 
gnuoli il nutrimento più sostanzioso e più economico , ma 
pioeurerebbe ancora all’operaio carico di famiglia, alf'uo- 
ino privo èli soccorsi , l’economia d’ un terzo sul prezzo del- 
la sua sussistenza , e diventerebbe nel tempo stesso un’ oc- 
casione di risparmiare una quantità di frumento , con 1’ Uso 
maggiore della segala e dell’ orzo. 

DEL PANE ni FRUMENTONE. 

La farina di frumentone è più o meno colorata , secon- 
do la varietà del gi-ano , da cui essa proviene ; quella del 
frumentone bianco è d' un pallido bianco , laddove quella 
del formentone giallo conserva il suo colore. 

Si mette nella madia tutta la farina destinata a qucl- 
1’ infornata , dividendola in due porzioni eguali , unii ado- 
perata a formare il lievito, l’altra a fare la pasta. 

. - In mezzo alla seconda metà della farina sì pratica una i 

cavità , per deporvi il pezzo di Jievito messo in riserva 
dell’ ultima infornata : vi si versa dell’ acqua calda , avendo 
cura di bene incorporarla con la pasta ; e coprendo poi 
bene la massa tutta , si lascia fermentare per tutta la notte. 

Nella mattina seguente si aggiunge alla pasta il resto del- 
la farina , un grosso di sale per ogni libbra di pane, e detr 
1 ' acqua per formarne una - pasta molle. Quando si scorge che 
la pasta è bastantemente levata , squagliarla conviene di nuo- 
vo con > deli’ acqua fredda , in quantità sufficiente per darle 
una maggior consistenza 5 Si rrem pieno poscia coti questa del- 
le terrine rivestile internamente con ‘foglie grandi di castagno 
o di cavolo , fatte prima appassire vicino al fuoco , e quan- 
do le terrine sono piene fino ad 'un pollice sotto 1’ orlo , si 
mettono in forno ; la pJtsta cuocendosi si gonfia un poco , ed 
aumenta la grossezza della crosta, che si lascia cuocere , quan- ? 
to è necessario. *!)■ * ’ 

Dopo che la pasta è stata per qnalehe tempo nel forno, 
conviene capovolgerla dalle terrine , per terminare più presto 
c più efficacemente la cottura in tutte le sue parti : il pane 
se ne stacca facilmente non meno che le foglie. ‘ _ 

La quantità d’acqua adoperata -alla gramolatura dipende 
dalla siccità del frumentone ^ e dalia maniera rbmc questo 
grano è stalo macinalo. Noi faremo soltanto Osservare , che 
la pasta preparata per lo lievito dev’ essere più soda di quella 
destinata ad essere infornata 5 ma 1’c.spcricnza e 1’ uso servi- 
ranno in ciò di giuda più sicura. 
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Il pane di frumentone puro è sempre grasso al tatto é 
compatto, ed ba ocelli pochi c piccoli. Forma però il prin- 
cipale alimento di molli distretti nei nostri dipartimenti oc- 
cidentali ; e qualunque esser anche potesse lo studio per per- 
fezionarlo , non si potrebbe mai impedire , che prendesse la 
muffa, e ciò tanto più presto , quanto più calda è la stagio- 
ne , e quanto più grandi sono le sue masse 8 . 

Supponendo, che fabbricare si voglia del pane composto 
di farina di frumentone e di farina di frumento , è necessario 
jempre , che quest’ ultima sia preventivamente Condotta allo 
stalo <H lievito : si aggiungerà poi alla pasta 'un poco di sale,, 
e si lascerà eli’ essa soggiorni per qualche tempo nel forno : 
il pane, che risulta, è grato all’ occhio ed al palalo , levato 
bene abbastanza , d' un giallo chiaro, e sempre fresco. 

pani- d’ AVENA. 

Lo stato grasso e viscoso , che prende la 'farina d’avena 
anche meglio macinala , combinata coll’ acqua calda , non è 
distrutto dalla fermentazione panaria; questo stato anzi va au- 
mentandosi al forno durante la cottura ; vi si sviluppa iu se- 
guito un colore brullissimo, ed un sapore amaro nauseabondo, 
che il lievito adoperalo iir- diverse proporzioni ed in diverse 
maniere non riuscì d’ indebolire. , 

Queste cattive' qualità inerenti a questo pane conosciute 
sono <già da gran tempo , giacche gli statuti di alcuni ordini 
monastici lo prescrivono come alùneuto per mortifìcazioue, ed 
i nostri antichi romanzi ne fanno mangiare ai loro eroi come 
in penitenza delle loro infedeltà ; siamo quindi lauto più in 
diritto di sorprenderci dei pomposi elogi impartiti al pane d’a- 
vena da gravi autori. Vero è bens'i , che l’uso d’ un tale ali- 
mento può essere sano , mentre vi soóo dei distretti , ov’ esso 
forma il nutrimento principale dei loro abitanti, e durante la 
rivoluzione noi abbiamo veduto quelli delle città di prim’ or- 
dine non averne altro per sussistere, seuza che ne risultassero di- 
spiacevoli inconvenienti ; ma sarà sempre anche vero, che un 
pane sJmilc , nero, grosso, compatto e di cattivo gusto, non 
è tollerabile , diventa agl’ infelici che. se he cibano , più 
caro del miglior pane di segala d‘ orzo , e certo si è che nei 
paesi poco feraci a segno di non produrre altro che avena , 

8 In Terra di Lavoro c nella Calabria si divide perciò in piccioli 
pani. Nel Principato Citeriore poi si (anno .delle focacce di due c più ro- 
ttiti. Ma quivi mangialo viene fra due giorni ,f mentre ne’ primi si conser- 
va più .a lungo, (Costi.) ( Piota deli edif. ruipolit. J 
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meglio converrebbe (lì ridurre questo grano sotto 
lucuo disgustosa. Vidi ri vocabolo Tritello. 

tf - 

PANE DI SARACENO. 

4t>- 4- • * 

La farina. di questo grano , per essere convprlita in pa- 
ne , domanda una fatica quasi eguale a quella dell’ orzo : Ita 
d’uopo sempre , come gli altri pani , d’ un lievito fresco ed 
abbondante , dell’ acqua calda , d’ una gramolatura attiva , 
affinchè la pasta acquisti quella tenacità e compattezza , ciré 
formano il nervi) della pasta in fermentazioue , e che fa al- 
zare il pane nella cottura. 

Questa pasta viene deposta in pauieti , che si collocano 
al caldo , allineile levi ; poi si ripone nel forno , lasciando- 
vela più a lungo che la pasta d' orzo , per essere p ii gras- 
sa , e per conseguenza più difficile a mudare. 

Tutti i tentativi da me intrapresi per migliorare la qua- 
lità del pane di saraceno , scegliendo per le mie esperienze 
la varietà migliore, prendendo anche tutte le cure per la ma- 
cinatura senza tritarvi la scorza , c mescolandovi delle altre 
farine , non mi reser'ò possibile il migliorarne il risultato , 
onde farne un pane , che abbia più di qualità , che non ne 
ha in effetto ; ordinariamente nel giorno dopo colto si asciu- 
ga e si sbriciola , per cui si fa uso di rado del pane di sa- 
raceno in quei paesi , ov’ è possibile procurarsi del frumen- 
to e della segala. Si potrebbero qui indicare anche altre 
specie di pane , poco per verità usilate. In alcuni distretti 
dei nostri dipartimenti meridionali se ne ottiene dal miglio 
grosso e minuto , ma questi due grani più abbondanti, in isebr- 
za che in farina , nou danno che un pane pesante e scipito, 
e perciò non avendo altre 1 isoile alimentari sarà meglio con- 
sumar tali grani nello stato di tritello o di pappa. 

DELLE DIVERSE SPECIE 'DI PANE , PROPOSTE E NON TJS1TATE. 

Già da gran tempo io vado esclamando contro quegli 
scrittori , che senza mettersi nella posizione di coloro , ai 
quali essi pretendono di suggerite istruzioni , senza esaminare 
se Je istruzioni loro sono facilmente praticabili, propongo- 
no continuatamente d’ introdurre nel pane delle Sostanze , 
le quali altro non fanno , che alterare le sue qualità , 
e mettere in discredito un alimento , senz’ altro troppo su- 
scettibile rii variazioni , a motivo delle procedure . clic vi 
si adoperano, e delle materie in esso introdotte ; qui» 'a si m- 
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pliee osservazione , successivamente sviluppata , basterà per 
dare un' idea degl' inconvenienti , ai quali possono esporre 
tulle queste ricette sciocche ridicole ed insiguificauti. , per 
nulla dire di più , cltf* pubblicando si vauno di tempo ia 
tempo nei giornali ed altri scritti. 

parte di riso. 

L’ impossibilità di separare dalla farina di riso un ato- 
mo di glutine e di materia estrattiva , analoghe, a ciò che 
si trova nel frumento e nella segala , spiega la mancata riu- 
scita dei tentativi da me fatti per convenirla in pane. 11 
voler dunque assoggettare il riso a questa forma uou è che 
una vana chimera , poiché mescolato in natura o colto in 
diverse proporzioni con la farina di frumento , rende il pa- 
ne , che ne risulta , compatto , scipito , indigesto , facile a 
diventar duro j e tulli coloro , che asserirono il contrario , 
provano di non- conoscere affatto la teorica della panificazio- 
ne , d’ ignorare che in tutte le contrade , ove 1’ uso del 
pane è sconosciuto, ed ove il riso è ad esso sostituito, non 
si fa che detcrmiuare 1' ammollimento e la tumefazione di 
questo grano , coli 1 esporlo al vapore dell' acqua bollente , 
onde mangiarlo poi in concorso con gli altri cibi compo- 
nenti il pasto quotidiano. 

Concbiudere egualmente si può da questa osservazione , 
che la sostanza farinosa estratta dal tronco di 'certe palme , 
con cui si dice che venga fatto il pane di sago, alimento 
usato all' Indie-Orieulali , più propria non è dei riso a pren- 
dere questa forma, ond’ è che tanto quella che questo servir 
devono al nutrimento senza invocare il soccorso del mulina- 
to e del panettiere , bastando il cuocere queste sostanze in 
grano , o, sotto la forma di tritello. 

1) fru ilo dell' albero da pane può bene , essendo coi- 
to , offrire un mezzo efficace d» sussistenza agli abitanti del- 
le Moluccbe , non ha veruno dei caratteri fisici del pane, 
e viene senza dubbio cosò nominato soltanto , perchè può 
essere al pane sostituito , e nutrire senza stancare gli orgaui. 

PARE DI CASTAGNA. 

Dopo d' aver formfato la farina di questo finito o semen- 
za , e d 1 averla mescolala con quella di frumento , in diffe- 
renti proporzioni , da uu sedicesimo cioè fino a due terzi- , 
io uou ho potuto ottenere del paue nè cosi leggero , nè co- 
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ù bianco , oome quello proveniente dallo stesso grano senza 
veruna addizione, avendo sviluppati tutti questi diversi pa- 
ni un colore di. feccia di vino , tanto più. carico , quanto 
più abbondante vi si trovava la castagna. 

Non v’ è manipolazione alcuna praticata dal panettiere, 
di’ io non abbia- messo in opera per ottenere qualche suc- 
cesso. Nel mio Tralfato della castagna "si trovano le ragio- 
ni fisiche , che non permettono a questo frutto di cangiarsi 
in vero pane , sia che venga adoperato solo , sia che me- 
scolarlo si voglia con dei farinosi presi dalle semenze o dal- 
le radici polpose ed amilacee. Io vi ho -inserito anche la 
procedura usala dai Corsi , per formarne delle focacce , con 
che si alimentano per una parte dell’anno. Gli autori non 
avanzarono su tale argomento che delle asserzioni vaghe e 
menzognere. ' t 

K come mai gli abitanti dei paesi da castagne potreb- 
bero immaginarsi di farne del pane ? L' operazione di cuoce- 
re questo frutto in verde si. ripete quasi ogui giorno in tut- 
te le case , delle cillh non meno che delle campagne , pres- 
so ai ricchi del pari che presso ai poveri , dalla fine d’ ot- 
tobre fino alla fine di maggio. li quali sarebbero i motivi 
loro di rinunziare ad una maniera si semplice e si comoda 
di apparecchiarlo , che ad essi non costa niente ? Sarebbero 
ben pazzi di avventurare la più piccola s'pesa , per mettere 
in uso una preparazione , che snaturandolo offrirebbe in ve- 
ce un alimento poco gustoso e meno salutare 9. , 

Ora, preferendo essi la castagna in sostanza, e cotta 
secondo 1’ uso , al paiie che pure hantio talvolta la facoltà 
di procurarselo e non se lo procurano , non adotteranno 
certamente il pane , che potrebbero fare con la caslagua , 
ancorché buouo fosse quanto quello di segala. 

9 II Signor Pnrmìinticr è qui in errore. Ho visto io medesimo il 
pane di castagna mangiarsi dat popolo in Calabria, specialmente nella Cite- 
riore. Ed oli ! la dura condizione di quegl' infelici. Questo pane tenuto qual- 
che giorno indurisce a segno che divider non si può clic colla picciida man- 
naia , o acceliulla, della quale vati sempre c tutti armati. On picciolo pa- 
ne di castagna , del diametro di 4 pollici*, esige un ora di tempo per es- 
sere masticato. Allo sguardo di tale spettacolo , 1’ anima meno disposta a 
sentire uon può sosteneruc 1’ impressione. Qual sarà poi il peso della sua 
digestione ? 

Non è quindi proposto c non imitato il pane di castagne , sotto della 
quii categoria 1’ ha riposto il sullodafn Autore. . 

Un' altra specie di pane giova qui rammentare , comecché di esso si 
è fatto uso in qualche distretto del Regno nello annate di somma penuria 
di frumento. Desso è fatto eolia fecola raddolcita dell’ Arone , Aron ma- 
cu'alum et neapoliUuiwn. (Costa.) ( Nota deU'edit. napolù. ) 
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PANE CI MARRONE d’ INDÙ. 


Io («inai d’ estrarre da questo frutto la fecola amilacea, 
applicandole la procedura impiegala dagli Americani per 
estrarre dal inanime una fariua salubre , con 1’ intenzione di 
ridurla iu pane , con che si pimentano sotto il nome di 
cassava. 

Dopo d’ avere spogliato i marroni d’ India freschi del- 
la loro scorza e delle loro membrane interne , io li divisi 
col mezzo d' una .grattugia di latta , e -ne formai una pasta 
d' una sostanza' molle , ebe fu da me riposta in un saccodi 
tela, ed assoggettata allo strettoio 5 ne uscì un sugo viscliio- 
so, denso, d'un bianco giallognolo, e d’un'ainarezza insopporta- 
bile ; la sansa rimasta nel succo era bianca ed asciuttissima , 
ed io la stemperai in ima certa quantità d’ acqua , strofi- 
nandola con le mani ; il liquore latteo , passalo per un se- 
taccio di crine assai fitto , raccolto veune ir) uu vaso , in cui 
♦’ era dell’ acqua , ivi lasciandolo riposare , poi levandolo 
di nuovo , e travasamelo ; ne ottenni finalmente una fecola 
blanda al tattp , che diseccala ad un calore moderato età bian- 
ca , senza odore, senza sapore, avendo tutti i caratteri d' un’ 
vero amido , frattanto che la parte fibrosa' rimasta nel se- 
taccio conservato aveva osliualamenle la sua amarezza ; e 
quest'amarezza è tanto intensa in questo frutto, -che dodici 
o quindici grani della sua polvere bastano per comunicarla 
ad una libbra di farina di frumento. 

Per panificare quest’ amido io ue presi quattr’ once , ed 
un’ eguale quantità di pomi di terra colti , e ridotti , al lo- 
ro uscir dalla pentola , in polpa col mezzo ’d’ uu cilindro. 
Ne formai una pasta con una sufficiente quantità d’ acqua 
calda , nella quale stemperata già si trovava ia dose ordina- 
ria di lievito di iiunrento, e questa pasta esposta in un luo- 
go temperalo , poi messa per un’ ora nel forno , mi diede 
un pane bianco, ben levalo , e di buon odore. Varie perso- 
ne , alle quali lo feci sentire, lo trovarono buouo , distin- 
guendovi il solo difetto d’ essere scipito , difetto da potersi 
facilmente correggere con pochi granelli di sale. 

Questo pane di marrone d’ India , preparato senza il 
concorso dj nessun’ultra farina ad un’epoca critica , in cui si 
trovavano quasi tulli gli Stati d’ JEuropa per-la sussistenza , 
fece una sensazione bastante per destare qualche interesse -, e 
poco dopo la pubblicazione da me fatta della' mia procedu- 
ra , S. A. R. fi Principe Ferdiuaudo di Prussia mi fece per- 
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venire la ricetta eT ana focaccia di marroni d’ India , fabbri- 
cala a Berlino sotto gli occhi suoi , ch<? riuscita era assai de- 
licata. Questa ricetta consiste nel mischiare l’amido di questo 
frutto con delle uova , del burro, della scorza di cedro e del 
lievito di birra per fermento. 

Le diverse fecole estratte dalle piante velenose , delle 
quali io diedi già la nomenclatura , e nelle quali l' alimento 
si trova , come vien detto , vicino al vt 4 euo , manipolate 
successivamente nello stesso modo , mi diedero pani egual- 
mente buoni , non ritenendo nessuno dei caratteri dei vege- 
tabili , da cui provengono 5 e se il pane della radice dell’ A- 
ro colocasia comune si trova , secondo le tiferte dei viag- 
giatori , in Egitto, ciò proviene dall’essere questa radice , 
secondo tutte le apparente , digerente in quel clima da quel- 
la del nostri paesi , giacché qui adoperare non se ne può 
l'amido, se non dopo d’ averlo bea lavato. Vtdi il voeabo- 
lo riìCOLA. • -is!’-. 1 .> 

PANE DI ZPCCA. / 

Quando la polpa cruda o cotta dei fr.uui della famiglia 
delle cucurbitacee associata viene con la farina di frumento, 
questa polpa , senza nulla contenere di farinoso , si assimila 
ben presto alla pasta , e col favore della gramolatura vi si 
confonde in modo , da non presentare dopo la col tuia che 
uu tutto ben levato , e perfettamente omogeneo. 

Ma si dovrà forse da ciò conchiudere , come pur talu- 
no couchmse , che queste sostanze Siano state realmente can- 
giate in pane, ovvero che raddoppiando la massa panacea, 
raddoppiata sia egualmente la facolta alimentare l 

1 frulli da granèlli , proposti per essere impiegali’ sotto 
la stessa forma e per lo stesso oggetto , offrono degl’ incon- 
venienti ancora maggiori. La coltura delle mele nell’ acqua, 
Ja necessità di spellarli per separarne la buccia ed i chicchi , 
di stiacciarli in seguito tutti caldi, e di dare alla loio pol- 
pa una specie d’ omogeneità , prima di mischiarla con la fa- 
rina per assoggettarla alla gramolatura , sono altrettante ope- 
razioni intrigate, che complicata ue rendono la procedura ; 
pazienza ancora , se questa potesse essere una r. sorta per 
consumarle quando non possouo [iiìi servite ad altra uso 5 ma 
1' autore esige , che questo frutto non sia troppo bagnato , e 
che se ne scartino tutti quelli , i quali fossero ammaccali , o 
che sofferto avessero un principio d’ alterazione. Or io do- 
mando , qual risparmio produrre potrebbe alla classe mdi- 
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gente un pane simile, qualificato dall’ autore come tanto ecano- 
litico, senza dubbio perchè vi si p uò risparmiar l’acqua, quan- 
d' aiitiic 1’ abitudine fenduto avesse questo pane un bisogno. 

è 

PANE DI POMI DI TERRA. 

• La possibilità scoperta di trasformere i pomi di terra 
in pane, d'aumentare cioè la massa di quello che prepa- 
ralo viene con la farina di diversi grani , eccitò ai nostri 
giorni una specie di fanatismo j tutti si disputarono il meri- 
to dell’ invenzione , e lutti hanno realmente creduto , che 
non essendo essi più radici , identificali si fossero con la so- 
stanza stessa deli’ alimento. 

Ma questa loro trasformazione deve tanto poco sorpren- 
dere ', quanto il fenomeno d’ una tale invenzione ; impercioc- 
ché associando con la farina in giuste proporzioni qualunque 
sostanza soltanto mucilagginosa, dei frutti per esempio, come 
la zucca , il cetriolo , le mele , le pere , assitnilarsi essi pos- 
sono alla pasta egualmente bene che i pomi di terra. 

Alcune cognizioni attinte dalla somma dei risultali , sia 
dal lato dèli' analisi di questa materia , sia relativamente al 
calo ch'esse soffrono, sia finalmente in riflesso al grado ali- 
mentare comparativo di questo pane medesimo , provano 
che sarebbe- contro ragione l’esigere, che un frutto polpo- 
so , una radice acquosa, tanto effetto nutritivo producessero, 
quanto una semenza secca , la quale , per agire in qualità 
d’ alimento , ha bisogno d’ essere intimamente mischiata eoa 
1' acqua , combinala poi dalla panificazione a segno di 'ren- 
derla alimentare. . ' 

PA»£ MISTO CO» POMI DI TEWtA. 

• 

Nella sola circostanza , che, non vi fossero grani abba- 
stanza per supplire al giornaliero consumo , e che per sus- 
sistere , abbondanza soltanto vi fosse di jpomi di terra , es- 
senziale sarebbe allora una sostituzione ai grani , perchè cer- 
ti uomini hauuo un bisogno assoluto di pane, di modo che 
se 1’ alimento non viene loro offerto in questo stato , credo- 
no di nou essere nutriti ; ed io certe annate calamitose si è 
verificato il caso , che buonissimo riso , fatto preparare da 
benefici proprietari sotto gli occhi di 'coloro eh’ esii voleva- 
no sollevare, fu da quei miseri rifiutato coll’ intercalare: que- 
sto non è pane. 

Vero è bensì , che il benefizio di cangiare il pomo di 
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terra, in pane Soddisfare sempre non deve la sola immagina- 
zione ; indipendentemente dalle circostanze indicate , noi credia- 
mo , che i catnpagnuoli , i quali raccolgano una maggiore 
quantità di pomi di terra che di grani , vi troverebbero il 
vantaggio di sostentarsene, senza escludere .perciò le altrè for- 
me , sotto le (piali sogliono consumarli ordinariamente. Di- 
venterebbe questo un modo di più per servirsi di quest’ ali- 
mento (piando le gelate , una germinazione ed una stagio- 
ne tardiva esposti li avesse ad incontrare dell’ alterazione , 
senza che ne risulti verun pericolo per la salute. Ma come 
è stalo finora composto, il pane di po'mi di terra non me- 
rita in verun modo un tal nome ; imperciocché dominano 
in esso sempre le farine, colle quali viene preparato, ed il 
risparmio dei grani è pochissima cosa : è necessàrio quindi il 

cercare di mettere in uso altre procedure , caratterizzandole 

con le distinzioni seguenti : 

Pane di grano misto con pomi di terra ; 

Pane di pomi di terra misto con grani ; 

Pane di pomi di terra senza mescuglio. 1 

PROCEDURA DEL PANE .DI GRANI MISTI CON POMI DI TERRA. 

Prendi venticinque libbre di farina di frumento , di se- 
gala , o d’orzo, secondo l’uso e le risoi te del paese , stem- 
pera in esso un pezzo di lievito qualunque , con acqua cai- 1 

da abbastanza per formarne una pasta estremamente soda , 
che lascerai fermentare come un lievito ordiuario in un 
luogo temperato. / " 

Prendi una quantità eguale di pomi di terra preventi- 
vamente colli , mischiali cosi caldi col lievito , e con un 
mezzo quartuccio di sale squagliato m un poco d’ acqua } 
quando il inescugtio sarà bastantemente gramolato col mez- 
zo d’ un ciliudro di legno , separane la pasta in porzioni 
di due , di quattro libbre, inforna queste porzioni con la pre- 
cauzione di riscaldar meno il forno, e di lasciarvi soggior- 
nare la pasta più a lungo. 

PROCEDURA DEL PANE Di POMI DI TERRA MISTI CON CRANI. 

A venticinque libbre di farina ridotta allo stalo di lievi- 
to ordinario si aggiunge la stessa quantità di pomi di terra 
cotti ridotti in polpa , venticinque libbre del loro amido , e 
quant’ acqua calda può bastare per formare del tutto una 
pjisla , che viene ben gramolata e poi divisa in paui di due 
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« di quattro libbre; quando la pasta ?! bén levata, con vie 
ne infornarla , osservando sempre che il forup sia moderalo, 
e che il pane vi soggiorni a lungo. 

PROCEDURA DEL PANE DI POMI DI TERRA SENZA JilESCUGLIO- 

Si prendono oli' ouee d’ acqua calda , in cui si stempe- 
ra. un poco di lievito; vi si aggiunge una libbra di polpa di 
pomi di terra , ed altrettanto del biro amido ; tosto che il 
mescuglio esala un lieve odore di vino, può servire alla 
gramolatura della pasta , alla (piale si aggiunge un grosso di 
sale per ogni libbra ; la pasta gramolata viene divisa in pani 
di una libbra, di mezza libbra, e collocata in panieri , che si 
espongono fn un luogo caldo per lo spazio di due o tre ore, 
e poi si fa 1’ infornata secondo le legole prescritte. 

Il pane di pomi di terra senza miscuglio è dunque com- 
posto di mela amido e meta polpa , d’ un grosso di sale per 
ogni libbra di pasta ; 1’ acqua , che forma ,il quinto circa 
della massa generale , si disperde interamente durante la 
cottura, di modo che per ottenere una libbra di questo pane , 
occorre una libbra e mezza di pomi di terra , uove ouce di 
amido cioè , e nave once di polpa. 

PANE DI PATATE. 

All’epoca, quando io pubblicai la procedura dèlia pani- 
ficazione dei pomi di terra, il desiderio da me esternalo, per- 
dile la procedura medesima applicata venisse nelle nostre colonie 
alla palata, fu soddisfalla dal sig. Gerard , medico al Capo- 
Francese: questo nuovo trionfo “della chimica è stato distin- 
to nelle nostre colonie con trasporli della più viva allegrez- 
za,^ questo pane, spedito al Ministro della marina in is ta- 
to di biscotto , fu trovato eccellente. 

Dopo quel tempo anclie Delaliaye fece delle applica- 
zioni felici intorno la stessa procedura sopra alcune sostanze 
farinose, che prima non si era osato per anco di produr- 
re sotto questa 'forma , come il fico d’Adamo, il giramon- 
te , ec., e ne ofìenne la medesima riuscita. 

Quantunque le patate contengano dello zucchero e del» 
l'amido, manca ad esse nondimeno una materia estrattiva 
vischiosa , senza la quale la fermentazione panaria non potrà 
mai produrre che un risultalo mediocre ; esse riuniscono pe- 
lò , come il pomo di terra , tante buone qualità in sostanza 
che non è necessario di decomporle a grandi spese , per quiu- 
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di esporle alla manipolazione panaria,. con la speranza di co- 
municar loro le proprietà d’ un grato , sauo e comodo nu- 
trimento. 

Prima di terminare il discorso sul pane di patate , ri- 
“■ chiamiamo ancora la proposizione fatta in diversi tempi per 
assoggettare alla stessa forma le nostre indigene radici da or- 
to , come sono la ^carota , la pasturaci , il navone, il cavo- 
lo-rapa, il cavolo-navone ,. quantunque panificarsi non pos- 
sano (juesle radici , senza il concorso, della cottura, deli’ e- 
ttrazione della polpa , e della farina di frumento.’ 

Ma queste radici , esaminate chimicamente , non conten- 
gono realmente che un terzo del lorb peso di materia solida 
paragonabile ai graui ; il soprappi.ii non è che acqua di ve- 
getaz;one , la q,uale nella gramolatura della pasta supplisce 
alle funzioni di veicolo , di cui la massima parte si perire 
in evaporazione durante la cottura , non lasciando per resi- 
duo nella massa panacea , che un estratto mucoso combinato 
con la materia fibrosa; ed è facile quindi il conoscere, che 
la tanto vantata economia non istà punto in proporzione del 
supplimenlo. 

Ma supponiamo pure , che 1’ operazione di condurre le 
radici, a quella forma che devono avere prima d’ entrare 
nella pasta , non richieda nè incomodi , nè fondi , nè spese, 
e che il risultato ne sia evidentemente economico: tutto ciò 
-non basta per fare, che il -pane da esse formato servir pos- 
sa in tutti i tempi di sostituzione ad una parte dei grani a- 
doperati a tal uso; poiché le radici nou si trovano a nostra 
disposizione per piu di sei mesi , occorrono di più delle lo- 
calità per conservarne delle provviste in grande , e 1’ uomo 

I ioi avvezzo all'uso d’ un tal pane , privatp ne resterebbe per 
a metà dell’.anno , e costretto di passare alteruativameute 
dall’ uno all’altro alimento. 

D’ altronde , non perdiamo di vista questa verità incon- 
trastabile : i graui crescono nella panificazione dal iato del- 
1’ effetto nutritivo ; 1’ acqua , eh’ entra in combinazione con 
essi, diventa aneli’ essa alimentare; le radici all’ opposto pos- 
siedono lutto ciò , che ci vuole-; per diventare senza questo 
soccorso un commestibile salutare, portano seco il loro con- 
dimento ; perchè dunque sottometterle ad una preparazione 
complicata , dispendiosa, per non formare che un prodotto 
inferiore a quello, ch’esse offrono nello stalo loro naturale? 
1/ operazione di cuocerle è tanto semplice , tanto facile , e 
praticata da tante nazioni , che quegli abitanti , ai quali 
serve di sola sussistenza il 'pane , e di solo companatico le 
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radici da orto , contemplerebbero in una tale proporzione 
un mezzo più proprio a diminuire che ad aumentare le loro 
risorte. 

In sostituzione dei cereali proposto aiuole venne sotto 
la stessa forma , e proposto con u fi tuono d 1 importanza il 
pane di fagioli e d’ altre semente leguminose , ina queste 
semenze vanno soggette al mulino e nella madia ad infiniti 
ostacoli. Prima di tutto qualunque esser possa il loro stalo 
di siccità 4 queste semenze passare non possono sotto la mo- 
la-, senz’ essere' preventivamente diseccate al forno, sufficien- 
te per esse non essendo la diseccazioue al sole. In oltre, per 
togliere loro .quel gusto di verdura, che le caratterizza, con- 
vien farle cuocere lungamente, ed in moli’ acqua. Laonde 
tutte le ricette di pane, nel quale si fanno entrare la vec- 
cia , la lente , il fagiolo , il pisello , la fava , non presenta- 
no che detestabili risultati, perche l’acqua necessaria per 
dare alla farina la consistenza d’ una pasta , non può toglie- 
re loro quell’ ingrato sapore , che viene anzi maggiormente 
sviluppalo dalla fermentazione. Questi non scoio che piccoli 
saggi analitici di laboratorio , la di cui inutilità si manife- 
sta ben presto , quando si tratta di trame delle conseguen- 
ze per le risorte alimentari di tutto un distretto per uua sola 
settimana. 

TABE DI SCORZA d’ ALBERI. 

Dica pure chi vuole, anche sull’ appoggio di certi esem- 
pi , che alcuni popoli preparano del pane con le scorze d’al- 
beri e ne fanno la Rase del loro- nutrimento ; noi' non ces- 
seremo di dichiarare perciò, che quand’anche i Lapponi , 
per esempio, sussistono realmente d’ un pane simile, convie- 
ne assolutamente , che vi aggiungano della farina , senza la 
quale impossibile si renderebbe ad essi il panificare la scor- 
za dei' giovani rami d’abete e di betula : ed è poi presumi- 
bile, eh’ essi ricorrano ad un tal cibo soltanto nei casi e- 
stremi, come talvolta accadde ad alcuni abitanti delle nostre 
montagne, che oppressi dalla miseria e stimolati dalla fame, 
costretti furono di far entrare nel loro pane le radici di fel- 
ce e d’ asfodillo , più legnose eh’ estrattive , diseccale e ri- 
dotte in polvere. Appartiene a questa categoria il pane di 
ghiàude e di l'aggio le , che fu preparato in tempo di' guer- 
ra nella Vesfalia. 

Ma si dovrà forse da ciò dedurre , che queste semenze 
ed altre parti dei vegetabili siano proprie alla panificazione ? 
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Giammai , no, giammai l’uomo affamalo non si lasciò con- 
durre verso materie più lontane dall’ oggetto per lui contem- 
plato , e confonderci dovremmo noi in una nomenclatura in- 
di n ila , se ricordare vorremmo tulli i vegetabili o le loro 
parti , che nel disordine delle sue facoltà , irritale da un e- 
stremo bisogno , presi dall’ uomo furono come sostituzione al 
manchevole alimento. 

No sorprendere punto deve, se i Francesi , amanti per 
loro natura «lei pane , e di ttillo ciò che ne ha il carattere 
esteriore, abbiano Cercalo di dar questa forma a «piante so- 
stanze vennero loro per le mani ; ma 1’ ostinarsi ad asstiggel- 
tare indistintamente i frutti , le Semenze e le radici ad una 
sola e medesima preparazione , c un voler lottare realmente 
contro la natura. Scegliamo quella iirvece , che meglio con- 
viene a ciascuna di tali materie , procuriamo di possibilmen- 
te perfezionarla; e se mai ci determiniamo di condurre allo 
stato di pane quelle sostanze , che massimamente ne vengono 
allontanale dalla fìsica loro tessitura , dalla composizione dei 
loro principiii, ciò non si faccia che noi casi d’ estrema ca- 
restia e miseria ; giacche in casi simili indispensabile talvolta 
si rende che 1’ alimento principale abbia la solita sua figu- 
ra , per soddisfare all’ immaginazione d’ una classe di con- 
sumatori:- ma prescindendo da tali urgènze* approfittiamo del 
benefìzio del riso , della castagna, delle semenze leguminose, 
dei fruiti polposi , delle radici carnose , pieparate confor- 
memente alla loro costituzione fisica , ed alla disposizione 
dei nostri organi , e guardiamoci bene di snaturarle con frini- 
ta spesa , per non ottenerne poi , che un uutrimchlo. difet- 
toso , poco economico , e malsano. 

Coloro poi , che invasati sono dalla mania di; tutto pa- 
nificare, in vece di perdersi in quest’ immensa nomenclatura 
di materie vegetali , col mezzo delle quali si può aumentare 
la massa del pane di frumento , limitare dovrebbero le loro 
esperienze ed i loro sforzi ai farinosi*; che senza aver rice- 
vuto dalla natura tutte le facoltà panarie , possono servir 
nondimeno sotto questa forma di nutrimento foudaraeutaie 
alla maggior parte dei Francesi ; voglio dire l’orzo, il fru- 
mentone , 1’ avena , il saraceno. Le loro farine , tritiate fi- 
nora secondo i conosciuti principii , non offrono che delle 
masse vischinse , crasse , e compatte , in vece d’ un pane 
flessibile occhiuto e saporito , per cui il loro perfeziona- 
mento massimamente utile si renderebbe per tutti i paesi , 
che nou danno frumento. Vasto è questo campo per ogni 
uomo acceso d’ una pura filantropia ; e chi riesce di retufi- 
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care i difetti conosciuti di lutti questi risultiti, avrà fitto 
fare realmente all’ arte un grande a vnuzarqento , ed acqui- 
stato avrà per conseguenza diritti alla riconoscenza pubblica. 

RIFLESSI GENERALI SUL PANE. 

L’opinione comune pretende, che quanto è il pane più 
compatto , pesante e bigio, tanto è piu nutritivo, perchè 
resta più a lungo nello stomaco ; ma I’ esperienza prova as- 
solutamente il contrario: e di fatto , il pane che offre mag- 
gior volume, offre, auche maggior superfìcie , per cui i su- 
ghi digestivi devono esitarne più facilmente , e più ajabou- 
dauleiueuie le parli nutritive ; laonde quella procedura, che 
fa più perfetta la sua preparazióne , più nutritivo- anccra lo 
rende e piu economico , perchè in quantità maggiore vi en- 
trano l’acqua e l’aria. 

E una verità confermata dall’ esperienza giornaliera, che 
il pane meglio fabbricato e più economico non è certamente 
il pane' fatto dai particolari nelle loro case ; per cui quasi 
in tutte le città grandi , ed anche nelle borgate , quegli abi- 
tanti che laecolgono grano, preferiscono di venderlo, e di 
provvedersi poi del pane per lo loro consumo' dai panettieri, 
per aver provato., che tutte le loro attenzioni., incomodi , 
premure , uso del tempo , compensate per lo più sono da un 
alimento assai difettoso. 

liidicolo sarebbe 1’ opporre , che se isoli panettieri pre- 
parassero il pane , pagare lo farebbero arbitrariamente ; im- 
perciocché questo commercio sarà sempre sotto la salvaguar- 
dia delle leggi , ed il magistrato di queste leggi depositario, 
istrutto dai saggi da. rinovarsi ogni anno all’epoca quando si 
ha l’uso di consumare il frumento nuovo , osserverà ùua vi- 
gilanza perpetua , perchè questa derrata di primo bisogno 
sia .di buona qualità, e perchè il .suo prezzo si trovi in pro- 
porzione con- quello dei grani e dello farine , e con le spese 
della tnauo d’ opera. 

Immaginati ci siamo noi , che al termine di questo ar- 
ticolo utile esser potrebbe 1’ epilogare in un solo punto di 
vista le verità già annuiate nell’ articolo slessp , aggiungen- 
dovi quelle altresì , che già esposte furono ai vocaboli Gra- 
no , e Farina. 

ì.° Prima di mandare il grano al mulino, conviene 
lievemente bagnarlo, s è troppo secco, e fallo all’opposto 
sudate nuovamente sul forno , se ktsse troppo umido o trop- 
po nuovo. 
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a.® Non bisogna mai far macinare uniti i grani di sjw- 
cie diversa : chi lo fa , ha il torlo , perchè le loio forme 
e le loro qualità esigono le mole più basse per gli uni, piu 
alte per gli altri. 

3.° La stima sulla misura del prodotto del grano ma- 
cinato induce in errore : conviene farsi rendere la farina e 
la crusca sempre a peso , sia che il mugnaio sia pagato in 
denaro , sia che riceva la sua mercede in natura. 

4-° Un quintale di buon frumento perfettamente mon- 
dato e macinato con la macinatura economica deve rendere 
settantacinqne libbre di farina tanto bianca che bigia, e ven- 
ticinque libbre di crusca , compresovi il calo che monta ad 
una libbra circa, e se ne risulta di più , quel di più non è 
che della crusca , fina però quanto la farina. 

5.® Il frumento asciutto può conservarsi per lungo tem- 
po senza spesa, e riparalo da qualunque iucoriveriienie, chiu- 
dendolo iu sacchi distanti dal muro ed isolati , fino al mo- 
mento di macinarlo , e di convertirlo in pane. 

t 6 .® La farina può conservarsi più facilmente del grano» 
purché sia asciutta, separata dalla crusca , pigiata, riparata 
' dall’aria, dall’umidità, e rinchiusa in sacchi isolali fra loro. 

7. 0 Dalla maniera d’adoperare l’ acqua dipende il prin- 
cipale suo effetto : iti estate bisogna prenderla tale , quale 
essa si trova ; in inverno bisogna renderla tepida ; per la 
segala poi dev’essere più calda , e mai in istato d’ ebollizio- 
ne , qualunque sia la stagione , la natura delie farine c 
la specie del pane. 

8 . ° La crusca in sostanza, per quanto sminuZzolata possa 
supporsi , dà peso e non pane ; impedisce anzi che il pane 
preuda estensione, e che si couseivi a lungo. Il pane più 
voluminoso, a pari qualità e quantità,' è quello che me- 
glio supplisce , e nutrisce. 

9 . * Se la crusca è grossa , e piuttosto che venderla o 
consumarla nel cortile si preferisca d’ aumentarne ih pane, 
bisogna aver 1 ’ attenzione di metterla in fusione nell’ acqua 
fredda durante la notte , di fare scolare quest’ acqua carica 
di farina, e di adoperarla nella gramolatura. Lgsansa mista 
con degli erbaggi può ancora servire al nutrimento dei be- 
stiami. 

to.® Non bisogna mai servirsi di lievito vecchio : deve 
questo sempre formare il terzo della pasta 'in estate, e la 
metà in inverno. 

it.° Quando si associa la farina di frumento o di sega- 
la cou gli altri gt ani per fame del pane , sarà sempre ù li- 
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le , che la prima yi sia impiegata nello stato di lievito , 
per dare maggior energia al mescuglio. 

t2." Quanto più forte sark gramolata la pasta , se ne 
otterrk tanto più pane , ed un pane tanto migliore : nulla 
si può avere di buono senza fatica. 

Ir 13.® Nei tempi caldi la pasta vuol essere divisa e ma- 
nipolata uscita appena dalla madia ; in inverno bisogna la- 
sciarla iu massa un' ora ciica prima di manipolarla. 

1/}.° Sara vantaggioso il fare dei pani non maggiori di 
due libbre ; quelli che sono più voluminosi, diventano inco- 
modi a maneggiarsi , fanno perdere dello spazio nel forno , 
e ( si cuociono male. 

1 5 .° Quando la pasta è bastantemente levata , bisogna 
metterla al forno senz’ altro indugio , e non aprire più il 
forno , che al momento , quando si crede , il pane essere 
vicino a restar cotto. 

16. 0 Se la farina proviene da buon frumento , perfetta- 
mente macinata , ed intieramente purgata dalla crusca , as- 
sorbirà due terzi d’ acqua , e renderà un terzo di più in 
pane; laonde un quintale di farina prenderà sessantasci libbre 
d’ acqua-, e produrrà ccntolrenlalrè libbre di pane; in que- 
sta proporzione dunque ogni libbra di frumento dark una I b- 
bra di pane. 

17." Il pane di frumento composto di tutta farina è il 
più sostanzioso , il pjù saporito , ed il più economico , in 
una parola il vero pane domestico. 

18. 0 I sacelli, la madia , i panieri , e le coperte , che 
vi si adoperano, devono essere conservati ben netti, altrimenti 
i grani e le farine non si conservano , la pasta leva male , 
ed il pane acquista un gusto d’ acido mollo ingrato. 

19. 0 II frumento , la segala, e l’orzo sono i soli grani, 
con i quali si possa far pane. Adoperati a parti eguali , for- 
mare dovrebbero questi in lutti i tempi il consueto alimento 
delle citta e delle campagne. 

30." Affinchè il pane di munizione sia sano, sostanzio- 
so , e di facile digestione , estrarre conviene dalla farina una 
parte della crusca , quello che contiene tutta la crusca che 
può dare quel grano, non offre veruna di queste qualitk. 

21. ° Il frumento solo è quello , che può essere suscetti- 
bile di fare buon biscotto; e perche bene si conservi in ma- 
re , dev’ essere perfettamente purgato dalla crusca , e con- 
tener deve un decimo di lievito. 

22. ° Il pane pepato è un mescuglio di farina di segala 



e di mele liquefatto al fuoco , da cui risulta una pasta , die 
lieti gramolala e colta al forno , non prova il movimento 
della fermentazione. . 

a3.° Supponendo anche il miglior metodo di macinare, 
di gramolare, e d'infornare, l’esperienza ed il raziocinio 
provano , che si avrà un incomodo inolio minore , ed ua 
profitto molto maggiore , vendendo il grano per comprare 
la farina al mercato , e che questo doppio vantaggio sarà 
tanto più sensibile , comprando il pane dal panettiere , che 
lo fabbricherà sempre meglio ed a minor costo del partico- 
lare , anche iT più economo e più avveduto. (Par.) 

PANE COL CUCU. Questa è 1’ Ossalide acetosella. 

PANE PEPATO. Pane formato coir farina <li segala e 
mele , ec. Vci li il vocabolo Pane. 

PANE PORCINO. Questo c il Ciclamo. 

PANE D’ UCCELLO. Nome volgare del Sedano ar- 
dente. 

PANE-VINO. Si da questo nome alle volte all’ A vena 

FRUMENTALE. 

( PAN-VlNESCO. Specie di bollita fatta col vino cotto e 
semmola di frumento , condita con aromi diversi , special- 
mente, con garofano, e spalmata al di sopra di mandorle to- 
stale , e ridotte a tritello. Quello che più rinomato viene nel 
regno fabbricasi in provincia di Lari. Nella provincia di 
Lecce conosciuto viene col nome di Scannisco. ) ( Costa. ) 

* 

PANERECCIO. Malattia dei piedi dei montoni , che si 
può riguardare analoga a quella dell 5 uomo cosi della con lo 
stesso nome, ma che, essendo contagiosa, può cagionare per- 
dite rovinose nelle gregge. , . , J 

Noi dobbiamo al sig. Carlo Pictet le prime indicazioni 
sopra questa malattia , nominata dagl'inglesi putrescenza dei 
piedi. ' 

La malattia può. essere divisa in tre gradi. 

Nel primo, )e bestie zoppicano un poco, sono senza 
febbre , e conservano 1’ appetito. L’ esame del piede non of- 
fre che un poco di rossore alla riunione delle dita, , ed un 
lieve umore trapelante dallo zoccolo , alle volte anche sol- 
tanto per lo calore. 

Le pecore , che hanno la malattia al secondo grado , 
zoppicano affatto , hanno la fèbbre , si mostrano triste, man- 
giano svogliale , e spesso mgiuocchioui. All' esame del piede 
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si osserva un' ulcerazione più o meno apparente , sia alla for- 
chetta o riunione delle dita, sia all!, incastonatura deU’uugliia 
internamente od esternamente , come anche lo scolo d’ uua 
sanie bianchiccia e fetida. 

Quando la malattia è arrivala al terzo grado , la febbre 
,è continua ; la tristezza e magrezza delle bestie cresce ; si 
alzano esse difficilmente ; la loro lana casca ; dei depositi di 
marcia si formano sotto lo zoccolo, che poi rodono la tota- 
lità della carne , e la fanno spesso cascare $ cariano gli ossi 
del piede ; il puzzo diventa insopportabile , l’iyiimale perisce. 

Tulli gli animali del sig. Piclet furono gravati da que- 
sta malattia , e certe bestie , che si credevano guarite , co- 
municarono il male ad alcune altre per essersi trovate-poche 
ore soltanto in un locale , ove passarono in seguito le sane ; 
di modo che questo agricoltore riguarda il panereccio, come 
lealmente contagioso , e più pericoloso del buttero. Durò es- 
so per un anno intiero nella sua greggia , e gli portò delle 
jierdite e spese considerabili. 

Tutte le volte clic si riceve una greggia .forestiera , bi- 
sogna dunque , per tintore di questa malattia , tenerla sepa- 
rata per qualche tempo. Se alcune pecore sembreranno- zop- 
pe , se ne esaminerà la causa ^ ed in caso che si scoprisse il 
panereccio , riporre converrà le bestie malate nell' inferme- 
ria; ivi si ripulirà ad esse la sanie trapelante con la spimga 
inzuppata nell’ acqua di Goulard , e vi si applicherà 'della 
polvere di vitriolo di rame ; il piede sarà inviluppato, e po- 
tendo scoprire a' tasto il punto del decubito , si aprirà lo 
zoccolo con un temperino , e si governerà la piaga con 1’ a- 
cqua di Goulard. Non si abbia timore di tagliare nel vivo : 
ogni giorno -si rinoverà una volta la cura; e quando la ma- 
lattia è trattata a tempo, occorrono di’ rado più di cinque’ o 
sei giorni per guarire l’animale. 

Questa malattia va seggetta a- frequenti repliche: non 
bisogna quindi desistere dal trattarla , e soprattutto non bi- 
sogna rimettere l’animale nella greggia; se non lungo tem- 
po dopo , che si crede la sua guarigione sicura. 

Infondere spesso il piede ammalato, di cui l’ unghia è 
stata operata , nell’ acqua calda , è anche un rimedio , che 
accelera la guarigione , ma che non dispensa dall’ uso dei 
caustici, come sono l’acido muriatico, l’aceto ben caldo, 
il verderame in polvere. (B.) 

/ PANIA. Resina glutinosa , con la quale si pigliano i 
piccoli uccelli , più comunemente estratta dalla parte media 
della scorta dell' Agbifoglio e del Visono. V e di questi due 
vocaboli. 
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. Amicamente era tratta dalle bacche di quest’ultimo ar- 
busto , ma in oggi non ^>iù. 

Nei paesi caldi si. trovano molte piante , che sommini- 
strano la pania, o naturalmente , o per incisione , o per de- 
cozione ,• ec. 

La pania estratta dall’agrifoglio è più stimala dì quella 
estratta dal vischio, • ' s 

Per ottenere la pania si gratta con un coltello poco ta- 
gliente T epidermide der giovani rami dell’ agrifoglio , poi si 
leva ‘I l'fesio della scorza liu presso al libro. Quest’ ultima 
parte si pesta iti seguito in un vaso , e poi si sotterra il va- 
so ip mezzo al letame ; otto o dieci giorni dopo , ed anche * 
più secondo il calore della stagione > se n’estrae la massa , 
la «piale viene poi gfamolata , e lavata a grand’. acqua, per 
separarne tutte le squame dell’ epidermide , miti i fìlacci ' 
del libro , ed altre impurità , che vi si possono trovar me- 
scolate : allora la pania è fatta. Per. esser buona, deve avere 
un bel color verde , esser molle r ed altaCcaticcia molto, a- 
veudo anche la qualità-di lasciarsi stirare in lunghi e sottili 
fili , senza rompersi. .Conservarla bisogna nell’ acqua , ed ìli 
un locale assai fresco. Trattata con le debile precauzioni, 
resta buona per 'due o tre ajani : il freddo l’ indura il cal- 
do 1’ ammollisce. 

Per adoperare la pania , bisogna collocarla ad una tem- 
peratura alquanto calda ; * poi se uè inette una piccola quan- 
tità sopra una bacchetta di velrice del diametro d’ una linea 
e della lunghezza d’ un piede, lasciandone scoperti soltanto 
alcuni pollici all’ estremità più grossa della bacchetta , per 
poterla tenere in mano. Strofinando la metà di queste bac- 
chette contro alcune altre dalla loro punta -, la pania si di-, 
stende' egualmente sopra tulle , e le rende atte ad essere a- 
doperate. 

Non è già mia intenzione il dar dei precetti per ac- 
chiappare al piamone , all’ albero , all’ abbeveraloió, degli 
uccelli , che non uuocono se 1 non. poco o niente ai coltiva- 
tori ; io vorrei , eh’ essi facessero della pania nella sola in- 
tenzione di distruggere le passere , come i 6oli fra g(i uc- 
celli, eh’ essi devono riguardare come loro nemici. (B.) • 
'•PANICO , Panieutn , Lin. Genere di piante della irian- 
dria digiuia , e della famigliti delle graminee , che contiene 
quasi cento specie conosciute , di parecchie delle quali i 
grani servono al nutrimento degli uomini c degli uccelli da 
cortile , e quasi tu.tte poi formano foraggi eccellenti per i 
bestiami. 
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I panichi si dividono in tre sezioni ; quelli , i di cui 
fìqri' sono disposti a spiga quelli, i di cui fiori sono dispo- 
gli a pannocchia ; e quelli , i di cui fiori sono digitati. Al- 
cuni autori separarono questi ultimi dagli altri, per formare 
un nuovo genere soiio il nome di DigiTArio. Tutti i'jjauiclii 
poi sono altrettante piante erbacee a foghe vaginale é stria- 
te , che hanno molta relazione con gli Ox.CHr. Fedi questo 
vocabolo. 

Nella prima divisione sono da distinguersi : • 

II Panico coltivato , o piccolo miglio a spiga, o mi- 
glio degli uccelli , P unicum ilalicunt , Lin. , che ha le ra- 
dici annue, forti , fibrose ; gli steli dritti , nodosi , scempi , 
della grossezza d’ un dito mignolo, e dell’altezza di quattro 
in cinque piedi ; le foglie larghe , lisce , ma con alcuni pe- 
li all’ ingresso della loro vagina ; i fiori disposti a spiga so- 
litaria , ricurvata, lunga spesso un piede V composta di spo- 
lette globose , circondate, da un iuviluppo di peli ruvidi, ora. 
più corto ora- più lungo di esse. Se- ne conosoono due va- 
rietà , una a spighe nude , e T altra a spighe barbate ; cia- 
scuna di queste varietà ne offre aoch’ essa altre due , l’una 
cioè a- semi- d’ un bianco giallognolo, e l'altra a semi d' un 
bruno porporino. 

Questa pianta è originaria dall’India; ma coltivata vie- 
ne in Italia , ed anche in tutta 1’ Europa meridionale e lem- 
•perirta ; teme assai le gelale , e deV’essere per conseguenza 
seminata mollo tardi in primavera : quello, che le convie- 
ne , k un terreno, sostanzioso e leggero , non getta "che po- 
chi steli , di cui le spighe sono assai cor-le ed assai fragili 
nelle terre aride , e marcisce in quelle che sono troppo u- 
roide ; per la buona sua riuscita sono necessarie due profon- 
dissime rivoltature , ed una quantità abbondante di letame 
innanzi alla seconda. La terra vi dev’essere sminuzzolala 
quanl’è più possibile, ed è assai vantaggioso lo scegliere per 
la semina un tempo disposto alja pioggia , perchè la semen- 
za è assai dura, e domanda molta umidità per germinare : 
io vidi per questo motivo mancare dei campi intieri. 

La semenza si sparge a maqo volante , od anche a fi- 
le : servendosi del prirtio metodo , spargerla conviene bea 
rada , per potérne iuiraversnre e calzare i piedi , operazioni 
indispensabili quando si vuol avere una bella raccolta : col 
secondo metodo, eh’ è preferibile, si lascia tra le file un in- 
tervallo d'un piede, e si semina più folto , benché non 
troppo. 

Spuntato uua volta il piantone , conviene sarchiarlo ^ 


intraversarlo , e diradarlo, quando però lia di gih acquista- 
to un’ altezza 'di tre o quattro pollici ; due mesi dopo , vale 
a dire quando ha cominciato ad entrare in fiore , calzato 
viene come il Fhomentone (vedi questo voaabolo). Que- 
st’ ultima operazione è fondata sulla circostanza , che questa 
'graminea Ira più ancora delle alfe -molti nodi al basso del 
suo stelo , e da tutti getta delle radici , quando sono cir- 
condati ili. terra ; ora quanto, ha più di radici una pianta , 
vegtla essa con tanto più «fi forza. Si ottiene poi anche*, pra- 
ticando questa operèi'zione, il vantaggio di guarentire il piede 
da una siccità troppo forte, e da una Soverchia umidità. Il più 
delle volte sorgono due tre ed anche più steli dalla stessa 
radice; e siccome le spighe di questo panico , quando è col- 
tivato in una buona terra , ed ha la stagione favorevole , 
sono assai lunghe ed assai grosse , accade così talvolta , che 
fatino piegare o Spezzare lo stelo col loro peso, specialmente 
iu tempo - di procella, ed allora privi essendo d’. una parte 
o della totalità del loro nutrimento, come-anche dell’ influen- 
za del sole , i grani contenuti in quelle spighe non per- 
vengono alla loro maturità* Ad oggetto di prevenire un ta- 
le accidente si piantano . nel -campo di distanza -in distanza 
dei pali nella direzione -delle file, attaccandovi dai due lati 
delle pertiche sottili , iu modo che ogni fila è sostenuta fra 
due di queste pertiche all’ altezza dèlie spighe. 

11 cangiamento di colare della pianta iudica il suo av- 
vicinarsi alla maturità. Il grano è maturo , quando le spighe 
souo d' un bel giallo-paglia. Si tagl lìmo , allora, quelle spighe 
ad uu piede dalla loro, base , e se ne formano dei mazzi’che 
.sospesi vengono in un granaio per reuderne completa la ma- 
turità. Chi ritardasse di troppo la loro raccolta, ne pèrde- 
rebbe molli graui ; questi grani poi vengono trebbiati col 
coreggialo , e ripuliti strofinandoli fra le mani , come il 
frumento. . • • , 

Difficilissimo si rende il preservare i semi del panico au- 
cora sul piede dalla voracità delle passere, e d’ altri uccelli , 
che ne souo assai ghiotti ,,1100 essendovi altro mezzo che quel- 
lo di mettervi in guardia qualche fanciullo: 

Questo panico è mollo coltivato nelle parti medie del- 
l’Europa , neh contorni cioè del grado quarenlesiitooquinlo, co- 
me alimento degli uomini , e dei bipedi del cortile". Più a 
mezzogiouo è preferito il sorgo , penate 'dà grani più grossi. 
V edi il vocabolo Olco. Nel clima di Parigi si coltiva que- 
sto panico pei'Jo solo uso degli uccelli granivori cantanti, per- 
chè le gelate tardive di primavera, o buonorive d’ autunno so- 
tto ad esso non di rado funeste. 


La seinetlza del panico, dopo liberata dalla tua loppa 
florale, o fra due mole, od in un mortaio, si" mangia coll» 
nel latte o nel brodo , ed entra anche alle volt/; nella fab- 
bricazione del .pane. Essa è un cibo molto sano e molto nu- 
tritivo , e nella mia gioventù ne . mangiai spesso stille rive del- 
la Sauna, ov’ è coltivata in grande. Tutto il pollame, ed i 
piccioni soprattutto 1' amano mollo , e diventano anche per 
essa grassi speditamente ; si suol darla talora anche-ai porci. 

Le fglie del panico, tanto’ fresche che secche , sono 
mi foraggio eccellente per lutti i bestia ni i , che le cercano 
cou trasporlo. I suoi steli servono a riscaldare il forno. 

Il Panico miglio,- Panicum milliaceum , Liti., ha una 
radice, annua , fibrosa , bianchiccia ; gli ^léli scempi , nodosi, 
alti quattro o cinque piedi • le foglie grandi , e pelose sulla 
loro vagina ; i fiori assai numerosi, e disposti in pannocchia 
terminale , iloscja , e curva. Questo è originario dell’ India 
Come il precedente , e si coltivi com’ esso , ed asJolttlameti- 
le della stessa maniera- nelle parli medie e meridionali del- 
l’Europa. La sua semenza passa per più zuccherosa , e deli- 
cata dell’ altra ; si distingue dalla sua forma più prolunga- 
ta , ed è d’ altronde Varia, anche nei suoi colori, li pollame 
anta questo panico egualmente che I’ altro. 

Discussa fu la questione per sapere quale di queste dire 
piante nieritasse d’ essere 'coltivata di preferenza, e pare , che 
le ragioni adotte in favore della seconda abbiano saputo pre- 
valére ;. rinunziare peto non conviene alla coltivazione an- 
che della prima, I? quale ha pure dei vantaggi in suo fa- 
vole ;• laonde in oerli luoghi si preferisce J’ una o 1’ altra , 
in certi alpi si seminano tulle e due indifferentemente. Ben- 
ché ’p’oi la loro raccolta considerata venga generalmente cò- 
me di secmid’ ordine , diventa essa nondimeno in alcuni cali 
d’ una gran risorta. Si dire, che smungano mollo la terra , 
eppure entrar, possono nella rotazione d’ uri buon avvicenda- 
mento. Nei collimili di Parigi', quei campi che uè sono semina- 
li per J’ uso dei piccoli uccelli , fendono ordinariamentp tre 
o. quattro volle di più, che quelli seminati a frumento. 

Il Panico verde ha le rad. ci annue; gli steli fragili, scempi, 
alti un piede; le foglie lisce, esitiate; la spiga cilindrica, curva 
quandi: matura, e composta di sp 1 1 lette" fornite d’ invòlucri lun- 
ghi e pelosi. Cresce questo naturalmente nei giardini, nei campi 
vicini ai villaggi , ed in alt’re terre umide e di buona natura 
delle parli" meridionali «"medie dell’ Europa. Fiorisce alla me- 
tà di primavera , ed it\ ritolti luoghi diventa- una peste per 
i giardini ; i suoi semi , quando, sono vicini alla loro inulti- 
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rilà,si attaccano agli abiti degli uoriiini ed al pelo degli ani- 
mali col meni) «lèi loio involucri iu una maniera molto" iti*, 
comoda. I bestiami amano mollo le sue foglie , ed il polla- 
me i suoi semi e questi semi restano spesso per .vari 1 anni 
in terra senza germinare , ciò che a*sai difficile rende la di- 
struzione della sua pianta ,. nè si può riuscirvi, che col mez- 
zo, di molLo replicate e" diligenti sarchiature', praticate prima 
della sua fioritura- - . . . ' 

Il Panico .sprone di- gallo ha la radice annua ; lo ste- 
lo alta otto o dieci poi I ict ; le foglie lisce'; le spighe composte, 
alterne, unite a’ due per due, e formate da spillette, j di' cui 
fiori muniti souo da una. resta irta di peli. Cresce questo in * 
tutta 1’ Europa , nei ' luoghi stessi del precedente , ed ,r •fio- 
ri 'miche di questo si attaccano agli abiti dei passcggieri , mi 
meno ostinatamente ; e conviene ad esso tutto ciò , che hò 
detto dell'altro. * 

Il Panico sanguigno , Panicum sanguinale , Lin., ha 
le radici annue; gli. steli gracili, prostrati alla lorofease ;Je 
i’nglie pelose; le spighe, composte di tre fino a sei spillette 
I iuerai e terminali di color rosso. Cresce questo nell’Europa 
australe, anche nei contorni di Parigi-, nei luoghi stessi del 
precedente, li .suo fogliame è un foraggio eccellente. 

Il Panico datilo , Punicutn dactylon , Lin. , ha le" 
radici viraci , nodose ; gli steli arrampicanti ; le foglie pe- 
lose ; le spighe composte di due o.'tre spillette lineari , ter- 
minali , pelose, o violacee. Cresce questo in tutta l’Euro- 
pa lungo le vie, nei terreui sabbiosi, e soprattutto in quel- 
li , che 6ono qualche volta inondali. La facoltà dei suoi ste- 
li di prendere radice a. ciascuno dei loro 'nodi fa , che Un 
sol piede copre alle volte uno spazio mollo esteso. Le sue 
radici si adoperano in medicina sotto il nome di gramigna 
f)iè di gallina , ma che passano per inferióri in virtù a quel- 
le del frumento arrampicante. In Polonia si mangiano i'suor 
grani iu una specie di polenta. 1 bestiami , e soprattutto i 
montoni niangiauo le sue foglie. (B.) 

PANIERE. Uleusile d’ ecouomia domestica e di giardi- 
naggio , fatto .ordinariamente di vetrice ò di -giunco ‘ òhe' si 
adopera per raccogliere, e trasportare i frutti eri i legumi , 
e seive'anche a molti altri usi. Si chiama paniere , perditi, 
aulicamente serviva principalmente a mettervi il pane. 

Vi sono dei patitel i jji tutte le forni? e grandezze, roton- 
di , quadrati , bislunghi, piatti , più o meno profondi , con 
1’ apertura larga e stretta, a diversi scompartimenti, traforati, 
od uniti , con manichi -a cerchio o ad impugnatura ; la loro 
costruzione appartiene all’ arte del panieraio , il quale vi ado- 
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pera il vetriee bianco o verde , rotondo o «fiaccato nella 
sua lunghezza : si spacca ordinariamente il vetriee iu li e 
strisce, alle volte io due, anclfe iu quattro per is fiaccar» 
lo ìh tre si adopera uuo strumento chiamalo spaccatolo , il 
quale è un pezzo di bossolo , o .d’ altro legno duro , lunga 
sette otto pollici, cod una specie di lesta divisa in tre pez» 
zi , ognuno dei quali -è tagliato a punta di diamaute. Si spun- 
ta prima di tutto 1’ estremità più grossa della bacchetta di 
fenice , aprendola in tre parti , pui vi 6 insinua la testa 
dell’ utènsile , conducendolo con uu moto seini-circolarc tino 
all' ultima punta della bacchetta : quello cli'e si spacca iti 

due od in quattro , ♦ién fesso con un coltello. 

•Quando il vetriee è secco , prima d’ adoperarlo annaf- 
fiarlo conviene alquanto , e riporlo iu una cantina , tinche 
abbia acquistalo la flessibilità necessaria per essere messo .iu 
lavoro ; ma s’ è poi tagliato di fresco , questa precauzione 
diventa inutile. 

I panieri sono utensili poco solidi , e di porta durala j 

sono però anche di ori prezzo mediocre, e ciò lacilita i mez- 
zi di tinovarli spesso. Ppr conservarli , quando- non s ado- 
perano , bisogna tenerli al Coperto , ed in un locale asciutto. 
Quelli , clic hanno il manico' a cerchio , sospesi vengono a 
•cavicchie di ferro o di legno , e si posano gli altri sopra ta- 
vole o tavolali. ... . ' 

Fra le diverse -specie di panieri , 1’ uso dei quali c più 
comuue , si distinguono le seguenti : . r 

II paniere ad uncino , grande e piccolo , destinato a far 
la caletta o la riaccolta dei frutti nel verziere. Quando si 
raccolgono i frutti , bisogna esser canti- di non ammaccarli 
di non premerli con le dita , perchè allora si rompono i va- 
si , s’ ajtera il sugo , ed essi -perdono la loro lreschezza ed 
il loro buon gustò : bisogna posarli lievemente nel pauiere , 
il quale non dev’ essere mollo profondo. 

11 paniere da pesche , il quale è assai piccolo piatto 
ed ovale : vi si collocauo le pesche in numero di otto o die- 
ci tulio al più, ed in questi, panieri medesimi esposte ven- 
gono in vendita nelle botleglie .dei fruttaiuoli. 

.11 paniere da funghi. Questa q una specie di misura , 
che serve a trasportare ed a vendere i funghi dei lelamieri. 

Il panierè del vendemmiacene. Questo deve avere il ma- 
nico a cerchio , il fondo pieno-, e. d’ una tessitura assai fit- 
ta : non vuoi essere d’ una capacità molto vasta, per evita- 
le che le uve non si preritauo , e nòti ne scoli a pura per- 
dita sugo. 
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Il paniere a corbello semi-circolare e stretto, fler la col- 
letta del fiore d’ arancio. Jii alcuni paesi nel Xire la raccol- 
ta del fiore il' arancio , non si colgono che i petali , nei 

(piali ri-iede quasi tutta la flagranza, e ciò si fa dopo la fe- 
condazione del frutto. A questo modo si ha il fiore ed il 

fruito , il quale diventa completamente maturo ; c però ve- 

risimile , che il fiore d' arancio colto in tal guisa non abbia 
tutto il suo aromatico. Questa colletta dev’ esser fatta con 
molla 'precauzione , per uuu ferire il primo embrione. 

Il paniere a giorno , adoperalo per i trasporti delle ra- 
dici, delle piante vivaci in viaggi di cinquanta e più giorni, 
ed iu tempo d’ autunno e di primavera. 

Il paniere ila lattaiuola è uii .paniere quadralo —di cui 
le lattaiuole si servono per .trasportare i loro vasi di latte. 

Il paniere da cavallo. Si dà questo nome a certi panie- 
ri grandi , più lunghi c.ùe larghi , ed assai profondi , che i 
cavalli od altre bestie dai suina portano attaccati ai due lati 
del loro basto , e servono a trasportare terra , letame , vasi 
di fiori , arbusti e molle altre cose. 

Il paniere da pedone * da pollaiuolo rassomiglia quasi 
al precedente , ma è più largo-, e portalo della stessa ma- 
niera. Serve questo principalmente al traspòrto del pollame, 
e dei legumi più glossi. 

Il paniere da cacciagione. Si racchiude in questo il 
salvaggiiime per le spedizioni; proprio esso è anche al tra- 
sporlo dèlie barbatelle di piante grasse in una vettura co- 
perta e difesa dalla pioggia. 

Il paniere dà ostriche. Questo è di forma ovale bislun- 
ga , piuttosto corto , più largo in alto che al basso Oltre 
al suo uso- per lo trasporto delle ostriche ,* serve anche per 
difendere in iuvemo quelle piante che temono le gelate : in- 
questo caso si capovolgono, e si ricoprono con foglie secche, 
e con terra. f . - 

Il paniere da bottiglie. Questo è qua Irato , assai poco 
alto , ha il manico a cerchio, col fondo unito , e distribuito 
internamente in vari scompartimenti della capacità ' di ricevere 
una bottiglia : riesce anche servirsene per lo trasporto delle ci- 
polle dei fiori. 

Vi sono molto altre sorte di panieri. Se ne hanno ppr 
ammassare i sassi , per ispelazzare le 'piote, per raccoglie- 
re le radici , per conservare gl’ innesti ec. 

Certi popoli dell’ Africa , da noi chiamati selvaggi, fab- 
bricano panieri coli delle canne lauto sottili , e d’ una tes- 
situra tal niente fitta , che servir possono a contenere dell’ a- 
cqua. (D.) 
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PANNOCCHIA. Dlfferise questa dalla spiga, pèrche^ 
i fiori , oiid’ è composta , disposti sopra un’ asse pitilloslo lun- 
ga , sopportati sotto sepa ratamente , o parecclii insieme , via 
peduncoli prolungali, che vanno ad attaccarsi- sopra qnel- 
1’ asse ; .laonde la pannocchia sarà più o meno floscia , se- 
condo che i peduncoli- saranno più o meno lunghi. Vi sono 
delle pannocchie fitte , che da lontano imitano le spighe , 
coinè la pannocchia' della pastinaca; altre con i fiori com- 
posti dei peduncoli posti gli uni stigli 'altri , e verticillati , 
come nell’ avena ; altre finalmente composte tha diramazioni 
disposte siiiii-lricamente , 'come si vede uel filac. La pannoc- 
chia non differisce esseuzialmCute dal grappolo , se non per 
la sua jjosizione : il grappolo pende al basso , laddove l’asse 
d" una pannocchia s’alza verso il cielo. (B.) 

PANTANO DI MARE. Limo grasso e nero , ' che il 
mare depoue in tutti i luoghi ove I) marea, avendo poca 
azione, rigetta .«-u quelle sponde, che hanno un dolce de- 
clivio. Questo limo è composto di rimasugli d’ animali , e 
di piante marine. Il suo odore è nauseabondo, e le sue esa- 
lazioni malsane in tempo del caldo. Diseccato , e spargo 
sulle terre , diventa un ingrasso eccellente ; ma pochi sono 
i luoghi , d’ onde può essere' facilmente levato , ed in quei 
luoghi privilegiati io vorrei , che non se ne perdesse una 
Sola palata. Siccome la sua composizione differisce poco da 
quella del varecco decomposto , la'sua azione cosi diventa 
la stessa sulla vegetazione. Vedi i vocaboli Vareccò, ed In- 
grasso. (11. ) ( Articolo dei supplimcnlo . ) „ 

PANTANOSO. Terreno , -che diventa fangoso alla più 
pìccola pioggia, e che domanda per conseguenza una col- 
tivazione particolare. ’ 

PANTERA. Rete a maglie della larghezza di ta in 
i5 linee, che si distende perpendicolarmente nei luoghi , , 
ove passano le beccacce , e dalla quale sono arrestale. 

-Quella è la pantera semplice , la quale .esige la presen- 
za del cacciatore , perchè lasciandola cadere , tosto che uno 
di questi uccelli si è imbarazzato nelle sue maglie, possa \ 
impadronirsene. Ve n’ è un’ altra , -che si chiama pantera a- 
contro-maglie , e eh’ è composta di due altre reti a maglie 
della larghezza di 4 pollici , ina per ciascun lato. Il più 
delle volte in quest' ultima l’uccello, il corpo del quale può 
passare per le maglie esteriori , si trova imbrogliato in mo- 
do , da non potersene piu liberare, per cui una persona 
soia può quasi senza inconveniente- invigilare parecchie di 
quest.* reti, tese ad una certa distanza 1’ una dall* altra. 
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L’estensione delle pantere vària- all’ infinito : quelle di 
job piedi di lungliezza , .e, di 36 d’altezza sono del numero 
delle mezzane. . 

La caccia- con la pantera non è vantaggiosa abbastan- 
za per meritare l’attenzione dei coltivatori , e perciò non 
occorre , che io ne parli più a lungo, (B.) ( Articolo del 
supplimento ). . . 

PAi’AJA, Cericn , Lin. Albero fruttifero esotico, d’una 
grandezza comune , che si coltiva • alle Antille , e nelle due 
Indie, e che -originario si crede delle regioni calde del con- 
tinente deirAtncrica. Appartiene esso alla famiglia delle 
cocurbitace'e ; ha fiori • unisessuali • , dei quali i maschi e le 
femmine crescono sopra piedi diversi , e pr-oducè trulli buoni 
da mangiare, 'confettati nell- aceto e nello zucchero.-. 

La papaia ha un aspetto 'ed nn fogliame^tuiti suoi pro- 
pri , ed è osservabile specialmente per i suoi frutti , la di 
cui forma e grandezza li avvicinano ai piccoli meloni. La 
stia altezza è di dicibllo in venti piedi ; la sua radice è a 
fìttone , e biancastra ; il suo .stelo ha poca consistenza , è 
nudo quasi in tutta la sua' lunghezza, e rivestito d^ una scor- 
za grossa , molle , e verdastra.; alla sua citila -porta delle 
foglie assai ampie , le di dui superfìcie offrono- due verdi dif- 
ferenti , 1* uno oscuro , I’ altro pallido. Queste foglie , prov- 
vedute di lunghi picciuoli, sono disposte alternativamente ', .e 
divise in lobi profondi , e dentati irregolarmente. • 1 

1 Cori della papaia sono bianchi ,' e d’un odore soave, 
e spuntali') dalle ascelle delle faglie. Nell’individuo maschio 
formano, essi dei grappoli .lunghi e pendenti, nell’individuo 
femmina i fiori sono in poco ihj mero , e sostenuti da un pe- 
duncolo grosso e corto-’; i maschi -hanno una corolla-monope- 
tala ad imbuto, contenente dieci stami ; le femmine hatiilo 
ut» piccolo calice persistente, una corolla a cinque petali, 
e'd un’ ovaia sormontata da' cinque corti stili a stimmi tran- 
grati. Il frullo varia nella sua foriti;) : ora è ovale e rotondo, 
ora è angolare e piatto alle due astremilò , qualche volta ha 
ulta fonila piramidale ; la sua scorza è giallastra , la stia pol- 
pa gialla , sugosa , d’un sapore dolce , d’ uh odore aroma- 
tico : questo fruito si mangia norid'uieuo di rado Crudo ; vìi 
. chi lo prepara nell’aceto, quando è giovine; quand’ c mai- 
turo , confettato viene tutto iutiero n-eilo zucchero con delle 
arance , e con piccoli limoni, che gli. comunicano la loro 
fragranza , e la sua carne c allora delicata e gustosissima. 
Così preparalo può conservarsi a lungo, e trasportalo 'può 
essere dn Europa, 
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Coo la scorza dglla papaia si posano far delle corde ; 
in alcuni passi’ servono le sue foglie per*dare la" saponata 
alla biancheria ; dai suoi steli si fanno delle 'Canne da pipa, 
perché sono naturalmente vóti. • • ; »• 

'• In America le papaie fruttificano all’ etk di diciotto me- 
si , o di due anni , ma la loro esistenza è breve. Dopo po- 

• chi anni- la Toro cima va soggetta a putrefarsi , ed allora’ fa 
perire il resto della pianta. In Europa non si possono con- 
servare questi alberi che nello stanzone caldo. Si può alle- 
varli facilmente dai senti trasportati dall’ |ndie-Occidentali , 
poiché quelle, semenze , che maluiano nei nostri climi f sono 
di rado feconde. Si spargono queste al principio di primave- 
ra sopra un tetto-caldo , e quando i giovani -piantoni sono 
arrivati all’altezza di due pollici circa , trapiantarli conviene 
ciascuno separatamente inevasi ripieni d’ una terra dolce, leg- 
gera , e marnosa. -Bisogna guarentirli dal sole, finche per- 
vengano a.-focmare nuove radici , e <1’ allora in poi ai gover- 
nano co’s le stesse curp come le altre piante tenere , else 
ci souo portate dai medesimi paesi. Siccome i loro steli sono 
sugosi, e^ripieni d’ un umore latteo, non devono essere 
(rojipo annaffiali , perchè 1’ umidita li fa spesso perire. Se 
sotjo bene coltivati , in tre equi, possono arrivare albi natura- 
le loro altezza , e produrre fiori e frutti. ■(D.) 

■ B A BAVERA CÉE. Famiglia di -piante T che per tipo 
il NHtUo. . iVhfi ;lt ■■ «léMfr 

Questa fa‘miglia contiene inoltre i generi- argfmose , 

GLAUCIA , CALIDOJflA , BOCCOHE . SANGUINARIA 4 , IPERICO , FtJ- 

avaria , tulli generi i quali , ad eccezione di uno , .conten- 
gono delle specie , che possouo coltivarsi in piene terra, nel 

• china di Parigi. (B.) ( -.Articolo del supplì mento ). 

.PAPAVERO , Papaver. Genere di piante della polian- 
dria mcnoginia , e della famiglia, delle papaveracee , che con- 
tiene nove o dieci specie , una delle quali è estrema mente 
comune nei campi , -jed un’ altra è oggetto d’ una coltivazio- 
ne della massima importanza : ambe sono d’ un grand' uso in 
medicina. 

Il Papavero rosolaccio , Pepaeer rhoeas , Ltn. 9 ha 


q Le piante del papavera rosolaccio -dette vengono dal volgo Sdenti- 
no P eparine , e tenere mangiate vengono in fritta. Il processo di questa 
fritta è il seguente. Mondate d/r siano le tenere piaiitulinc dalle radici 
e il ilio fronde seoclie , si lavano ben bene , e si lascia scolar I' acqua ec- 
cedente. Indi si mettono in una padella , che si sovrappone al fuoco. Il 
calore riscaldando l'acqua di vegetazione , e quella che tuttavia conservano 
le piante dopo la lavatura, -affloscia le, foglie, e quindi il volume si re- 
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le radici annue a fittone.; *lo stelo dritto , frondoso , pe- 
loso , allo uno o due predi * le foglie alterne , pennalofide , 
lunghe , pelose , incisale , dentale ; i fiori grandi , d' un ros- 
so vivo , con una macchia nerastra al loro centro , solitari 
all’ .estremità degli steli e delle fronde'; le capsule ovali. Cre- 
sce questp. per tulja* l‘ Europa nei campi , e fiorisce per tut- 
ta 1’ estate. Vi sono dei luoghi , or' esso è tanto . comune , 
che le biade sembrano da lontano coperte con un. tappeto' di 
scarlatto , e la viverra , che il suo bel colore riflette quan- 
do splende il sole , non' è descrivibile. 

. Finché il rosolaccio si mostra in poca quantità soltanto 
nei campi, non è nocivo, perchè si disecca prima della mie- 
titura , ed il sno seme non resta mai nel frumeuto , dopo 
vaglialo e crivellato ; ma quando vi si trova nell’ abbondan- 
za soprindicata , si oppone necessariamente al cresoimenló del 
frumento e degli altri cereali. Sarchialo viene quindi gene- 
ralmente in tutti quei luoghi , ove si mette quaglie impor- 
tanza nell’ avere i campi ben ripuliti ; ma (fu sta operazio- 
ne , che pure è costosa, si deve rinovare ogni anno , e per- 
chè ne sfuggono sempre alenili piedi bastanti per la ripro-' 
duzioue, e perchè il sethe si conserva -nella terra per diversi 
anni. Nei paesi , ove la pratica dei maggesi conservata è 
tuttofa nel suo vigore , ognuno può aver fatto spesso 1’ osser- 
vazione , di molte terre in riposo,’ che rivoltate in tempo 
della fioritura del rosolaccio, coperte- se ne mostrano di uuo- 

stringe. Allora si rivoltano queste , e vi si aggiungono le altre , finche si 
vuole, a seconda* della quantità che se ne ha , o che si vuol preparare. 
Rivoltando spesso questa massa , si fa cuocere colla -propria acqua , lìi* , 
lauto che siano tutte ugualmente lesse. In tale stato si mette 1’ olio , uva 
p<<S'a , jolive confettate , ed anche pigli di , e si fa cuocere tanto fiutile* scom- 
parisce la forma delle piante ,. delle foglie , e delle fadici , ridicendosi il 
tutto in una massa uniforme , che deve sempre rivoltarsi. In tale stato si 
• lascia prosciugare a fuoco leuto tanto che soprantiuotar non si vegga, che 
il solo olio. Allora è buona a mangiarsi. Essa è dolce , sapida c grata a 
seconda del condimento aromatico : in generale però acquista hyito più di 
sapore quanto maggiore c la quantità deli’ olio che vi si mette. 

Questo cibo è buono per coloro cl»e hanno stomaco abituato all* olio i 
ma non lascia mai di esser lubricante il ventre , tanto per la sostanza er- 
bacea , quanto per hi quantità dell'olio, de’ passi, e delle olive ebe si 
nntlORO per condirla. Mangiata spesso rilascia la macchina in generala. E 
consiglio quindi mangiarne poca , e non frequentemente nelle campagifc : 
gustarla .appena , se si vuole , nelle città. • 

I pelali del P. rhoeas sono adoperati in medicina come espettoranti e 
serbiti vi. Se ne fa la decozione ed il siroppo. Si vendono all' estero , sic- 
come » fiori di malva , di rosa , c di camamilla , de’ quali si fa cowhut- 
.cio cello stato feaéto , la Dalmazia , tre. '(C osta.) { Nota dell' edil, uapol.J 
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vo iu autunno, nell’ epoca cioè , quando ti trova più esso nei 
campi, ciré portarono liu meo to , -e ciò deriva dalla circostan- 
za , che i semi primi sotterrati , riportati vengono dalla ri- 
voltatura alla superficie. Il vero infilo di distruggere que- 
sta pianta è la coltivazione alterila j quella cioè che al fru- 
mento sostituisce lé praterie artifiziaJt , ohe dorano .per vari 
anni , o quelle piante eh’ esigono parecchie irilravtfrsatu.re 
destate, come le fave , i pomi di terra , i fagioli, il fru- 
mentone, e'c. Di fatto, noti, cresce ' il rosolaccio nei terreni 
ridotti a prato , e distrutto poi resta 'compiutamente in quel- 
li , che vengono intraversati , di modo che al termine di po- 
chi anni non vi resta più in terra seme -vei uno. 

Questa pianta, tanto'uociva nei campi ; si coltiva nei 
giardini per diletto , ove non «olo si raddoppia, ma si diver- * 
stlica molto atiche ij ei suoi colori. Esseudo essa mollo Ind- 
iatile , anche quando è scempia e d’ un Colore- uniforme , 
si dove ben credere , che produca maggior effetto , quan- 
do è doppia, ed offre degl’ impiumi f -liceinente variati; dico 
i el i cerne n te ,• pel-chèla disposizione de’ suoi colorì noir dipen- 
de dal giardiniere, dando spesso una pianta rossa dei- semi , 
dai quali risultano dej piedi bianchi , pavonazzi , ec. Può 
egli tutto al più strappare , quando cominciano a fiorire , 
quei piedi, i di cui colori perdominano troppo , o si trova- 
no mal collocati. Quelli ,-i di cui fiori sono doppi , conser- 
vano ancora qualche stame , o fecondati vengomi da quelli, 
che sono semi doppi , di uìodo che danno quasi sempre dej 
seme , gorne gli altri. 

II rosolaccio' dei giardini non <je v ' essere .seminato, se' 
non in un suolo ben acconciato e preparato bene. L’autunno 
è la stagione piti favorevole per ottenerne dei piedi veramen- 
te belli ; saia pero anche bene il seminarne ad tqioche dif- 
ferenti della primavera, onde godere più a lungo . dei loro 
fiori. Le aiuole dei parterre sono le più adattate alla sua • 
riuscita ; ivi collocavi viene a cestì , ovvero a file ^avver- 
tendo di non trapiantai lo ,■ perchè nella trapiantagione perde" 
molto della sua bellezza. 

(I Papavero sonnifero , ò papavero bianco e rosso , 
od il gran papavero , od anche il PAPAVERO DI giardino , 
Ptipaver somniferum y Liti., ha le radici annue a fittone; gli 
steli cilindrici , nodosi., frondosi , lisci , alti tre o quattro 
piedi; le foglie alterne, aniplessicaiilt , ovali, bislunghe, 
piu o meno intagliate , dentate, piegale , grosse , lisce, spes- 
so lunghe da olio in dieci- pollici ; i fiori di Ire o quattro 
pollici di diametro, e solitari all’ estremila degli steli e dcKe 
ficude ; le capsule globose e- lisce. 
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Questa, bella specie è originaria djlle parti meridionali 
doli’ Europa , e fiorisce in principio d' estate. 

Si noniina questa piànta il papavero dei giardini , per- 
chè frequentemente ed abbondantemente coltivata viene nei 
giardini : il suo aspetto è assai bello, i suoi fiori variano per 
tutti gl’ impiumi, a partir dal bianco, dal rofeo più delica- 
to fino al. rosso più vivo e più carico , di modo che non re- 
sta piu che d’ avere dei papaveri a fiori gialli turchini e 
verdi ,' per aver insieme una collezione di lutti- i Colori. Pri- 
ma di sbucciare , i bottoni dei fiori sono inclinati verso ter- 
ra ; ma aperto. 'appena il loro calice, appena sviluppati i 
loro petali , si lizzano tosto , per meglio offrire alla vista la 
pompa dei colori del fiore , e la bellezza della sua torma. 
Ciascun fiore dura poco: uu giorno stesso lo vede ordinaria- 
mente nascete ed appassire; ma di compenso' eerve, a questo 
breve diletto lo sviluppo successivo degli altri fiori portati 
dallo stesso stelo. Non v’ è pianta alcuna , che meglio di 
questa decori, un gran parterre , o le aiuole d’ una certa va- 
stilì». . ' • 

Anche i, papaveri seminali nei' rampi offrono all’ incirca 
la stes'a varietà di colori, tifa i Ioio fiori sono scempi. Pia- 
cevolissimo. *diveuia a quell’ «poca il viaggiare per tutta Ja 
Picardia , per da' Fiandra \ «c., perchè le campagne trasfor- 
mate ivi sembrano in ricchi .parterre. (B.) 

( Papàvero bastardo , Paparcr hybridum , Willd. 
Al pari delle due specie precedenti è questa iudigQiia del 
«oslro paese. Si distingue per t seguemi caratteri : la radi- 
ce. è' annuale, e da qhesta prende' origine il fusto alto cir- 
ca due- piedi e poco ramoso, il quale si carica di foglie dop- . 
piamente o triplicatamente pinna te., con lacinie- strette, pitti-, 
tute, munite di resta al vertice, e biauchicoc nella parte in- 
feriore. Molti peduncoli teriniuali , dritti ed .ascellari ne so- 
stengono i fiori , le di cui corolle presentano un bel rosso , 
ma colle unghie nerastre. I fruiti ( capsule ) sono ovali, 
muniti di lunghe setole incurve. 'Tutta la pianta è irsuta» 
Vive sulle sponde dei campi coltivati , ed in- mezzo alle rac- 
colte. Noi la possiamo ' rinvenire lungo le strade del Fusaro , 

<ii Baia, ed altrove. Fiorisce nel mese di aprile. ) (Paci). 

'• .. coltivatone dei papaveri nei giardini. 

. \ 

I papaveri tetnono poco il freddo - , ciò che porge la fa- 
cilita di sembrarli in due stagioni. La terra più dolce e più 
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sostanziosa è qu.'lla, che meglio dil essi conviene,e diventano 
superbi in 'qua terra preparala come per i ranuncoli. Nel 
seminare i papnveti bisogna- ricordarsi, che a forza di atten- 
zione , e con una certa quantità di buon nutrimento soltan- 
to si pervenne successivamente a farli passare dai campi nei 
giardini, *e che se si trascura uno di quei mezzi, in virtù dei 
quali sono giunti a tal perfezione , audranno a poco a poco 
degenerando, e ritorneranno fcol tempo allo stato loro sai- 
valico. Vedi i vocaboli Di-sener azione , Spècie. 

Seminando innanzi all’ inverno ,• se il rigore del freddo 
nou porla verun pregiudizio alla semina,- è ‘cosa dimostrata, 
che t lìcyi' saranno atollo più belli ,. di quell) prodotti dal- 
le semine di febbraio , o di ntarzo , o di aprile, secondo il 
dima: la prima epoca della semina è alla metà di settem- 
bre , ovvero in ottobre. 

Siccome il seme del papavero è finissimo , e siccome gli 
‘'uccelli dal becoo lungo, come anche un’ infinità d' insetti ne 
sono ghiottissimi, cosi sparger lo conviene piuttosto fitto , e 
sarchiare hi seguito in proporzione che si. scorgono i piedi 
troppo fra |oro vicini. Il Porcellino terrestre ( vedi que- 
sto vocabolo ) è un distruttore* furibondo della sua pianticel- 
la , quando comincia a spuntale , e questo sol*Q auimaletto 
basta per distruggerne un’ intiera seminagione ; le sue stragi 
sono peto meno da temersi per le semine fatte dopo l’inver no. 

La semenza estremamente fina nou Vuole essere .sotter- 
rata , ma soltanto coperta. SP deve seminare al posto, per- 
chè il papavero non soffre la trapiautagione , a tuono che le- 
vato non venga con tutta la terra attaccata alle sue radici, 
in modo che non s’ accorga d’ aver cangiato di posto. Lo spa- 
zio da lasciare fra uu piede e 1’ altro dei papaveri grandi è 
.dai diciotto ai ventiquattro pollici., e dai di£bi ai dodici pol- 
lici fra un rosolaccio e l’altro : pochi giardinieri osservano 
questa distanza , e fanno male ; giacche il volume della piau- 
ta , ed il numero dèi suoi steli , a proporzione bette osser- 
vata , sta sempre in ragionerei rispettivo spazio. 

Le frequenti piccole "iulraversàture producono due buo- 
pi effetti: il primo, di tenere il suolo continuatamente lavo- 
rato ; il secondo , di distruggere 1’ erbe parassite , e soppri- 
mere i piedi dèi papaveci sopratinumnari. Questa soppressio- 
ne successiva deve aver luogo finché la piatita giunge ad oc- 
cupare il posto, -che le si vuol dare ; e quaudo essa è bene 
assicurata , quando lo stelo comincia a slanciarsi dal centro 
delle foglie, radicali , allora è il tempo di dare 1’ ultima ìr- 
travarsalura , e di occuparsi nella soppressione total» dei piS- 
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di sopranmimerani , che prinrja si conservano per timore di 
qualche accidènte. 

Adattandosi a. questa coltivazione , ed -amministrando se- 
condo il bisogno gli anuaffiainenti , si può essere certi d’oN 
leuere bellissime piante , fiori superbi , semenza eccellente 
per le nuove semine. 

.. ■ Il vero dilettante va esaminando le sue prose , visitan- 
do ogni piede quando è in fibre , contrassegnandone i .più 
belli , onde conservarli per la semenza } .quelli poi , che non 
hanno ,i colori ben pronunziali, e' le forme non avvenenti 
abbastanza , sacrificali vengono senza pietà , appena passata 
la fioritura. Insensibilmente si fanno quindi gialle, e -si di- 
seccano le, foglie gli steli e le capsule , e ciò indica la ma- 
turità della semenza. Inclinando alloca leggermente le cap- 
sule , ,se ne fanno cascare i semi sopra un foglio di carta , 
cyrne il seme più perfetto, e si abbandona quello , che resta 
attaccato alle, pareti della capsula , come meno buono, nella 
ragionevole supposizione , che il seme maturato più presto 
sia il più perfetto. L’esperienza mi ha provato , che queslo 
seme., tenuto chiuso nella, carta J vi si conserva per tre an- 
ni, passati i quali è ancora buonissimo da spargeisi in terra} 
meglio sarà nondimeno il preferire il seme dell’ anno , e non 
ricorrere ad uno più vecchio, se non nel caso quando per una 
causa qualunque perduto .si fosse il primo : è d’ uopo anche 
osservare, die le capsule dei papaveri a fiori doppi sono p.er 

10 nieuo la metà- più piccole di quelle 'dei papaveri a fiori 
scempi , e contengono meno semenze , mentre queste capsu- 
le perdono ciò , che assorbito viene dai pe.tali per là loro 
-moltiplicazione. 

t^OliTI VA ZI ORE DEI PAPAVERI REI. CAMPI. 

Questa coltivazione ha due oggetti: l’uno di produrre 

11 seme destinato a dar 1’ olio nominato impropriamente, olio 
di garofano , e l’altro, di somministrare alla medicina le te- 
ste di papavero. • 

La radice del papavero è a fittone} la pianta ama dun- 
que i terreni, che abbiano del fondo , e di cui la terrà sia 
s # tata sollevata fiuo ad una certa profondità. La vegetazione 
della pianta è rapida , da che coniincia od essere -animata 
dal calore : ama 'e«sa dunque una terra fatta fertile dagl’ in- 
grassi , affinchè il papavero non manchi d’alimento nel pun- ^ 
to , che ne ha. il maggior bisogno. 

Si opporrà a queste asserzioni , che il rosolaccio cresce 
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«ci campi anche i più cattivi fra le biade ; che il papavero 
sonnifero vegeta nelle terre più iugrate dei paesi meridionali 
dell’Europa. Questo è verissimo; ma (fui si tratta di pro- 
curarsi una raccolta abbondante, e la differenza , che in og- 
gi si trova Ira il papavero coltivato ed il papavero natu- 
rale è estrema; è dunque chiaro j che lavorare si debba 
ili relazione al proposto scopo, e- nella maniera indicata 
dallo stalo della .radice , e dalla costruzione dello pianta*. 

11 papavero può diventare UDa delle piante più utili , 
quando si tratta d’ A lternare , e di sopprimere le annate 
dfi .Maggesi o dei Riposi. Fedi questi vocaboli. Quanto pjù 
ci avviciniamo alle provincie del mezzogiorno, tanto più buo- 
norive devono essere le semine , perché i calori di maggio 
e di giugno sollecitano troppo la vegetazione ; e dei papa- 
veri seminali in febbraio o marzo succede come dei frumenti 
marzaiuoli, che ami sono mai tanto -grossi , tanto ben nutriti, 
come i frumenti invernali : vantaggioso dunque sarà iti quei 
paesi il seminare di buon'ora , vale a dire in settembre o<l 
in ottobre : all’ opposto , nell.e provincie settentrionali della 
F l'ancia aspettare si possono senza pericolo i mesi di febbraio 
o marzo ; sempre meglio però riuscirà il seme sparso innan- 
zi all’ inverno , e non si deve poi temere , che gli armenti 
rechino d'anno a questa pianta. 

Volendo seminare in. settembre od in ottobre , dare con- 
viene alla terra, due rivoltature incrocicchiate, levata appena 
’ dai campì la l'accolta dei granii Sarà vantaggioso il bruciare 
le slpppie prima di rivoltare , non a motivo del mediocre 
ingraéso prodotto dalla cinefazioue , ma per facilitare la ri», 
voi tatù ra , e perché le stoppie , che non avranno avuto il 
tempo di putrefarsi prima dei mesi di settembre o d’ ottobre, - 
non' si oppongali!) al livellamento delle .terre nel momento 
della seminagione. Scegliere è d’ uopo per rivoltare , quan- 
to è più possibile , un tempo nè troppo asciutto , uè troppo 
pmido , affinchè l’ aratro nou'sollevi la teira in glebe; che 
se la necessità pur lo impone, si lascerà che la terra troppo 
umettata e tratta dai solchi vi si rasciughi per alcuni gioì ni , 
e poi si farà , che i fanciulli e le douue vadano cou delle 
piccole mazze a manico lungo a spezzarne le glebe , . opera- 
zione , che verrà ripetuta dalle stesse donne e dagli Stessi fan- 
ciulli seguitando T aralfo ,- se la' terra sarà troppo asciutta. 
Il punto essenziale si è , di dividere la terra , quanto è piu 
possibile , e di sminuzzarla coinè quella d’ un giardino. 

Prima di seminare vi si passa 1 Erpice ( pedi questo 
vocabolo.) a più riprese differenti , finché la terra sia beue 
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egun aliala *. indi si forma un nuovo erpice con delle fascine, 
con delle spine , allineile tolta la superfìcie sia ben livellala. 
Si semina pasci a a mano volante e rado . e lilialmente si fi 
passare e ripassare i’ erpice di fascine. Su dopo la semina 
sopraggiuuge una pioggia dolce , il seme si sprofonda da se, 
e si Ila la sicurezza di vederlo spuntare in pochi giorni. 

Nel seminare c impossibile di osservare una regolarità, 
come si farebbe in uri giardino ; laonde loslo che i piantoni 
cominciano a prendere una certa consistenza , si sopprimono 
all’ ingrosso , ' sarchiando., i piantoni tioppo confusi. Dopo 
1’ inverilo si sarchia e calza il piantone con più diligenza , e 
finalmente con una piccola sarchiatura ed intiavèrSalura : nel 
momento dello'slancio degli steli , non vi si. lasciano che li 
piedi necessari ad una distanza di quindici a Mietono pollici 
circa. Noli si natta già qui ,.cuine nei .giardini , d’aspirare 
alla sublime perfezione del fiore ] cou vieti pensare a molti- 
plicare il prodotto della raccolta , e per conseguenza a non 
lasciare fra ciascuna pianta che lo spazio necessario , onde 
non diminuirne troppo il" numero. 

Al momento .della raccolta il proprietario ai reca sul 
campo, seguilo da tutti i domestici , donne , fanciulli della 
massaria , che portano con essi delle lenzuola in numero pro- 
porzionalo ai papaveri. Principiando da un’ estremità 'del 
campo si stendami le lenzuola al piede delle piante , le qua- 
li vengono inclinate e scosse , onde farvi cader sopra tulio il 
seme maturo. Dopo questa prima operazione , un servo strap- 
pa la pianta dalla terra , cou la precauzione di tenerla sem- 
pre ben dritta , perché non ne caschi vermi seme. Con va- 
rie piante unite forma egli un fascio, e colloca poi quei fa- 
sci drilli sul campo appoggiati gli uni agli altri. Due o tre 
giorni dopo 1’ intera raccolta , si stendouo'le lenzuola di nuo- 
vo al piede dei fasci ritmili , e sopra quelle lenzuola si scuo- 
tono ancora le leste, e se ne spezzino le capsule ; se la mas- 
saria finalmente c provvista a sufficienza di legna combusti- 
bile per P uso economico , si appicca il fuoco ai fasci. 

Ter accelerarne la raccolta , alcuni proprietari inclina- 
no. gli steli sulle leuzuola , ne tagliano le teste , e le tra- 
sportano alla massaria. Gli steli restauo sul campo , ed il 
fuoco li riduce ben presto in cenere, ove non si voglia piut- 
tosto strapparli , portarli a casa , e conservarli per la let- 
tiera del bestiame. 

In qualunque maniera si eseguisca quesfit raccolta , il 
punto essenziale consiste nell’ impedire, clic non avanzi verun 
rimasuglio della capsula , misto , col seme , perché portali 
Voi. XXI. 5 
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questi rimasugli al mulino, assoi bivebbero a pura perdita 
una quantità d’olio piuttosto considerabile; ed a fine di pre- 
venire un simile inconveniente, si adoperano dei crivelli bu- 
cali da piccoli fori, che permettono il passaggio ai semi., 
e ne ritengono i rimasugli. 

11 seme del papavero richiede per la sua conservazione,, 
e per impedirne la fermentazione le cure medesime come 
quello del Colza ( vedi questo vocabolo ) , e quando c ben 
secco viene portato al mulino. 

La coltivazione del papavero bianco , o papavero a le- 
sta grossa bislunga , non , differisce punto da quella del pa- 
pavero dei campi ; ‘adottata è questa in alcuna delle provin- 
ole nostre meridionali , non già per esilarile l' olio , ma uni- 
camente per coglierne le teste, e conservarne il seme. I col- 
tivatori non aspettanti , che le leste siano compiutamente ma- 
ture ; le tagliano essi un poco prima , che si aprano le val- 
ve collocale al di sotto della corona , perche di là potrebbe- 
ro perdersi le semenze. Si uniscono insieme parecchie teste-, 
lasciando loro Ire o quattro pollici di stèlo , onde poterle 
legare e sospendere facilmente in un luogo all’ ombra , ed 
esposte ad una grande corrente d’aria.* (Quando la loro di- 
seccazione è completa , quando il guscio bit acquistato un 
colore d’.'Jn bianco sudicio , tutti i mazzetti disposti e rin- 
chiusi vengono iti casse. Di questa maniera si spediscono al- 
la fiera di Beaucaire , ove si vendono come papaveri bian- 
chi di Levante , e questo accessorio del tominercio non la- 
scia d’ avere qualche importanza. 

Chi crederebbe , che un olio tanto sano e dolce , come 
quello dato dai semi del papavero , sia stato per un corso 
di. tempo assai lungo , c malgrado gli attestali in suo favore 
della Facoltà medica , proibita in Francia? Vi erano delle 
discipline di polizia , che obbligavano i droghieri di Parigi 
«li mischiarlo coli’ essenza di trementina, per impedire che 
adoperalo non fosse come alimento ; a rischio però anche di 
essere colli in fallo , lo vendevano essi egualmente, sia pu- 
ro, sia misto' all’ olio di oliva, sotto quest’ultimo nome, e 
faccvauo così degl’ illeciti guadagni significantissimi. 

La somma delle obbiezioni fatte a quest’ olio si riduce, 
a due capi : i.'° dal papavero si estrae l’oppio; l’oppio è 

un potente narcotico ; dunque 1’ olio che si estrae da que- 
sta semenza è narcotico: . 2 .° l’olio di papavero è diseccati- 
vo , ed in ragione di .questa proprietà adoperato èsser deve 
soltanto nella pittura. 

i.” il seme e l’olio di papavero' non contengono nep- 
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pure un atomo di soslnnza sonnifera o narcotica , e ciò è 
confermato dall’ esperienze di tutti i tempi e di tutti i luo- 
ghi , fatte tanto sugli uomini quanto sugli animali.. 1 Roma- 
ni si -servivano di quest’olio per preparare delle focacce , che 
recale venivano sulle loro mense- alla seconda portata: fa- 

cevano essi nna specie di focaccia con ineie , farina , e se- 
me' di papavero *. L' uso cosi dell’olio e del seme era per 
essi tanto comune, che -Virgilio dà per epiteto al papavero 
il nome di lesctim. Dioscoride , Mattioli , e dopo di essi tut- 
te le farmacopee conosciute , sostengono chiaramente , che 
i semi ,1100 partecipano minimamente alla qualità narcotica 
delle capsule. In Italia , e soprattutto a Genova , si fanno 
dei confeliini con i semi di papavero, e le .signore li ama- 
no, e li mangiano in copia. Gli educatori d’uccelli a Pari» 
gi preparano con queste semenze una pasta per alimentare 
gli usignuoli. Nei paesi , ove la coltivazione del papavero c 
stabilita iu grande, la sansa -che resta jdopo l’estrazione 
dell’olio , serve di nutrimento alle vacche , ai porci ed al 
pollame , eppure in questa sansa risiedere dovrebbe senza 
contraddizione la quantità maggiore di sostanza sonnifera; 
gli uomini e gli ammali non soffrono dunque venni incomodo 
dal seme: ne soffrono èssi dall’olio? Nemmeno. La Germa- 
nia è il paese , dal quale portata venne insensibilmente la 
coltivazione di questa pianta nella Fiandra austriaca, e di là 
nelle provinole settentrionali del regno, e l’olio che se 
n’estrae c quasi il solo ivi adoperato negli alimenti.. Ora, 
se quest’iolio non è nocivo in Germania , nella Fiandra , ec., 
non lo è dunque nemmeno per aver superato le barriere di 
Parigi , non io è dunque nemmeno in tutto il resto della 
Francia , ove ignote erano le .leggi proibitive. II conchiude- 
re , dall’ aver proscritto i medici le leste di papavero come 
narcotiche ,* ciie Io sia anche 1 ’ olio estratto dalle semenze , 
sarà dunque una completa prova d’ignoranza e di poca co- 
gnizione delle piante, e delle -differenti sostanze contenute in 
ciascuna parte. Il fiore della viola è dolcificante; la sua se- 
menza è idragoga , e perfino emetica ; proscrivere dunque 
si dovrebbe il fiore di viola iu tutti i casi , ove conviene 
dolcificare. 

Queste argomentazioni sono della medesima forza; non 
sono dunque efie un giuoco di parole. Citiamo ancora un esem- 

, * Si fanno anche adesso nei contorni di Sain-Quinlin delle’ focacce 

di questa specie , di cui tholte ho mangiato nella una gioventù , e di cui 
la memoria mi tà venire ancora 1 ’ acqua alfa bocca. Questo è un cibo dei 
più delicati; ma la sua eccellenza non dura più di vcntiquntlr’ ore. (B.) 

* 
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pio , chiaro perfino ai menti • istrutti. Si prenda un’ aran- 
cia al punto della sua maturità ; si vedrà -, che la sua scor- 
za gialla contiene un olio essenziale , prendendone una par- 
te , e premendola fra due dila , per farla spruzzare contro 
un vetro di specchio; chi gustasse quest’ olio , lo trovereb- 
be forte , caustico , ed assai acre. Levata questa prima scor- 
za , se nc trova una seconda , bianca , Senza -sapore e senza 
odore; sotto -questi due inviluppi risiede la sostanza polposa 
del frullo, ripiena d’ un sugo abbondevole, dolce, zucche- 
roso , e flagrante ; nel centro finalmente si trovano dei chic- 
chi amarissimi ; eppure tutte queste parli si loccairo , sono 
contigue, e nondimeno hanno sapori, odori , non che altresì 
proprietà totalmente opposte, li dunque rigorosamente diino- 
sitala 1’ assurdità di giudicare della qualità d’uria pianta dal- 
la proprietà d’ una sola delle sue'-paiti. ... 

E cosa quasi altresì dimostrala, che fin t-ultj gli olii quel- 
lo d’oliva è il meno diseccativo ; ma s’ esso fesse, per questo' 
solo motivo , il solo suscettibile di servire alla - prcparazioue 
degli alimenti , costerebbe almeno eenlo Soldi alla libbra in 
E l ancia , ed al doppio nei paesi (cileni ritintili. Per buona 
s crt le' eli olii di papavero , di colz/a di ravizzone , di ca- 
momilla , di noce , ec. somministrano almeno i Ire quarti 
del «consumo che se ne fa ili Europa ; e pettino il popolo 
delle parti alle nelle proVincie della Linguadoca e della Pro- 
venza non conosce vermi altro olio che quello di noce ; e 
quest’ olio solo viene anche adoperato esclusivamente dal po- 
polo nel Delfioaio , nel Lionese , nel Forese, nel beaujolais, 
lidia Borgogna, nell’ Orientine , nella. Saintoiige , nell’An- 
^nlemese , nella ’Gniemia , ec- ec. Tutte ie piovi noie setten- 
trionali del regno danno ai loro abitanti gli olii estratti dai 
semi ; la Germania intiera non ne conosce vermi altro , e 
nondimeno questi 'olii sono diseccativi, ed. adepi*rati da per 
lutto per i colori. Lo stomaco e gì’ intestini di quella mol- 
titudine ifinuniernliiie d’ abitanti non sono perciò diseccali , e 
non v’ è persona al mondo , eccettuato a Patigi , che si sia 
immaginata di dire, essere l'uso di questi olii nocivo e pe- 
ricoloso.’ 

Coloro , che interessati si credono alla proibizione di 
questi olii , si dimenticano d 1 aggiungere , ebe per rendere 
questi oli: disseccativi,^ suole farli cuccete a fuoco lento , 
e per lungo tempo ; clic si aggiunge ad essi , (lutatile la cot- 
tura, no sacchetto contenente del iilargirio in quantità pro- 
porzionai» a quella dell’ olio : ecco ciò che li rende dissecca- 
tivi, c ne foima una specie di vernice. • 
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L’esempio 'di lutti i popoli dell’ Europa prova dunque 
la sol libri là degli olii j ch'estrarre non si possono se noli dal- 
le sostanze emulsive ; die in somma , quantunque diventar 
possane; disseccativi per arie , e propri quindi ali 'uso dei colori, 

^noii cessano per quesio d’essere sani , e degni d’essere sosti- 
tuiti , in quanto al fondo , all’ olio d' oliva ; sono essi meno 
delicati, è vero, dell’olio fino di Provenza; ma l’olio di 
.papavero ne merita la preferenza sopra tutti gli altri. 

Ilo voluto insistere sopra le qualità dolci e salatali del- 
P olio di papavro , per distruggere up errore sciaguratamen- 
te troppo radicato , e troppo generale. 

» ' 

PROPRIETÀ 1 MEDICINALI DEI ROSOLÀCCI E DEI PAPÀVERI. 

I fiori e le teste del rosolaccio 'adoperate -sono in medi- 

cina: fresche; hanno un odore virulento ; secche , soiio sen- 
za odore. I fiori sono riputati anodini } diaforetici , petlora- > 

li , dolcificanti: le capsule produopuo l' effetto di quelle del 
papavero , ma con rumore attività ; le semenze danno im 

elio dolce e sano quanto quello del papavero , ina la capsu- 
la non s’ ingrandisce mai abbastanza per rendere quepa pian- 
ta meritevole d*'essere coltivata. L’acqua distillala del fiore 
del rosolaccio , che si vende nella botteghe , uon ha veru- 
n’ altra proprietà , se non quella dell’ acqua semplice , «lei— 
i’ucqua di fiume, er. Lo sciroppo preparato con i suoi fiori 
non ha veruna virtù superiore a quella degli, altri fiori ad- 
dolcili dallo zucchero; i semi sono semplicemente emulsivi , 
c non hanno uessuna virtù narcotica. • , 

II papavero a semi bianchi o neri produce lo stesso ef- 
fetto : il pregiudizio preferisce quello a semi bianchi. Le fq- 
glie , 1% capsule e gli steli servono alla preparazione deli’.op- * 
pio. Tutta la piatita è acre , amara , resi uosa ; il suo odore 
e sapore sono nauseabondi ; le semenze all’ opposto senza odo- 
re e senza sapore ; un t roti q esse, leggermente , e sono dolcifi- 
canti. L’olio che se n’estrae coll’espressione, è adoperato L 
in medicina agli stessi usi, come l'olio d' oliva , del pali che 
nelle preparazioni farmaceutiche. La capsula , che contiene 

i semi , è narcotica. ed antispasmodica ; i suoi effetti sono meno 
sensibili e meno pericolosi di .quelli dell’ oppio ; lo scirop- 
po produce lo stesso effetto ; esso c dello sciroppo duicoilio ; 
la sua dose c dalla mezz’ oncia fino a tre once. 

Dobbiamo al sig. D’ Ilerbnu ville' una Memoria iiiteres- • _ , 
sanie sopra questa pianta , della quale egli intraprese la col- 
tivazione in grande nei contorni di-Rouen. ( R. ) 
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Dalle capsule ancora verdi del pnpevero scola nei paesi 
caldi , sia naturalmente , sia per incisione uu umore goui- 
mo-i'esiuoso che u'oiuinalo viene Oppio ,0 . 

Si la un uso frequente dell’oppio nella medicina uma- 
na , e qualche volta anche nella medicina veterinaria , co- 
me calmante, e soprjralivo. • ( 11. ) 

PAPAVERO CORNUTO. Fèdi il vocabolo Ceudosia. 

PAPERO. Oca giovine. Fedi il’ vocabolo Oca. 

PAP1LI0NACEÉ. Famiglia di, piante , il di cui fiore 
rassomiglia ad un parpaglione volante. Essa è uguale a quel- 
la couosciuta sotto il nome di legumiuosa , a motivo delia 
specie del suo frutto. Fedi il vocabolo Leguminosa. 

PARADISO. Varietà di melo , anticamente trovato in 
una semina, che ora si moltipica dai margotti, per innestare 
gli alberi Nani. Fedi questo vocabolo. Siliatta varietà , del- 
la quale il frutto è assai precoce , è più debole ancora di 
quella appellata dottino. Gli alberi uaui durano poco in 
confronto di quelli a' pieno vento , ma si mettono a frutto 
liti dal secondo o terzo anno, ed i loro fruiti sono più grossi 
e migliori di quelli prodotti dagli alberi più vigorosi , e 
sono (piindi ricercatissimi dai dilettanti. Un vero amico del 
proprio paese deve nondimeno desiderare , che se ne circo- 
scriva di più la coltivazione, perchè la moltiplicazione degli 
alberi a pieno vento va decrescendo in proporzione ; e che 
che se ne dica , essa è più vantaggiosa alia società m gene- 
rale. Fedi i vocaboli Melo, ed àlbero fruttifero. ( B. ) 

PARAF1MOSI. Cosi chiamato vieue il restringimento del 
prepuzio di sotto al ghiande , in modo che questo uon può rieri» 
tiare , per cui testa al di fuori e si goufiu iu forza della 
compressione che soffre. Siccome fra gli ammali domestici 
non vi ha che il cavallo ed il cane, i- quali ‘vi , vadano 
soggetti , e siccome nel primo .di questi animali la causa 
è sempre locale , e non può essere attribuita , come nell’ uo- 
mo , alla labe venerea ; così il traitameuto suo è sempli- 
cissimo : dei bagui , delle bibite rinfrescatili ed un salasso 
iiioufano ordinariametc di questa malattia ; necessario uoudi- 
.meno talvolta si renile 1’ incidere il prepuzio , per far ces- 
sare lo strangolanieuto. • < 

Nel cane questa malattia è alle volte semplice , ed al- 
lora si può seguire il trattamento stesso osservato per lo ca- 
vallo , proporzionandolo alla forza del soggetto ; se la labe 
venerea Ja rende poi complicata, come succede uon di 

io La Società Economica di Terni) «li Otranto è stata la prima clic 
siasi occupala, c con successo della estrazione dell'oppio da! P. actuii/cio. 
(Costa.) f ISola dell’ tdit. na/iolit.J 
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rado , si vede lieti» che il governo dev’ essere , princi|ml- 
nirnte ditello contro tal malattia , di cui questo non è che 
uno dei sintomi. ( DksvlAs. ) 

PARAI* KEN 1 TIDE. In lì animazione dèi diaframma. Ve- 
di il vocabolo pLtcìustA. 

( PARAGRANDINE. È dimostrato dalle fisiche osserva- 
zioni, che la guignuida non è che una quantità di gocciole ili 
acqua agghiacciala, a di fioochelti di neve, intorno ai quali nuo- 
ve molecole di acqua vaporosa di continuo si addensano per 
formarvi nuovi strali di ghiaccio. Cresciuta a -tal modo di volu- 
me e di peso precipita sui suolo con una forza proporzionale 
alla stia densità, ed all'altezza della regione ove si è formata. 

Molte esperienze delicate, intraprese non senza pericolo 
da vari dotti, provano 1’ influenza dell'elettricismo ubila 
formazione e nell' ingrossamento della grandine. Il movi- 
mento delle u.uhi che la scaricano , la frequenza de’ baleni , 
il fragore del tuono , che debole dapprima , si rende mano 
mano piu forte , contestano silfatta verità. 

Essendosi da lungo tempo ofservato , che la gragnuola 
colpisce di preferenza i terreni coltivali,' e di rado cade sul- 
le città, e sulle folle boscaglie , si è inferito cite gli allieti 
e gli alti edifici scaricando lentamente le nubi di mia parte 
della loro elettricità, impediscono la formazione della meteora; 
e che essendovi un mezzo naturale di disarmare le nubi tem- 
poralesche , ve ne possa essere uno artificiale ' più eilicace. 

L’ Istituto di Francia opinò che, se fossero moiliplicalis - 
* sititi sull’ intera superficie del suo paese i coiidulllori metal- 
lici , preverrebbero questi la formazione della gragnuola, E 
molti valenti fisici hanno creduto non senza fondamento clic, se 
ne fosse armala l’ intera superfìcie terrestre, le meteore pro- 
dotte dalla elettricità non esisterebbero , o sarebbero diminui- 
te in modo da dominate solo nelle altissime regioni. 

Essendo però questo impossibile , hanno essi indagalo se 
mai un notabile numero di conduttori «ossa impedire 1 j for- 
mazione della burrasca nell’aria soprapposta al suolo arma- 
to, od annientare quella che generala su di uno spazio 
non armato, sia spinta dalla violenza de’ velili sui terreni di- 
fesi. L’ illustre Orioli osservando che per generare la gran- 
dine non bastano piccole scariche elettriche poiché molti 
piccoli temporali non ne danno ; ha couchiuso , che se non 
si riuscisse a togliere compiutamente lo stato elettrico * delle 
nubi , si potrebbe scemarlo uolabilmente , perché le' me- 
desime , serbando ancora la proprietà di dare piccole, sca- 
riche , non più grandmassero, e noti mandassero che una 
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specie di neviglio. mescolalo Con acqua in vece di gràndine. 
, i Invano si è opposto , die I’ influenza dei par tigrati il in i 
non può estendersi sino a quella grande altezza , ove la me- 
teora si genera ; poiché all’ infuori de’ pochi casi nei qua- 
ciò si verifica, essendo i nuvoli grandinosi quasi sempre po- 
co discosti dalla terra , cqrae lo prov’a il tuono che ru- 
moreggia appena scoppiata la folgore , può affermarsi con si- 
curezza , che Fazione dei paragrandiui basta a diselettrizzare 
sufficientemente i nuvoli burascosi , ed ad impedire la for- 
mazione (Iella grandine , tneuochè quando essi dominano le 
altissime regioni. ' . • • \ 

L’ efficacia di queste armature per preservare i campi 
dalla grandine generala sopra terreni disarmati , e quivi tra- 
sportata dar -verni, si dimostra col seguente ragionamento. Gli 
ordigni perservatori alzati sui colli scaricano i primi le nu- 
vole , che sogliono far loro corona a piccola distanza, òli 
altri sono come tanti centri di attrazione, che almeno trat- 
tengono ogni nube die loro sovrasta , ed a poco a pooo la 
disclettrizzano. Attesa la lentezza , con cui si caricano i va- 
pori , questo’ disdetti izzamento è sempre tanto sollecito quanto 
basta. D’ altronde la- vera carica è impossibile , finché da tutte 
le parti dell’ orizzonte le nuvole non si agglomerino, finché 
reagendo le une sulle altre non formino un nocciuolo nero 
e denso, non si corrano incontro, non si respingano, non si 
agitino a loro grado senza potersi spogliare del loro fuoco. 
Ora ogni nube die si muove essendo trattenuta nel suo viag- 
gio , si rende men -veloce, e si discarica in parle.su tutte le 
punte che incontra per via. Se la prima punta è poco effi- 
cace , la seconda è un poco piu. Se questa non basta, vale 
alquanto più la terza ; e la nube , diminuendosi ad ogni pas- 
so , la suà velocitò si arresta , infine manda giù verso le 
punte frangia di vapori , e più non contribuisce alla forma- 
zione del nudcciolo , che costituisce la forza del temporale. 

Taluno ha fatto osservare , che mentre ciò vale anche 
a dimostrare 1’ efficacia delle punte ad impedire sqi lunghi 
armati la formazione della grandine con elementi. provveden- 
ti da siti lontani , mette in dùbbio quella testé ragionata ; te- 
mendo che le punte invece di' difendere da questa terribile 
procella i terreni armati , ve la. richiamino affrettando la ca- 
duta della gragnuola esisterne nel nuvolo col diminuire la forza 
elettrica, che ad onta della gravila la tiene sospesa > quindi 
se i paragrandiui non esistessero , il nuvolo e la’ gtaguuola 
sarebbero dal vento trasportati altrove. In compruovà di que- 
sta opinione sf riporta il seguente fiato , che solo basici ebbe 


t 


Digttized by Googte 


PAR 


I 03 


• • ' 1 


S 


H confutarla, Nell’ està del >*94 cat We pria del giorno una i 

tempestosa e pesantissima griglinola nel Cosentino in Toscana 
diretta da un vento di sud-ovest ( libeccio ). Partendo dalle 
pendici diliibbiena dovea passare da Pioppi, e scaricarsi 
verso la Falterona ; ma essa lasciò intatto il territorio di 
Pioppi , e torcendo il corso si rivolse alla Falteroua. Vienne 
quindi costretta ■ a ripeter©' il curvo sentiero tracciato dalla 
tempesta , ad onta del vento, che la spipgea in linea retta , 
la mercè di un palo elettrico il più alto della 'Toscana posto 
nella più elevata torre di quella terra per ordine dell’Impera- 
tore Leopoldo. 

Ifla il lodato Orioli la spiega nel seguente modo. .Le 
nubi temporalesche , che prima d’eplrar nel recinto armalo 
altra ripulsione o attrazione non soffrono che quella delle 
altre precedenti o susseguenti , avvicinandosi ad essi turbano . 
l’ esercizio delle forze intrinseche ed estrinseche che su le 
smesse agiscono. Nuove attrazioni e ripulsioni si stabiliscono. 

Gian parte dell’ elettricità che agiva in linea orizzontale co. 

■ ■lincia ad agire in linea verticale ) e ciò cangia la forza che ’ 
sospingea le nubi j e fte produce uu’ altra che tende a trat- 
tenerle. Però se continuano ancora a muoversi nella stessa 
direzione , passata la prima schiera dei parugrandiui , per. / 

dono assai della loro velocità , e dopo- la seconda , fluiscono 
lieti presto il molo primiero , arrestandosi. Spesso quest?) can- 
giamento di direzione nelle forze alliauive e ripulsive , e quello 
indotto dalle punte metalliche dallo stalo elettrico delle nubi, 
cangia in gran parte la direzione del" temporale , e le» spar-'* 
paoli,-, • onde si vede con sorpresa rivolgersi esso altrove, 
e lasciar salvo il sito dei paragrandini. 

Questa .spiegazione ha anche luogo quando la terra si 
trova elettrizzata in eccesso ; e fa ,diffusione in fiocchetti del- 
1’ elettricità per gli. estremi acuminati dei partigrandiui può 
al cerio allontanare e disperdere i nuvoli temporaleschi. 

Talvolta però i temporali grandinosi avvengono senza che 
la. terra vi contribuisca , conservando Sempre equilibrata la 
propria elettricità. In tal caso le-punte dei paragra ndìui nulla, 
potendo ricevere o trasmettere,, il terreno benché armato pure 
resta grandinato per la forza di gravità , che. vi fa precipi- 
tare la gragnuola. Ma ciò non dee far abbandonare l’uso dei 
paragrandini. Succedendo i temporali grandinosi a fortissimi 
caldi , ed ad ostinale serenità , il- poco approfondarneirtoz dei 
conduttori nel suolo , e la gran secchezza della superficie di que- 
sto n C diminuiscono I' attività ; ma se ad essi si soslììuisjeio i 
parafulmini, che moito^bene disperdono 1’ eleliricismo atino- 
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sferico per essere piu approfonditi ed in «onniuicàzioue «ni 
anelo umido , le nostre sperante non resterebbero deluse. 

11 canonioo Celiarli , riguardando i nuvoli procellosi di- 
stanti dalla terra di veuti a trenta mila piedi , crede die j 
paragrandiui non possano agire a tanta distauza , perchè 1 ef- 
ficacia dei parafulmini Frankliniani non si estende al di la 
di ‘venlieiuqqe a trenta metri. Ma. secondo le misure geome- 
triche del Proposto Delirami i nuvoli tempestosi non disiano 
dalla terra più di mille metri , cioè di 3o35 piedi in circa * y 
e mentre distinti osservatori su di monti ben alti' di venti a 
trénta mila piedi hanno respiralo un' aria sereua e tranquil- 
la molto ai di sotto di essi si è addettalo un fiero tempo- 
rale , si è udito rumoreggiare il tuono T si è veduto strisciare 
il fulmine; e nello scendere hanno rinvenuto le sottoposte col- 
line flagellale o dalla gragnuola , o da una intempestiva vio- 
lenta pioggia. Dalle misure di Michel , di Reus , e di Hum-s 
boldt risulta, èlle il Tibet nell' Asia quantunque il più eie-» 
vaio tra i monti, pure non ha che l'altezza di 23917 piedi 
parigini , ossia di 1 44 ^ me,tri. Or questi monti alti appena 
due terzi di altezza assegnata dal nostro critico itile nubi, tem- 
poralesche , sono le sedi di lievi eterne ; ed esseudo iu un 
perpetuo inverno ìion si può su di essi condensar temporale. 

Ad onta della distauza attribuita alle uubi procellose , il 
parafulmine di paglia posto dal Bellrnmi sul campanile della 
sua Chiesa Parrocchiale ha caricalo una bottiglia di Leydeu 
all’ avvicinarsi di un nuvolo tempestoso ; e senza una notabile 
azione j dell’elettricità atmosferica uou si 'può dar ragione del 
continuo scampanio elettrico durante il temporale , dell’azione 
dell’ elettrometro atmosferico , e della facoltà di condensare ii 
fùlmine. Or se questi conduttóri alti poche braccia sono ca- 
paci di elettrizzarsi alla comparsa di un nuvolo tempestoso 
malgrado la sua gran distanza , non si può tale proprietà ne- 
gare ai paragrandiui, che sono sili, ad /un’ altézza maggiore. 

Inoltre se fra le nubi procellose e la terra ivi fosse la 
distauza di 3oboo piedi , la quale esclude ogni scambievo- 
le azione fra esse e le punte metalliche, 1 ’ elettrico non po- 
trebbe egualmente scaricarsi su di quelle dei conduttori Fran- 
kliqiani , il che si oppone alle teoriche generalmente ricevute, 
t> comprovate dai fatti ■**.. 

* Difesa dei paragrandini =sMilnno isTu} , p. 128. 

" L'Accademia delle Scienze di Parigi nella sua tornata delti 3 mag- 
gio 18'aG espresse il suo parere sulla nullità teorica di questo mezzo tanto 
preconizzato da molle Società Agrarie, e M. Aragcf nell’annuncio del ìSzft 
sa tal modo si esprime : » Se si potesse credere all’ efficaci* dei paragrun- 
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Infici* parecchi doni cultori delle Scienze Fisiche han- 
no commendalo 1’ uso dei paragraudiui , tra i quali si distin- 
guono il Gueneau , Móulbeiliard che il primo nel 1777 »e 
diede un’idea, Beilholou che nel 1779 ne dimostrò 1' ef- 
ficacia , Morveau , Buissart , l’abbate Piiiazzo , il conte Fi- 
lippo Re , Le Normaud, e Bosch. Ed il sig. Lapostolle 
Farmacista francese ha inventalo i paragrandini , ed i para- 
fulmini di' paglia-lino , che poi si sono/rettificali dal profes- 
sore Tholard , e divulgati nell’ Italia con mollo zelo dal be- 
nemerito Bellrarui. ’ * - . 

Questi paragrandini consistono in una corda di paglia. di 
frumento ,• o di segala rappresentante un cilindro deviome- 
tro di un pollice e mezzo o poco piu , lungo 38 piedi , e 
composto di quattro spaghi o fili di paglia attorcigliali l’uuo 
nell'altro, e contenendo nel centro dodici o quindeci fili di 
lino greggio grossolauainente filato. Ciascuu filo si compone 
di più steli di paglia avvolti strettameute ed inversamente 
fra di loro , e resi llcssibili dall’acqua. Questa* fune si liga 
ad un palo di pioppo , di castagao , di salice, o di quer- 
cia, dritto , abbastanza robusto , e lungo 35 piedi. Tal per- 
tica può anche formarsi da più pezzi, congiunti con chiodi 
di legno , o con simili legature. Dopo di essersi uuta di gras- 
so , si dipinge con calce ad olio e cenere per aumentarne 
la durata; e la parte da conficcarsi nel leneno leggermente 

» (lini, dovrebbe essere colla condizione , che essi coprissero una grande 
» estensione di paca: : sarebbe uua grande assurdità pretendere guarentire uu 
a 1 campo, un vigneto, ec. cou qualche pertica, quando le vigne cd i cani- 
li pi vicini non ne fossero anche essi forniti. D' altronde l’esperienza ha di- 
si mostrato che frequentemente grandina nell’interno delle città , in mezzo 
» dei parafulmini, e sopra questi slessi apparecchi ». Queste sentenze in- 
tanto non debbono farcì desistere dall’ impegno di meditare i me /zi per 
sottrarre le nostre campagne dai flagelli deila gragnuQla. Molto vantaggiosa- 
mente i Giornali di Agricoltura parlano dei paragrandini , -c mille falli ve- 
ridici in compruova dell’ assunto io qui potrei addurre. I nostri proprie- • 
larii dovrebbero essere più amanti dei loro poderi , e dovrebbero mai Vii- ' 

sprezzai e. quelle scienze da cui dipende la loro prosperità , e la floridezza 
dei loro terreni. Dovrebbero essi sciogliere il gran dubbio suflellicucia dei 
paragraudiai , divulgandone 1’ uso. Invano si parla al villano", perchè roz- 
zo 1 ed indocile per natura non si rende discepolo di quella scienza di cui 
già si crede maestro. La voce imponente del padrone può sola iodtirlo al- 
la innovazione, ed alle scoperte. Non le teoriche, per essi vagì inno i soli 
fatti. Invanì) si bavaglia , si grida , e si ragiona , se i possessori o per in- 
dolenza , o per ignoranza non vi prestano ascolto. La teoria dei paragran- 
dini è troppo seducente : molti fidici poggiando sull’ esperienza ne esalta- 
no ■ vantaggi, altri ne dimostrano l’ iueflicacia ; e noi resteremo incerti in 
questo penoso bivio , finché non s’intraprenderanno nuove esperienze da 
persone integerrime , cd amanti del proprio e del pubblico bene, (F.) 
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si cai bouuza. Lungo la -pertica fi congiunge una cor rii» , la 
quale vi si lega ogni due piedi con filo di Tanie rosso , o 
con legacce di sostanza vegetabile. La parte -della corda die 
supera la cima della pertica deve restare libera - e sciolta , 
come lieve disperditore dell’ elettricità atmosferica. In cima 
di questo palo si conficca un filo di ottone molto acumina- 
to , lungo un piede , e doppio quanto una grossa penna da 
scrivere di oca. 

Nel mese' di marzo l’-agricollore dispone nel suo territo- 
rio i paragrandini , impiantandoli perfettamente verticali , e 
lontani tra loro 80 péri ielle, e covrendo di spine la parte del- 
la loro* base , che potrebbe esser danneggiata dall' armento. f 
Avrà cura intanto di accomodarle ogni qual volta vengono 
piegati dal vento. Terminala la vendemmia si tolgono , e si 
conservano in luogo asciutto ; e nell’ anno vegnente prima 
di ripiantarli si visitano , ed i guasti si accomodano. 

, 8 e presso del luorgo , ove s’impianta il conduttore, vi 
sia qualche albero di esso prò alto, ma non a succo resi- 
noso, sf pone la punta metallica., e la corda di paglia-lino 
alia estremila ili un bastone- secco e dritto , che si liga for- 
teinenle'in cima dall’albero, per farlo funzionare da perti- 
ca , conficcando nel terreno. l’ altra estremità della corda. 

ll^dottore Emmanuele ltasevi essendosi studiato di dimo- 
strare con alcune esperienze , che la corda di paglia è un 
conduttore imperfetto a confronto del metallo , ai paragran- 
(1 ini alla Tholard preferisce quelli colla corda di metallo. 
Sono essi formali da un grostfo palo di quercia o di casta- 
gno da- conficcarsi in terra colla punta, q' segato nella par- 
te superiore in mudo da offrire un solido appoggio alla per- 
’lica. Ad esso si fa aderire una pertica di legno lunga 35 
piedi ed inverniciata per farla meglio resistere all’ azione 
delta pioggia. Alla pertica è congiunto un filo di ferro gros- 
so quanto una penna da scrivere , e terminato in ambe le 
parli da una punta di ottone ad esse aderente per attorci- 
gliamento. Cotal conduttore è stretto alla pertica , e questa 
:d palo mediante anelli di rame. 

Il chiarissimo Marzari accordando pochissima o niuita 
facoltà conduttrice alla paglia, dietro alcuni esperimenti da 
lui istituiti nell’ Ateneo di Treviso di cui è Presidente, com- 
menda esclusivamente i soli paragraudini metallici. Di con- 
ti nrio avviso è il Proposto Delirami dopo l’ esperienze ese- 
guite nel Gabinetto fisico di s. Francesco, in Lodi nel _i8a3, 
in quello di s. Alessandro in Milano , ed in quello del Conte 
lsmibardi. Il primo osserva che la paglia scarica potentemeu- 
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la i. nuvoli , disperder) ilo colle sue irrogo! arila l’elettricismo 
nell’ atmbsfera ,1 ed equilibrandolo senza trasmetterlo intera- 
mente al suolo , il che costituisce l’efficacia assoluta dell’ i- 
strumento. Ihsecondo riflette che i suoi esperimenti non sono 
esaìli , perchè istituiti con fili di paglia, e non con corde, 
ed in conferma di ciò attribuisce alla figura de' corpi molla 
influenza nel produrre i fenomeni naturali. La sostituzione 
poi dei conduttori Frankliniani a quelli alla Tholard impe- 
direbbe la divulgazione di questi utili strumenti, e l’econo- 
mia delle corde di paglia si opporrebbe all’ intioduzione' dei 
paragrandini metallici * ** . » - 

Le cause che ritardano finora la divulgazione dei nuovi 
strumenti sono il timore d’impiegare un capitale , l'incuria 
dei contadini nel conservarli , e la posizione di alcuni llioghi. 
nei quali o la grandine non cade giammai , o di rado , ma 
senza danno calcolabile. Volendo rendere men validi questi 
ostacoli 1 ’ Accademia Agraria -del Dipaftimento dell’ Eure 
propone di estendere , e regolare la coltura del Pioppo ita- 
liani) , dettò ancora Cipressino; e ’l Marchese Ridolfi quella 
degli alberi, più sugosi , e men carichi di pri no pi i resino*?, 
o di raggia , ed armati nelle loto cime di punte metalliche. 
Egli li crede più efficaci dei paragrandini Frankliniani per 
le seguenti ragioni. Le radici di quelli' sono in contatto con 
uno strato di terra umida , ed i fili di questi terminano nel- 
la polvere, o in una durissima zolla- Quelli si alzano nel— 
1’ aria per venti o ironia traccia , e lasciano molto più basse 
di loro le pertiche' confitte nel -suolo. Essi non temono gli 
urti dei venti , dell’aratro, della vanga, del bue, non. so- 
do esposti alla mano ilanneggialrice dell’uomo malevolo ; c 
lungi dal soffrire iter le ingiurie del tempo , divengono ognor 
più forti , e più atti all’. uso cui si destinano ; e se col vol- 
gere degli anni si scorgono inutili affatto , il capitale non è 
perduto, anzi si è accresciuto o ci calo, e ’l mantenimento non 
si è gettato via 

1 boschi somministrano naturalmente gli alberi, a’ quali 
si può affidare le punte preservati ici, come quelli che sono Ira 
loro nella dovuta distanza,- che presentano un’indole adatta-, 
ta , una figura propria f ed una prospera vegetazione. Gli 
ulivi , e gli alberi destinati al rnantevnmento delle viti of- 
frono lo stesso vantaggio , e facilmente si può educare qual- 
cheduno di essi in modo da presentare un ramo più elevato* 

* Difesa dei Paragrandini oc. Milano i8i{ , p. ut , e 117. 

** Giornale Agrario Tonano. Voi. I. pag. | HJ , 
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> capace di sostenere la punta metallica. Per i pioppi questa 
educazione è facile, come lo dimostra la pratica dei conta- 
dini per procacciarsi qualche pertica , o stanga , o staggi 
da scale , o a 1 I>ei et 1 1 da trapiantare. Volendosi all’ uopo fare 
una piantagione di alberi pei luoghi bassi c paludosi si vuol 
preferire il Pioppo Bianco, o Nero a qualunque altra specie 
di vegetale. La sua sveltezza , e la stretta disposizione dei 
rami lasciano signoreggiare la punta, e la loro costruzione 
rende facile 1’ ascensione su di essi. 

Se la natura del terreno esclude la coltura di tali piop- 
pi , si sceglieranno altri alberi piu atti all’uopo, facili ad 
educarsi , svelti , e piramidali , e sui quali facilmente vi si 
possa montare , tranne quelli a succo resinoso , e che pro- 
ducono raggia , come i Pini , gli Abeti, i Cipressi, Je Tuie, 
le Aeàcie , e gli alberi di legno sodo e compatto , come il 
Giuggiolo, cd il Sorbo. Questi alberi debbono disiare fra di 
loro per ogni lato 25o braccia italiane , compartendosi il 
suolo in tanti quadrati senza una rigorosa simmetria. 

Debbonsi armare più quei lati, pei quali i venti soglio- 
no trasportare le procelle ; e spingere piu ie armature ove 
suole avvenire I’ addensamento dei nuvoli. Queste circostanze 
dipendendo dalla posizione del terreuo , dalla vicinanza cd 
altezza dei monti , e dalla natura dei venti , non possono 
meritare pratiche stabili , e generali. I confici dello stabile 
contigui ai terreni non armati debbono avere dei paragrnn- 
dini in maggior numero, ed elevati il più che sia possibile. 
Le colline , p d i monti sino alla loro vetta debbono diligen- 
temente armarsi, anche in preferenza deile profonde vallate. 

Queste cure sono ben compensate dalla prospera vege- 
tazione dei campi , essendo ben nota 1’ influenza dell’ elettri- 
cismo sul ben esserp dei vegetabili , ed abbastanza la dimo- 
strano I’ esperienze del Bprlholon. Nè è da temersi l’imme- 
diato disseccamento degli alberi dopo mia corrente fulminea 
scagliala sii di essi, come non di rado avviene, stantechc il 
nuvolo procelloso vien disdetti uzzato gradatamente e sotto 
silenzio dai paragrandini. 

Il modo di armare i campi secondo il progetto del sul - 
lodalo Ridolfi è il seguente. .Su di un’ albero, per esempio di 
pioppo, si sceglie una- remena più rilevata degli altri rami , 
simile a quelle che si educano per staggi da scale , o altro; 
p su di questo ramo valido, die ordinariamente c il vertice, 
vi si adatta il conduttore metallico. Vien questo formato da 
un filo rii ferro grosso quanto una penna da scrivere , lun- 
go «lue- palmi e mezzo , e verniciato con tinta ad olio , da 
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riunovnrsr quando si consuma per impedire 1’ ossidazione del 
metallo. La punta inferiore -'del conduttore si curva leggier- 
niente per insinuarla nel- ramo , la quale deve giungere sino 
all’ interno dell' alburno. Nel ramo intanto debb' essersi pra-' 
ticato col succhiello un foro obliqua, ma non troppo lar- 
go , nè troppo profonda , affinchè il metallo combaci per- 
fettamente col legno ; e perciò giova/ che questa punta vi 
si facci entrare con un lieVe colpo di martello. Essa deve 
nort inverniciarsi , ma stagnarsi per impedirne 1’ ossidazio- 
ne ; e la punta superiore della spranga debb’ essere parimen- 
te stagnata , oppure di ottone. Quando queste punte si ar- 
rogili iseono, convieue ristagnarle. Questa spranga si deve me- 
glio fissare sul ramo per mezzo di due legature di salcio da 
rinnovarsi in ogni anno. Se il ramo più alto fosse curvo, 
si piega dolcemente il conduttore in modo da secondaie la 
tortuosità dello stesso , e dopo di averlo solidamente fis- 
salo con più ligature , si dispone la parte libera a perpen- 
dicolo. Se i rami cotivicini superassero in altezza il pa>agran- 
diue, e fossero deboli , si raccorciano : e se qualcheduno di 
essi è sufficientemente robusto, è beri fattp P affida rgli-la pun- 
ta metallica , rimoveudola con accuratezza dal ramo cui era 
innestata ). (Paci). . . 

„ V 

PAH ALISIA. Medicina veterinaria. Li questa , malat- 
tia i muscoli non possono ritirarsi , e far muovere le parti., 
alle quali sono attaccati. Questa immobilitò non è giù ac- 
compagnata con durezza ,con tensione, cón sensibilità, come 
nelle mlattic spasmodiche, ma con rilassamento, con poca cd ) 
alle volle con nessuna sensibilità. 

La sede della paralisia è collocata nei nervi che vanno 
ai muscoli infermi , o nella midolla dorsale , o uella midolla 
allungata , o nel cervello. Tutto ciò , che può interrompere 
l’azione reciproca dei nervi propri ai muscoli sul cervello ,-of 
del cervello sui nervi dei muscoli , produce questa malat- 
tia. Se un animale riceve , per esempio , un colpo violento 
sulla spina dorsale, e con uria commozione forte, le parti 
posteriori del corpo diventano allora tosto deboli éd insen- 
sibili. 

I pratici distinguono la paralisi» in parecchie specie : questa 
disposizione non ci sembra d’una gran conseguenza in quanto 
agli animali, giaccltè queste specie non differiscono fra loro, 
se non per la quantità dei mincoli infermi , ed i rimedi , che 
vi si de vouo adoperare per combatterle , tratti sono dalla me- 
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desi ma classe; quindi basterà soltanto 1’ amministrarli ad una 
dose piu ,1'oite , quando aggravato si mostra un numero 
maggiore di rpuscoli. ' . 

' Le percosse , le cascate , il cattivo nutrimento , la vec- 
chiezza, la pletora, l’umidità der pascoli e delle stalle, il lungo 
soggiorno degli animali nelle scuderie sudicie , ecco quali 
sono- J e cagioiii della paralisia , e quanto più numerosi sa- 
ranno i muscoli infermi , tanto più «liilìcile sarà il recarvi 
rimedio. Un’esperienza giornaliera c’insegna, che essa è 
sempre incurabile-, quando aggrava i muscoli della metà del’ 
corpo, .e ciré fa sollecitamente morir 1’ animale , quando 
i a’'iiopadrouisce della maggior parte dei muscoli. 

Se la paralisia proviene da una percossa ad una o piu 
gambe, si applichino immediatamente sulla partee sui mu- 
scoli paralizzati delle stoppe inzuppate _ nell’ acquavite , e 
dei cataplasmi fatti cou le foglie di ruta e vino, nè si apra 
all’ animale la vena , se non quando esiste infiammazione 
alla parte. Per bevanda si dia al cavallo ed al bue due 
volle al giorno un quartuccio di buon vino, e per cibo 
dell’acqua imbiancala’ con la farina di frumento, aggiungep- 
do-vi uu poco di sale marino. Non .si manchi d'amministrar 
dei disici , composti d’ un’ infusione di foglie di salvia; e 
se otto o dieci giorni dopo 1’ uso di questo- governo non si 
scòrge, nessun cangiamento favorevole , si applichi il ‘fuoco 
alla parte , essendo questo 1' ultimo rimedio da tentarsi. 

Se questa malattia dipende da un foraggio paludoso 
malsano , sia nutrito l'-aoi-nale con fieno di htiotia qualità, 
c Vi si adopriin.i i rimedi soprindic-tli. 

La paralisia proviene il più delle volte dalla pletora : 
in questo caso «i apra all’ animale la vena jugularc , e si 
ripeta anzi, più volle il salasso ; gli si dia 'per sola bevanda 
r acqua bianca, e per cibo un poco di fieno di buona qua- 
lità; uou si trascuriuo i crislèi emollienti aguzzali cou sale 
marino, e mollo meno i bagni d'acqua dolce, o d’ acqua 
minerale polendosene procurare, . 

L’ elettricità dal sig. Vite!, tanto esaltata per le malat- 
tie paralitiche e spasmodiche, può essere adoperata con suc- 
cesso in questa -malattia , quando proviene dall’ umidità del- 
le scuderie basse , poco ventilate, e malsane, quando però 
s’ intenda di proporzionare la forza dell’ elettricità all’ in- 
tensità della malattia; ma siccome i canqragouoli • *i trova- 
no di rad» nel caso di approfittare di questo mezzo, è poco 
istrutti sono sul modo di applicarlo, cosà noi lor consiglia - 
nio in vece di ricorrere al cauterio attuale : questo rimedio 
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riuscirà loro mirabilmente , quando applicato venga profon-- 
datneule sulle parli inferme , e soprattutto se si ebbe cura' 
di collocare 1’ animale in una scuderia netta , asciutta e bea 
ventilala (B.) 

PARAPETTO. Così si chiama in giardinaggio una pa- 
lizzata , un muro , ec. dell’ altezza di tre piedi , o tre piedi 
e mezzo , che formano al di sopra un piano orizzontale, in 
modo da potervisi oppoggiar sopra con i gomiti. 

Le palizzate a, parapetto impiegate vengono nei giardini 
simetrici , per orlare i viali , per formare dei massicci , pet* 
disegnar delle forme. I muri a parapetto si costruiscono nei 
giardini medesimi per togliere le differenze di livellamento 
del terreno, per istabilire delle spalliere nane negli orli, da 
frutti, o per chiudere le meloniere. La parte superiore di 
muri simili è per lo più coperta di tavolette di pietra; per 
collocarvi sopra delle cassette o dèi vasi di fiori , che fanno 
un bell 1 effetto. , 

I parapetti a grata nelle arancere, sono assai adottati per 
la conservazione di moltissime piante che temono 4' umidità 
nell' inverno , e che nondimeno amano 1’ aria. (Th.) 

PARAPIOVA- .Si dà questo nome nei giardini a certi 
ripari intesi a difendere dalla pioggia le piante grosse ed al- 
tre , . che la temono. . Sono questi formati o da vasi capovol- 
ti e sostenuti da paletti, o da tavole in -forma di tetto 
portale da quattro piedi , o da cappelli di latta , aperti da 
un lato, e bucali dagli altri. Fedi la Tav. XLVI1 del vo- 
lume VI negli Annali del Museo , ove si trova la figura di 
quest' ultimo , data da Thouin. 

I parapiova sono usali nei soli giardini di botanica ; 
vi si supplisce negli altri con i Pagliacci, con leVin-RiA- 
te , ec. Fedi questi , ed anche il vocabolo Riparo. 

PARASOLE (FIORI A). Sinonimo di fiori ad Ombel- 
LA, Fedi questo vocabolo. 

Si dà questo nome altresì a certi ripari portatili di ve- 
Irice , di paglia , o d’^altre materie , che si collocano sopra 
quelle piante che temono gli effetti d' dn sole troppo arden- 
te , sopra quelle che trapiantate sono di fresco , e sopra le 
semine della massima delicatezza. Fedi i vocaboli’ Riparo . e 
Parapjova. 

PARASSITE. Piante , che vivono a carico delle altre. 
Applicata viene la qualificazione medesima , per estensione 
impropria , alle piante supposte nocive , o realmente Docen- 
ti al crescimento di quelle .che si coltivano. Laonde la cu- 
scuta , il vischio , l'oro banche sono vere parassite, perchè 
Vol. XXL « 


impiantate sono nella sostanza stessa delle piante , sopra le 
(piali crescono ; ma i licheni , i muschi non lo sono realmen- 
te , meno ancora quelle piante , elle crescono fra i legumi , 
fra la biade , ed altre, coltivazioni, 1’ erbe cattive in somma, 
per adoperare un'altra espressione egualmente poco esalta. 

Le nostre cognizioni fisiologiche sopra la natura dei ve- 
getabili non ci permettono ancora di dare una spiegazione pie- 
namente soddisfacente sulla maniera di vegetare delle vere 
parassite; è cosa però fuori d’ ogni dubbio, che il sugo. o 
l’umore proprio delle piante serve al loro nutrimento , giac- 
ché si distinguono dei tubercoli succiami a quelle dirama- 
zioni , che loro servono di radici ; ed i rami degli alberi , 
sopra i quali esistono delle parassite , soffrono da principio , 
e finiscono .poi col perire. 

I paesi intertropicali sono i più abbondanti in piante pa- 
rassite , ed ivi interessano’ i coltivatori più che in Europa , 
perchè ve rie sono parecchie piacevolissime, ed alcune anche 
utilissime , fra le quali la VaiMiglia, i di cui frutti formano 
oggetto di commerciti, di. non poca importanza. (B.) 

PARCO. Luogo circondato da muri , e piantato a bo- 
sco , contiguo spesso alle case di campagna dei proprietari 
opulenti, che serve principalmente a racchiudere il salvag- 
glume , soprattutto i quadrupedi salvatici. 

II vantaggio dei parchi è quello , d'impedire al-salvag- 
giume di portarsi sui fondi altrui , d' averlo sempre alla ma- 
no , di difenderlo contro il dente dei lupi e delle volpi , e 
contro le scorrerie dei cani bracchi. 

Molle lagnanze insursero contro i parchi ; io credo però, 
che il rispetto dovuto alla libera disposizione delle proprietà 
non permetta la loro proscrizione. Producono essi del legna- 
me nei loro macchioni , producono dell’ erba nei loro viali ; 
©i il legname e 1’ erba non occorrono forse in ogn> luogo ? 
Saranno forse venti , trenta , cinquanta , cento, ‘anche (In- 
gerito arpenti di terreno non coltivato in cereali quelli , ohe 
porteranno la carestia in un distretto? Convieu confessarlo: 
non sono realmente' i parchi quelli , contro i quali si escla- 
mava innanzi alla rivoluzione , ma contro i loro proprietari, 
signori insolenti quasi tutti e tirannici. In oggi , che più non 
esistono i diritti feudali, si ha meno ragione d’ invidiare quei 
particolari diletti , che alcune persone ricche trar possono da 
una porzione di terreno destinato a tal uso. Io dirò dunque: 
non sia jpfcomodata la loro volontà a tal proposito nè coti 
leggi positive , nè coll’ effetto duella pubblica opinione. 

H ci paesi , ove i signori godono aurora esclusivamente 
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del diritto delia caccia , si deve anzi riguardare come van- 
taggioso all’agricoltura, die quei signori abbiano dei parchi, 
perche determinali essi veugouo dal proprio loro interesse a 
racchiudervi i cinghiali , i cervi , i daini , che certamente' 
sono i salvatici più nocivi ai coltivatori. 

Difficile si rende il dar§ delle regole per la formazione 
o piantagione d’ un parpo. Anticamente r quando le foreste 
appartenenti ai particolari erano più numerose , si fabbrica- 
vano i casini Sull’orlo*, o nel centro d’ uria di queste fore- 
ste , onde potervi stabilire piu economicamente il parco, die 
doveva sempre esservi uuito , in vece dej giardino , che a 
quell’ epoca era dedicato soltauto alla produzione dei legumi; 
il parco era quindi, quel luogo , ove gli uomini gustar sole- 
vano più abitualmente i piaceri della caccia, ed ove le dotine 
trovavano quasi esclusivamente quello del passeggio. Il parco 
allora era regolare od irregolare, secondo il terreno o 1’ e- * 

slensioue della proprietà ; ma sempre i boschi ne formavano 
la massa , e per la maggior parte del tempo crescere si la- 
sciavano a fustala , per dar'loro più di maestà, ed aumen- 
tare così l’importanza del padrone. I viali erano dritti , sia 
per poter meglio vedere il salvaggiume , quando passa da un 
macchione. all’ altro , sia per il desiderio di prolungare i punti 
di vista del casino , sia finalmente per soddisfare al piacere 
della lunghezza. Il viale, che si trovava in faccia al casino , 
era molto più largo degli altri , e sempre piantato d’ ambi i 
lati ad una o due file d’alberi , ed il piu delle volte così 
piantati erano anche gli .altri viali. 

I,a piantagione dP un parco non differisce da quella d’tm 
bosco; rimetto quindi all’ articolcrBosco coloro , che vorreb- 
bero conoscerne la maniera. I tagli ne vengono ammendati 
positivamente in un senso' consimile. In oggi si lasciano p'iìk 
comunemente in cedui , non solo perché illegno jesséndè di.-' 
ventato più caro dà. eccitamento a tagliarli più spesso , per 
formarsene una rendita , ma perchè fu fatta eziandio I’ osser- 
vazione , che i quadrupedi salvatici , come i cervi , i dami, 
le lepri , ee. amano meglio d’ abitare nei crdui , perchè vi 
trovano un nutrimento più abbondante e migliore , e perchè 
vi si rende più facile il' tirare ai fagiani , alle pernici , alle 
beccacce, ed altro salvaggiume pennuto: . 

I muri dei parchi si costruiscono copte quelli delle chiu- 
sure rurali. Dare ad essi si suole un’ altezza di otto o. dicci, 
e qualche volta anche di dodici piedi , per renderne più dif- 
ficile 1’ ingresso ai bracchi , ed ai ladri di legna , e 1’ uscita 
ai cervi, che saltano non di rado .oltre i muri più bassi. 
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Si crede generalmente , che il salvagglumc sia meno buo- 
no nei parchi , di ijuello che nelle foreste aperte , e che vi 
si moltiplichi meno. Ciò proyiene dal non potervi esso sce- 
gliere fanto bene il suo nutrimento , dalla circostanza che 
1’ abituale sicurezza , in che vive , 1’ impedisce di far tanto 
moto , e da quella prossimità fra le diverse specie , che dan- 
do più frequentemente occasione ai combaltimenti fra i ma- 
schi , porta un discapito alla loro riproduzione : i loro pic- 

coli in oltre sbno piu facilmente ammazzati da quelli fra gli 
adulti , che più sentono il bisogno di cibarsene. 

I parchi si popolano con gli animali presi nei boschi. I 
soli fagiani esigono cure particolari nella loro gioventù ; e 
negl’ inverni abbondanti in neve è d’ uopo spesso il nutrir- 
vi il salyaggiume. 

Da (pianto si è detto risulta, che sarà ottima 1' avver- 
tenza di non lasciare nei parchi, che il numero dei maschi 
rigorosamente necessari alle femmine che vi si trovano , ed i 
màschi sono quindi quelli , che cucciati vengono di prefe- 
renza. 

Vi sono alcuni paesi , soprattutto in Inghilterra , ove i, 
parchi sono diventati veri stabilimenti agrari ,. sostituen- 
dovi cioè al salvaggiume le vacche ed i cavalli , i quali vi- 
vouo colà liberi, ed acquistano, quelle un latte più sapori- 
to, questi più’di vigore e forme più belle. L’ impiegare i 
parchi ad un tal uso è certamente una speculazione profìcua, 
ciie sonuniuislru piaceri assai più variati di quelli delia cac- 
cia, e molto vantaggioso sarebbe il vedere quest’uso più ge- 
neralmente adottato. 

' I particolari di buon gusto trasformano in oggi i loro 
parchi in giardini paesisti , vale a dire in giardini , ove in 
un 'recinto più o meno vasto si trova tutto ciò che si può 
vedere in un gran paese , come sarebbe delle masserie , dei 
fiumi , dei laghi , delle montagne , delle pianure , degli edi- 
fìzi d’ ogni specie. Vedi il vocabolo Giardini paesisti, (lì.) 

PARCO E STABBIO DEI MONTONI. Quello spazio, 
in che è contenuta una manilla di bestie lanose 'al di fuori 
e senza coperto , si chiama parco. 

Se ne distinguono di- du-e sorte : I’ uno domestico , o di 
inverno ; l’altro dei 'campì , o *1' estate. 

I soli proprietari bramosi, d’ istruirsi sono quelli , che 
sull’esempio del sig. Daubeulon abbiano le loro maudre , ov- 
vero una porzione delle loro maudre in inverno nei parchi 
totalmente scoperti.’ Formali li hanno essi con dei graticci, 
che servono anche per i palchi dei capipi, e chi li tiene 
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entro al cortile del podere , approfittando dei muri del fatn 
bricato , chi in altre località isolate, ed esposte a tutte le 
ingiurie dell’ aria. - * ■ 

Molli coltivatori , dopo d’aver tenute chiuse le loro 
mandre in inverno tifegli ovili , giacere le fanno in primave- 
ra , finche arriva il tempo del parco .dei campi , in mezzo 
ai- loro cortili sopra il letame , avendo cura di dar loro o- 
gni giorno della lettiera fresca , e ritenendole entro un re- 
cinto di graiicci. Questa maniera di dimora solleva la man- 
dra dal calore eccessivo dell’ ovile , e 1’ avvezza a vivere 
all’ aria. 

La costruzione d’ un tal parco è semplice , e non esi- 
ge veruna spesa, bastando unire assieme alcuni graticci, e 
collocare nel recinto le rastelliere ed i trogoli per lo neces- 
sario alimento. 

Se poi stabilire si volesse un parco domestico partico- 
lare , e circondato di muri in vece di graticci , converreb- 
be costruirlo secondo i principii del sig. Daubcnton. 

Le migliori esposizioni sono quelle di mezzogiorno, di 
mezzogiorno-ponente , e di mezzogiorno-levante , .perchè i 
muri del paico riparano .la mandra dai venti, lredrfi , venti 
che stancano i montoni. Quelle bestie lanose, che sparse 
fossero per la campagna, come gl i animali salvatici , vi tro- 
verebbero un ricovero; collocare dunque couvieue il loro 
parco nella locatila più riparata del cortile , avendo I’ av- 
vertenza che il terreno del parco sia iu declivio , allineile 
le acque delle piogge vi abbiano il loro ^colo. 

Il usig. Daubeuton ha dato ai muri del suo parco selle 
piedi soli d’altezza; costruire li fece soltanto a secco; eppu- 
re i lupi, che- vi si sono' av vicinati non hanno .potuto en- 
trarvi. Ognuno può fabbricarli con i materiali del suo pae- 
se , cou sassi , con Piska ( vedi questo vocabolo ), cou loto 
impagliato , cou tavole , ec. L’ esteusioue , che il sig. Dau- 
beuion diede al suo, era tale, che ogui bestia aveva perse 
uno spazio di dieci piedi quadrali , e questa estensione era 
necessaria , affinchè le pecore pregne , e gli agnelli neonati 
esposti non si fossero trovali ad essere feriti. 

Nel parco domestico le rastelliere scempie si attaccano 
ai muri od ai graticci ; le rastelliere doppie si collocano uel 
mezzo, ed i trogoli .ti mettono sotto le rastelliere. • . 

Finché vi ha del letame nel parco domestico , rinovare 
converrà spesso la lettiera , per impedire che le bestie lano- 
se non si ravvolgano nel sudiciume ; che se la lettiera man- 
casse , spazzare si dovrebbe il parco ogui giorno ; e levali- 
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done le immondizie , si potrebbe anche spargervi sopra la 
sabbia. 

li parco dei campi o d’ estate è quello , .che adoperato 
viene per Io stabbio. Chiamare si suole in tal guisa un’ ope- 
razione rurale, con cui si racchiude upn mandra in un re- 
cinto non copertole si trasporta poi la mandra stessa in 
diversi campi , ed anche in diversi posti di quei campi per 
vari mesi dell’anno,, onde fecondarli con 1’ orina . e con lo 
sterco di quegli animali. 

Quest’ uso tiene la< via di mezzo fra la .vita selvaggia , 
ed il soggiorno consueto negli ovili. 

11 recinto del parco dei campi prende forme diverse se- 
condo la diversità dei paesi ; ma la forma piu semplice e 
piìi economica sarà sempre la migliore. In certe provinole, 
ove rari sono i lupi j ed il paese è scoperto , questo recinto 
formato viene da una rete a maglie larghe, sostenuta di di- 
stanza in distanza da pali. Nelle provinole - marittime , ove 
comune 6 lo spirto , questa pianta ridotta iu corda serve a 
formare tali reti. Le maglie, secondo Rozier , Lamio otto o 
dieci pollici di larghezza e di lunghezza , e le corde, on- 
d’ esse sono fatte, hauuo la grossezza d’ un dito miguolo. La 
rete , eli' è ordinariamente tutta d’ un pezzo , ha tre o quat- 
tro piedi d’ altezza .sopra una lunghezza proporzionata al nu- 
mero delle bestie che deve racchiudere ; una corda passa 
per tutte le maglie superiori , ed un’altra per tutte le ma- 
glie inferiori , e queste due corde servono per attaccare la 
refe ai pali. 

Il pecoraio forma prima di lutto il suo parco puntan- 
do i pali con un maglio a distanze eguali ;■ intorno a questi 
pali torce quindi quella corda , che passa per le maglie li- 
beramente , e distende cosi la sua rete descrivendo un qua- 
dratobislungo; nel giorno dopo o due giorni dopo lo forma 
più lontano , finché hS stabbialo la to.taljlà del campo. 

Se lè corde sono di sparlo , il pecoraio può trasportar 
solo la rete senza fatica , perchè queste corde sono leggeris- 
sime, e finché resta nello stesso campo non ha bisogno che 
di strascinarle. Il pecoraio giace nella sua Capahha ( vedi 
questo vocabolo ) , se il paese è freddo , e nelle provincie me- 
ridionali si contenta esso della sua amaca , d’ una tessitura 
cioè più fitta della rete., e fornita di paglia; questa amaca 
è sostenuta da quattro pali, un piede al di sopra del livello 
del campo. 

I pecorai spagnuo'li , per contenere la loro mandra di 
notte , hanno delle reli di sparto , ed in vece di capanna 
portano con essi una tenda , sotto la quale giacciono. 
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Queste reti sarebbero insufficienti in quei paesi , ove te- 
mere 1 s: possi l’ ay/icinamento dei lupi , o d’altri animali 
pericoloni , od anche degli uomini. Allora f e quest’ uso è più 
comune) si forma il recinto con dei graticci «disposti ìb mo- 
do da rappresentare un quadralo più o meno perfetto , e so- 
stenuto da bastoni in croce. 

Anche questi graticci sono diversi secondo i diversi pae- 
si. Fabbricati vengono [ter lo più con bacchette di nocciolo, 
p di qualche a'ilro legno leggero e pieghevole , intrecciate ed 
incrocicchiate in verso contrario sopra montanti più grossi 
dello stesso legno. In qualche altro paese s’ inchiodano a que- 
sti montanti delle tavole sottili ; altrove ancora formali essi 
sono da sbarre di pezzi di legno rotondi d’ un pollice di dia- 
metro , assicurate' fra piccoli, gioiti ben conficcati nel suolo. 
Vedi Graticcio. 

A questo graticcio si dà 1’ altezza di quattro -e mezzo 
fino a cinque piedi , e la lunghezza di sette, otto, -ed anche 
nove piedi , e di molli simili si fa poi un graticcio intiero. 
Ai graticci di nocciolo intrecciali , o di tavolette sottili , pra- 
ticare conviene tre aperture d’ un mezzo, piede quadrato nel- 
la loro parte- superiore , una a cìascuua estremità, ed uua iti 
mezzo ; quelle delle estremità servono per far passare & per 
attaccare i bastoni in croce , e col favore dell’apertura di 
mezzo il pecoraio trasporla facilmente" il graticcio. 

Nei graticci formati cou delle sbarre di’ legni rotondi 
non vi sono aperture alle estremità, perchè si passano i ba- 
stoni in croce fra le sbarre , distanti le uué dalle altre tre 
pollici , ciò che rende inutili le aperture ; ma verso il. mez- 
zo del graticcio , due di queste sbarre , separandosi gradata- 
mente , souo fra loro superiormente distanti di sei pollici , 
e per quell’ apertura prende il pecoraio il graticcio per tra- 
sportarlo. I graticci migliori sono quelli formali ria sbarre di 
legno ; non danno queste pttesa al veuto , che passa oltre , 
e uel solo caso dei più violenti bragani durano alle volte, 
ma di rado , fatica a sostenersi. 1 graticci di nocciuolo in- 
treccialo , e quelli di assicelle sottili sono molto esposti ad 
un tale inconveniente; souo poi anche svantaggiosi, perchè 
nei cattivi tempi le bestie lanose , per ripararsi, si avvicina- 
no tutte a quelle , elle sono dal lato del veuto , e noti con- 
cimano lo spazio distante da ([nel luogo. 

Questi graticci a sbarre sono costrutti con del buon le- 
gname di quercia , o di castagno; affinchè siano di durata; 
le traverse piatte souo per lo più-di castagno , e le sbarre 
rotonde di quercia, I bastoni in croce souo lunghi dai cinque 
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fin* ai nove piedi , passati oltre ad una delle estremità da 
due cavicchie di legno della lunghezza di' dieci pollici , di- 
stanti sei pollici I' una dall’ allraj e Lucati all’ altra estremi- 
tà da’ una mortila a giorno , propria a ricevere una mortisa 
di legnò e di ferro, mie si conficca in terra- con un maglio. 
Que-ti -bastoni curvi in cima >sono i pilastri dei graticci, ed 
) migliori sono fatti d’ olmo , di betula , o di castagno : se 
ne fanuo anche di quercia , boli' avvertenza però che sia le- 
guo di fusto , perchè non si fenda. 1 

Per assicurare questi bastonisi possono adoprare nei ter- 
reni meno sodi le chiavi di legno; nei terreni sassosi poi sono 
preferibili le chiavi di ferro. 

La- capanna del 'pecoraio , da molti nominata baracca , 
dev’essere riguardata come una parte essenziale del parco'; 
saia essa provveduta d’ un letto grande abbastanza per con- 
tenere -il pecoraio ed il suo assistente, d’ una tavoletta per po- 
sarvi sopra i loro vestiti , viveri , Strumenti , e di luttwquei 
piccoli comodi , , eh’ è possibile introdurre in uno spazio 
cotanto angusto, yedi il vocabolo Capanna. • 

La capanna del pecoraio sarà collocata sempre vicino 
al parco , sopra 1’ uno dei iati , e non ad un angolo , in 
Tuock) cherla sua porta guardi il parco. Trasportata viene es- 
sa ò dal pecoraio solo , o col concorso del suo assistente , 
di mano in mauo che s’ avanza il parco , e se il terreno è 
malagevole, si* ricorre ad un cavallo. 

11 sig. Daubenlon , che. uulla perde di vista nella sua 
memoria , propoue di fare anche un canile portatile ; ma 
queslp avrebbe i suoi jncouveuieiiii. I cani coricati nel lo- 
ro ricovero diventano poltroni; i lupi sorprendono allora più 
fàcilmente la mandra , e perciò i pecorai , che trarre vo- 
gliono tutto il partito possibile, li lasciano coricati in terra, 
ove uu nulla basta per risvegliarli. Se poi sopraggiungono 
tempeste o forti piogge , si mettono i «ani al coperto sotto 
la capanna , ove trovauo soltanto un covone di paglia. 

Prima di ridurre a parco un pezzo di terreno , convie- 
ne rivoltarlo due. volte, per metterlo in istato di ricevere le 
orine e lo sterco degli animali. Se le rivoltature si fanno li- 
vellate , il pecoraio può facilmente piantarvi il suo parco , 
e collocare i graticci da tulli i lati , ma se 1' uso del paese 
porta di formare delle tavole di terreuo convesse , i. graticci 
si alzano dai due lati lungo le file dei solchi , e per assicu- 
rare quelli di traverso , 1’ aratro scava un doppio solco , e 

di questi si possono far molti in un giorno. 

Per disporre il suo parco , il pecoraio misura il terre- 
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no con una pertica , od anche con i suoi passi , anzi per 

10 piu con i passi ; ce ue vogliono. tre per ogni graticcio, 
ed i villani sono tanti sicuri di questa magi era di misurare , 
come se vi adoperassero la lesa. • 

L’ estensione d’ uji parco è proporzionata alla quantità 
delle bestie che contiene , alla loro grandezza , - alla loro spe- 
cie , all' abbondanza del nutrimento die vi possono trovare, 
alia stagione dell" anno , e finalmente alla natura del terreno 
da ridurre a. parco. , 

Quanto è più considerabile il numero delle bestie , che 
vi si rinchiudono , tanto più graticci occorrono per formare 

11 parco, ove le bestie a\er nou devong uè troppo , ne tropi 
po poco di spazio. 

Le. pecore grosse , come le fiammengbe , esigono « nu- 
mero eguale un t parco più grande, che quelle di Bocage , 
del BeVry , della Sologua. 

Si osserverà , che le pecore , di cui lo sterco non è a,- 
sciutto^, e che orinano frequentemente , stanno meglio a stab- 
bio dei montoni : la d.fferenza è d’ un vigesimoseslo , il re- 
di t> loro dev’essere per conseguenza un po’ più esteso. I 
pecorai conoscono bene questa differenza ; sanno essi bene , 
che in generale le pecore mangiano di più T perchè hanno 
il ventre e gli stomachi più ampi di quelli dei montoni. La 
costituzione fisica di questi ultimi esige un’ attenzione parti- 
colare per parte del pecorai? , quando vuol farli passar? da 
un parco all’ altro. Le pecore depongono i loro . escre- 
menti appena sono fatte levare , i montoni sono più lenti 
all’ evacuazione noti conviene dunque sollecitarli di uscire, 
dopo fatti levare , se prima che abbandonino il parco non è 
sufficientemente stabbialo il terreno. 

Quando si stabbia iu primavera , o nei paesi ripieni di 
erbe acquose , le bestie lanose rendono maggior quantità d’ e- 
screnienti ; allora conviene die il. parco sia meno ristretto. 

Se finalmente il suolo , sopra il quale si stabbia, è sta- 
to precedentemente bene acconcialo , od è per se stesso di 
buoua qualità, od è rimasto per lungo tempo iu riposo , nou 
e necessario di stabbiarlo lauto , come i terreni magri , o po- 
co riposali. 

Esperienze dirette provarono, che le pecore col solo 
coricarsi ingrassano la terra , comunicandole il loro Untu- 
me- V ed» questo vocabolo. Le piogge poi , che lavauo.quel- 
1’ untume , produrre devono quest’ effetto iii una maniera 
più sensibile ancora. 

il pecoraio docile 'ed intelligente , diretto da un buon 
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padrone avvedalo coltivatore , non manca di riflettere a tut- 
te queste circostanze. . • 

Io non posso dare un' idea, delle proporzioni d’ un par* 
co , senza specificare un caso medio , die serva di regola 
e di base. Supponiamo una mandra di statura mediocre in 
un paesp , ove le terre non sono della prima qualità , ov' «s- 
se riposano ogni terz’ ami» , ed ove ogni terz’ anno vengono 
acconciate j ivi lo stabbio si-fa sui maggesi, prima di semi* 
carvi il frumento. . .• 

Per fdrmare yn parco vi vogliono dei graticci in nume- 
ro di sessaiiluiro , lunghi ciascuno- otto piedi , ed alti quat- 
tro. Saranno questi graticci disposti in modo , che ve uè sia- 
no venti da un lato e venti dall' altro , sette a ciascuna estre- 
mità * e sette nel mezzo, per tagliare il parco in due par- 
li eguali , ciascuna delle quali avrà dieci graticci sopra set- 
te ; con questo mezzo nò la totalità del parco , nè ciascuna 
sua divisione formerà un quadrato perfetto. 

Le parti dei graticci , che servono di congiunzione re- 
ciproca., li riducono a sette piedi. 

Questa quantità di gralieoi è necessaria per una man- 
dra composta di qiiatlrocenlocinquanta bestie, vale a dire 
trecento, tra pecore e montoni , e cencinquanta agnelli , o 
quattrocento pecore solamente. Quei pc'corai , che non ha ti- 
no, questo numero-di graticci sessautuno , sono obbligati iit 
tempo di nétte di. trasportarli per rinovare H loro parco , 
ciò «site .diventa un grande incomodo. I graticci d’ ttn parco 
durano lungo tempo, e’ fatta una volta la prima spesa, non 
si tratta più che di saperli conservare. 

Arrivando il pecoraio nel parco alla sera prima del se- 
reno , nei paesi umidi , fa entrare la sua mandra in una del- 
le diie divisioni. A mezza notte , o poieo prima o poco do- 
-po , secondo l’ora del suo arrivo, apre egli due o tre graticci 
della traversa^ di mezzo,. e caccia la sua mandra uel la secon- 
da divisione , per lasciar vela soggiornare altrettanto tempo , 
tempo ordinario cioè di quattro o cinque ore. Farò osser- 
vare , che i bastoni incrocicchiati devono essere piantati , 
quanl’ è più possibile al di fuori del parco , perchè quando 
sono al di dentro , le bestie lanose in un momento di pau- 
ra , o per volergli! strofinare , possono rovesciarli ; anzi il 
pecoraio stesso è qualche Volta obbligato di rivoltare per 
questo motivo i bastoni della traversa di mezzo , quando 
fa passare di notte la sua mandra da una divisione all’ altra. 

Nei giorni lunghi ritorna egli nel parco , secondo il ca- 
lore , a nove o dieci ore , essendone uscito gl mattino , uei 
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paesi «midi., dopo dissipata 1^ rugiada , giacche nei paesi 
asciutti non sono da temersi nè la rugiada , nc il sereno , an- 
zi sono benefici. Mette egli allora la sua mandra in una 
divisione simile ad una di quelle della notte ovvero dis- 
pone in un modo tale i suoi graticci da non formarne 'che 
un parco solo stretto, della lunghezza di' due divisioni della 
notte riunite , ma.che comprenda soltanto un’ estensióne.' di 
terreno simile ad una. delle divisioni. Gliene dà egli alle 
te più che non occorre , affinché lo spazio sia eguale ad una 
delle divisioni della notte , e ciò nel solo caso , che la man- 
dra restare vi debba per un tempo più lungo del solito. 

Qualche volta anche , dopo di aver condotto a compi- 
mento due parchi eguali durante la notte , ne incomiucia 
un terzo , senza che ciò lo "impedisca di fare in seguilo un 
parco completo di' bel mezzogiorno. 

Nel mese d’ottobre, tempo inxui i giofni sono corti 4 
il pecoraio non ritorna al parco fra il giorno , ma vi rien- 
tra di buon’ora alla sera, e n’esce tardi alla mattina. In 
questa stagione fa egli due cangiamenti di parco nella notte, 
e così cangiando di parco due volle, dopo d’ avere stabbia- \ 
le il primo, ne stabbia altrettanto terreno, come se repli- 
casse il cangiamento, del parco durante il giorno. 

Vi sono dei pecorai , che quando formano un terzo par- . 
co a cinque ore del mattino , non circondano la loro man- 
dra di graticci , perchè i caui la ritengono nello spazio pre- 
scritto , ed a quell’ ora non si ha più da temele 1’ Avvicinar- 
si idei lupi. Questa maniera di stabbiare , che si chiama stab- 
biare in bianco , -a me sembra assai difettosa, perchè le 
bestié tormentate dai caui non restano al jloro posto a di- 
staine eguali. *"■ 

Stabilito una volta il parco in un campo per istabbia- 
re successivamente tutte le parti del campo ,* » fi pecoraio 
trasporla i graticci ad ogni cangiamento. •Ciascuno' di quelli 
che sono formati a sbarre di legno , pesa da quindici a ven- 
ti libbre ,Je più comodo gli riesce il portarli sulle sue spal- 
le , passando il braccio a traverso la via di mezzo ; alle vol- 
te ne porla due , uno per ogni spalla , ed i bastoni in ma- 
no. Uno dei Iati de! parco gli serve per lo secondo ; non ha 
più bisogno ch'e tenere in linea , misurare , e fornire di gra- 
ticci gli altri tre lati. Arrivato all’ estremità del campo, do- 
po di aver collocalo i graticci in linea fra loro , ne la uu 
nuovo parco al lato dell’ ultimo , e continua una seconda li- 
nea , ritornando fino al termine d’onde era partito, e così 
iu seguito finché. stabbiata sia la totalità del campo. 
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Nei paesi ove i lupi sono comuni , indipendentemente 
d.ii graticci che formano i parchi , si tendono a qualche di- 
starai delle reti ; i lupi senza accorgersene si gettano nelle 
reti, .ti dibattono , e mettono .così in avvertenza i cani. 

St deve cercare , quant’ è più possibile, disporre il 
parco da levante a- ponente 5 che se mai necessità vuole di 
disporlo da mezzogiorno a tramontana , si abbia cura , nel 
momento di stabbiare alla metà del giorno , di far entrare 
la mnudra per la via di mezzogiorno , affinchè non avendo 
il sole al cospetto , si avanzi più facilmente all’ altra [estre- 
mità dei pareo. 

Si può fare stabbiare in inverno , dice il sig. Dauben- 
tori , sui terreni asciutti , fintatilo che il pecoraio puh sop- 
portare il freddo nella capanna. Le bestie lanose trovano 
allora poco alimento nei campi , e perciò non si fa clìe un 
parco silo nella notte. Riesce più utile di ricondurre le be- 
stie nella tettoia o nell’ ovile per ingrassare le lettiere. D’ al- 
tronde. in tale stagione, da che il freddo comincia ad essere 
troppo rigido, le bestie si arnutucch iauo tutte, assieme per 
riscaldarsi , e non Stabbiano se non alcune parli qua e là 
sparse sul parco. 

Riesce più vantaggioso lo stabbiare con una mandra 
grande , cjte con una piccola. Le spese Jel pecoraio sono le 
stesse , e si risparmia il trasporlo dei letami , cùe sostituire 
si dovrebbero allo stabbio. L’ ingrasso deilo stabbio è prefe- 
ribile a quello di letame dell’ ovile , essendo 1 ’ orina e la 
traspirazione ben più efficaci dello sterco ad acconciare le 
terre. Non si tratta che di sapere, se il paese possa nutrire 
abboudantemente le bestie lanose. * 

Dopo lo stabbio si dà una rivoltatura alla terra nei paesi, 
ove l’aratro non la rovescia intieramente, ma la smuove sol- 
tanto ; perchè se I’ aratro la rovescia , Jè necessario di darle 
due rivoltatune , affinchè la seconda di esse riavvicini l’in- 
grasso alla superfìcie. , 

Lo stabbio sulle praterie naturali ed arti fìziali riesce be- 
ne , ma queste praterie devono essere asciutte , qnaudo espor- 
re non si vogliano le bestie lanose alla putrescenza. Riescono 
assai bene , dopo lo stabbio specialmente , l’ erba-medica , il 
trifoglio , 1 ’ avena maggiore , il loglio salvatico , il paleo 
ovino , la pimpinella , il guado , ec. 

Ottimo è il metodo di stabbiare nei campi di frumento 
seminati e già spuntali. Le bestie lanose mangiano le foglie 
di frumento , e pigiauo il terreno, impregnandolo del loro 
s?ierco c della loro onua. lo vidi , c vedo aucora riuscire 
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questo metodo ; ma Don coviene impiegarlo, che nelle terre 
leggere alle quali non si potrebbe mai -procurare una com- 
pattezza , che fosse soverchia ; nelle terre forti produrrebbe 
colai metodo un effetto cattivo. 

L’ ingrasso dello stabbio è sensibile • nei primi due anni. 
Il frumento , che si mette subito dopo nel campo stabbiato, 
ed il grano ad esso successiva , riescono meglio, che se 
ingrassato fosse con- luti’ altro letame. Nei paesi della gran- 
de coltivazione i filiamoli non fanno stabbiare due vqlle di 
seguilo la stessa lena , perchè nou potendo stabbiare che 
una piccola parte del loro suolo, vogherò che successiva- 
mente tutte le loro terre godano dello, stesso vantaggio. 

In traprendero utjn si deve lo stabbio, prima rli’abbin- 
no i campi una quantità suflicienta di pastura. La circo- 
stanza del palco alimenta del doppilo l’appetito delle be- 
stie lanose. II pub o meno di risone d’ mi pianse *ià una 
norma per acceleiate o titaidaie lo stabbio. Vi sono dei 
fi 1 1 a ruoli , die stabbiano per soli Ire mesi dell’ arino , co-, 
«linciando alla raccolta della segale, e tei minando ad Ognis- 
santi.; altri possono subbiate per quattro o cinque mesi , 
perchè hanno dei mescugli di stmetze leguminose, die pos- 
sono dar da mangiate nel mese di maggio sul posto alle lo- 
ro mandre. 

In qualche provincia settentrionale della Francia il ri- 
gore dell’ iuverno , la difficoltà dei pascoli , e la necessità 
di consumare^ foraggi .impediscono di stabbiare per tempi p 
ma non si 4 potrebbe forse in quelle provu.cife ricoiidui retine 
volte al giorno la mandra all’ovile, per prendeivi il suo 
pasto, e poi restituirla per dormite nel parco? 

Nelle proviucie meridionali si 'comincia a stabbiale in 
aprile. L’epoca più comune nèi paesi più coltivali è quel- 
la dei San Giovanni. Nei paesi di terre cretose, che riten- 
gono le p’ogge, e si dilavano in modo da non lasciare che 
fango, si riconduce dal parco la inahdra* all’ovile' da che 
le prime piogge d'autunno ccmrncano ad essate hhbondo- 
voli. Se i tenoni sono sassosi o saLbirsi si prolunga- lo stab- 
bio fino ai freddi più rigidi ; ma il termine più usalo per 
questo ricovi amento è l’epoca del San Mattino. 

11 sig. Carlier assicura , che in certi paesi montuosi le 
mandre stanno continuatamente' -chiuse nel parco, ove recato 
viene loro l’alimento ; coi a risparmiare si viene senza* dub- 
bio il trasporto del letame : rèsta però di sapere , se il mr- 
tr intento , che si coglie e che si offre alle bestie lanose , s-a 
ad esse più vantaggioso , che se ablondapti fossero per loro 
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i pascoli per essere mangiali sul piede. Io non conosco a 
tal proposito veruna esperienza. Si tiene per necessario, che 
le bestie destinate a prolungare la loro esistenza camminino 
e facciano moto quelle poi che s' ingrassano per i macelli 
non ne hanno, bisogno. . 

La mandre che stabbiano, in vece d. 1 appartenere ad un 
solo padrone, appartengono talvolta a diversi particolari 
membri d' una comunità ; fra questi alcuni possiedono più 
bestia, che non porla la rispettiva quantità delle loro ter- 
re ■ alcuni altri hanuo più massarie che bestiami ; questi 
tengono .una piccola niandra senza essere coltivatoli ; quelli 
godono d 1 un patrimonio esteso , e non hanno gregge per 
acconciarlo. Il coltivatore più ricco di mandre che di ter- 
reno , cede una parte dei suoi diritti ai suoi, consorti, me- 
diante una retribuzione od una compensazione d’interesse ; 
quegli , che coltiva terre seuza mandra , paga una sopnma 
per ogni notte a.lla comunità , al pecoraio , od ai mercanti 
di montoni , od ai macellai, che serbano le loro bestie sol- 
tanto per un tempo dell 1 anno. 

Prima d 1 entrare nel parco , il pecoraio , sia del po- 
dere sia della comunità , riceve in conto le bestie a lui con- 
segnale e se qualche bestia perisce per . accidènte , egli è 
tenuto a renderne la pelle, od a pagare il valore .dell' ani- 
male } queste >pre«auzioni però non si prendono , quando si 
Ita un pecoraio antico e conosciuto. ' • 

Durante lo stabbio , la condotta delle bestie lanose ai 
campi si regola come nel, rimanente dell'anno. 

11 pecoraio deve allóra raddoppiare la sua attenzione. 
Tutte le sue cure sono dirette all 1 eguaglianza dello stabbio, 
secondo le intenzioni ed istruzioni del suo padrone. Nei tem- 
pi umidi si scorge facilmente , se uu terreno c stabbiato 
int’gualmente , perchè lo sterco resta tutto scoperto ma se 
il tempo è asciutto , la polvere lo nasconde ir* parte , e 
maschera la negligenza del pecoraio, la quale si scopre poi 
quando il frumento ha acquistato una certa forza. 

Il riposo del pecoraio viene interrotto necessariamente 
nelle ore di cangiare ^1 parco. L 1 abitudine lo desta a que- 
sto genere d 1 esercizio , come destar suole ai fìssati momenti 
il marinaio. Conosce egli l 1 ora dalle stelle , e quando il cie- 
lo è coperto, «"la conosce da uu calcolo' acquistato dall 1 uso. 

•Se i cani latrando annunziano la presenza d’un lupo , 
© d 1 un cane arrabbiato, o di un ladro,- se una procella, o 
qualche scoppio di tuono destano nella -mandra il terrore , 
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il pecoraio apre la porta della sua capanna , lira un colpo 
di fucile, o fa sentile la sua voce , secondo la circostanza 
eh’ eccita la sua vigilanza. > • 

La prudeuza esige" alle voi re , clip egli guidi la sua man- 
dra al podere, o che • cerchi di guadagnare le alture, ai 
primi indizi d’ una forte procella , specialmente, se stabbian- 
do al piede di qualche colle , teme d’ essere sommerso dal- 
le acque dèi torrenti, o se T aspetto delle- nubi gli presagi- 
sce la gragnuola. 

Lo stabbio in Francia non è usato che in alcuni pac«i, 
ed è difficile a conoscerne l'origine. Io so , che in "un di- 
stretto fertilissimo , ove attualmente esso è generalmente ri- 
dottalo, non vi è introdotto, che da • treni’ anni, e suceessiva-' 
rafénte jo vidi propagarsi ’di podere in' podere : i vantaggi 
da esso prpeurati determineranno sicuramente gli alili paesi 
della Francia a seguitare questo esempio. Basta , che qual- 
cheduno cominci , e la sua riuscita varrà" più di tutti i con- 
sigli. Vi sono senza dubbio delle circostanze locali , che non 
permettono di adoperare sempre questo mezzo per ingrassa- 
re le terre ; per esempio quando un paese è diviso in molte 
piccole possesioni , o quando si ha l’uso di condurre in esta- 
te le bestie ih montagna ; ma anche in quest’ ultimo casosi 
potrebbe stabbiare qualche -mese prùda , e qualche me- 
se dopo. 

Le terre stabbiate si distinguono facilmente dalle terre 
concimate in altro modo 'dall’eguaglianza e bellezza- delle 
loro- produzioni. Conviene' poi specialmente Io stabbio alle 
terre lontane dai poderi e dalle massarie , perchè risparmia 
il trasporto dei letami. . , 

Il bestiame messo a stabbio si mantiene più sano , che , < 
se ricovrato fosse ogni sera nell’ ovile , e la sua lima acqui- 
sta nella qualità è nella bellezza. Tulle queste considera- 
zioni interessar devono i coltivatori., che hanno filandre itti- , 
merose , per metterle a stabbio, quando più a lungo potran- 
no , e le comunità pei- riunire tutte le loro bestie lanose, 
onde torniate un buon parco. ( Tes. ) 

Dopo quanto lia già detto sinora il signor TeSsièr 
sopra tale argomento, il sig- Bosc aggiunge quanto segue-. 

Osservazioni ripetute hanno prova hi, chedugenlo mon- 
toni iton possono concimare con lo stabbio d" una estate che 
dieci arpciili di terra di qualità mezzana. 

Il sig. M orel di Vnifiò si dichiarò contro l’uso dei par- 
chi nella sua Notizia sugli avvicendamenti , avendogli pro- 
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vato la sua esperienza , che i montoni i quali passano la 
notte e la metà del giorno nell’ ovile , danno un ingrasso 
più abbondante , perchè gli escrementi lasciati nel parco 
perdono una parte dei toro principii fertilizzanti per 1’ azio- 
ne dell’ aria e delle piogge , ciò che non può essere uegaloj 
ma le loro esalazioni , n>a la loro orina ! 

. Nelle terre troppo stabbiate il 'frumento diventa troppo 
Ticco di foglia , vale a dire troppo vigoroso , ciò che dimi- 
nuisce il suo prodotto in grano , e ritarda la maturità del 
grano -■tesso. V ,- eli il vocabolo Ingrasso. 

Nei Principii d' agricoltura di Home* 1 si vede , che i 
coltivatori di certe parli dell’ Inghilterra fanno dei parchi 
permanenti per tutta un’estate, od altrimenti degli ovjli 
temporarii } costruendo imi ri dell’altezza .di tre piedi , mu- 
j ri, che si distruggono alla fine dell’autunno-, e che. si 
spargono sulle tetre , le quali ne sodo fertilizzate ad un se- 

? ;no incredibile. Vedi il vocabolo Ingrasso. Vi sono molte 
ocalità in Francia , ove sarebbe senza dubbio vantaggioso 
di sego ire ques.lo metodo, 

Nei pascoli montuosi del centro della Francia si riuni- 
scono le béstie cornute durante la notte intorno ai luoghi di 
abitazione dei pastori , -ed il risultalo delle loro separazioni 
concima quello spazio per parecchi anni. Questo c uh par- 
co non chiuso , che si cangia ogui anno. 

Nel Forese, ed in una parte dell’ Auvergne si metrono 
a stabbio confusi i cavalli , gli asini , i buoi , i porci , ed 
i montoni , e si trae da quest’ uso quel vantaggio, di’ che 
si potrebbe anche approfittare in molte altre località. 

In lhghilterra si tengono in autunno i buoi , che si 
vogliono ingrassare , nei parchi sopra le stoppie , ove ogni 
giorno viene loro amministrato l’eccedente del ioro nutri- 
mento , come turneps , barbabietole , |>omi di (erra , ec. , 
\ ' spargendolo sul terreno. Quando que’ buoi hanno consu- 
mato tutta l’erba del parco , si fanno entrare 'in un altro , 
e nei primoi intanto succedono prima le vacche , poi le per 
core , infime i porci , di modo che nulla di mangiabile va 
perduto , c quello spazio è al più possibile ingrassato. II 
vantaggio di questa pratica economica è grandissimo sui ter- 
reni leggieri , e dovreBtìS“de!erininare i coltivatori degli al- 
tri paesi ad adoperarla più generalmente.' . ^ 

Si dì» anche il nome di parco a certi recinti formati o 
di graticci mobili, come i parchi- dei' montoni, o di bar- 
rieie stabili , costituite da due o tre file di pertiche assicu- 
rate a grossi pali di 4 0 5 piedi d’ altezza , clip si vedono 
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nelle . praterie ben tenute, e nondimeno soggette a] pascolo 
o per tulio P anno , , o soltanto dopo il taglio della pri- 
ma erba. , . , . 

È cosa di fatto, che le piante gettano tanto più for- 
te, quanto sono più provvedute ds foglie , e che per con- 
seguenza un pascolo continuatamente manomesso dagli animali 
produce meuo di quello , che Io è a periodi di tempo re- 
golari. Chi può dunque vietare a tutti i psoprielari , .anche 
alle comuni , ove il pascolo girovago è pur troppo ancora 
in fivore , di dividere i loro prati in parchi o mobili o sta- 
bili ? lo risponderò : f ignoranza. 

Poche praterie esistono in Inghilterra , ch^ non sia- 
no divise pel modo indicato in un numero più ometto gran- 
de di parchi, come 1’ osserva Orlando.de la Platière nella 
sua eccellente Memoria sulla coltivazione della Francia pa- 
ragonata con quella deir Inghilterra , letta alla Società d’ a- 
gricoltura di Lione. 

Diano dunque i coltivatori agiati ed istrutti il buon 
esempio col farne costruire, e non si tarderà d’ imitarli, 
certo essendo che vi ha un benefìzio importante , a non 
far pascolare i parchi ogni giorno. Questa osservazione si 
applica egualmente ai pascoli delle montagne mezzane ed 
alte. Fedi \ vocaboli Fiutò , e Pascolo., 

Nella Normandia, ed in qualche altro luogo il recinto 
dei parchi è una siepe viva. Fedi il vocabolo Erbaggio. 

Lastpyrie ha dato nel Voi. II. ° della sua Collazione 
delle macchine adoperate in agricoltura , la figura d’ un 
parco di montoni costrutto con reti. (B.) ( Articolo del 
supplimento ). 

PARENCHIMA. Sostanza ordinariamente verde, rin- 
chiusa in tutti i modi iu una tessitura di fibre , o di mem- 
brane anastomosate , che costituisce la più gran parte del- 
le foglie , dei fiori , dei frutti , delle scorze delie piante , e 
che per conseguenza rappresenta una parte di prima^ impor- 
tanza nell’ organizzazione vegetale. 

Noi dobbiamo a Grew ed a Malpigli! le prime investi- 
gazioni di qualche valore sulla materia , eh’ io m’ accingo 
ora a trattare. Dopo di essi , Duhamel , de Saussure il pa- 
dre , Bohemaer , Hill , 'Compietti , Senncbier , Mirebel , 
ed alcuni altri hanno saputo vantaggiosamente dilucidarla. 

* Alcuni fisiologisti non distinguono il parenchima dalla 
tessitura cellulare , e di fatto la sua composizione è la stes- 
sa ; -riserbare si può nondimeno quest’ ultimo nome a ciò , 
eh’ altri appellano tessitura lubulatia , vale a dire quella 
Vól. XXI. 9" 
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spècie <1* otricoli , che si distinguono nella. lunghezza degli 
steli , e che servono alla circolatone del sugo. 

Il parenchima si paragona ad un canavaccio , i di cui 
fili trasversali raSsomig'liano ad una serie di piccoli otricelli, 
che si toccano , e che sono fra loro connessi , ( Tessitura 
membranosa di Mirebel. Vedi il vocabolo Fibra ), ed i\fili 
longitudinali dei vasi d’ uguale grossezza 5 quasi tutte pero 
le tessiture cellulari presentano degli essagoni. 

Esistono in questi otricelli 'delle differenze di grossezza , 
di forma , di distauza ; ve n’ esistono nelle loro relazioni 
con le fibre longitudinali , non solò nelle diverse parti della 
medesima pianta/ ma nelle stessè parli eziandio della pian- 
ta stessa a diverse età , o nella stessa pianta crescente in 
luoghi differenti - y di modo che tutte le figure che si vedono 
negli Scrittori , nulla insegnano di positivo, quantunque sia- 
liò-Jtitfe esattissime. 

Dulinmel c de Saussure osservarono ( col mezzo d’uri 
buon microscopio ) una quantità infinita di piccoli vasi ana- 
slornosali con i grandi , cosicché il parenchima si fa ora 
conoscere molto più composto, che non pareva esserlo da 
principiò. A questi va'si non si .può tener dietro nella di- 
seccaeione, ma Anzi visibili soltanto si rendono col mezzo del- 
la macerazione noli acqua. 

Non v’ è più dubbiò, che il parenchima si leghi con 
la scorza e con la midolla , eli’ abbia un’ azione efficacissi- 
ma sulla formazione e circolazione de! sugo , sulla decom- 
posniohe dei gas , ec. cc. 

' Nel parenchima si osservano organi particolari , come 
sono gianduia, vescichette ripiene di sugo proprio, o d’aria 
atmosferica, o di gas " ; ed in esso è , dove la luce l sì 
combina con i sughi propini. 

Mirebel riguarda le cavità del parenchima , come for- 
niate da membrane , che si sfogliano più o meno. La sua 
opinione è probabilissima , soprattutto se si considerano con 
■Tournefort e con alni queste membrane , come composte 
aneli’ esse da altri otricelli. 

L’ influenza del parenchima è più considerabile sulla 
semenza germinante, che sulla pianta adulta, componendo • 
esso quasi la totalità della maggior parte delle semenze. 

11 Quelle bollicine gassose clic il rclchrc H.iles rinvenne nelle -vesciche t- 
te del parenchima, e che suppose essere véra aria , dolute per analogia quei" 
vasi vennero chiamati trachee t oggi si è /ii mostrato essere gas ossigeno di- 
pendente dalla decomposizione del gas acido rarlionico dietro i particolari 
prò -essi della vegetazione. (Paci.) f Notti < /eli' etili. tiapoUt.J 
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Se limi vi fossero dèlie piante-, le <j-u.'ili , come quelle 
che ai .eh lama no grasse-, sono, uanlnin | nc piccole, in pro- 
porzione molto più abbondatiti ili parenchima che la mag- 
gior parte -degli alberi grandi , si potrebbe . credere , che il 
vigore della vegetazione stia in proporzione con la Sua (pian- 
tila ; imperciocché è cdsa di fallo , -che quanto più giovine 
è 'Una pianta , lauto piu contiene di parenchima , osservata 
sempre fa proporzione ; e lauto più rapidatneufe aumenta 
essa in altezza e grossezza. < 

II parenchima si trova- in maggior abbondanza , prima 
nei frutti, poi nei fiori , indi nelle foglie, finalmente nella 
scorza; io lo, ripeto però, che nelle piante esso si trova da 
per tutto, formando' lutti i vasi, dall’ estremità (fella radi- 
ce più lunga fino al bottone più distante dulia terra. 

Sul parenchima dunque sono principalmente diretti gli 
effetti della coltivatone. Si -aumenta e'sso in un buon 
terreno, e trasforma una piccola pianta, come il’ -cavolo 
dei campi che pesa tutto al più due once , -in quei cavoli 
cappucci ciie si sono veduti spesso pesare trenta "libbre , e 
che ne pesano comunemente la meta. Certe cause -scono- 
sciute fatiuo , clie si fissi sopra una parte piuttosto che so- 
pra un’ altra , e ciò die da priucipio è il risultato dell’ ac- 
cidente , si ripete per Ja via delle semenze, e la stessa pian- 
ta ce ne offre degli esempi ; laonde nel cavolo-navone si por- 
ta esso sulle Yàdici ; nel cavolo-rapa .sullo stelo; nel cavo- 
lo-cappuccio sulle foglie ; nel c.ivolo a coste grosse sul pic- 
ciuolo ; nel cavolo-fiore sui fiori ; nel cavolo-broccolo sui 
peduncoli. - - - -. . . 

Non vi è coltivatore alcuno , il quale osservato non abbia 
sulle foglie assaltate dai bruciti minatori, e sopra quelle che 
mutilate furono -per qualsivoglia -causa , che il -parenchimi 
non si riproduce sopra di esse giammai ; diverso è il caso 
però relativamente alla scorza, la quale si rigenera con la 
massima sollecitudine , e senza lasciar cicatrice. Vedi i vo- 
caboli Scorza e Ceuchsìk. Questo fatto può indurre a cre- 
dere , che il Camiiio , materia poco' conosciuta finora ma 
che inerita d’essere studiata e che concórre evidentemente 
alla riproduzione della scorza, sia quel liqnore distinto dal 
sugo , che abbevera tutti i parenchimi e, che vi si trova 
più o meno abbondante , più o meuq denso , alle volte an- 
che quasi solido ,, secondo le', spècie, le stagioni, ed i luoghi. 

Qui è necessario l’ osservare , che la parte reticolare 
vale a dire la tessfluia cellulare , è la parte metto alterabi- 
le delle piante. Si sa di fatto, ohe una foglia -, la quale per-. 
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doto abbi» il suo parenchima per essere stata ritenuta alcune 
settimane rii seguito nell’acqua, vi si conserva in appresso 
degli anni intieri *in istato di reticelle , disprezza 1' azione de- 
gli acidi e dell'alcool. Questa fessilura medesima è quella , 
che nei legni ed altre parti delle pianto, pietrificate forma quei 
canali , che si credono essere quelli del sugo , di modo che 
in questo caso éhbe luogo un eangiamcnlo totale , diventan- 
do cioè pietra ciò eh’ era vóto , e vóto ciò eh’ era solido. 

Quanto agli usi del parenchima io non posso far me- 
glio , che copiare il passaggio seguente • 

* « 11 parenchima contribuisce alla coesione dei vegetabili, 
ed alla loro stabilii?), legaVido insieme le fibre, i vasi , gl'in- 
viluppi degli organi, che senza la sua esistenza sarebbero iso- 
lali e senza relazione fra loro ; stabilisce egli di più una cor- 
rispondenza generale fra le parti, e porge loro i mezzi di re- 
sistere a quegli sforzi , che potrebbero spezzarle. 

« Il parenchima è quello , nel quale si prepara il gas 
ossigeno somministrato 'dalle piante all’ atmosfera, come lo feci 
vedi re .scortecciando -delle foglie .di semprev ivo, che poi esposi 
al fole , e che continuarono a dare del gas ; laddove levan- 
done l’ epidermide non ne diedero più nello medesime circo- 
stanze.- 

« La luce conserva verde il parenchima nelle foglie c 
nella scorza , promovendo la decomposizione dell’, acido car- 
bonico , che condotto vi viene dal sugo , e precipitando il 
carbonio nelle maglie di quest’organo, come lo farò vedere. 

» Il parenchima contiene dell’ aria , e si può estrarla 
con la tromba pneumatica , sia che condotta vi venga dai flui- 
di che lo penetrano, sia cb' essi, lo succino con l’acido car- 
bonico sciolto iteli’ acqua, sia che prenda lastra sol gente nel- 
la decomposizione dell’acido carbonico , e font’ anche in quel- 
la dell’acqua. Il parenchima della scorza e quello delle fo- 
glie producono a tal riguardo gli stessi effetti ; ma il paren- 
chima dei petali , dei frutti e dellé radici non dauno punto, 
o quasi punto d’ aria al sole , ciò che annunzierebbe una 
differenza nella loro o'rganizzatioue , a meno che, questi pa- 
renchimi non contengano a fiatto acido carbonico, proprio 
ad essere decomposto dalla luce. Le piante intristite , esposte 
alla Iure, non danno punto d'aria. 

m II. colore dei petali dipende, alle volte dal pa rendi ima 
che ne dipinge gl’ impiumi. Va esso elaborando anche i sughi 
utili alle diverse parli delle piante $ quello del fiore sommi- 
nistra gfi elementi del ticHarto, del (lutilo etereo , degli sta- 
mi , dell'umore oleoso del pistillo ; rjueilo del butto prepara 
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i sughi nuli il ivi «lei seni > , per cui questi organi oliscano , 
<|iuinilo la fecondazioni; è opera la, o (junn'Io i semi sono ina* 
imi. Questi latti costituiscono la dilTereiua da me già slabi- 
1 1 la fra i parenchimi ; quello eh' c dipinto iu rosso , non può 
essere lo stesso di quello dipinto in. verde; il parenchima 
della scorza non può essere lineilo delle foglie , e meno an- 
cora quello dei petali e' dei fi qlli ; ina i nostri sensi non pos- 
sono valutare queste differenze. Io applico ciò anche ai paren- 
chimi delle diverse specie di piante, ed in quest' organo lanu- 
to influente è soprattutto dove cercar conviene una delle 
grandi cause della differenza delle loro proprietà'. 

a 1 fluidi ritenuti dal paieucliima , vi sono iu movimen- 
to ; i vasi della pianta si terminano nella tessitura cellulare; 
ina i fluidi , che passano per essi , vi marcirebbero se fos- 
sero stagnanti , o si diseccherebbero se non. venissero fino- 
vati. Questo movimento dei fluidi favorisce il loro miscuglio, 
il giuoco delle attillila delle toro parli , la loro elaborazione; 
tulli i vasi comunicano reciprocamente per l’oggetto appun- 
to di produrre questo movimento ; laonde quelle piante che 
crescono piu sollecite , le giovani che si sviluppano con una 
maggiore rapidità , i nuovi getti, ec., sono provveduti d’uua 
quantità maggiore di parenchima. La formazione filialmente 
dei cercini prova questo movimento dei iluidi iu colai or- 
, gauo ; non possono 'èssi svilupparsi , se non all'arrivo degli 
umori nutritivi , ed .il rindvarsi loro previene uua fermenta- 
zione lioppo forte , che sarebbe sempre liliale. 

« L’ esperienza insegna , die 1' acido carbonico si decom- 
pone nel parenchima; che iu quest'organo si separa il gas 
ossigeno, e si depone il carbonio; eh' esso prepara l'escre- 
zione e secrezione d’ acqua e di materie più solide , che gior- 
nalmente si fanno con lo spirilo rettore ; la parte costituen- 
te iu fiue dei frutti , il loro cangiamento d' odore di colore 
di gusto, annunziano dei cangiamenti negli umori , i quali 
non avrebbero potuto operarsi, se non con l’ elaborazione pro- 
dotta iu questo parenchima ; imperciocché il picciuolo delle 
loro foglie ed il peduncolo dei liutlireca loro sempre lo stes- 
so fluido. » 

« Le piaghe delle piante noti si riparano che col mezzo, 
del parenchima , il quale solo può estendersi , gonfiarsi, pro- 
lungarsi , formare un cercine ; il quale diventa il deposito 
dell’ umore pioprio a sviluppare la scorza , il libro , il le- 
gno , come auebe i bottoni, le radici, e per conseguenza t 
loto germi. 

« Diffuso co ai fi parenchima in tutta la pianta , vi agt- 
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sce da per tulio , vi si combina da per tulio, da per lutto 
si lega cou- tulli i vasi e<con tulli gli organi. Si può cla- 
marlo in somma la ionie della vita della pianta, ed d prin- 
cipale laboratorio di tulle le alimentali sue operazioni». ; 

Molle cose restano senza dubbio ancora da desiderarsi , 
nnclie dopo questo tratto d’ uno dei piu dotti fisiologisli , re- 
lativamente alla storia del parenchima ; quanto si è (in qui 
detto basterà nondimeno , per mettete il lettore a livello delle 
attuali cognizioni sopra quest'organo , e credo quindi d’ aver, 
supplito al mio impegno. (B.) . • : ’ 11 

PARIDE , Paris quadrifoUa , Liu. Pianta a radice oriz- 
zontale, articolata, vivace, a stelo unico, cilindrico, alto 
4 dagli otto ai dieci pollici}' a foglie ovali, acute, quasi sessi I i , , 
lisce, verticillate, in numero di quattro verso la sommila 
dello stelo ; a fiori unici in cima dello stelo , di cólor rosso 
scuro , ebe forma un genere nella oliandria mouoginia , c 
nella famiglia delle asparagoidi. ir J: 

L’ erba paride si trova nei boschi grassi ed umidi , ove 
fiorisce in’ estate. .1 suoi futili sono ricercati da parecchi uc- 
celli e dalle voljiì, e da ciò le fu dato il nome d ’ uva di 
volpe. , élie porla vo'gaimente ,1 .- Tulle le sue parli hanno 
1111 odore» disgustoso ; la sua radice è vomitiva , e le sue to- 
glie cefaliche, risolutive ed anodine , .quando applicale ven- 
gono sopra i bubboni ed altri tumori. Anticamente conside- 
rale erano come un potentissimo filino qinoroso. 

Questa pianta , che non è priva d’ eleganza, jnalgf-'^o 
il poco grato colore dei suoi fiori , può.essere impiegata alla 
decorazione dei giardini paesisti .sotto i macchioni; ni quei 
luoghi cioè, ove allignar possono poche altre piante. (B.) 

PAR 1 ETARIA , Par UH aria officinali s, Liu. (delta vol- 
garmente Erba di muro ). Pianta' a radici "vivaci, fibrose ; a 
steli cilindrici, frondosi , lossagnoli ; a foglie alleine , piccio- 
late , lanceolate , ovali ,’ intenerirne; a fiori piccioli, rac- 
colti in mazzetti nelle ascelle delfe foglie superiori » <, la qua- 
le con una dozzina d’ altre, forma un genere nella poligamia 
monoecia , e nejla iàmigiia delle orlicee, Si trova questa- in 
moltissima abbondanza per tutta f Europa sui vecchi muri , 
fungo le siepi , in tutti > luoghi ombreggiati vicini alle abi- 
tazioni. Riguardata vieue come emolliente e diuretica , e si 

p» Quoti flutti (Lacche) danno una tinta porporina , la quale dagli 
aridi c cangiata in rosso, c dagli alcali in azzurro. (Paci.) (Nota t/t /f e. 

- dii. napnjit.J ‘ 

i 3 È tanto esaltata 1 ’ «vitabilità organica nelle parti di questi fio ri, 
die se mediante uno spillo se ne distacca il < alice , gli stami proiettate 
prontamente il toro polline. (Paci.) ( Nula de/f udii, napoUt.) 
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adopra spesso esternamente ed inlornàmente , soprattutto p.er 
i cristéi. Contiene essa non di rado del niird in natura , ma, 
vi. ha luogo a erodere, che vi siasoltauto accidentale, per- 
chè i piedi crésciuti lontano dai muri non ue offrono punto. . 

I bestiami non mangiano questa pianta , di . mqdo che 
trarre non se ne può, rispettivamente all’ agricoltura , altro 
partito nei luoghi ov’ essa è comune ( e questi luoghi sono 
frequentissimi ), che di strapparla per portarla sul letame , 
ed aumentare cosi la massa -degl’ ingrassi ‘4. (D.) , •. 

PAROTIDi. Sinonimo dt VtvOLg. nel Cavallo. Vedi 
questi ed il vocabolo Medicina vetekinàhia. (13.) 

PARTER-RE. Giardino, o parte d’uu giardino vicino all’a- 
bitazione del padroue, decoralo con scomparlimepti disegnati o 
con il bossolo, o con piote tosale, o con fiori, o finalmente con 
piccoli viali coperti di sabbia, d’ un sol colore , o di colori 
diversi. . . . -, , 

Quella d’ un parlrrre può esser chiamata bellezza^ eli 
convenzione , poiché deve esso tutto all’ arte , e quasi nien- 
te alla natura , la quale .yi si» trova sempre racchiusa e schia- 
va. La decorazione quindi ed il disegno, d' un parterre di- 
pendono dal genio del suo "costruttore. Se dal primo piano 
del castello delle Titilcrie - si esamina il parterre dei giardini 
di quel castello , di cui 1’ idea -è stala data da Le Mòtre ,1 
è forza il convenire , che tulio vi è grande , . nobile , dise- 
gnato da mano maestra , e che il polare e la «forma delle 
zolle erbose contrastano piacevolmente coti , il suolo e 'con i 
contorni di bossolo ; si pilo citare in somma questo parterre 
come perfetto nel suo genere. Nondimeno .sé in òggi se ue 
dovesse ideare uno nuovo , non si seguirebbe quell* aulico e 
bel modèllo : e perché questa differenza ? Perché un parterre 
non è nell’ ordine della natura, -ma soltanto noli’ ot dine idea- 
le , e quest’ ordine varia secondo il gusto del secolo t in oggi, 
per esempio , ai contorni di bossolo, sostituì ti vengono degli; 
orli di minuta erbetta , e così in altro tempo seguirà un’ al- 
tra sostituzione. ' 

i/, La parictaria è usata in medicina in motti casi. Esternamente ap- 
plicata essa viene pesta e spruzzata con' aceto sulle iiogosi , specialmente, 
(pianilo esse derivano ila distrazioni , contusioni , lussazioni cc. In tal ca- 
so le tri Ite di parictaria cd aceto sono efficacissime- ad arrestare il pro- 
cesso flogistico , c quindi a sedare il dolore proveniente dalla disarmonica 
distrazione detta fibra muscolare. 

Il succo espresso dalla parietaria , edulcorato con zucchero o con giu- 
lebbe è un ottimo astringente ,*la di cui azione si determina principalmente 
sulle vie orinarie. Adoperata viene da’ cerretani y , t da’ .farmacisti immo- 
rali contro la blenorragia; ma tristi .sono le conseguente, clic all’ arresto, 
dello scolo blcnorroifco succedono: però in picciole dosi , c carico di lue' 
citerà è multo refrigeranti! (Gjsta.) ( JS T vln dell etiti, nnpulti. J 


i36 


PAR . 


1! primo merito d’ un parterre, di qualunque genere ei 
sia , è il suo disegno ; a questo disegno deve variare , in 
quanto riguardala sua massa e le sue distribuzioni-, secondo 
l'estensione dei locale , secondo I’ estensione dei suoi punti di 
vista , lilialmente secondo la natura 'eia disposizione degli og- 
getti che lo circondano. -, Uii parterre è fatto per ('abitazione: 
deve dunque essere all’ abitazione quasi intieramente sacrifica- 
lo , e la gcauJ' arte consiste nel maritarlo avvedutamente con 
gli accessori. • • } 

Tutto ciò che dipende dall’ arte , è necessariamente me- 
lodico ; distinte vengono quindi cinque sorte di parterre : il 
parterre a ricami ; il parterre a compasso ; il parterre ail’ùt- 
glcse ; il parterre dei quadri tagliati , e Tuonati ; finalmen- 
te il parterre d' acqua. 

Il parterre, a ricamo prende il suo nome dagli orli di 
bòssolo piantati ad .imitazione d’ un ricamo. 

Il parlerie a compasso è così chiamato a motivo del suo 
disegno ripetuto a simelria di diversi lati, ed intersecato da 
vari quadri orlati e ricamati coti bossolo o con zolle erbose, 
che ne formano degli scompartimenti. 

Il pai terre all'inglese, più semplice, è ripieno soltanto 
d’ un' vasto tappeto d’erba minuta, od iutersecato da pochi 
viali , circondato per lo più da un’ aiuola di fiori. Si chiama 
all' inglese , perchè la moda n’ è venuta dall’ Inghilterra. 

Il parterre a quadri tagliati e mozzati è differente da 
tutti gli altri , perchè le aiuole di fiori, che lo compongono, 
sono tagliale con simetria senza ricami nè orli ; ed il sentiero, 
che le circonda , serve a passeggiarvi entro senza nulla gua- 
state. 

II parterre di’ acqua ha le sue dimensioni formate da vari 
bacini In diverse figure , ornati da getti e da ebollizioni d’ a- 
cqua , ciò che lo rende piacevole' all’ occhio ; ma questo par- 
*terre è in oggi fuori di moda. ' 

I parterre a ricamo ed a compasso abbelliscono i siti più 
vicini al fabbricalo ; quelli all’ inglese ne vengono appresso, 
o si praticano in mezzo ad una sala di verdura , in un bo- 
schetto , od iti una ataticera. Quest'ultimo si chiama parter- 
re d' araucera.' 

I parterre di quadri tagliati e mozzali servono anche alla 
col livazione dei fiori , d’ onde prendono il nome di parterre 
fiorili. Tali sono le distinzioni caratterizzale nei parterre di 
Le Nòtte , e descritti da Lebloud. * 

La larghezza dei parterre dev’ essere per lo meno egua- 
le a quella dell’ edilìzio, ed inaitene a compasso sono qua- 
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tirali : alle volle però si devia Ja questa regola. Quelli al- 
l’ iuglese dilellano più 1’ occhio , quando sono bislunghi. Di 
qualunque genere poi siano, prima di disegnarli conviene , 
i.° formarne il piano sul piede diviso a quadrati, od a trian- 
goli più o meno numerosi , più o meno vicini , secondo la 
grandezza del disegno. Questi quadrati sono esattamente fra 
foro proporzionati , e ridotti sopra una scala , per esempio 
dal piede al pollice , dal pollice alla linea , in modo che il 
complesso dei quadrati , rappresentanti accuratamente l’esten- 
sione del parterre , sia un quadrato che formi quattro trian- 
goli , e che riunito cou rie altri quadrali darà treuladue trian- 
goli. Quest’operazione suppone un’esatta agrimensura preli- 
minare del suolo ; i. B 11 terreno vuol essere livellato e ra- 
spalo di fresco perfettamente , affinchè la terra riceva le im- 
pressioni dei colpi di cordone. Si supponga , che ogni qua- 
dato del disegno rappresenti una larghezza , ed una lunghez- 
za di due piedi reali. Si divida tutto il suolo col mezzo d’uu 
cordone in altrettanti quadrati di due piedi in tutti i versi , 
e ad ogni angolo si pianta un piccolo piuolo. Se il disegno 
porla scompartimenti , intagli, ec. , si piantano in quei punti 
i piuoli più alti ; finalmente dopo la divisione generale in 
quadrali od in triangoli , 1’ artefice comincia a descrivere , 
secondo il piano che deve eseguire , ad applicare cioè a cia- 
scun quadrato del suolo quella parte del disegno, che gli 
compete. In quest’ ultima maniera non può sbagliare , cd è 
sicuro di conservare la regolarità. (R.) 

I parterre sono in oggi caduti affatto di moda ; non se 
ne costruiscono più in nessun luogo ; se ne conservano però 
gli antichi. Couvieue dunque saper conservarli. Ora questa 
conservazione consiste soltanto , nel rastiare i loro viali al- 
meno quattro volle all’ anno ; nel tosatile i bossoli almeno 
lina volta ; uel rimondare gli alberi elle li circondano , e gli 
arbusti piantati nelle prose; nel rivoltarne le aiuole; nel fare 
la piantagione dei. fiori che devono abbellirli. Ai vocaboli 
Raspatura , Bossolo , Potatura , Aiuola , Prosa , si Tro- 
veranno le indicazioni necessarie per supplire a quest’ ogget- 
to. (B.) 

PÀRTICELLA. Suddivisione delle terre arative appar- 
tenenti ad un proprietario. 

Una particella è quasi sempre un rampo moli*' più lungo 
die largo per la facilità delle . rivoltature •coli’ aratro. (B). 
( Art. del supplirti. ) 

PARTO. Puerperio degli animali. Si chiama parlo 
1’ uscita o l’espulsione del feto d’ un animale fuori del ven- 
tre di sua madre. 
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Il parto è naturale o. conno natura, faticoso o- facile , 
prematuro q al termine. , . \ i 

Il parlo naturale è quello , che ha luogo nell’ ordine 
della natura, ed al termine da essa prefisso: questo termine 
non è lo stesso in tutti gli auit)rali domestici , ma varia se- 
condo le specie. • ■ • • • 

Nella cavalla è di undici mesi, nella vacca di nove 
mesi , nella pecora e nella capra di ciiique , nella cagna di 
sessantatrè giorni , nella gatta di cinquanta o cinquantasei 
giorni : anche questi termini poi vanno soggetti spesso a va- 
riazioni di alcuni giorni? in ciascuna delle specie indicate. V’è 
lutta la probabilità di credere , che queste variazioni pro- 
veirgouo.dallo stato di domesticità , in cui si trovano gli anima- 
li, sia per lo loro genere- di lavoro, sia- per lo loro govèrno, 
sia Qualmente pei- diverse altre cause , che li allontanano 
dalle intenzioni della natura. -, 

Noi abbiamo detto , che il parto naturale è il parto 
fatto nell'ordine delia natura, vale a* dire quello*, i-nel qira- 
c il feto si presenta di una maniera favorevole alla sua usci- 
ta ; questo parto può essere faticoso , quantunque stelli or- 
dine .della natura. v 

11 feto può presentarsi favorevolmente in diverse manie- 
rerò presentando la testa con le due gatnhe anteriori , o 
presentando la testa sola ,o mostrando fiualinenle le due gam- 
be posteriori unite. - , 

fie la testa e le gambe si presentano insieme , le spalle 
si appianano , seml>ra quasi che più non ci siauo , ed offro- 
no meno ostacoli al passaggio; ma il contrario succede, quan- 
do la testa si presenta sola , mentre , in lai caso formano le 
spalle non di rado un punto di resistenza , non invincibile, 
ma sempre molto faticosi per la madre; Se le due estremità 
posteriori -si mostrano insieme , la situazione del feto può es- 
sere riguardala come favorévole f laonde , quando il feto si 
presenta, in ‘una dì <jue1sV ? Ire-maniere, è. possibile dispensarsi 
di larvi concorrere l’arte , mentre la. natura supplisce a tut- 
to in questa specie di parti negli ^animali. . , 

Si può nondimeno aiutine hi madre nel momento del- 
le doglie , tirando con cautela e delicatezza le parli nel loro 
uscire ; ma quando cessano le doglie , bisogna anche cessa- 
re d’agire. .<■ 

Può anche succedere’, che il parto sia faticoso per qual- 
che causa inerente alla madre ; per esrtapio , un ammasso di 
escrementi nel retto ciò che accade alle volle nella cavalla, ima 
disposizioné infiammatoria nelle madri irritabili, una debo- 
lezza generale , d iiUciie render possono l’uscita del feto. 
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. Alla prima (li queste cause si rimedia , estraendo dalfin- 
test ino la materia con la inano , ed amministrando qualche 
cristèo. Un salasso fa cessare tal volta, la seconde, causa coma 
per incanto ; e si supera poi la terza con i fortificanti , ser- 
vendosi specialmente del vino, col darlo im-quantilà relati- 
va alla specie , sopra la quale. si agisce; vale a 4' re ' a ^ a dose 
d’ una bottiglia per la cavalla e per la vacca-,, d’ uu bicchie- 
re per la pecora e -per la capra, d’nn mezzo bicchiere per 
una cagna grande, e di meno per le cagne - piccole , come 
anche per la gatta. * . 

Il parto facile è quello, che si effettua senza verun soc- 
corso, e con li soli spedienti della natura, e questo genere di 
parto c per buona sorte* il p ih frequente nelle femmine de- 
gli animali. . .• • .' > • • 

Ma passiamo a parlare del .parto contro natura , e dei 
diversi suoi modi. • 

Il parto contro-natura è quello , nel quale il feto si pre- 
senta in una posizione, che si oppone alla sua- uscita: i.° 
se la testa apparisce con una sola gamba anteriore ; 2 .° se 
le due gambe anteriori si mostrano senza la testa-, e sono a. 
vanzate di già abbastanza ,■ per far sospettare che la testa sia 
rivoltata ; 3." se una- di queste gambe è rivolta verso la par- 
te superiore della vulva , ove si può temere , che in una 
forte eoutrazione si- apra quella gamba il passaggio a traverso 
il' retto ,* e che la stracciatura, cagionata! alle volte dallo 
sforzo , pervenga a riunire le due aperture; 4-“ se il feto 
mostra La groppa ; 5.° filialmente, se una delle gambe po- 
steriorrsi mostra sofà. ' e. 

Per rimediare a questi inconvenienti , Lisogna procurare 
di mettere il foto in una -dette tre posizioni da noi accenna- 
te parlando del' parlo naturale , e cercare si deve quella, che 
può essere più vicina al caso , fn cui si ritrova ; vale a (li- 
re, che se il feto presenta la groppa aiutare conviene di 
preferenza le estremila posteriori*, ed agire nel senso mede- 
simo per tutte le altre circostanze. . 

Laonde, nel primo caso si aiuterà la-gamba rimasta coti 
la congenere e con ia testa ; 

Nel secondo, «u faranno' rientrare possibilmente le gam- 
be , per avere una facilità maggiore nel richiamare al di. 
fuori la lesta; . . * ' 

Nel terzo, si abbasserà lagamba, dirigendola verso l’o- 
rifizio della vulva; '.* 

Nel quarto, si respingerà quanto è -più possibile il fé-» 
to , e si agguanteranno le gambe postcrioii, per collocarle 
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in faccia all’apertura ; ed anzi incamminartele , se si potih 
.» farlo ; 

Nel quinto., si avvierà la gamba posteriore con quella, 
che si è di già presentala. 

Noi abbiamo dello , che conveniva di fare possibi Inseri- 
te rientrare le parti uscite; ma crediamo di dover prevcni- 
■re , che ciò riesce alle volte difficilissimo , e cbe spesso ot- 
tenerne non si può l' intinto , se nou dopo d’avere atteso o 
facilitato lo spossamento col salasso e con i cristèi. 

Per rimettere il feto , e disporre ciascuna, delie sue pani 
nella posizione favorevole alla sua espulsione , s’ introduce 
la mano nella matrice ,' ed a tal uopo noi facciamo osserva- 
re , cbe occorre , ' i.“ ungersi le mani con qualche corpo 
grasso ; a-." far attenzione di nulla offendere cou le unghie, 
3.“ agire con precauzione e delicatezza , limitandosi a secon- 
dare la natura , e nou cercare di -vincerla. 

I 11 feto è seguita quasi sempre dalla secondina , soprat- 

tutto nei • parti fauili : dii non co A nei parti contro uatura^ 
ne’qualt la: secondina non si stacca alle volle cbe per metà, e 
non u’ esce cbe in parte ; ma non bisogua mai tirare cou 
forza la parte uscita , aspettando in- vece cbe sia intieramen- 
te staccata. Cbe se per accidente necessario st stima 1’ acce- 
lerarne il lavoro , introdurre coìivieue la mano nella matri- 
> ce, fare scivolare leggermente le dita fra la matrice e la 
secondina , e procurare di staccarla idelicatameule a poco a 
poco : però sarà sempre meglio aspettare. 

Vi si larauno delle iniezioni aromatiche con vino me- 
lato , od anche coll’ infusione di fiori di sambuco animata 
coll’ acquavite. • . 1 

Succede alle volte , cbe in forza dei diversi da noi ri- 
cordati accidenti la matrice si sconvolge; questo caso esige 
un trattamento particolare e manuale , cjie tioppo lungo sa- 
rebbe di qui riportare. Fedi il vocabolo Scori volgimehto 

D ELLA MAI RICE* • . 

Le cure da prestarsi alle madri nel parto naturale so- 
no , la nettezza, un ' nutrimento sano , coinè sarebbe per gli 
erbivori , la bibita d’ ai qua imbiancata con la iuriua , il buon 
fieno e l’avena, dati in quantità determinata dalla iorza e 
dalla gtaudetza delle specie , e dal iemperanieplo dei diversi 
soggetti di ciascuna specie ; per i carnivori le zuppe di bro- 
do , la pappa , ec. ec. 

Nel parlo contro natura , più penosa e^seudo la fatica 
elle nel peno calmale , il semplice governo c|ietelico non c 
serqu e sufficiente , ed è spesso necessario di ricorrere a be- 
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' veraggi fortificanti , e di fare , coma Io abbiamo già dolio, 
delle iniezioni aromatiche , di cui si va aumentando 1' atti- 
vili , secondo il grado di putrescenza , ciò che si distingue 
dallo stato del polso, e dal cattivo odore, ch’esala dalla 
matrice. 

Le femmine di tutti i carnivori mangiano la secondina, 
ed Lo la vidi mangiare anche da ama cavalla ; qualche vol- 
ta la mangiano pure le vacche. 

Non è irragionevole il credere , che Io stato di dome- 
sticità distrutto abbia in parte quest’abitudine negli erbivo- 
ri , giacché ben conservata si scorge nei carnivori, i quali 
più dei primi abbandonati in tale .circostanza alla natura, 
ne adempiono i doveri senza disturbo. Non è già cosi con 
le cavalle , con le vacche , con le pecore : queste specie d’uu 
prodotto piu vantaggioso per I’ uomo , eccitano di più la sua 
attenzione , per cui coloro , che le assistono in quel tnornen. 
to, si prendono molta cura d' impedire , eh’ esse mangino la 
secondina qualificata per malsana dal pregiudizio. 

Il parto prematuro , ossia I’ aborto , è quello,, che si 
effettua prima del termine , ed ha luogo in tut,(o il tempo 
della gestazione , dando nascila » feti o morti , o spiragli. 

Questo accidente ha dei segni prflfcursori , come 1 ’ enfiagio- 
ne della vulya , lo scolo per ^quella parte d’ una maieiia sa- 
niosa e sanguinolenta , la tristezza, la nausea, la debolezza, e •’ 
la picciulczza del polso. Proviene esso da varie cause : le più 
ordinarie sono, le percosse , le spinte , i salti , le corse vio- 
lenti , il passaggio precipitato per porle troppo strette., lo 
spavento, i colpi di tuono, le bevande' troppo fredde in 
certe epoche della gestazione* tutto ciò in somma che può 
turbare 1’ economia animale , determinare un cangiamento su- 
bitaneo , ed una scossa violenta. Bisogna consnftare la Me- 
moria del sig. F land riti sull* aborto , nelle istruzioni veteri- 
narie , Volume del 179$, dalla pag. io 3 fino alla pag. v 56 
e 157 dello stesso volume ; più l’ irruzione del sig. Chabert 
sulle cure da amministrare alle v.'pcche dopo il parto; l’ ar- 
ticolo filialmente Aborto degli animali, al Tom. I di que- 
st’ opera. (Plsp.) 

PASCOLARE, Condurre il bestiame al pascolo. 
PASCOLATI! HA. Sinonimo di Pascolo in alcuni di- 
stretti ; ma in alcuni altri applicato specialmente a quelli fra 
i pascoli, che sono permanenti', vale a dire alle terre Sode, 
ai Comunali , ec. Vedi questi vocaboli. / ■ - 

E qualche Y°l ,a utile , che le grandi proprietà rurali . , 
abbiamo alcuni pezzi di terra ridotti a pascolai ura , onde 
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farvi passeggiare > le Vacche, ed i Mortomi , die hanno bi- 
sogno di prender aria per. conservarsi in buono slato di salti- 
le , .ma è sempre nocivo ai, prodotti generali del terreno, 
eh’ essi siano troppo •moltiplicati , o troppo estesi , perchè non 
danno la stessa quantità di sostanza, quanto lo stesso spazio di 
terreno ben coltivato. ' 

XJu mezzo certo di migliorare de pasoelalure è quello di 
spargervi ogni anno in autunno dopo d’ averne estirpato con 
la zappa le piante imitili , delle semenze di graminee vivaci, 
delle specie le più appropriate al suolo , e più grate ai l>e- 
stiami ; con questo mezzo si può avvicinatle alle Pastume 
naturali . -rftU questo Vocabolo. (B.) 

ftcl dipartimento della- Kièvre" si da anche questo nome 
ai .prati di seconda qualità , sui quali i buoi , i lori , ed i 
poledri maschi si alimentano durante Tesiate, giacche gli al- 
tri .bestiami vivono per tutto T anno sui maggesi. 

Le pascolature si rivoltano , quando sono state ricoperte 
di musco ^ vale a dire, quando sono diveltale improprie alla 
vegetazione delle erbe ; e "dopo d’averle coltivale iti cereali 
per due o tre anni riseminale vengono ad erba. Vedi i 
vocaboli Prater ia , ed Avvicendamento. £B.) 

PASCALO , PASTURA. 1) primo* di questi vocaboli 
indica il luogo ove pasce T animale ; il secondo', ciò eh’ egli 
mangia. 

I pascoli , o sono comunali , ed appartengono ad una 
o più. comuni ; in tal caso si trovano nel lo stato jriù cattivo 
possibile (vali il vocabolo Comunali )> od- appartengono i 
pascoli ad >uu solo proprietario , ed allora è di questo la col- 
pa , se il pascolo è degradato. 

Ogni gran rilassarla , ogni podere di qualche considera- 
zione deve avere un pascolo dedicato al suo. bestiame , per 
farvelo giacere nell’ estate, c pascere nelle ore che non -la- 
vora. . . 

Un buon pascojo esige una certa estensione , proporzio- 
nata alla quantità delle bestie che deve nutrire. Il proprie- 
tario intelligente divide il suo .terreno- iu . diverse parti chiuse 
da Siiti vive o morte (vedi questo vocabolo); parti, sulle 
quali va successivamente, dimorando il bestiame: da queste 
divisioni risulta ,.clie quando- 1’ èrba dell’ una parto serve di 
pascolo , quella -delle -oltre parti ha il tempo di crescere nuo- 
vamente , per cui l’animale trova sempre un nuovo ed ab- 
bondante alimento. Se il locale non è diviso,, T animale- con- 
suma in un giorno , e distrugge calpestando più d’erba, che 
mangiato- non ne avrebbe in una settimana. Chi trovasse 
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troppo lungo il' tempo' di' far crescere delle siepi, pptrà so- 
stituirvi delle fosse , gettandone la tetra di qua' e di là dèi 
loro-bordi, por i spargervi* sopra immediatamente dei semi 
sceht e propri alle praterie. ' • 

• Un buon coltivatore non trascura mai di piantare in 
mezzo di ciascuna divisione , “od in qualunque altra delle sue 

I tarli , un certo numero ’ d’ alberi , affigthe sotto 1’ ombra 
Oro ripó-are si possa il bestiame dalle fatiche della giornata, 
e resistere «1 calore del sole. Questi ricoveri sono indispen- 
sabili nelle provincie del mezzogiorno , ove si vedono di fat- 
to i bestiami abbandonar 1* erba anche pili ad essi, gustosa , 
e ricercar l’ ombra- ad 1 essi necessaria per ruminare uanquil- 
la mente. • > ; • ‘ 

Le divisioni dei pascoli diventano indispensabili, quando 
allevare si vogliono dei poledri e dei cavalli. Senza questa 
precauzione si attaccano essi all’ erba più tenera , e finché ne 
• trovano, rifiutano l’altra', che alla fine si fa troppo dura-. 
Tosto che gli animali terminasi) hanno di mangiare -tut- 
ta l’erba d* una di. queste divisioni ,' si fanne) passare in una 
altra ; e chi'avfa la facilita d’ annaffiare , 'alata l’acqua al 
pascolo, usciti appena di Ih gli airhiiàtf , cd ogni qual volta 
lo esigeih il bisogno , c così in spgirito iu ogni divisione : 
'seguendo questo metodo, si può essere sicuri d’ aver sempre 
dei pascoli eccellenti. , 

Sarà vantaggioso-, qualora lo permetta il locale , di ave- 
Te i pascoli vietiti alia massaria , perchè Inocchio del pa- 
drone più facilmente vegliar possa sópra la condotta, la te- 
nuta , ed il nutrimento del suo bestiame. Calcolare è d’uopo 
d’ altionde per. molto il tempo infinito, che perdono i do- 
mestici nel condurre e ricondurre le bestie , specialmente se 
-il pascolo è mólto disi ante. Un .altro' vantaggio risultante 
dalla prossimilh & quello d’ avere vicino alla massaria un luo- 
go comotfo e siculo, per farvi passare al bestiame le notti di 
estate*, quando ha il maggior bisogno di rinfrescaVsi , e* di ri- 
posarsi dalle fatiche dèlia giornata. A' questo moda sono ad-* 
che da temersi meno i lupi ed i ladri. 

Gli escrementi degli animali , moltiplicati e collocati in 
massa , fanno insensibilmente- perire i migliori pascoli. Una 
buina ricopre una superficie' circolare di otto o dieci pollici 
di diametro; lo stesso si dica d 1 una cavallina. L’erba coper- 
ta da questo sterco , priva dei benefizi * della luce del sole*, 
e del contatto ^immediato dell’aria, s’impallidisce, s’intri- 
stisce e si matèqce-; don muoiono però le sue radici, e quan- 
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ilo poi la pioggia o qualche atira meteora viene a decompor- 
re questi escrementi , 1' ciba allora rigetta con più di vigore; 
ma quanto tempo passa frattanto a pura perdila ! Necessario 
duuqiie si repde che un operaio disperda ogni giorno lo ster- 
co (cavallino; e quando quello del bue o della vacca è secco, 
quando forma, cioè la sua crosta, lo spezzi, lo divida iu pic- 
cole parti,, e lo sparga al largo sulla superficie. 

Il bestiame non prospera mai nei luoghi umidi acquosi 
e paludosi. Trova egli cola un' erba agra e poco nutritiva , 
un’ erba caricala necessariamente d’ una forte rugiada ogni 
mattina ed ogni sera , che le pórla la ruggine ; quell’ umi- 
dità d’ alironde che incessantemente rinasce, porta all’ anima- 
le, che Fa prova, nn allentamento di muscoli , diminuisce l'at- 
tività dei suoi visceri , lo rende molle , pigro , perchè non 
lia più la forza d’essere attivo, e Io dispone ad incontrare 
un’ infinità di malattie , quand’ poche non ne sia la causa im- 
mediata. Un semplice colpo d’ occhio gettalo sul bestiame che 
vive nei distretti paludosi .ed umidi, prova quest’ asserzione 
njeglio di qualunque ragiona irtenln. 

La freschezza dille foreste, la poca luce che rischiara 
il loro in.eruo, ne rendono l’erba pòco nutritiva , c di qua- 
lità tulio al più mediocre ; il bestiame la mangia bensì , ma 
unicamente perchè non ne trova dell’altra. Il primo bisogno 
è quello di stivare il suo stomaco ; ma se in una tale foresta 
sì trovano dei voli, l’animale seguirà da se stesso l’invito 
d’un\erba più nutritiva e più sana, per cui accorrerà in 
traccia di quella die veste le orlature della foresta medesima. 
Avrebbe ben torto chi s’ immaginasse , che le piante grami- 
nee , vegetanti sotto quell’ ombre siabo • speci/ìca mente eguali 
a quelle delle nostre praterie ; la natura le ha poste ove devono 
crescere , e se trasportate sono da un luogo all'altro , vi ve- 
getano male , ed offrono ber conseguenza un alimento o cat- 
tivo, o mediocre, secondo le loro qualità. 

Mollissimi sono i proprietari , che destinano al pascolo 
pezzi di terra poco produttivi. Ma questo è un mancare allo 
scopo. Il bue c la vacca amano un’erba fresca , ed anzi 
nociva loro diventa una troppo lunga nutrìcazione a secco. 
Dopo ima scarsa pastura di pochi giorni , qnal nutrimento 
vi troveranno essi in seguito , specialmente in tempo del cal- 
do? Il suolo di quel pascolo avrebbe pur potuto produrre 
Segala, averta , e la raccolta ne sarebbe stata più lucrosa. 

È bene nna gran fortuna quella di poter avere in mezzo 
a qualche gran (lume o torrente delle «solette alquanto bo- 
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schive e ben ricche d’erbe , soprattutto quando il suolo noa 
è paludoso. 11 bestiame vi trova un nutrimento sano ed ab- 
bondante ; I’ animale' è costretto di fare il, tragitto a uuolo , * 
e quel bagno ripetuto due volte nella giornata è per esso piu 
giovevole delia streggbia del mozzo , e del più diligente go- 
verno. Sulle sponde cosi del Rodano e della I^oira condotto 
viene il bestiame nelle sere d’ estate ; passa egli-cos» nell’iso- 
la lutti quei giorni, che giorni non sono per Ini di lavoro, 

H che passarli potrebbe anche rigorosamente parlando , senza 
guardiani, perfino in tempo di notte , se non si temessero i 
ladri. 

Il bue più vecchio della massaria è ordinariamente il 
Conduttore della inamlra, ed il suo esempio serve a dirigere 
tutti gli altri ; egli è il primo a gettarsi nell’ acqua , e gli 
altri seguono il suo esempio. Se il ,più timido resta sulla ri- 
va , mugghia vedendosi solo, gli altri mugghiano all'opposta 
parte , e lo chiamano , finché superando il suo timore noti 
tarda molto a raggiagliele i suoi compagni ; I' esperienza poi 
del primo giorno basta per avvezzarlo iti appresso. Quando 
si vuole richiamare la maudra , il boaro viene suila sponda 
del liume , e per aspettar meno , fa già sentire da lungi il 
rauco suouo del suo corno di becco. Questo strumento non 
è propriamente che un gran corno di bue , bucalo Vi punta, 
e per questa punta soffia il boaro ; si può anche servirsi 
a tal uso d'uu corno d' ariete. Tu^to che i bovi ne sentono 
il suouo , si recauo alla riva del fiume , 1’ attraversano , e 

vengono tranquillamente a rimettersi sotto la coudotla del 
boaro. §i osservò non di rado il bue vecchio , quello cioè 
che si è costituito capi della inandra , sollecitare quelli che 
più lenti si mostrarlo al ritorno , e costringerli a colpi di 
corno ad attraversare il torrente. 

Nei paesi elevali, come le montagne dell’ Auvergne , 
del Lionese , della Borgogna , della Franca-Contea , delle 
Cevenue , delle grandi catene delle Alpi , dei Pirenei , ec. 
si abbandonano le alture al pascolo delle filandre ; osservare 
però bisogna, 'elle destinali sono quei pascoli , o alla filan- 
dra che si vuole allevare , od a quella che si vuole ingras- 
sare. È forse più vantaggioso il mettere al pascolo , od il 
liuti ire nella stalla le vacche da latte ed i bovi da ingrassa- 
le ? Questa importantissima quistione viene qui discussa , 
nell’ estensione che merita , agli articoli Vacca ed [«grasso. 

Io credo , clic 1’ animale destinalo ad essere allevalo non può 
mai avete troppa libertà per meglio snodare le Sue membra, 
ed acci estere le sue forze coll’ esercìzio : imperciocché iuta! 

Voi.. XXI. • io 
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caso non si Italia e * d’ ottenere maggior copia di latte, od 
uu ingrasso più sodo e più sollecito. 

I buoi destinali , o di già assoggettati all'aratro, hanno 

il più gran bisogno di pascolo , non per fare già esercizio , 
-giacché ite fanno uno abbastanza faticoso tirando ogni gior- 
no I' aratro , ma per trovare un' erba fresca e soprattutto 
per uscire dalle stalle sudicie, inlelte, ove l'aria è allogata, 
e putrida almeno per metà quando sono leuute chiuse o 
trascurate secondo il solito. Eppure si potrebbe , seguendo 
1' esempio di alcuni coltivatori intelligenti , tenere il bestia- 
me nei giorni d'estate in un luogo ombreggiato , ed esposto 
alla corrente d’ aria , ed ivi costruire delle rastelliere , per 
poi riempirle d’ erbe fresche di tratto in tratto : 1’ economia 
del foraggio sarebbe così sensibilissima, e l'animale starebbe 
meglio. Mi si opporrà senza dubbio la fatica di falciare o 
di riunire ogni giorno l'erba necessaria , quando else 1' ani- 
male pascolando la consuma sul luogo ; ma non si calcola 
per niente , i.° la migliore -salute delPaniinale ; 2.° il gua- 
sto considerabilissimo, ch'egli fa di quell'erba? , 

II coltivalore provvido pensa per tempo a procurarsi 
dei pascoli d’ inverno ; a tale oggetto, dopo il taglio del- 
le biade e la rivoltatura di quelle terre , semina egli dei 
navoni, dei lurneps , delle carote, ec. , dei grani in somma 
d’ ogni specie , rifiuto dell’ aia , per farli mangiare al be- 
stiame in quei giorni , nei quali il rigore della stagione non 
gli permette di uscire dalla stalla ; appena però il dolce ali- 
to di primavera ravviva la vegetazione , comincia appena 
a sollevarsi ogni stelo ed a disporsi per montare in semen- 
za , interdetto esser deve l'ingresso nei campi ; e quando 
poi la vegetazione cotniucia a fiorire, uu profondo colpo 
d’aratro la seppellisce , e quelle piante rendouo con usura 
alla terra gli umori da essa ricevuti-, e diventano con la 
loro decomposizione un ingrasso eccellente. Vedi ì vocaboli 
Avvicendamento , e Successione .delle coltivazioni. A 
questo modo si pervenne ad arricchire certi campi , i quali 
danno in oggi sorprendenti^ raccolte. (II.) 

Ogni pascolo si smunge , come ogni altro terreno ; ri- 
bovarlo quindi conviene ogni sesto, ottavo , decimo anno , 
secondo la sua natura , cattiva , btiona , od ottima, con una 
coltivazione d’ avena-, di frumeuto e di pomi di terra , o 
di fave di palude per- poi ristabilirlo seminandovi la pol- 
vere dei granai da fieno con la lupinella , 1’ erba-medica , 
il trifoglio , 1’ avena ; ed lu questo inlcrvallo si stabilisce il 
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pascolo sopra una prateria artificiale., o sopra un prato na- 
turale, onde in seguito rivoltare anche questo. 

Vi sono nei pascoli anche certe piante, che rigettate ven- 
gono dai bestiami , e che restano per conseguenza intatte 
queste, quando una mandra è stala tolta da un recinto per 
esserne stala già consumala 1 ’ erba buona, devono strapparsi 
cou la zappa , sostituendovi subito alcune semenze di lupinel- 
la o d’ erba-medica. 

Una delie migliori maniere di trarre partito, da un pa- 
scolo , è quella d’ introdurvi prima i cavalli , poi i bovi e 
le vacche , in fine i montoni. Poca erba allora rimane sul 
piede, perchè ciascuna specie di questi animali ne preferi- 
sce diverse , e gli ultimi addentano fino alla radice le ulti- 
me foglielle, che dai primi tagliate furono all’altezza di 
utio o due pollici dal terreno. Questa tosatura completa , 
lungi dal nuocere al rigetto y gli riesce anzi favorevole , co- 
me io prova il raziocinio e 1 ' esperienza. 

In certe parti della Francia , ove non esistono pascoli, 
ed ove si conosee nondimeno la necessita di dare dell’er- 
ba fresca ai besiiutni in sul principio di primavera , condotti 
vengono essi nelle praterie , perchè ne mangino i primi get- 
ti , e ciò si chiama deprimere i prati. Ma questa pratica 
è difettosa all’estremo, perchè .arresta il primo slancio del- 
la vegetazione dell’erba , impedisce che quest’erba si alzi 
quanto avrebbe naturalmente' potuto alzarsi ritarda i! suo 
taglio , e la rende per conseguenza più dura e meno sa- 
porita. 

In un numero molto maggiore di luoghi poi , e diro 
quasi in un terzo della Francia , si mettono i bestiami al 
pascolo nei prati, dall’ epoca • del taglio dei fieni fino alla 
primavera dell’ anno seguente. Anche questo metodo è di- 
fettoso egualmente., perchè il terreno , calpestato per sei iu- 
tieri mesi , si comprime e s’ # indura a segno , di non lascia- 
re più alle radici la possibilità di prolungarsi. F di Tatto,, 
che prati sono mai quelli cosi tenuti ? L’ erba vi è sempre 
corta , sempre rara , e non rendono nemmeno la mela di’ 
quello che avrebbero reso , se stati non fossero pascolali. 

Rougier de La Bergerie , al quale debbiamo un’ eccel- 
lente Memoria sui pascoli , inserita nel Tom. I. degli An- 
nali d' agricoltura , dice: « Basterà d’aver osservalo il modo 
d’ agire di quei bovi vacche e cavalli , che s’ introducono 
per la prima volta in pascolo , anche vasto , per vedere 
come vi vanno Vagando , facendone il giro, andando e vc- 
ucudo , e non si mettono realmente a pascolare , se uou 
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dopo di aver bene riconosciuto il terreno ad essi destinalo ; 
quanto più diminuisce il loro appetito , taulo maggior è lo 
spazio da essi percorso, perche vi cercano l'eibe più omo- 
genee; dopo di aver occupalo quasi tutta I’ esllcusioue del 
pascolo ogni giorno , dopo d' aver calpestato una gran par- 
te dell’erba^ e d’ averne imbrattala l'altra col loro sterco , 
vi si coricano sqpra , e non toccano l’erba del posto , ove 
fono giaciuti , ohe tre o quattri) giorni dopo ». 

Che se pure mettere si detfouo i bestiami al pascolo nei 
prati , ciò riou si faccia mai , se uou nei prati , che si ha 
l' intenzione di rivoltare uno o due auui dopo per rigene- 
rarli i ed anche tu tal caso dividerli conviene cou graticci, 

0 cou ba rriere mobili , od attaccare ciascun amicale ad un 
palo ; in modo che pascere uou possa ciascun giorno , che 
in un circolo più » meno vasto. Quest’ ultimo mezzo ado- 
perato viene dai piccoli proprietari, ed adoperalo essere 
dovrebbe anche dai grandi, quando temono la spesa dei re- 
cinti' lemporarii. 

Si couchida dunque questo articolo col dire , che ogni 
proprietà rurale d’ una certa estensione deve sempre avere 
un terreno più o meno grande di buoua natura , e diviso 
in un maggior o minor numero di parti , unicamente desti- 
nato al pascolo dei bestiami ; e che le vecchie praterie na- 
turali od artifiziali , destinale ad una prossima rivoltatura , 
sono quelle, che più vantaggioso diventa il dedicare a que- 
*t’ oggetto. Fedi il vocabolo Praterie. (B.) 

Pascolo si chiama eziandio quel terreno incollo, che 
abbandonato viene iq Certi paesi al nutrimento perpetuo 
dei bestiami ; pascolo è anche quello delle foreste , ove si 
mandano i porci per ulaog al vi le ghiande, le faggiole. ec. 
Quest’ultimo era anticamente un diritto ih alcufn distret- 
ti della Francia , diritto , che soppresso, venne dalla ri- 
voluzione , e difficilmente ottenere si può attualmente il per- 
messo d’introdurre i porci nei boschi altrui per alimen- 
tarsi delle ghiande cascale. All’ articolo Quercia io. faccio 
vedere, che vi è più vantaggio che discapito a mettere 
ogni anno per un tempo più o meno lungo i porci nei boschi. 

PASCOLI GRASSI. Si chiamano cosi in alcune parli 
della Fiandra le praterie artifiziali , ma composte di giauti- 
nee, di cui si aumenta il prodotto con ingrassi abbondanti , 
cd ove si conducono od i buoi per ingrassargli , o le vac- 
che 'lattaiuole , od i polrdri di razza lòrle. Corrispondono 
questi pascoli agli erbaggi della Normandia , in quauto al- 

1 uso , ma non in quauto all’ origine , essendo questi (illuni 
formati da praterie naturali. (Il ) ( Ari. del supplimenlo. ). 
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PASCOLO GIROVAGO ,> VANA PASTURA. Noi 

daremo il nome di pascolo girovago a quel diri Ito, elle han- 
no i cecie parrocchie o comunità di far pascolare , dopo le- 
vale le raccolte , i loro bestiami . sulle terre dei loro vicini. 
La vana pastura è lo stesso diritto , ma esercitalo soltanto 
dagli abiianti della comune in tutta la sua estensione , ad 
eccezione dei terreni chiusi , secondo i regolamenti. 

Abitanti delle .campagne ! In un libro , che vi è de- 
dicato p io sono in dovere i d» farvi presenti i veri vostri in- 
teressi , 'tptando questi interessi sono da voi sconosciuti:, 
un errore distrutto può esservi più utile, che una nuova' 
scoperta. Oseiò io dunque di?vi , che non vi è classe ve- 
runa fra Voi , 1 fra coloro che al lovoro di ciascuna gior- 
nata la sussistenza devono di ciascun -giorno ', per la quale 
il pascolo girovago noti sia un gran male; di voi soli , uo- 
mini utili, e |oprattutt<T degl’ interessi vostii , di - quelli 
delle vostre famiglie intendo io d’ occuparmi, nel trattare 
questa importante quistinoe. - 

Che cosa potete., , che cosa dovete voi desiderare pèrla 
vostra prosperiti» ? Del lavoro per voi e per i vostri figli ; 
una mercede , che dopo d’ aver supplito ai vo-slri bisogni, 
nei giorni della fatica , onorare possa di più , e proteggere 
la vostra vecchie??» contro le infermila della natura ; derra- 
te in abbondanza ed a buon mercato , onde voi siate ben 
nutriti , bene alloggiati , ben vestiti con i frutti del vostro 
lavoro. nljsttwiS.-t.^hif'. 1 

Ebbene , il pascolo girovago , la vana pastura ( trop - 1 
po bene così nominala ) vi toglie tutti questi Vantaggi ; ed 
tenone In prova. 

Tutti oggi sanno, che per ottenere buoni prodotti agra-’ 
ri ( perfino nelle terre più buone ), variare conviene la 
coltivazione , perchè il terreno non vuole costantemente 
produrre del frumento sul 'medesimo suolo, per cui neces- 
sario si rende di sostituire al frumento le praterie artifì- 
ziali -, le radici o legumi proprii ai bestiami , dei cavoli , 
delle rape , dei pomi di terra , dei colza, dei piselli , del- 
le. vecce , ec., secondo i letreqi ed' i climi , che sempre si 
devono consultare. Questo è quello , che noi chiamiamo al- 
ternare le coltivazioni , operazione senza la quale le miglio- 
ri terre non danno che meschini prodotti , e con la quale 
le terre più mediocri danno raccolte abbondagli. 

Questa non è già una vana teorica : lutti i dipartimeli- 
li , che alternano le loro coltivazioni, come quelli che com- 
prendono l'antica Francia, i Paesi-Bassi, 1 ’ A itesi a , varie 
porzioni delle praviucie della Normandia , del Yexin , del- 
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]’ lioIa-di-F rancia , ottengono prodotti più abbondanti nel- 
le terre più mediocri , alimentano più bestiame, ed han- 
no maggior copia d’ ingrassi , che voi non ne ottenete nei 
terreni più fertili : questi sono fatti incohtraslabiji , e sopra 
i quali voi potete consultare tutti coloro, cùe ben conoscono i 
dipartiineuti da me indicati. > 

Ma per variare così la coltivazione occorrono molte 
braccia e mollo lavoro; ivi il lavoro non manca mai, e 
procura una buona mercede ; con quella mercede si ottie- 
ne a buon mercato, quanto è utile e necessario alla vita, nu- 
trimento , alloggio, vestiario , agiatezza* discreta e senza lusso, 
perchè I’ abbondanza porta sempre seco il buon mercato. A- 
bitanti delle campagne 5 Ecco ciò che voi vedreste , se gi- 
rare poteste per la Francia : per tutto vedreste la ristret- 
tezza e la miseria desolare i. paesi di .vana pastura, l'agia- 
tezza e 1’ attività ove il pascolo girovago non ha luogo ; nè 
credete già , che il momentaneo, nutrimento di poche meschi- 
ne leste di bestiame , nutrite appena, perchè tutti ne vo- 
gliono avere , compensi questi vantaggi. Voi vivete male , 
voi ed i vostri bestiami ; frattanto che altrove , anche sen- 
v. a bestiami il coltivatóre , il giornaliero non mancano mai 
di niente , perchè , lo ripeto , trovano da lavorare in tut- 
to il tempo dell’ anno, procacciandosi una mercede onesta ed 
abbondanza di frumento , di vino , di latte , di burro , di 
vestiti , di foraggi , ec. 

Coltivatori ! Consultate i veri vostri interessi , e non 
tarderete a riunirvi ai linaiuoli ed ai proprietari per ista- 
bili re 1’ abolizione dei pascoli girovaghi, i quali non pos- 
sono essere utili se non sopra certe montagne , ove impru- 
dente farebbe il condurre 1 aratro , o nelle lande e bru- 
ghiere , che non si possono in modo veruuo ridurre a col- 
tivazione. 

Io so bene , che secondo le disposizioni della legge 28 
settembre 1791 sulla polizia rurale, sezione IV, ciascuno 
può sottrarsi al pascolo girovago ed alla vana pastura , fa- 
cendo chiudere il suo terreno ; ma le chiusure non vanno 
sempre esenti da inconvenienti. Vedi 1 ’ articolo Chiusura.. 
E chi non sa d' altronde , che nei paesi di pascolo girovago 
le chiusure vengono sempre distrutte , sia da un male in- 
teso personale interesse , sia dai bestiami che ne vanno lu- 
to ino giiaudo? 

• Tolta si vede allora ogni possibilità d’ alternare , nou 
v’ è più speranza di progressi per l’agricoltura, che rima- 
nere così dorrebbe sempre la stessa per lo corso di secoli ; 
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quando altrove dà in vece copiosi prodotti , ed arricchisce 
il proprietario , il fìttaiulo , il collivatore. 

Il governo non chiuderà certamente 1’ orecchio alla vo» 
ce di tulli i coltivatori degni di questo ooutè; il pascolo gi- 
rovago sarà proscritto dal codice rurale, atteso con tanta 
impazienza. Ili un'opera quindi dedicata a ‘ veri interessi 
degli abitami della catnpagpa fu mio dovere il provare , 
che la disposizioue d' una legge , fa quale proscrivesse il 
pascolo girovago, sarebbe un benefizio anche per coloro; 
che stimano il pascolo girovago a loro vantaggioso. ( Chas. ) 
Dopo quanto Ita già detto sinora su tal materia il 
sig. Cu assihon , il sig. Bosc continua : 

•Vi sono molti luoghi , ove gli abitami dei • villaggi sog- 
getti al pascolo girovago, che ootr bornio proprietà , prendo* 
no dei montoni a mezzadria , dei póledri per allevarli , ec‘. 
Qual cosa piu contraria ai diritti di proprietà ? imperciocché 
a carico di -chi vivono quei moutoni , quei poledri?- 

I coltivatori agiati dei Yosghi possiedono quasi lutti due 
sorte di praterie: le urie chiuse e vicine ai villaggi , le al- 
tre soggette al pascolo girovago e iontaue ; riconoscono essi, 
che le prime rendono loro il doppio delle ultime , eppure 
non possono determinarsi a chiuderle , quantunque la Legge 
ve gli autorizzi : tanto è potente la forza dell’ uso ! 

Gli inconvenienti del pascolo girovago sono fondati prin- 
cipalmente sulla circostanza , che dovendo le piatite la vita- 
lità loro , tanto alle loro foglie quanto alle loro radici , il 
tagliare le foglie di mano in inano , che vanno crescendo , 
è un impedire la dilatazione delle radici, e che non dilatan- 
dosi queste , somministrar possono minor quaulilà di pria- 
cipii alle foglie , che rinascono. Questi inconvenienti sono 
tanto più gravi , quanto il terreno è meno fertile , è 1’ an- 
nata più asciutta. Gli anuaffiamenli dunque e gli ingrassi so. 
no ciò che domandano le praterie soggette al pascolo giro- 
vago; ma dove mai si praticano tali operazioni? fn nessun 
luogo , perchè in nessun luogo si può sperare di trarne un 
profitto nemmeno eguale, alla spesa. 

P edi un eccellente rapporto sul pascolo girovago del 
sig. Matteo di Dombasie , stampalo nel Toin. XVI." della 
nuova serie degli Annali d' Agricoltura. (B). ( Art. del supp.J 
PASPALO, Paspalurn. Genere di piante della triapdri». 
digiuna , e della famiglia delle gramiiiee , che riunisce più di 
cento specie , dieci delle quali , allora nuove, furono da me 
scoperte nella bassa Carolina. 

Nessuna di queste specie è propria all' Europa , 
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mo die non vi si vogliano riunire , sull’ esempio di alcuni 
botanici, i Pahichi dattilo, e sanguigno ( vedi questi vo- 
caboli), che Hallér ha costituiti a titolo di genere, sotto 
il nome di Digitala. 

Tutti i paspali sembrano essere mollo amati dai bestia- 
mi , come ho potuto osservarlo all» Carolina, il paspalo 
vellutato si coltiva come foraggio al Giappone. Il paspa- 
lo p a ai nocchiuto ne dà uno alla Giamaicn , il quale diven- 
ta lauto più prezioso, perchè cresce dopo le altre raccolte; 
ma il più prezioso di tutti è senza dubbio il paspalo sar- 
mentoso originario del Perù, che fu da me descritto e fi- 
guralo nel Voi. II. ° degli Atti, della Società linneana di 
Londra , e che si coltiva al giardino del Museo di Parigi. 

Questa specie è vivace , s’ alza da due a tre piedi , e 
ciascuno de’ suoi nodi iuferiori prende successivamente radi- 
ce , di modo che nel corso d’ un anno una sola semenza può 
darevdi che coprire v rie lese quadrate di foraggio. Le sue 
foglie , larghe un pollice , soqo tanto tenere e zuccherose , 
come anche gli steli , ch’io trovai piacére a masticarli ; si 
potrebbero senza dubbio tagliare tre o quattro volte all’ armo 
nelle parti meridionali della Francia. 

10 devo dunque raccomandarlo particolarmente ai col- 
tivatori , dei quali può , al parer mio , fare rapidamente la 
fortuna , giacché i foraggi mancano ordinariamente nei pae- 
si ascintti e caldi. Il mio collaboratore Thouin ne darà del- 
le semenze a colortv, che glie le chiederanno , imperciocché 
quantunque questa pianta si congeli nel clima di Parigi , 
essa ne dà ogni 1 anno alcune manciate. 

11 Paspalo Ehumentaceo si coltiva all’ India per la sua 
semenza , che si mangia come il miglio. V adì questo vo- 
cabolo. (B.) ( Ari. del supplirti . ) 

PASSA-GAMPANA , O CAPPELLETTO. Medicina 
veterinaria. Chiamato cosi viene un tumore mobile , e più 
o meno voluminoso , situato sulla punta del garretto del 
cavallo , che interessa soltanto la grossezza della pelle. 

Questo tumore non porta assolutamente pregiudizio al- 
l'animale ; di rado I’ obbliga a zoppicare , a meno che non 
cresca in volume ed in consistenza ; perchè allora imba- 
razza i movimenti delle parli , ore risiede , ed il cavallo 
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, CAUSE. 

Le sue cause ordinarie sono un lavoro sforzato , gli 
strofinamenti della punta del garretto contro un corpo duro, 
le percosse. 

cuba; 

Il vino aromatico caldo , 1’ acquavite canforata, adope- 
rati per fregagione , guariscono il cappelletto nei suoi prin- 
cipi i ; ma se il riassorbimento della linfa si fa difficilmente 
ad onta di questi rimedi, il mezzo piu sicuro allora è quel- 
lo di venire all’ applicazione del fuoco., soprattutto se il tu- 
more abbia di gi'a acquistato un grosso volume, e sia antico. 

Il cappelletto viene talvolta al garretto di quei cavalli 
o muli , otre non hanno gettato , o mal gettato, il loro ci- 
morro ; in caso tale non si può recarvi rimedio , che com- 
battendo la causa con i mezzi propri al Cimurro. Fedi que- 
sto vocabolo. (R.) 

PASSERA , Frangilla domestica , Lin. Uccello dal 
becco grosso , eccessivamente fra. noi comune , e quasi do- 
mestico , che difficilmente abbandona le abitazioni , e vive 
in mezzo alfe più grandi eitt'a. Tutti conoscono il monotono 
suo pigolìo. Fa egli generalmente tre covate all’ anno , e 
colloca il suo nido nei buchi dei muri e degli alberi , ed in 
mancanza soiiauto di simili cavitò lo fabbrica sopra gli al- 
beri , o sui tavolati degli edifizi. Ogni covala è di cinque 
o sei uova. In autunno ed in inverno si^riunisce in nume- 
rose schiere. 

Il coltivatore non ba un nemico più fieramente animato 
al saccheggio delle sue raccolte di questo uccello ; mangia 
esso i loro frumenti ed altri semi sul piede , nei barconi , 
nei granai , quando si seminano. Nuli;} v’ è eh’ eguagli il 
suo ardire , la sua a-viditò , e non a torto per proverbio si 
dice , astuto come urta passera. Pare , che non tema 1’ uo- 
mo , e non ostante è difficile ad acchiapparsi nelle trappole, 
ove gji altri uccelli cascano senza farsi ferire. 

E cosa generalmente ammessa per certa , che ogni pas- 
sera mangi dieci libbre di frumento per anno , ed anzi que- 
sto calcolo è troppo debole per quelli , che si trovano nei 
paesi di grande coltivazione. Buon numero di osservazioni 
positive; comprovano , che il gozzo d’ uno di questi uccelli 
può contenere facilmente cento grani di biada alla volta , 
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e siccome li digerisce prestissimo , vi sono delle circostante, 
in cui può riempirlo due volte al giorno'. Fissando questa 
quantità, e fissando anche novemila dugeutosedtci grani per 
libbra , ciò fa all’ incirca quaranta libbre per auuo. Rou- 
gier de La Bergerie riduce questo numero alla sua metà , e 
nondimeno calcolando sopra dieci milioni di passere in Fran- 
cia , secondo i suoi confini antichi , ciò eh’ è a parer mio 
molto al di sotto della realtà , trova un’annua perdila di 
dieci milioni di franchi. 

Quest' enorme diminuzione , cagionata dulie passere nei 
prodotti dell’ agricoltura , lia già* da gran tempo determina- 
to. gl’ Inglesi a metlere le loro teste a prezzo , ciò che imi- 
talo venne . in alcuni' distretti della Germania. E perchè dun- 
que non si fa lo stesso anche in Francia ì Che cesa sareb- 
bero cinquantamila franchi , per esempio , che fissare si 
possono come spesa annua, a due soldi per testa, per la 
foro distruzione dei dieci primi anni , in confronto al risul- 
tato dei calcoli di Rougier de La Bergerie ? Desideriamo 
dunque, che il governo apra gli occhi sopra quest’oggetto, 
e faccia leggi ‘ di proscrizione contro questi uccelli , che 
non offrono nessun vantaggio capace d’ equilibrare i loro in- 
convenienti , giacche la loto carne è coriacea e di cattivo 
gusto. 

Quelle passere , che vivono in mezzo alle città ed ai 
villaggi , non hanno per nemici , che le civette ed i gatti , 
e non apparisce molto considerabile la loro distruzione fat- 
ta dà questi auitnaii.' I soli fanciulli d' un podere ne fanno 
perire , in tempo che nidificano , più del doppio di quelli, 
che vittime sàrebbero di tutti gli animali carnivori nello 
spazio d’ un anno. L’ uomo è dunque quello , che incari- 
carsi deve della cura di diminuirne il numero ; ma i mezzi 
non sono punto facili, stante la diffidenza propria del loro 
carattere, e la facilità procurata ad essi dalla loro arditezza, 
onde facilmente trovar mezzi di sussistenza. 

Se ne uccidono facilmente , e spesso in gran numero 
col fucile ; ma la spesa della polvere e delle palline trat- 
tiene molli coltivatori. Per diminuire questa spesa , con- 
vien fare delle righe lunghe sei piedi od otto , e larghe due 
pollici o tre di polvere di fieno , o di spazzature di barco- 
ne iu vicinanza della casa, o nella direzione d’ una finestra; 
le passere , quando spesso si lascino tranquillamente man- 
giare le semenze che vi si trovano , si avvezzano a con- 
corrervi , e di tempo in tempo si tirano allora sqpra di 
esse delle schioppettale con carica di scoria di piombo,. clic 
ne abbattono delle dozzine alla volta. 
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Siccome poi nei paesi di pianura vanno ordinariamen- 
te a giacere le passere nelle siepi , così un nomo si collo- 
ca , quando la notte c assai oscura , ad una delle estre- 
miti di quella siepe, teneudo tesa uua rete doppia , larga 
sei piedi, attaccala a due bastoni alti dieci o dodici piedi , 
ciò che forma un tramaglio , e ue la mettere un altro a 
qualche distanza dietro di lui cou una torcia accesa, frat- 
tanto che nn terzo va tacitamente, prendendo ‘un giro, a 
guadagnare 1’ altra estremila della siepe , da dove ritorna 
lentamente , battendo di tratto in tratto la siepe con un 
bastone. Le passere spaventate vogliono salvai si dal lato del- 
la luce, e s’ imbarazzano fra le maglie della rete , oppure 
vengono uccise, allorché il battitore si è di già accostato a 
quello che tiene la rete. Se un tramaglio simile ha delle 
dimensioni maggiori di quelle , clic noi abbiamo indicato , 
dev' essere tentilo da due persone. Questa caccia , se prati- 
cata viene quando le passere vivono in torma, diventa mol- 
to distruttiva ; nella mia gioventù io ne presi in tal guisa 
alle volte delle centinaia in pochi momenti : basterà il co- 
noscere quelle siepi, ch’esse preferiscono di scegliere per 
loro asilo secondo i venti. L’ epoca delie [gelate è la più 
vantaggiosa per una caccia simile. 

E facile anche il prendere moltissime passere con una 
rete di lodole , o con una rete cascante , in mezzo o sotto 
alla quale si metta un trastullo , vale a dire una passera 
attaccata per una zampa , o chiusa in una gabbia , ed alcune 
manciate di biada. Se tali reti collocate vengono abbastanza 
vicino ad una gasa , perchè il cacciatore vi si possa nascon- 
dere, si deve promettersene una riuscita ancora migliore , 
perchè la presenza di un uomo che resta cheto. , è assai più 
dannosa alle passere di dodici uomini che agiscono. 

Un linaiuolo attento ai propri affari deve sempre dis- 
porre uno de’ suoi granai in modo , che abbia due sole fi- 
nestre , I’ una delle quali' provveduta sta d’una rete a ma- 
glia doppia , ivi stabilmente assicurata , e l'altra d’una o 
due imposte , che cascauo o che s' incrocicchiano , col mez- 
zo d’ una carrucola o d’ una corda , fatta giuocarc a piaci- 
mento da una persona collocata nel cortile, od in una stan- 
za vicina. Quando questa persona vede le passere raccoglier- 
si in grati numero intorno alla casa , cerca di adescarle ad 
entrare in quel granaio col mezzo di alcune manciate di 
cattivo grano ; quando vi sono eutrate in Ièlla , fa chiude- 
re la fiucstra cou le imposte. Tutte le passere si gettano 
allora verso 1’ altra finestra chiusa dalla rete , e vi si pt- 
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*• gitano. Qncsta operazione può essere rinova la più volte per 

settimana’,- ed io so per esperienza , elle somali ulto in in* 

verbo riesce così distruggere la massima parte delie passe- 
re d’ un distrailo. - • 

I vasi , elle in alcuni paesi esposti vengono alle passe- 
re , perchè fahltricare possano in essi i loro nidi, favorisco- 
no molto la loro diminuzione , specialmente quando si può 
con i piccoli’ prendere anche la madie, ciò che non è. dif- 
ficile. 

Io non parlo di -quelle tanta insidie d’ ogni genere, con 
le quali i fanciulli vanno pigliando delle passere , perchè 

' il .tempo domandato dalla loro. costruzione e dal loro servi- 

zio., non permette ad uomini utilmente occupati d’ adope- 
rarle j sarà .nondimeno sempre bene il promuoverne l'uso 
con lutti i possibili mezzi d’ incoraggiamento, perchè il gran 
numero di tali insidie non può dare in pieno che un risul- 
talo assai vari (agioso.' * 

Quei bambocci poi .e spauracchi , che mettere si so- 
gliono nelle campagne in mezzo ai campi seminali , sugli 
alberi coperti di frulli , servono assai poco contro le passe- 
re. Un giorno basta , perché vi si avvezzino, e perchè im- 
parino a disprezzarli , come ognuno sapere lo deve per pro- 
va. Anzi bastano talvolta appena uno o due fanciulli messi 
in un canapaio , od in qualche .altra seminagione , per im- 
pedire alle passere di vagarvi intorno. (B.) ' 

PASSI. Cosi si chiamano i bachi da seta deboli , il di 
cui cresci mento è, meno rapido di quello degli a'Itri. Muo- 
iono questi anzi . t a I voi ta soffocati dai più vigorosi', ed al- 
lora gettali veugono alle galline. Si possono però anche Sal- 
vare , almeno iu gran parte , collocandoli separati e som- 
ministrando loro uno scelto ed abbondante alimento. Fedi 
il vocabolo Bachi da seta. • 

PASSO. Misura indicata dal passo d’ un uomo di sta- 
tura mezzaua , -elle cammina iialura|piente. In agricoltura 
si adopera spessd questa misura ,- quando si tratta soltanto 
d’ npprossimuzioui. Si calcola, che un passo abbia due pie- 
di e mezzo 5 il passo geometrico è il doppio per conseguen- 
za di. cinque piedi. Vi'di il vocabolo Misura. 

PASSO D' ASINO. Strumento destinalo a tenere aper- 
ta per forza la bocca degli animali domestici , quando si 
tratta di praticare sopra di essi qualche operazione dolorosa. 

Ai veterinari è indispensabile questo strumento , ma i t 
coltivatori si trovano di rado nel caso di farne personalmen- 
te uso, e perciò non « necessario che lo abbiano. (B.) 
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PASSAPERTUTTO. Specie di Crivello a fori ro- 
tondi , che si adopera in veoe del Va&HO in alcuni paesi. 

PASSATUTTO. Pera eccellente ed assai tardiva, col- 
tivata in Italia. 

PASTINACA , Pastinaca. Genere di piante della pen- 
tandria digitila , e della famiglia delle umbellifere, /'che con- , 
tiene cinque specie, una delle quali è coltivata generalmen- 
te negli orti per la sua radice , di cui si fa gran consumo 
cune alimento * 3 . 

La Pastinaca coltivata , Pastinaca sàtiva , lia le ra- 
dici fusiformi biennali ; gli steli vuoti 4 cilindrici /scanalali , 
frondosi alla loro cima, alti tre o quattro piedi, le foglie 
alterne , amplessicauli , alale con impari , a fogliofine lar. 
glie , lobate od incise ; i fiori piccoli , gialli ; i frutti lar- 
ghi di due o tre linee. 

Questa pianta cresce naturalmente nei campi , lungo le 
siepi , ed altri luoghi incolli , ed io la vidi tanto abbondante 
fra i grani nelle parli medie e meridionali ideila Francia, che 
portava molto danno ai prodotti della raccolta. Tutti i bestia* 
ini, e specialmente i porci la mangiano con piacere; <là essa 
molto latte* , ed un latte di eccellente Jjnaliib alle vacche. Una 
terra calcareo-argillosa , alquanto umida e profonda, *è quel- 
la, che meglio le conviene. Nel suo stalo na'lkna le essa è na- 
turalmente pelosa in lune le sue parli ; nei irò, tri giardini 
diventa perfettamente liscia. . 

La radice della pastinaca ha un sapore zuccheroso ed 
aromatico. Elitra essa nelle rirneslre, alle quali dà del gusto, 
e viene anche condita in diverse maniere. Passa per nutriti- ' 
va ed assai riscaldante , e la medicina i’ adopera come diure- 
tica e carminativa ; anticamente era vietato il mangiarla alle 
donzelle , come eccitante alla libidine; ordinala poi viene agli 
etici ed ai polmoniaci. In Turinghia è ridona in foima d'e- 
stratto col mezzo d' un' ebollizione lunga mente continuata , e , , 
questo estratto si mangia sul pane a foggia di confetto-; si di- 
ce , che sia molto dolce, gratissimo , e molto sano ; ma non 
ini è noto, che in qualche parte della Francia si consumila 
pastinaca .sotto questa forma; 

La pastinaca si semina ordinariamente al posto , ed a 
mano volante , quantunque vi sia chi suggerisca di seminar- 
la a file per poi trapiantarla. In generale tutte le piaute con 


i3 II nostro volgò chiama Pastinaca il Daucus carota, e la Carota 
rossa si riferisce alla' Bietola degli Italiani ( Beta vuigaris radice rubra ro- 
t ulula vel oblunga ) : la Bietola da erbucce ( Bela ernia ) si conosce col 
nome di lei* , o foglia molla. ( Paci), f Fiuta dell' adii. iiopoht.J 
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radice a fìttone guadagnano sempre dall’ essere seminate 
al posto , e questa poi soprattutto più di molle altre , per- 
chè la sua radice ha frequentemente 'un piede di lunghezza 
sopra due pollici di diametro. Questa operazione si eseguisce 
sopra una rivoltatura assai profonda in principio od alla fine 
dell’ inverno, ma facendola all’ epoca più sollecita , si corre ri- 
schio, che la pianta monti in semenza nel corso dell’estate snsse- 
guetitej'facendola all’epoea più tarda, v’ha il pericolo che le sue 
radici non diventino abbastanza grosse. Insegna quindi la pru- 
denza, che avendo disponibile molto terreno, praticare se ne pos- 
sa la semina in ambe le slagioni, iu autunno cioè ed in prima- 
vera, non mai però dopo la metà di maggio. Il seme dev’ es- 
sere sparso assai rado, e quanto è più eguale possibilmente : iu 
questo caso un’esposizione calda è sempre la migliore. 

Quando il piantone è spuntato, si sarchia all’ occorren- 
za , e si rende più rado , annaffiandolo nei colori d’ estate , 
qualora sia necessario. I piedi , che vanno iu semenza , si 
strappano come inutili , e nel mese di luglio poi si può co- 
minciare a strappare le radici per 1’ uso ; rna non è che al- 
la fine di settembre, òhe acquistato abbiano esse tutta la lo- 
ro qualità. Durante 1' inverno lasciarle si suole comunemen- 
te iu tetra , ove si conservano meglio che iu cantina , e si 
può continuare a mangiarle , fìnlanto che gli steli montano 
in semenza , perchè allora il centro loro diventa legnoso , 
ed il loro esterno assai acre. In tal caso i piedi più belli si 
serbano per la semenza, ed il resto si dà ai bestiami. Vi so- 
no due varietà di pastinache , ma queste sono in grossézza 
inferióri alla specie : si chiamano esse la pastinaca a radici 
rotonde e la pastinaca di Siam, di cui la polpa è più gialla. 

Le pastinache cresciute m terre troppo forti e troppo u- 
mide , o troppo concimate, souo d ’ uq sapóre mollo inferio- 
re alle altre. A Parigi noti se De mangiano mai di buone, e 
bisogna andar nei dipartimenti nostri meridionali , per poter- 
le apprezzare in tutto il loro valore. 

Alcuni agronomi esaltarono , e non senza ragione , la 
coltivazióne in grande della pastinaca , per !’■ ingrasso delle 
tórre e per lo nutrimento dei bestiami ; ed in Inghilterra ed 
in Germania adoperala anche viene frequentemente a questi 
due oggetti , ma prescindendo di qualche saggio parziale , 
non mi è noto die usata fra not sia questa coltivazione' 
con tale intenzione ; eppure il clima della Fraancia è assai 
proprio a questa pianta, cd i vautaggi ciré trarre ne posso- 
no’ i proprietari di fondi, sono più eh’ evidenti. Questa col- 
tivazione avrebbe sopra l lutto il vantaggio divariare gli avvi- 
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cendamenti. Per praticarla, conviene spargere sei o selle lib- 
bre di buon seme per ogni arpenlo sopia due profondissime 
rivoltature , falle iinmedialainente dopo la raccolta. Il pian- 
tone spunta in primavera, e non domanda veruna cura. Se ne 
' possono tagliare le foglie in luglio per darle alle vacche , ai 
montoni , ed ai porci ; in settembre ed in ottobre poi si 
mandano questi animali nei campi , indi si passa alle’' solile 
rivoltature per seminarvi il frumento, od alili cercali: il re- 
sto delle radici marcisce e forma lui ingrasso eccellente. Que- 
ste radici medesime si possono anche strappare per conser- 
varle in cantina, per darle poi a quegli stessi ammali in in- 
verno. Per lutti questi oggetti un campo di pastinache è 
sempre assai produttivo , ed io non cesserò mai di lare dei 
voti , perchè uua coltivazione lauto vantaggiosa sia general- 
mente adottata , e concorra a far sopprimere quei distrutto- 
ri maggesi , che rovinano la Francia. Tutto ciò , che qui 
si dice sui vantaggi della coltivazione delle Carote , delle 
Bietole , e delle Rape , si applica anche a quella delle pa- 
stinache ; rimetto quindi agli articoli di queste piante-, colo- 
ro che ne volessero spiegazioni più minute. In lutti i paesi 
ed in tutti i tempi i prodotti delle piante con radice a fitto- 
ne sono j più abbondanti c'd i più sicuri , ed anche dopo 
i semi dei cereali e delle leguminose i più nutritivi. 

Per avere della buon) semem a , bisogna spargerne a par- 
te un piccolo quadro nell’ orto ad un’ esposizione di levante 
e di mezzogiorno , e non lasciarvi che t piedi più belli , i 
quali dovranno anche essere sostenuti con'lro gli sforzi-. dèi 
venti col mezzo di alcuiie pertiche , attaccate trasversalmente 
a paletti piantali nei contorni del quadro. Bisogna poi evi- 
tare quanto è più possibile d’ adoperare a lal ( uopo dei pian- 
toni trapiantati , perchè questi non gettano mai con lo stes- 
so vigore , e dal vigore dei piedi si sa , che dipepde la bel- 
lezza della semenza. 

Le prime ombelle sono quelle , che danno la semenza 
migliore; quelle delle ombelle , die soùo le ultime a fiorire, 
devono essere rigettate. 

La semenza della pastinaca si conserva per due o tre an- 
ni in istillo di gei m illazione , quando è stala colta al punto 
di completa maturità , e quando è stata soprattutto lasciala 
sui piedi sospesi a (al effetto iu mazzi appoggiati al muro del 
granaio.' 

Alla Commissione «!'. agricoli u > a dobbiamo una buonissi- 
ma istruzione sulla coltivazione della pastinaca , che si può 
leggere nel Foglio del coltivatore , Tom. V 7 ." p.ig. 1 4 a . 
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Delle altre specie di pastinaca, due sono usate in Levan- 
te : 1’ una è la pastinaca opoponace , che dà la gomma re- 
sina di questo nome 5 1' altra- è la pastinaca a foglie di- 
vise , che offre radici e semi- riputati come afrodisiaci. (B.) 

PASTOIA. Medicina veterinaria. Si chiama cosi nel 
cavallo la parte situata fra la Giuntura del tarso , e la 
Corona. Vedi questi vocaboli. 

In essa è necessario osservale-: i.° la grossezza, che deve 
essere proporzionala a quella delle altre parli dell’estremità, 
alla quale -appartiene ; 1° la lunghezza , perchè la pastoia 
non dev’essere nè troppo corta nè troppo lunga. Nel primo 
caso il cavallo è detto di giuntura corta , nel secondo caso è 
dello di giuntura luaga : I’ una e 1’ altra sono sempre eredi- 
tarie. Il cavallo di giuntura corta diventa facilmente ritto 
sulle sue membra , si getta , e si sloga più facilmente degli 
altri , soprattutto se il marescalco gli lascia i talloni alti , e 
se non ha la precauzione di abbatterglieli. Non permettendo 
d’altronde la brevità di questa parte, ch’essa*sia pieghevo- 
le e flessibile abbastanza , la reazione io cavalli di questa 
specie è sempre dura, e non sono perciò inai considerati 
come propri al maneggio. Il cavallo poi di giuntura lunga 
piega all’opposto troppo, e quand’egli cammina, la parte 
posteriore della giuntura del tarso tocca quasi la terra ; nou 
ha quasi mai forza , a meno che quella dei tendini non si 
opponga all’ eccesso della sua flessibilità , e non supplisca a 
questo difetto di conformazione. 

La pastoia va soggetta a lussazioni e storpiature, come 
la giuntura del tarso, e come tutte le altre articolazioni del- 
1 ’ animale. Vedi gli articoli Lussazione , e Stortilatura. 
Esposta è di p|ù questa parte a degl’ intacchi , ai colpi cioè, 
ùhe l’animale dà a se stesso o riceve dagli altri , che troppo 
ad esso vicini urtano la sua pastoia , e camminano sopra di 
luii Si dà il nome di Formella ad un tumore duro 'e cal- 
loso , che sopraggiunte alle volte fra la giuntura del tarso e 
la corona all’ uno def lati , o ad ambi i lati della pastoia r 
questa può intaccare il da dietro come il dayanli , può esse- 
re classificata aneli’ essa fra le malattie ereditarie , e quanto 
è più vicina alla corona , lauto è più vantaggiosa. La pa- 
stoia va soggetta eziandio ai Porri ( vedi questo vocabolo ), 
ma questi sembrano d’ una specie diversa da quelli, che na- 
scono sulle altre parli del corpo. Vengono essi ordinariamen- 
te inseguito delle acque ( yedt il vocabolo Acqua alle gam- 
be) . e gettano sempre una serosità acre . d’ uu odore dete- 
stabile. 


v 






Digitized by Googl* 


Del resto si pretende , che la. pastoia posteriore sia più 
lunga e più stretta della pastoia anteriore. Quest’ osso pren 
senta le stesse eminenze e le cavita stesse, come quello delia 
gamba anteriore , ma con questa differenza soltanto , che 
1’ osso della giuntura del tarso della gamba posteriore è più' 
luugo di quello della gamba anteriore, e che il suo corpo 
è più- gracile. /H.) 

PASTOIE. Mezzo, che si adopera per allentare, od 
impedire del tutto i movimenti dei piedi degli animali gran* 
di domestici , quando si mettono al pascolo , o quando si 
vogliono domare. Vedi il vocabolo. Assoggettare. 

Le pastoie non sono per lo più che una corda , la qua- 
le lega i piedi davanti o di dietro fra essi , od uno dei piedi 
davanti con quello di dietro corrispondente , o con la lesta. 
Ma questa corda è al caso di ferire il cavallo od il bue, ch[e 
la porta, e perciò, preferibile sarà sempre nna striscia di 
cuoio*, od un guinzaglio. 

Vi sono' moltissime specie di pastoie più complicate, e 
ciascuna offre diversi modi nel loro. uso. Quelle che devo- 
no essere preferite , come soggette a minori inconvenienti , 
sono certe strisce di cuoio foderate a doppio od in 1 triplo , 
dell’ altezza e deila lunghezza del contorno della corona , che 
si legano col mezzo di tre coregge e di tre fibbie , ed in 
mezzo alle quali è assicurato un forte anello di ferro. Si met- 
tono queste pastoie fra la giuntura e la coroua , c col mez- 
zo del loro anello e d’ una corda si legano le une con le al- 
tre , od alla lesta , ovvero a dei pali , ad alberi , ec. I tanti 
accidenti , che succedono agli animali iu conseguenza delle 
pastoie meno peifezionate , che vengono loro imposte, devo- 
no fare desiderare , che i coltivatori adottino generalmente 
queste ultime, malgrado la maggiore spesa , eh’ esse richie- 
dono , spesa d’ altronde compensata dalla loro durata. Oltre 
il vantaggio di ferire meno spesso i cavalli, Sbovi, ec., han- 
no. esse ancora quello di poter essere fasciate ai' loro piedi 
per più giorni dopo, che restituita viene a questi apimali 
la libertà dei movimenti loro , senza recare inconveniente 
veruno. 

Vi sono dei paesi , ove gli animali non sono mai lasciati 
al pascolo senza pastoie , per impedite che si allontanino, e 
soprattutto che vadano nei campi seminati, nei boschi, ed in 
altri luoghi proibiti. Questi bestiami però non possono go- 
dere giammai d’ un certo grado di prosperità , perchè il do- 
lore e r incomodo cagionalo da queste pastoie non permetto- 
no loro di mangiare , e di digerire tanto bcué come quelli , 
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che sono liberi nei loro movimenti. Ma i coltivatori di quei 
paesi mi domanderanno : Che cosa dobbiamo -fare ? Dovremo 
passare tutta la giornata a custodire la nostra vacca , il no- 
stro cavallo, il nostro asino? Ed io risponderò loro : For- 
mate delle chiusure. (B.) 

PASTORE. Questo nome vieu dato', ora al guardiano 
di tutti i bestiami d’ una comune , o d'un particolare , ora 
a quello che custodisce soltanto le vacche ed i buoi,. Il guar- 
diano dei montoni si chiama più, geueralmenlc Pecoraio. Ve- 
di questo vocabolo. ■ 

PASTURA BANDITA. Si dk questo nome a quelle 
terre seminate , sopra le quali è vietato di far pascolare le' 
mandre, o quelle terre non Seminale , sopra le quali è per- 
messo di condurre a pascolare quegli stessi bestiami. . 

^ PATATA. Radice del Convolvolo di questo nome, 
che si confonde anche col Poiao ni terra. Vedi questi due 
vocaboli "4. 

U, convolvolo patata o batata è una di quelle piante , 
che come somministranti un alimento grato sauo ed abbon- 
devole, coltivate vengono per l’importanza loro in tutte le 
parti del mondo , ove possono crescere^ laonde , quantunque 
certamente originario dell’India, il dubitare è permesso della 
vera sua patria nel vederla tanto comune in Africa ed iu 
America. 

La palata,, essendo già da tanti secoli 1’ oggetto d’ una 
estesissima e diligentissima coltivazione , offrire ha dovuto 
varietà senza -numero ; e queste varietà cercarle bisogna 
principalmente nell’ India , perchè i pochi anni, trascor- 
si , da che trasportata fu essa iu America , non hanno po- 
tuto ancora sensibilmente modificare la varietà, o le varietà, 
che 1’ accidente preferir fece in questo trasporto. Nelle ope- 
re di botanica si trova un numero grandissimo di tali varie- 
tà , che possibile sarebbe il considerarle come altrettante spe- 
cie : tanto si allontanano da quelle , die meglio sono da noi 
conosciute., quelle cioè che -si- coltivano in America. 

Fra queste varietà , durante il mio soggiorno alla Caro- 
liua , io non ebbi occasione d’ osservarne che tre: la rossa, 
la gialla , e. la bianca ; e queste tre saranno quelle , delle 
quali mi limiterò a parlare , per essere le più comuni, e le 
più fra noi conosciute. 

-La rossa è la più precoce ; la gialla , la più farinosa e 

i/, Comunemente noi chiamiamo palala il pomo di terra degli, ita- 
liani. ( Paci). C l'iota deU’edil. napotil-J 
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la più zuccherosa ; la biacca la più grossa : si distinguono 
esse anche dalle doro foglie , il di cui verde prende degl’im- 
piumi diversi corrispondenti alla diversità dei loro colori. 

La patata si trova uella divisione dei convòlvoli serpeg- 
gianti. I Suoi steli si estendono alle volte nella lunghezza di 
due o tre metri , e possono prendere radice 'a tutte quelle 
piccole protuberanze , che si trovano in opposizione coll’ in- 
serzione del picciuolo delle loro foglie ; queste foglie sono al- 
terne , astate, lisce , & variano all’ infinito informa e gran- 
dezza. La radice è sempre fusiforme , vale a dire prolunga- 
rla ed assottigliata alle due estremità , variando d’ altronde 
anch’ essa in forma ed in grossezza., coll’ essere non di rado 
anche curva, Io ne vidi alia Carólina j paese sabbioso ed ti- 
mido , che avevano la lunghezza quasi d’ un piede , ed il 
diametro di quattro- pollici e più. La sua pelle 'è sottili, 
assai liscia , e non mostra verun occhio , come quella def 
pomo di terra ; dev’ essere quindi riguardata come una sem. 
plicé tumefazione d’ una parte della «radice , giacche quando 
viene trapiantata, getta i nuovi suoi steli soltanto dall’ estre- 
mità più vicina alla supérficie della terra , per cui divisa m 
molti pezzi , uno solo di essi è quello , che può servire alla 
sua riproduzione. Alla Carolina si preferisce generalmente di 
riservare per la tra piantagione . le più piccole 5 di queste si 
trovano sempre a sufficienza^, -per essere dispensati in vista 
economica di tagliare la test# delle gròsse. Questa lesta , e 
l’estremità òpposta , composte • sono di filaménti legnosi e 
grossa 5 detti propriamente prolnogarqento delle radici 5 e que- 
sti filamenti poi sono quelli, che con la loro diratnazione , 
col loro indebolirsi ed intrecciarsi costituiscono quella rete , 

nella quale si forma o si depone la materia feculenta , co- 
stituente il corpo della patata , per cui si rende tanto nu- 
tritiva. . \ - 

Dall’analisi fatta nel 1780 dal sig. PaTmentier risulta; 
che questa materia feculenta' contiene dello zucchero , del- 
1’ amido, ed una materia estrattiva; ma. che questi princi- 
pi! variano secondo l’ età , il terreno , e la varietà. Poche 
piante vanno più, di questa soggette, relativamente - al sa- 
pore , alle influenze della coltivazione o delle stagioni. Un 
terreno concimalo' le dà un cattivo gusto ; un’ annata pio- 
vosa le toglie ogni specie di gusto ; uua primavera fredda 
la rende grossa , ec. 

La patata , io 1 q ripeto , è un pasto eccellente: i ghiotti 
devono farla cuocere semplicemente sotto la cenere , o nel- 
l’ acqua ( meglio al vapore dell’ acqua ); imperciocché io 
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sempre lio trovato , che un condimento qualunque le toglie 
gran parte della sua bontà. Il consumo , che se ne fa nelle 
colonie d’ America , c immenso.- Per quasi otto mesi intieri 
dell' anno somministra unitamente al fromenlone quasi tutto 
il nutrimento dei negri esclusivi della Carolina ; non produce 
mai vertin incomodo , perchè riempie prontamente lo stoma- 
co , ed è facile a digerirsi. Questo è il solo cibo , che mi di- 
spiacque di abbandonare allontanandomi da quel paese. Si può 
dire, che ,$ia grata, perfino quando è putrefatta , perchè al- 
lora ha 1’ odore della frangipane. 

La quantità di zucchero , che contieue la palala , e so- 
prattutto la gialla , assai propria la rende ad essere sottomes- 
sa , dopo pestata e stemperala in una certa quantità d’afiqua, 
alla fermentazione vinosa ; per cui i selvaggi , che ne adotta- 
rono la coltivazione , per essere facilissima , la fanno entrare 
nella composizione delle loto bevaudé, estraendone un’acqua- 
vite da essi amata cop trasporto. 

A questi vantaggi della radice della patata aggiungere 
conviene quelli degli steli e delle foglie, , che si mangiano alla 
foggia degli spinaci , e sono d' un miglior gusto ; e dei quali 
in oltre estremamente ghiotti sono le vacche , i cavalli ed i 
porci , ec. In San-Domingo vi sono interi distretti , eve 
* si pianta la patata unicamente per 1’ uso di foraggio ; alla Ca- 
rolina si ha bensì la cura di tagliarla per tale oggetto - ma io 
ho verificaio, che quest’operazione era nociva alla grossezza 
ed al sapore dei tubercoli , per conseguenza l’aveva soppres- 
sa nell’ orto botanico del governo francese , ove si praticava 
questa coltivazione piuttosto in grande pèr lo nutrimento dei 
negri addetti al servigio di quello stabilimento, 1 priucipii di 
questo fatto sono ben noti. 

Un terreno assai leggero è il solo , che conviene alla pa- 
tata , e sarà anzi sempre meglio coltivarla in una sabbia pu- 
ra , che iu una buona terra , perchè se nella sabbia non di- 
venta molto grossa , si moltiplica in vece in graude abbon- 
danza , ha un crescimento piu sollecito, ed un sapóre più 
zuccheroso ; laddo’ve in una terra buona si esaurisce nel get- 
tare steli e foglie, e ritarda. mollo la sua maturità. 

L’a coltivazione della patata alla Carolina è semplicissi- 
ma , e molto bene intesa ; collocarla si suole nelle sole parti 
sabbiose vicino ai luoghi abitati , e queste parti non manca- 
no ivi per certo, giacché quel paese, eccettuale le sue pa- 
ludi , è tutto di sabbia. Nel mese di febbraio si gratta la 
terra con una vanga larga alla profondità di tre poi bei , e vi 
si formano delle aiuole larghe ed alte un piede , e rispetliva- 
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mente distanti di tre piedi ,; in cima a queste aiuole , sempre 
parallele , o quasi si piantano alla rispettiva distanza di due 
piedi piccole palate , ovvero l’ estremità superiore di pa- 
tate grosse ; in marzo , quando la patata è già spuntata , le 
si da un’ in tra versato ra , si leva cioè la superficie delle aiuole 
con là vanga , per distruggere I’ erbe cattive ivi cresciute, ri- 
mettendo sopra quelle aiuole medesime la terra dei loro in- 
tervalli', e ciò in modo di rialzarli di tre o quattro pollici 
più di prima. Un mese dopo si tagliano tutti gli steli a raso 
terra , e vi si dà una nuova iutràversatura , la quale in al- 
cuni luoghi viene anche o in messa , secondo la varietà delle 
procedure ; ma ‘io credo, che sia sempre buona. La' maggior 
parte degli steli data viene ai bestiami , che serve loro d’un 
grato nutrimento; l’altra parte è piantata sopra altre aiuole 
consimili , formile alcuni giorni prima , e questa è quella pian- 
tagione , che destinata viene a dare la gran raccolta di pa- 
tate, la raccolta cioè d’inverno; e perciò dedicare ad essa si 
suole un terreno due ed anche tre volte più esteso di quello, 
che vi s’impiega in febbraio. 

La sola cosa eh’ io biasimo, come I’ ho di già osservato 
nella coltivazione della patata alla Carolina si è la soppres- 
sioue totale degli steli , e per conseguenza delle foglie ; men- 
tre vorrei , che se' ne lasciassero almeno tre sopra ciascun 
piede. 

La maniera di piantare gli steli , che sono altrettante 
vere barbate ( quantunque molti fra essi, abbiano già gellato 
piccole radici' dalla tumefazione opposta al picciuolo delle loro 
foglie ■) , consiste nel farli entrare ed uscire due volle dalla 
terra , affinchè si conservino freschi , quanto è più possibile, 
perchè succede spesso , che il calóre del clima li disecca , 
prima che abbiano avuto il tempo dì radicarsi - : presentano 
essi quindi degli archi larghi un piede circa. 

In giugno "si comincia a mangiare le palate della prima 
piantagione , ed in luglio si strappano tutte , avendole però 
spogliale alcuni giorni prima per la seconda volta delle loro 
foglie; • 

Alla seconda di queste epoche, o alquanto più tardi , 
si dà un’ intraversatnra alle patate della seconda piantagione. 

In settembre poi si comincia ordinariamente a tagliare 
gli steli prodotti da questa piantagione , cd a mangiarne i tu- 
bercoli ; ed in ottobre si strappano 'tutfl , per cooservarli iu 
monte tielle case. 

Le patate della prima .raccolta devono essere mangiate 
nello spazio d’ un mese , perchè uon tardano a rientrare in 
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vegetazione ; quelle della seconda si conservano fino passato 
l’ inverno , vale a dire fiuo a marzo od aprile. 

La bontà della palala , e la facilita della sua coltivazione 
determinarne dovettero det saggi fiu dai lempi più antichi , 
per naiuralizzarla in Europa ; e di fatto sono già più di cen- 
to anni, che coltivata viene in grande nelle situazioni più calde 
del Portogallo e della'Spagna j e citato si trova particolar- 
mente un villaggio vicino di Malaga , ove se ne fa un an- 
nuo commercio di 5o,ooo franchi e più, lu Francia se ne in- 
trapresero delle piaplagiopr ad epoche diverse , che riusci- 
rono sempre , ma che - sempre poi furono abbandonale , senza 
eh' io ne sappia indicare il motivo. Molto tempo fa io man- 
giai delle palate provenienti da coltivazioni eseguite in piena 
terra a Tolone , a Mompelieri , a Tolosa , a Bordò ; in oggi 
si piantano esse in grande ogni auno nelle lande di Bordò , 
nei contorni di Dax. , ove favorevoli sono loto il terreno 
ed il oliina. I tentativi fatti da r fhouin 'treni' anni fa ucl giar- 
dino .del Museo, e rinovati in seguito da lui ’con successo^ e 
da altri coltivatori nei contorni di Parigi , provano , che an- 
che sotto il cielo della capitale mangiare si possono delle pa- . 
tate , non dirò eccellenti , in confronto di quelle eh' io man- 
giai alla Carolina , ma per lo meno, buone quanto basta, per 
farne conoscere il sa perni a coloro , die non viaggiarono nelle 
• colonie inlertropioali. Luigi XV, che le mangiava volentieri, 
le fece coltivate aneli egli nei suoi giardini per vari anui 
di seguito. 

Ecco la copia della procedura indicata da Thouin , e 
pubblicata da Pannentier nel nuovo Dizionario di Storia na- 
turale , , ibo3. 

patate sopra letamiere. 

V 

« Verso la fine di febbraio si forma un letamiere di le- 
tame di cavallo , misto con lettiera , e con letame córto della 
densità di due piedi circa : coperto viene questo letamiere 
con uno strato composto di terra franca , di terriccio di le- 
tamiere .consumato , e di sabbia grossa a parti eguali , e ben 
mescolale insieme ; vi si colioea poscia sopra una vetriata , 
di cui il telaio dev’essere distante dalla terra quindici pollici 
circa. Quando il calore del letamiere' è decaduto fino a venti 
gradi circa , vi si piantano le radici di patata , e queste si 
coprono con soli due pollici di terra circa , spazieggiando- 
la in due file alla distanza rispettiva di due pollici circa in tul- 
li i versi. 

Conviene , che la terra del letamiere sia asciutta piut- 
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tosto che umida , e scegliere conviene per farne la pianta- 
gione , quanto è piu possibile, un giorno de’ più belli : que- 
sti letamieri si coprono quindi con le vetriate. Le radici non 
devono essere annaffiate , se nou quando si scorge , che co- 
minciano a gettare , e sul principio assai leggermente. Ogni 
qual volta il sole si mostra sull’ orizzonte , ed il calore sotto 
la vetriata si. trova essere al -di sopra di dodici gradi, si sol- 
leverà la vetriata per darvi dell’ aria , con I’ avvertenza pero 
di chiuderla , ed anzi di coprirla con pagliacci in tempo di 
notte , per conservare i dodici o quindici gradi di calore , 
necessari alla vegetazione, di questa pianta. Il letarniere ha 
talvolta bisogno di riscaldi per mantenervi questo calore. Le 
radici, delle palate coù coltivate non tardano a gettarci loro 
steli : si allungano questi dar quattro ai sei pollici entro lo 
spazio d’ un mese, e verso la mela di maggio occuparsi con- 
viene della loro margoltatura. Questa operazione è semplice, 
e consiste nel curvarne i rami , assicurandoli a piccoli pezz; 
di legno tre pollici circa sotto terra, ed alla distanza di otto 
pollici circa dal loro tronco ; riprendono essi "ben presto ra- 
dice e formano nuovi rami , che coprono tutta la super- 
ficie della vetriata. Quando il calore dell’ estate c determi- 
nato , e le notti sono divelliate • calde , levare si possono i 
vetri dal telaio , e lasciare le piante a pien’ aria , oppor- 
tuno essendo' auche allora l’ annaffiarle mattina e >era abbon- 
dantemente. 

All’epoca quando ripreso hanno i margotti, si separano 
questi dalla loro madre , tagliandoli con la falcetta. Si spezza 
poi anche la punta del margotto a tre o (fualtio occhi so- 
pra terra, per obbligarlo a gettare dei rami ; e quando que- 
sti rami hanno acquietato ciuque' o sei pollici, di lunghezza , 
non si lasciano piu alzare , poi si calzanti fìuo a due leni 
della loro altezza con della terra simile a quella , che rico- 
pre il letarniere , e si replica quest’ operazione laute volle , 
quante volle si allungano que’ rami di sei pollici , fiuo al 
principio di settembre : passata quest’ epoca lasciare si deve 
alle piante In liberta di gettare. Durante tutto questo tempo 
bisogna annaffiarle spesso, e difenderle dalla freschezza delle 
notti ; e finche non sopraggiungeranno gelate , le radici delle 
patate appi ditteranno , ed aumenteranno di volume j ma giun- 
to appena il freddo , converta strapparle ». 

Cou questa procedura di coltivazione Tbouin pervenne 
ad ottenere alcuni tubercoli di cinque pollici di lunghezza, e 
Hi tre pollici di diametro x mollissimi por più piccoli, ma lutti 
di buonissima quelita. 


1 


PATATE IH PIEHA TERRA. , 


Si tentò anche di coltivare le patate nei contorni di Pa- 
rigi in piena terra sotto il regno di Luigi XV , come lo ri* 
levai da Gondouin , giardiniere di Choisy , e da Richard , 
giardiniere di Trianon ; perchè quel monarca le trovava cosi 
migliori di quelle cresciute sopra letamiere , ciò che non è 
di Jlicile il credere. Si sceglieva a tal effetto un'esposizione 
eccellente , ’e. dopo d’avere preparato il terreno con un me- 
scuglio di sabbia e di terrìccio, vi -si trapiantavano nel mese 
di maggio i piedi , allevati fino allora in vasi sotto vetriate 
d’ ananassi , o negli stanzoni ; e per farli poi riuscire basta- 
vano delle coperte in tempo di notte , degli annailiameuti du- 
rante il caldo , e delle leggere ma frequenti iutraversature. 
Coltivate esse furono non ha guari e cou successo a Sainl- 
Cloud, adoperando il metodo delle calzature ; questo metodo 
è buono , e può essere imitato ; ma quello delle aiuole, pra- 
ticato alla Carolina , che d’ altronde non differisce punto nei 
suoi principii , è ancora migliore , perche meglio favorisce 
lo. sviluppo delle radici. 

Io souo persuaso del resto , che la coltivazione delle pa- 
tate negli orti di Parigi non potrà mai diventare una colti- 
vazione utile , vale a dire , che la vendita dei prodotti non 
potrà mai coprire le spese della coltivazione , siano messe poi 
sopra letamiere , od anche se si vuole iu piena terra. Riguar- 
darla quindi conviene come un semplice divertimento, o come 
un oggetto di lusso. 

Parmentier ,, al quale dobbiamo lavori di tanta im- 
portanza sopra gli alimeiiti suscettibili d’essere trasformali in 
pane , non ha potuto dedicarsi a saggi di questo, genere'sulla 
patata ; eccitò egli nondimeno i molti suoi allievi ad intra- 
prenderli , e da San-Domingo spedilo gli fu del pane di pa- 
tata giudicato buonissimo ; osserva egli però che , come i 
pomi di terra , riuniscono esse tante qualità , che necessario 
non è di decomporle con molta spesa , per poi assoggettarle 
alle torture della panificazione. Io penso come lui a lai pro- 
posito. £B.) 


NATURALIZZAZIONE DELLA FATATA. 

Sembra , che gli Spagnuoli siano il primo popolo , il 
[uale abbia potuto naturalizzare la patata in alcuni disdetti 
Ielle loro coste marittime. , 
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Questa pianta non ha più che un passò da fare, per 
esserlo nei nostri paesi meridionali , e di mano in mano an- 
che verso ponente. 

Nel suo Corso completo d’ agricoltura esprime Rozier il 
suo volo , all’ articolo Patata , che la sua coltivazione am- 
messa venisse col tempo' sul suolo della f rancia , ed a tale 
oggetto suggerisce egli di farne venire dalla Spagna dei tu- 
bercoli e delle semenze, di piantar quelli, e spargere que- 
ste. Io posi a profitto i suggerimenti del mio amico , procu- 
randomi direttamente da Malaga delle patate , che furono da 
me confidate, ai signori Brou^sonnel e Puyraaurin, , i quali si 
diedero lg premura di tentarne la naturalizzazione nel giar- 
dino botanico di Mompellieri , ed in quello dell’ antica ac- 
■ cademia di Tolosa. . ' ■ 

Cominciavano esse a dare di già le più felici speranze , 
quando il freddo del ij88 , che io quelle contrade fu di 
nove gradi, pervenne a distruggerle. Il sig. Puymaurin non 
perdette perciò il coraggio , si procurò egli delle patate dalla 
Spagna , e queste coprirono nei contorui di Tolosa fino ad 
un quarto d’ arpento ; ne distribuì anche a diversi particola- 
ri , e perfino a certi creoli , i quali •trovalo avendole para- 
gonabili con quelle d’America, domandarono di coltivarle. 
Tutto induce a credere , che i suoi sforzi sostenuti uou re- 
steranno senza successo , e noi ne abbiamo iu pegno il suo 
zelo ben noto per 1’ utilità pubblica. * 

Alcune informazioni prese ci fanno scorgere una gran- 
dissima probabilità, che la palala prospererebbe in diversi 
dei nostri paesi meridionali-, come sarebbero la Corsica , la 
Provenza , il Rossiglione , ove regna quasi ordinariamente 
una continuità di calore nón interrotto di quindici gradi per 
sei interi mesi , calore difficile ad ottenersi in tutta la Fran- 
cia ; ma potrà essere forse fenduta meno delicata per loifreddo, 
scegliendo dei ripari ; preferendo da principio per la pianta- 
gione le radici avvezzate di già al clima del regno di Va- 
lenza , perchè la temperatura dì quel paese è meno differente 
dalla nostra , di quella delle altre parli settentrionali ; pren- 
dendo fra le loro varietà quelle , che sono primaticce , e col- 
tivandole di mano in mano col condurle da mezzogiorno a 
settentrione , fino al clima eh’ esse possono sopportare. Que- • 
sta e la procedura , con che si perveune in cggi a moltipli- 
care nella Pensi! vania la patata rossa di San- Domingo , a se- 
gno che vi è più comune del pomo di terra di 'Filadelfia. 
Noi abbiamo d’altronde molti esempi di piante, else adattale 
si sono a climi meno caldi del clima loro naturale , 0 che vi 
hanno dato almeno prodotti vantaggiosi. 

/ * 
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, Qualche mancanza di riuscita scoraggiare non dovrebbe 
coloro , che tentare volessero questa coltivazione. Sarebbe pos- 
sibile , che le patate provenienti dai primi saggi , per adat- 
tarle al clima, fossero piu mucilagginose che farinose, e non 
contenessero da principio lo zucchero e l’ amido se non in 
uoo sfato mucoso , quale si trovano e quello e questo nei ve- 
getabili prima della perfetta loro, maturità. Ma noi siamo di 
parere , che questi due prodotti nelle generazioni successive 
acquisterebbero la coucrescibilità , e le qualità essenziali , che 
appartengono alla loro organizzazione ; allora sarebbe il mo- 
mento, lorchè assicurare si potrebbe positivamente, che la na- 
turalizzazione è compiuta; ed in seguito si tratterebbe soltanto 
d'impedire la degenerazione c6n tutti i mezzi conosciuti. 

Qual felice prospettiva per i viaggiatori , che ad esem- 
pio d* Commerson , ili Dombey , di Michaux , ci trasportas- 
sero da lontane contrade i più essenziali loro prodotti , ed 
affrontassero lutti i pericoli per aumentare le nostre acquisi- 
zioni od accrescere le risorte della patria ! I loro nomi of- 
ferti alla venerazione dei popoli inscritti sarebbero vicino a 
quelli di Desclieux e Poivre , di Maillard del Mesle , di Le- 
l'èvre d'Albon , di Lescallier'% ai quali devono le nostre co- 
lonie la coltivazione del caffè , della noce moscata , del ga- 
rofano , e della cannella. Quanti vegetabili salvatici coltivati 
sul suolo del nuovo mondo ', dei quali arricchire si potrebbe 
il nostro emisfero ! Quante piante , che vantaggiosamente Oggi 
allignano negli orti nostri , vi sono riuscite perfettamente ! 11 
jxmbo di terra , il topinambour , il maiz ossia frumentone no» 
crescono forse adesso con lo stesso vigore e con la stessa fe- 
condità nei nostri come nei nativi loro paesi ? 

Naturalizzazioni simili però devono essere oircóscrilte : 
limitarle conviene alle piante , dalle quali l'uomo e gli ani- 
mali trarre possono un salutare 'alimento ; distinguerle da 
quelle, che proposte vengono continuatamente, senza riflettere 
abbastanza alle dispiacevoli conseguenze , che ne potrebbero 
derivare. ' 

E quand’anche i tentativi intrapresi finora per adattare 
ai nostri climi la canna dello zucchero ; il cotone e 1’ indaco 
ottenuto avessero qualche successo , una saggia politica sug- 
gerire nondimeno dovrebbe di rinuuziarvi , per risparmiarsi dei 
mezzi di cambio verso i, prodotti del nostro suolo e delia no- 
stra industria, fu oltre nou si correrebbe rischio , nel cerca- 
re di naturalizzare produzioni nuove , di perdere di vista 
quelle, che meglio convengono al nostro suolo ed alla nostra 
temperatura ? Nell' accordare un' estensione maggiore alla col- 
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tivazioue di queste ultime , dispensati saremmo noi d'acqui- 
stare dai nostri vicini con somme considerabili , quanto cou 
tanta faciliti preparare possiamo^ in casa nostra. 

Non esiste angolo alcuno di terra , per quanto condannato 
sia alla sterilita, che nutrire non possa il suo albero o la sua 
pianta : basta saperne scegliere le specie ad esso piu conve- 
nevoli. Quante ricchezze trarre non potremmo noi dal nostro 
suolo , se dargli sapremmo costanlemeute soltanto ciò , che vi 
può prosperare. Facile sarebbe di non ingannarsi in tal rag- 
guaglio , senza ricorrere a saggi sempre istruttivi bensì , ma 
spesso impraticabili 5 basterebbe 1’ arrestare lo sguardo sulla 
topografia rurale d' un parse, l’osservare le produzioni filiere 
della natura , e considerare quindi quelle , clic dirette sono 
dalla mauo dell’ uomo : questo confronto dimostrerebbe ben 

presto quali siano i vegetabili , che coltivare si devouo di pre- 
fereuza. Laonde , un dato distretto converrebbe alle piante, da 
olio , da tela , da cordaggi , o proprie alla tintura ; un tal 
altro ai semi , alle viti , ai boschi ; non ve ne sarebbe alcu- 
no , che somministrar non potesse foraggi e radici da orto; ed 
allora questa massa di Risorte acquisterebbe tutte quelle qua- 
lità , che vi può riunire il concorso delle piu favorevoli cir- 
costanze ; i cambi , clic promiscuamente farebbero gli abi- 
tanti , moltiplicherebbero le relazioni dèi loro commercio, 
e rassoderebbero meglio i vincoli dell'amicizia. 

Vi sono tante piante destinale a crescere senza coltiva- 
zione , che deve ben dispiacere di non vederle sempre coprite 
certe estensioni di terreno , clic perdute sono per i reali no- 
stri bisogni. Perche uon ci occuperemo noi , per esempio , a 
moltiplicare nelle fosse , sugli orli e rialti delle pubbliche vie, 
lungo i fiumi i ruscelli i cauali , in tulli i luoghi acqua- 
tici tanti vegetabili utili di forma piacevole , imitando la na- 
tura , che sparge i loro semi nelle piu opportune circostanze ? 
Tali sono la ghiarula di terra, ossia cicerchia tuberosa , il 
cipero rotondo , i triboli ossia castagne d’acqua, la regina 
dei prati , le solitarie , le mente , gli origani i serpilli , le 
ginestre 5 questi portano mazzetti di fiori avvenenti , e fo- 
glie che danno un eccellente foraggio ; quelli hanno delle 
semenze o delle radici farinose. Ve ne sono molti , che fa- 
cilmente spargere si potrebbero nei boschi : si potrebbero 
quindi abbellire i cedui con delle orchidi, che portauo quasi 
tutte delie spighe di fiori molto odorosi 5 adornare i viali 
verdi cou l'avena maggiore, e con altre gramince selvatiche ; 
costruire le siepi di chiusura con arboscelli a bacche , dallo 
quali trarre si potrebbe una bevanda vinosa , una materia 
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colorante, ovvero un > nutrimento sugoso per lo pollame. Ri- 
“"‘mio cosi l’utile col dilettevole, iacile sarebbe il procurarsi 
delle risorte perfino nelle piantagioni , ch'e crescono , fiori- 
scono , e graniscono spontaneamente , e «opra le quali 1’ up- 
*no non ha per così dire veruno di quei diritti, che procura 
il lavoro. ( Par ) 

PATRIMONIO. Questo vocabolo generico viene più 
pariicolarrt ente applicato alle proprietà fondiarie, e per con- 
seguenza ai poderi stabiliti per la coltivazione con terreni e 
labbricari complessivamente presi. 

PATRIMONIO CONGEDABILE. Così si chiama una 
terra data a rendita , ove il proprietario può rimettersi nel 
suo possesso, quando gli piace, previo il rimborso dei mi- 
glioramenti d’ ogni natura fatti dal linaiuolo. Questa specie 
di transazione esiste principalmente in Bretagna. Ebbe essa 
nell.» sua origine- dei vantaggi; ma in oggi offre degl’ incon- 
vementi , che sviluppati furono in moltissime memoiie , pub- 
blicate sul principio della rivoluzione. Vedi 1’ articolo Lo- 
cazione. ( B. ) 

PATTUME. Si dà qgesto nome negli erbaggi a quelle 
erbe , che i bovi , postivi per ingrassare , rifiutano nell’ esta- 
te , e ebe si falciano poi , perchè servanp al loro alimento in 
inferno. P'edi gli articoli- E rbaggio e Fieno. ( B. ) 

PATTUME. Erba seconda , che danno le praterie # na- 
turali , ed uhiina delle praterie arlifiziali. 

Vi sono delle praterie naturali però , phe danno tre 
tagli , e ciascuno si chiama pattume ; allora si dice : pri- 
mo pattume , e sedando pattume. 

Nelle praterie basse od aunaiììabili la raccolta del pat- 
tume è assicurata ; ma il suo foraggio ha poco di qualità , 
e non deve esser dato agli animali , che lavorano , che al- 
lattano , o che si vogliouo ingrassare. 

Siccome il pattume Si disecca aille volte con gran dif- 
ficoltà , a motivo e dall’epoca quando vien tagliato, e della 
sua natura malto acquosa , sarà cosi ben fatto lo stratificar- 
lo con dèlia paglia , alla quale comunica una' parte del suo 
odore. Questo inescuglio , che 'assicura la conservazione del 
pattume, vien poi dato alle vac.che , ai vitelli, ai poledri, 
ed ai montoni in inverno. 

Più volte insorse la questione per sapere , qual mezzo 
fosse più vantaggioso M migliorimi mio delle praterie, o quel- 
lo di far. pas 00 la re il loro pattume dai bestiami , o quello 
<b tagliarlo, e trasportarlo a casa ; ma la questione non fu 
decisa ,e non può esserlo di uua maniera generale ed assoluta. 
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Di fallo , il fare un primo taglio ilei fieno nuoce alle 
praterie naturali ^ perchè le priva delle foglie che avr< li- 
bero nutrito le radici , delle semenze che avrebbero ripo- 
polato i siti vuoti degli steli , che avrebbero dato dell’ in- 
grasso ed alzato il terreno; ma a che cosa sono mai desti- 
nale le praterie , se non a dare del Fieno? Vedi questo 
vocabolo. 

Un secondo taglio poi accresce gli inconvenienti del pri- 
mo , prescindendo dalle semenze , perchè la natura non ha 
dato ai vegetabili vivaci la facoltà di- riprendete il loro get- 
to , che per dar loro il mezzo di riparare le loro perdite. 
Converrebbe dunque , in principio di teoria , nè far pascere 
nè far tagliare il pattume , per ottenere nell’ anno seguente 
una buona raccolta di fieno. Ciò si fa, ma raramente; quando 
_ i prati sonò smunti. Vtdi il vocabolo Prateria. 

Per precauzioni che si prendano , il pascolo è sempre 
nocivo alla prosperità delle praterie , in qualunque epoca 
dell’ anno si voglia, e ciò tanto ed anche prù per lo calpe- 
stamento e strappamento dei piedi, quanto per lo toglimento 
delle foglie. Questa maniera però di trarre partito dai prati 
naturali è molto economica ; si tratta dunque di calcolare i 
vantaggi e gli inconvenienti', ma quando si vede il poco pro- 
fitto , che danno le praterie soggette al pascolo girovago, 
si è tentalo di proscrivere il pascolq anche in autunno, epo- 
ca dell’ anno per esso la meno pericolosa. Vtdi il vocabolo 
Pascolo girovago. . • • 

Il pascolo del pattume lasciato ai montoni in autunno, 
quando la tetra è asciutta , ha nondimeno qualche volta fu- 
tilità di far tallire i piedi di quelle grapiiuee, elle altrimenti 
dato avrebbero un solo stelo. 

Il piìt delle volle il taglio del primo pattume delle pra- 
terie arlifiziali è sacrificato alla raccolta della semenza , per- 
chè il primo taglio è troppo -lordo di semenze straniere. 
Vedi i vocaboli Prateria artifizi ale , Erba.-Meoica, Tri- 
foglio, e Lupinella. (11.) 

PAVIMENTO. Rozier aveva fatto pavimentare le sue 
vigne presso Bezjers, e fece rjdere gli sciocchi. 

.Eppure le' uve di Foutainebleau , le rossette di Reinis, 
le buope cristiane d’ Auch sono lauto buone, perchè cresco- 
no in terreno selciato. 

Le piante annue hanno bisogno di Rivoltature , perchè 
le loro ladici sono troppo deboli per penetrare la terra dura, 
tròppo corte per andar cereale lontano il loro nutrimento. 
Differente è il caso con gli alberi , come lo provano quelli 
delie foreste ; quelli dei verzieri, ec. 
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L’ umidità essendo indispensabile per la vegetazione , 
l’ impedire la sua evaporazione può diventare una pratica 
molto, vantaggiosa , soprattutto nei paesi caldi. 1 

E cosa di fatto non di rado osservata , che levando i 
sassi da un terreno asciutto, ed esposto al fuoco del mezzo- 
giorno , si diminuisce la sua. fertilità. Vedi il vocabolo Pietra. 

Col selciare il terreno si evita anche la spesa delle ri- 
voltature e degli annaffiamenti ; oggetti quasi sempre 
■di grande spesa. •* 

Mi si dirà , eh a anche la spesa del selciato sarà molto 
considerabile. Lo sarà senza dubbio nei distretti sprovvisti 
di sassi , ma in quelli , ove sotto lo strato vegetale si trova 
‘immediatamente un grosso letto di Lava calcarea, di-Scm- 
stó scaglioso (redi quesli*vocaboli ) , e distretti tali sono 
numerosi , un’ operazione tale può essere a portata di tutti i 
' coltivatori. 

Passando per Beziers fui curioso di vedere le vigne di 
Rozier, ma le ho trovate senza sassi. (B.) 

/ PAVONE. Uccelio dell’ordine dei gallinacei, di cui la 
grandezza e bellezza determinaròno a tenerlo vicino alle abi- 
tazioni ^rurali in tutti i paesi inciviliti ; ma di cui il caratte- 
re poco sociabile ^ ed il grido disgustoso infastidiscono molte 
persone. 

Amicamente si vedevano in Francia più pavoni che a- 
desso ; formavano essi costantemante parte del lusso di quei 
feudatari castellani, che non abbandonavano mai le loro for- 
tezze in quei tempi, quando si trovavano sempre fra loro in 
guerra , perchè questi uccelli annunziavano 1’ avvicinarsi del 
nemico. Si riteneva per eleganza il portare a tavola un pa- 
vone rivestito delle brillanti sue piume con la cqda aperta 
a ventaglio ; a lai effetto veniva spennato prima di arrostirlo, 
poi dopo cotto gli erano rimesse le penne. Ma arrivato ap- 
pena il Gallinaccio ( redi questo vocabalo ) il pavoqe co- 
minciò a perdere il suo credito; perchè il gallinaccio è più 
grande , più facile ad allevare , ha la carne di miglior gu- 
sto , ec. 

Che che ne sia , vi sono ancora molti coltivatori , che 
allevano dei pavoni ; si limitano però a tenerne per lo più 
un maschio e due o tre femmine , che vanno girando nei 
contorni della loco dimora , sui tetti delle case , da essi all- 
eile guastiti , e n<#i si fanno vedere nel cortile , che alle 
ore , quando si dà da mangiare all’ altro, pollame. 

Vi sono diverse varietà di pavoni, ma tutte a senso mio, 
anche il pavone bianco , inferiori in bellezza al tipo della 
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specie , realmente degnissimo di ammiraz ione , quando spiega 
la ricca pompa della sua coda. 

La femmina del pavone depone in primavera una doz- 
zina di uova in un luogo solitario, ma assai vicino all'abi- 
tazione , e le- cova con molta assiduità. Quasi sempre è piu 
vantaggioso il lasciarla fare a suo modo , che costringerla a 
fare altrimenti. Quando i piccoli souo nati , essa li conduce 
nel cortile alle ore dei pasti. Al principio dell’ inverno si 
mangiano quelli , che non si vogliono conservare. Le loro 
malattie sono quelle degli altri uccelli del cortile. 

La poca importanza in oggi data ai pavoni mi dispensa 
dal più diffondermi sopra ciò che li riguarda. Chi deside- 
rasse maggiori istruzioni sulla loro educazione, può applica- 
re al pavone, quanto ho detto de! Gallinaccio. ( Vedi que- 
sto vocabolo). (15.) 

PAVONCELLA ,5 . Uccello del genere del suo nome, 
che si riconosce dalla sua testa nera , ed ornala d’ un ciuffo 
alla sua parte posteriore , dalie sue guance grige , dalla sua 
gela nera , dal suo ventre e groppa bianchi , dalla sua schiena 
d’ un verde doralo, dalle sue ale e metà . della coda nere. La 
sua lunghezza è d’un piede. 

Si vedono le pavoncelle a- torme di più centinaia vagare 
per le praterie , per le terre arate da per tutto in somma , 
ove trovano vermi di terra , che servono loro di nutri- 
mento t e lungi cosi di recar danno all’ agricoltura , le pre- 
stano in vece’ servigio. Vedi ii vocabolo' Lombrico. I colti- 
vatori dovrebbero dunque rispettarle 5 ma il solletico della 
loro carne , buona assai da mangiare , li determina in vece ad 
ucciderne , quanta è mai piu possibile. 

Quantunque in Francia si vedano molte pavoncelle per 
tutto il tempo dell’anno , metterle conviene nondimeno fra 
il numero degli uccelli di passaggio , perche vanno in gran 
parte dell’inverno in Africa a cercare un miglior clima. (B.) 

PECCHIONE, Bombus. Dato volgarmente viene questo 
nome a certi insetti dell’ordine degl’ imenopleri ’, che Linneo • 
confusi aveva con le api , ma che Latreille ne li ha sepa- 
rati , con la sola diversità di nominare pecchie le api , e 
questi insetti pecchioni. 

■ Applicarlo si suole egualmente nelle opere d’ agricoltura 
ai maschi delle api domestiche , perche sono più grossi , e , 
fanno, volando , più susurro delle api operaie. 

1 5 Tritigli V nmirllus , <1111 Vatmettus crislalus. (Costa.) ( Nota 
dc.'l etili, najmtil. J • 
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Io non parlerò qui dei pecchioni propriamente detti, se 
non perchè sono geheralmente conósciuti nelle campagne?, e 
per. ricordare , che quasi tutti gl’ insetti di questa famiglia , 
nominata famiglia degli Ari ab j dal sopriudicato naturalista , 
prestano servigi importanti all’ agricoltura , facilitando la fe- 
condazione delle piante con la perpetua loro affluenza sopra 
i fiori ( i redi il vocabolo Ape ) ; imperciocché , quantunque 
facciano quasi lutti cera e mele, sono le loro società non* 
dimeno .troppo poco numerose , ed i loro ricoveri troppo 
difficili a scoprirsi , per poter essere utili abbastanza. 

Questi insetti offrono tre sorte d’ individui nelle loro so- 
cietà , come le api domestiche , cioè: dei maschi più piccoli 
senza aculeo , delle, femmine assai grosse , e dei meticci mez- 
zani ; esistono però delle differenze nella rispettiva loro ma- 
niera d’ essere. Qui la società è poco, numerosa , composta , 
nelle meglio provvedute in numero, di cento o dugenlo in- 
dividui , e spesso anche di meno d’ una dozzina ; dispersa poi 
viene essa dall’inverno, perchè le femmine sole sopravvivono 
a questa stagione per poter propagare la specie nell’ anno se- 
guente. A tal effetto conviene , che la femmina sia fecondata 
innanzi alla morte dei maschi , e che i maschi e le femmine 
creali non siano se non alla fine dell’autunno per andar sog- 
getti a minori vicende di distruzione. Ecco in qual modo vanno 
le- cose. 

Le femmine abbandonano il nido ove nacquero , ed 
anzi non vi ritornano più da che né sono uscite per farsi fe- 
condare (giacché questa operazione succede nell’aria, come 
ebbi opportunità d’ osservare sovente ) , e si nascondono 
quando fa freddo , nelle fessure dei muri o degli alberi , 
ed in altri luoghi ove riparate trovarsi possono dalle piogge 
e dai venti. In tutto quel tempo esse non mangiano; ma to- 
sto ;che la temperatura si fa alquauto più blanda, e. com in- 
via a mosti arsi il sole, escono a libare i fiori della stagio ne , 
e si danno a fabbricare un nido , a costruire degli alveoli 
ovati , simili ad un ditale da cucire, e collocati irregolar- 
mente gli uni vicini agli altri , ov’ esse depongono successiva- 
mente le uova di meticci grandi e piccoli , dei quali ali- 
mentano le larve , liutai. to clic la nascita di questi melici j 
dà loro delle ali , e le dispensa finalmente di questa cura : 
ecco perchè in primavera non si trovano ifelle campagne 
che femmine , ed in estate si vedono soltanto dei meticci. 
Alla fine dell’estate cessa la madre pecchione di depor- 
re uova di operaie , e comincia la deposizione dei maschi ; 
■ le operaie intanto vauno fabbricando degli alveoli grandi , ove 
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la madre non larda a deporre gli ovi delle femmine. L’e- 
poclic di queste operazioni variano secondo il clima , o se- 
condo il calore ci rco’sta risiate della stagione. Tutto ciò , che 
si è detto nella storia delle api domestiche , qui si applica 
quasi esattamente , e perciò superfluo si rende il ripeterlo. 

Le specie più comuni det picchiotti sono: 

Il Pecchione terrestre , il quale è uero con una stri- 
scia gialla trasveisale sul corsaletto e sulla parte anteriore del 
ventre , ed ha bianca 1’ estremità del veutre. La femmina ha 
qualche volta la lunghezza d’ un pollice. Fa questi il suo ni- 
do in (erra , e lo ricopre di musco. Rcatimur ne ha dato la 
storia nel sesto volume delle sue Memorie. Di rado si ve- 
dono più di cinquanta o sessanta di questi nidi auiii. I mie- 
titori , che ne incontrano spesso , sanno che vi si trovano 
sempre alcuni alveoli pieni di mele , e non mancano d’ap- 
profittarne. I fanciulli uccidono frequentemente questa spe- 
cie per estrarre la vescichetta di miele che si trova nel 
suo ventre, vescichetta , che quando è piena , ha quasi due 
linee di diametro. 

11 Pecchione cavernoso ha il corsaletto giallo con una 
striscia trasversale nera , ed il ventre nero con la parte an- 
teriore gialla, e 1’ estremità bianca. Vive questi nella terra, 
e fra i buchi dei muri e degli scogli ; si trova di rado nei 
contorni di Parigi , 'ma spesso assai nelle parti meridionali 
della Francia. Differisce esso pochissimo dal Pecchione ru- 
d erato di Fab ; ma se 1’ insetto eh' io possiedo sotto que- 
st’ ultimo nome è propriamente desso , forma questo ceria- 
nicntc una specie distinta , quantunque sconosciuta finora ài 
naturalisti. La lunghezza del meticcio , unica sorta eli’ io 
tengo , è di sei in selle linee. 

Questa specie offre società più numerose di tulle quel- 
le , che ini sono note. Composte sono esse talvolta di più 
di dugento individui , e fanno delle proyvisle di mele , 
eh’ io trovai equivalente ad una ciotola ili mezzana grandez- 
za , ed il suo liquore è d’ un ‘gusto tutto particolare ma gra- 
to. Nella mia gioventù mi avveune più volte di demolire 
delle porzioni di muro per Raccoglierlo. Potrebbe questa spe- 
cie supplire in parte all’ ape domestica , ma siccome iu que- 
sta , egualmente che nelje altre specie di pecchieni , le sole 
femmine si conservano nell’ inverno , così impossibile si ren- 
de quasi di farla domestica. 

Il Pecchione dei sassi , il quale è uero , con 1’ estre- 
mità del ventre fulva. Fa questo il suo nido sotto i sassi. 
VOL. XXL _ f; flQ 
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Il Pecchione dei moschi , il quale è fulvo , col ventre 
meno colorato. Fa questo il Suo nido nel musco. (B.) 

PECE , o PECE-RESINA. Si dk’ generalmente questo 
nome a tutte le resine , che scolano o naturalmente , o per 
incisione dagli alberi del genere dei pini e degli abeti , nia 
più particolarmente a quella , che data viene dall' Abete- 
Pincio. Vedi il vocabolo Abete picea ■?. 

Se la pece-resina dell’ abele-piucio si mette nell’ acqua 
sul fuoco, essa si fonde , e si. può filtrarla per una tela ra- 
da. Questa pece purificata prende allora il nome di pece 
grassa , di pece di Borgogna. Se, vi si mischia del nero di 
fumo , diventa la pece nera-, ma questa pece’ nera non è 
alle volle che un Catrame denso. Vedi questo vocabolo. 

La pece non è per molti che il catramo condensato me - 
diante 1 J evaporazione delle parli acquose; che vi sono uni- 
te. Tale si è principalmente quella , di che fanno uso i 
calzolai. 

La pece grassa è quella , che si estrae dal pino col mez- 
zo della combustione ; la pece secca è quella , dalla quale 
è stato levato , col mezzo della distillazione , 1’ oho essen- 
ziale. Vedi i vocaboli Pino, Abete, Catrame, Ragia. (B.) 

PECORA. Questa è la femmina dell’ ariete. Quantun- 
que essa abbia un’ influenza miuore sui risultali dell’ accop- 
piamento, merita nondimeno maggiori attenzioni e éure a 
motivo della debolezza della sua costruzione , e perchè con- 
cepisce , partorisce , ed allatta ; io collocherò dunque in 
questo articolo , quasi tutto c/ò che dir debbo sulle bestie 
lanose. Molti autori su tale argomento si sono diffusi al vo- 
cabolo Montone ; ma non essendo questo utile per altro) che 
per la sua tonsura, per lo suo ingrasso, e per la sua car- 
ne , e non servendo minimamente alla riproduzione , avere 
non deve in un trattato simile la preferenza sopra la pecora. 

Prima di parlare dell’ accoppiamento e della nascila de- 
gli agnelli , oggetti i più importanti , io dirò qualche cosa 
delle mandre numerosissime della Spagna e dell’ Inghilterra, 
e tratterò dell’ introduzione dei merini in Francia, dei mez- 
zi, di trarne il miglior partito per lo loro miglioramento e del 

17 Si cornice un mezzo facile per estrarre la pece dal catrame. Si 
«cava nel terreno un fosso a forma ai caldaia, e si intonaca con mattoni. 
Asciugato perfettamente, si riempie di catrame , e vi si dà fuòco. Comple- 
tata la combustione di tijtti i prìncipii oleosi , die si conosce prendendone 
un pochetto alla estremità d’un bastone, concentrato alla consistenza desidera- 
ta, si smorza coprendosi, e si versa nei vasi corrispondenti. Volendosi 
eseguire la preparazione in piccolo , una caldaia di ferro soddisfa bene al- 
t uso. (Paci. ) ( Issala dell’ edit. napolil.J 
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governo che loro conviene. Questo governo è applicabile a 
tutte le altre razze , che si volessero moltiplicare. 

In Ispngna esistono due variala di bestie lanose: i me- 
rini o montoni viaggiatori , e gli stanti o montoni seden- 
tari!. Fra i primi , quelli che danno le lane leonese e sego- 
viana , sono i più famosi. Dopo le razze di Leon , vengono 
quelle di Seria ; fra gli stanti sono le filandre riunite dagli 
scarti dei montoni viaggiatori , ed i charrai , razza degradata 
e di lana più grossa. 

Le razze leonesi svernano nell’ Eslreinadtrra ; nel irtele 
di maggio arrivano nei contorni di Segovia , per essere spo- 
gliate della loro lana ; dopo una stazione di alcuni giorni , 
riprendono esse il loro cammino , e si recano ai loro pascoli 
d’estate nelle montagne settentrionali della Castiglia-Vecchia e 
del regno di Leon. Alcune divisioni di queste, mandre re- 
stano fino all' autunno stazionate nella Sierra , montagna che 
separa le due Castiglie. 

Anche le razze soriane passano l’inverno nell’Estrema- 
dura ; in primavera per la via di Madrid si dirigono verso 
la provincia di Scria. Dopo la tosatura , che ha lungo sol- 
tanto verso il mese di giugno , una parte si disperde nelle 
montagne che bordeggiano la riva destra dell’ libro , e l’al- 
tra attraversa questo fiume , per guadagnare la Navarra ed 
i pascgli dei Pirenei. 

Le mandre stariti più stimate si trovano d’ ambi i lati 
delle gole della Gnadarama , di Sommosierra , e soprattut- 
to nei contorni degli Esquileos ( case di tousura ) vicino a 
Spgovia. 

Quantunque, le razze leonesi superino tutte le altre per 
la bellezza delle forme, per la bellezza ed abbondanza della 
lana , esistono nondimeno fra le diverse cavagne ( mandre 
particolari ) di queste razze delle gradazioni di perfezione , 
che assicurano ad alcune la superiorità decisa sopra le altre. 
Io citerò soltanto quelle del’ pripeipe della Parte , e di Ne- 
gretle , osservabili per 1’ altezza della statura , per 1’ estrema 
finezza e nervo della lana; quella di Montare*) , di cui gli 
animali si distinguono per i loro collari a pieghe doppie , ed 
a giogaie cascanti *, quelle di Peralés , di Tnrbiella , di Fer- 
nand-Nunez, dell’ Infantarlo ed altre, partecipi più o meno 
delle qualità osservabili nelle prime. 

La differenza esistente fra le varietà è più sensibile fra 
questa razza e la razza soriana ; quantunque le mandre , che 
compongono questa, soggette vadano allo stesso governo delle 
altre, che passano l’ inverno nel mezzogiorno , c Pestate nel 


settentrione della Spagna , e quantunque i pecorai abbiano 
spesso l'attenzione di -sostituire ai loro stallali degli arieti , 
che si procurano nell’ Estremadnra delle’.cavagne leonesi, non 
hanno essi nondimeno potuto (inora conseguire la bellezza di 
quella razza , nè far bilanciare la sua riputazione. 11 prezzo 
delle lane soriane è d’ un terzo o d’ un quarto al di sotto delle 
laue leonesi. 

Queste esatte spiegazioni , e queste distinzioni sommini- 
strate mi furono dal sig. Poyfeió di Cere, proprietario nel 
dipartimento delle Lande , al quale noi dobbiamo una delle 
più importanti importazioni di.meriui , che sia stata mai fatta. 

, In Ispagna le .bestie lanose sono sempre all’aria , eccet- 
tuali quei quindici giorni, in cui si ritengono chiuse- negli 
Esquileos per la tosatura» Quelle che viaggiano , fanno quat- 
tro o cinque leghe al giorno , e la distanza , eh’ esse percor- 
rono tanto nett'andare che nei ritornare, è di più di cento cin- 
quanta leghe. 1 molivi di questi viaggi non sono già , come 
lo pretesero alcuni scrittori, per mantenere la salute degli 
.animali perfezionare le loro lane; imperciocché la lana 
delle stanti della medesima razza , che nou viaggiano , a tur— 
t’ altre circostanze d’altronde pari, se sono sane, potrebbe 
essere egualmente bella. I menai dunque cangiano così di 
luogo soltanto per trovare in tutte le stagioni un sufficiente 
alimento , come far sogliono certe specie d’ uccelli. In estate 
nou vi ita filo d’eiba, tutto è brucialo } in inverno le mon- 
tagne sono inaccessibili , e coperte di nevi ; affinché dunque 
questi animali vivano , conviene che passino 1’ inverno nelle 
pianure , e 1’ estate nelle montagne. 

I proprietari delie mandile di quel regno hanno la più 
gran cura di procurarsi gli arieti più beili , e di accoppiarli 
con le più belle pecore. JM è le une , nè gli altri uon servono 
alla riproduzione uè prima di tre anni , nè dopo otto. Un 
ariete non copre giammai più di quindici o venti pecore.. Si 
lasciano lattare gli agnelli quanto vogliono , e si uccide tal- 
volta un piccolo' maschio , per dare doppia razione ad un al- 
tro della stessa età , che si vuole fortificare. 

La massa delle mandre si divide in piccole greggie di 
mille fino a mille dugento teste per ciascheduna , e ad esse 
si danno cinque guardiani , gli uni subordinati agli altri , e 
sotto gli ordini d’ un capo comune , dello mayoral , che di- 
’ pende da un proprietario d’ una Diandra particolare, e che 
risponde in oltre aneli’ egli al guardiano generale di tutti i 
merini della Spagna , posto di molta importanza e di mollo 
lucro , clic nominato viene dal Re. 
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Le mandre ambulanti appartengono ai proprietari gran- 
di. Sotto il «orde-di tri usta vi si formò una società di ricchi 
monasteri , di grandi di Spagna , di particolari opulenti , ai 
quali il governo accordò privilegi e prerogative relativamen- 
te alle loro diandre. 

Questa società trovò ostacoli in tutti coloro , che non- 
ne fui ma vano parte ; utile fu essa però per ia conservazio- 
ne della razza pura , e desiderabile sarebbe clte ve ne fosse 
uua simile in Francia." 

Le pecore si sgravano nei pascoli d’ inverno. A quef- 
J epoca rallentare si suole il cammino delle mandre , a /me- 
di dare agli agnelli il tempo di fortificarsi. 

In generale ci vogliono le tosature di tre arieti per for- 
mare il peso di venticinque libbre (dodici kilogrammi circa}} 
di quattro montoni castrati ; fr di cinque pecore delle pile 
belle per lo stesso peso. 

Si crede , elle ogni testa di bestia lanósa renda attual- 
mente al suo proprietario , diffalcate le imposte ed altre- 
spese , circa tre franchi all'anno , ciò- che non può essere 
considerato io quel paese come un buon prodotto , se non- 
jier la circostanza del gran- numero d' animali che compon- 
gono quelle maudre. 

Questo metodo di condurre’ i bestiami è- alla Spagna e- 
sclusivo , ed obbliga di lasciare quasi compiutamente senza 
coltivazione una grand’ estensione di paese. Non potrebbe es- 
so venire ioti odono negli altri Stati d’Europa, ove si vuot 
aie avanzare di fronte ogni e qualunque ramo d’agricoltura. 

Procurati si sono gl’ Inglesi anticamente , e ad epoche- 
difterenli degli arieti e delle pecore di Spagna ; ma Enrico 
. | et * LJ-sabetl» sua figlia devono essere riguardati oome- 

i principali lombi tori- di quel sistema , che sussiste ancora su 
la proposito nell’ I ng l»a Iteri a , essendo- essi- , che fecero venire- 
la maggior quantità di montoni, compilarono i regolamenti- 
e le isti ozi orti più sagge relativamente alla loro- condotta , e- 
cominciarono a promulgare quella serie di leggi proibitive,, 
che tendono ad assicurare a quel paese 1’ eschrsiv'o possesso 
dei montoni perfeziouati , e la fabbricazione parimente esclu- 
si va della loro lana. 

Nou permettendo il sistema agrario dell’ Inghilterra df 
far viaggiare i montoni in numerose mandre sopra tutte le 
sorte di iene, ne nacque 1’ obbligo di tenerli costahternente 
» stabbio , in estate come in inverno , ciascuno sulla sua pro- 
prtelà , o sopra quelle prese in affitto a prezzo diffalcalo. La- 
eversila del dima , dei pascoli , o fot s’ anche del governo,. 
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alierò la lana dei montoni imporrali dalla .Spagna ; ma se 
questa lana \i ha perduto qualche grado di finezza, guada- 
nòg mollo in lunghezza ,' ciò che forma una specie di coni' 
penso. Che che ne sia , gl’ Inglesi si sono persuasi , e forse 
non senza qualche ragione, che 1’ opulenza e potenza da essi 
acquistata dovuta sia alle cure da essi portale già da tre se- 
coli al perfezionamento delle loro razze. 

Le loro lane , dppo quelle dei merini , passano per le 
più belle d’ Europa , ed hanno di più il vantaggio d’ essere 
egualmente proprie al cardo ed al pettine ; ciò che non si 
può dire delle lane di Spagna , gcucralnienle troppo corte 
per fare delle stoffe rase. 

Ila del resto 1’ Inghilterra delle razze di bestie lanose di 
tuli’ i gradi d’ incrocicchia mento , e perfino anche delle raz- 
ze pure indigene ; di modo che quando si vuole parlare esat- 
tamente delle lane inglesi , indicare conviene il distretto d’ on- 
de provengono , e caratterizzarle perfino con le loro quali- 
tà. Laonde le lane di Liucolnshire e di Kent sotto le più 
lunghe , ma non le più fine ; quella delle inaudre , che pa- 
scolano nelle montagne di Levèes e di llouzae, al poneute di 
Sussex , è più fina e più corta ; quella delle maudre dei 
contorni di Cautorbery tiene il mezzo , e serve egualmente 
al cardo ed al pettine. Coll' iucrocicchiamento poi delle raz- 
ze , 'con la scelta sempre scrupolosa dei più belli arieti e del- 
le più belle pecore per la riproduzione , col far venire di 
tempo in tempo f nuovi arieti dalle coste d’ Africa , spen- 
gono gl’ Inglesi la superiorità delle loro lane , alle quali 
quelle sole d’ Olanda si avvicinano per la lunghezza. Gli 
Olandesi aneli’ essi quasi nel tempo stesso migliorarauo la lo- 
ro razza indigena incrocicchiandola con arieti dell’ India. 

Anche la Francia possiede, come la Spagna , delle «lan- 
dre ambulanti , che soggiornano nelle praterie in inverno , 
c sulle montagne in estate. Anche di queste il cammino è 
regolare: questo è il metodo usato nella Provenza, nel Rossi- 
glione , nelle Lande , ecc. Le prime s’ inoltrano perfino nel- 
le montagne della Savoja , e ve ne sono di quelle , che per- 
corrono lo spazio di oeucinquanta e più leghe. Male mandre 
che crescono di questa maniera , per quanto numerose anche 
siano , non formano che la parte minore di quelle che man- 
tiene la Francia; disperse sono le altre, e non si allonta- 
nano Mal paese abitato dai particolari, che le possiedono. 

Fin dai tempi più remoti noi abbiamo delle razze di 
montoni , che danno una lana della massima finezza , o d’ li- 
na lunghezza considerabile , come quelle del Rossiglione e 
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del BerrV per le prime , e quelle della Fiaodra per le secou- 
de. Altre volte somministrali erano da noi esclusivamente tut- 
ti i panni fini , che si consumavano presso i popoli nostri 
circonvicini ; ma gl’inglesi e gli Olandesi, perfezionando 
sempre piu le loro razze, sono pervenuti a gareggiare.su tal 
materia con noi. 

La condotta osservata in tutta la Francia nel governo 
antico delle bestie "lanose era tanto contraria alla loro natu- 
ra , che non contribuì poco a farle bastarde sotto qualunque 
relazione ; è cosa quindi comprovata , che le nostre lane , 
in vece di migliorarsi , vanno gradatamente deteriorando, e 
sarebbero Ibis’ anche giunte ad un grado d' assoluta interio- 
rità , se verso la metà del secolo scorso alcuni uomini istrut- 
ti gettato non avessero gli ocelli sopra i difetti della nostra pra- 
tica , pubblicato dei buoni scritti , ed impegnato il governo 
ad occuparsi particolarmente di questo importante oggetto. 

Intrapresi furono ad epoche diverse dei saggi, onde perfe- 
zionare le nostre bestie lanose; ma i primi non furono proseguiti 
con la necessaria costanza ; e fu sdiamo nell’ anno ì^fio re- 
almente, che si cominciarono a lare a spese del governo del- 
1’ esperienze comparative sopra mandre tenute secondo il me- 
todo ordinario , rinchiuse oioè ogni sera , e per tutto I’ in- 
verno , |iu ovili bassi , infetti , e sopra manore tenute per 
una gran parte dell’anno ad aria aperta. 11 risultalo fu del 
tutto in vantaggio di quest’ ultimo metodo , e fu per conse- 
guenza da alcuni ricchi proprietari adottato ; la massa però’ 
rimase attaccata , come lo c ancora , alla sua antica consue- 
tudine. Gli scritti frattanto sii moltiplicarono , e eon essi il 
numero dei partigiani della nuova pratica ; che se questi ul- 
timi non pervennero a perfezionare le lane , migliorarono per 
lo meno la salute dei loro animali , ed approfittarono di tut- 
ti i vantaggi , die ne sono la conseguenza. 

Dodici o quindici anui più tardi cominciò Daubenton , 
sotto gli auspici di Trudaine , ad occuparsi dei mezzi di mi- 
gliorare questo ramo d’ agricoltura. Le sue profonde cogni- 
zioni in fisiologia e storia naturale non gli permisero di tra- 
viare. Prima di tutto incrocicchiò egli le femmine della raz- 
za comune dell’ Auxois con gli arièti del Rossiglione , iudi le 
pecore del Rossiglione e d’ altre provincie delia Francia con- 
gli arieti spagimoli. 

Il risultalo degli sforzi di Daubenton si fu : 1 .® una pic- 
cola diandra di béstie lanose fine, che per lo corso di venti 
e più anni somministrò degli arieti e delle pecore a tulli co- 
loro , che migliorar volevano le proprie ; i.° un maggior 
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numero di bestie gii» incrocicchiale con le razze francesi , 
delle quali si faceva lo stesso annuo uso ; 3 .° parecchie me- 
morie sugli oggetti , che importa di ben conoscere per servi- 
re di guida nel governo d’ un ovile , come una sulla rumi- 
nazione e sul temperamento delle bestie lanose , delle altre 
sulle bestie lanose lasciate a stabbio per tutto l’anno, sui ri- 
medi più- necessari alle rnandre , e sul governo più ad esse 
adattato , sulle laqe di Francia paragonale con le lane este- 
re ; 4.» finalmente una buona istruzione a domande e rispo- 
ste per i pecorai , e per i proprietari di rnandre. 

Daubeuton ebbe la soddisfazione di vedere , prima di 
morire, una parte de' suoi principii adottata da tutti gli uo- 
mini illuminali 5 aumentarsi ogni anno in progressione ra- 
pidamente crescente il numero delle rnandre particolari di 
razza pura , e di razza meticcia ; entrare nelle sue viste il 
governo , ed adoperare quei mezzi di cui egli solo è capace 
per sollecitare la rigenerazione dei montoni in Francia. Go- 
dere ha egli in oltre potuto dello stabilimento d’ una superba 
mandra di razza pura di Spagna a Rurubouillet , e dei bril- 
lati successi - che ne furono la conseguenza. Non sarà inu- 
tile il qui descriverne 1’ espila storia , che fu nou di rado 
alterala. 

Avendo Luigi XVI comprato nel 1^85 dal sig. di Pen- 
thievre la terra di Rambouillet , il sig. conte d’ Augiviller , 
che uè fu nominato governatore , gl’ inspirò il desiderio di 
fabbricare una massaria nel parco , ove intraprendere delle 
coltivazioni sperimentali per 1 ’ utilità pubblica. Vi fui chia- 
mato io a tal uopo > e diedi il suggerimento di fornire quel- 
la massima di bestiami scelti e di prezzo , e particolarmente 
d’ una mandra di merini , che trarre si potevano dalla Spa- 
gna. Il sig. conte d’ Augiviller , dotato d’ uno spirito eccel- 
lente , colse prontamente questa idea , e sulla sua domanda 
il re di Francia scrisse al re di Spagna , affinchè permettes- 
se , che una. tal mandra acquistata venisse dalle più belle 
cavagne del suo regno. Il sig. di La Vauguyon , allora no- 
stro ambasciatore , adempire fece perfettamente le intenzioni 
di Luigi Xyi. Comprala fu quindi una mandra di treceulo 
oliatila bestie, le più belle elle trovare si potessero j quattor- 
dici morirono camtnin facendo, e ne arrivarono treceulo ses- 
sanlasei a Rambouillet ove furono da me ricevute , ed invi- 
gilate fino alla rivoluzione. Per una combinazione di fortu- 
nate circostanze , malgrado le procelle che cadevano sopra 
tutto ciò che poteva essere vantaggioso alla * nazione , lo 
lilabiliitK'nto di Rambouillet e quella inauditi furono rispet- 
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tali. La commissione d’ agricoltura , incaricala <T averne cu- 
ra , nulla trascurò per conservare ed aumentare un tesoro 
cotanto prezioso. 1 ministri dèli’ interno , che succedettero a 
quella commissione , se ne riportarono ai membri dei loro 
consigli , per mantenerne una sorgente pura , che fecondare 
doveva tutta I’ agricoltura francese. Io mi restringerò qui 
a dire , che quei membri della commissione , che in seguito 
lo furono dei consigli del ministro , erano da principio i, si- 
gnori Cels , Dubois , Gilbert, Htizard , Parmeutier , Rou- 
gier de La Bergerie , e Vilmoriu. Avendo il sig. Parmentier 
dato sua dimissione iu tempo che la commissione esisteva, 
entrai io nel suo posto , ed incaricalo mi vidi con due dei 
miei colleghi a visitare di tempo in tempo fi podere di Ram- 
bouillet , e la mandra che u’ era P ornamento e la ricchezza. 

* Questi auiinali' partiti dalla Castiglia- Vecchia in maggio 
erano qui arrivati nell* ottobre del 1786 ; preso avevano 
riposo soggiornando per qualche tempo nelle lande di Bor- 
dò , ed erano stati condotti da quattro pecorai spaglinoli 
con il loro mayoral , i quali si trattennero a Rambouillet 
fi ni» al susseguente mese d’aprile. A poco a poco avvezza- 
li furono al pascolo del paese , ed alla rtulricazioue nell’ ovi» 
le. Questa mandra servì poi ad un’ infinità di osservazioni e 
d’esperienze , che c’ istruirono sul valore dei merini , sul 
governo ad essi conveniente, e sui vantaggi che doveva pro- 
curare la loro moltiplicazione. 

(>l’ individui della mandra del Re erano d' una bellézza 
straordinaria , e sconosciuta fino allora in tutti quelli della 
medesima razza , eh’ erano stali precedentemente ritirati dalla 
Spagna ad epoche differenti , senza nemmeno eccettuare quel- 
la , nondimeno assai bella, che arrivò in Francia nel 1 7 7 1 » 
per cura del sig. di Trudaine , e di cui una parte fa spe- 
dila nelle sue terre, un'altra fu data al sig. Daubentoii , ed 
una terza ceduta al sig. di Burbancois , capitano uelie guar- 
die francesi. 

Coloro, che tentarono d’introdurre in Francia dei me- 
rini innanzi a quest’ epoche, sono senza* dubbio stimabilissimi, 1 
e noi dobbiamo loro molta ricouosceuza , se non per altro 
per averne concepulo l' idea ; ma non se ne può dature il 
vero miglioramento , che' calcolando dal tempo , in cui lo 
stabilimento di iiainbouillet fu formalo , e messo nella pie- 
na sua attività. - -. ■>•*«- 

Da per tutto malagevoli sono i principi! ; le innovazioni 
vengono sempre respinte; la diffidenza oppone grandi osta-, 
coli ; :1 coltivatore è queito , che più di tutti teme il ri- 
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scino ; (aule volle è stalo- egli ingannalo , che non osa cre- 
dere di sentirsi proporre qualche cosa per i suoi proprii in- 
teressi. Da ciò nacque, che l’ utilità dei merini è stata per 
diversi anui sconosciuta , che alcuni uomini pregiudicati 
1’ hanno icombattuta ; e che calunniati furono perii no , e 
messi in ridicolo coloro , che si affaticavano di farli apprez- 
zare per lo vero loro valore. Ma l’ esame dei tosoni, la co- 
noscenza del loro peso, quella del loro prezzo d'acquisto, 
le vendite annue e pubbliche di Rambouiilet , e degli altri 
stabilimenti , una costante pazienza , e delle, memorie ripe- 
tutamente pubblicate, riuscirono di far trionfare la verità con 
mólta soddisfazione di quei proprietari , che ne diedero l’e- 
sempio. Parecchi interessanti scritti sopra quest' oggetto com- 
parvero dopo di quelli del sig. Daubenton , e particolarmen- 
te un’istruzione pubblicala dalla commissione d' agricoltura , 
e composta da Gilbert , il quale con le sue fatiche, coll’ ar- 
dente suo zelo , e col suo viaggio in Ispagna , ove moti, fece 
sacrifizi, che la stima gli .meritarono e la riconoscenza di 
tutti gli amici dell’ agricoltura. Gli Annali dell’ agricoltura 
francese sono ripieni d’ osservazioni di riflessioni e d’ espe- 
rienze , tendenti tutte al miglioramento delle lane e delle 
mandre, ed ai mezzi più sicuri d’ effettuarla. A queste cau- 
se dovrà la Francia la più bella industria ed il s più ricco 
miglioramento , che si abbia potuto procurarle. E cosa beu 
certa , che i merini si sono perfeziouali in Francia. Per 
quanto fu detto , in Ispagna i merini non danno più di ot- 
to fino a nove libbre di lana untuosa j iu Francia il peso 
comune è di dieci libbre ; le nostre lane sono più .lunghe 
di quelle di Spagna ; la finezza , il nervo , e morbidezza non 
soffrirono verini cangiamento , ed io ne offro in testimonian- 
za le mostre delle lane di Ramhouillet , eh' io vado dopo 
il 1786 raccogliendo senza interruzione ogni anno, e l’uso 
che ne fanuo 1 migliori fabbricanti , die adesso le ricerca- 
no. L’ animale medesimo , conservando le sue forme , di- 
venta più grosso , e somministra al macello più carname e 
più sevo.' 

‘Gli animali provvedenti dalla mandi a di Rambouiilet 
non la cedono punto ai loro padri e madri iu nessuna rela- 
zione. I fabbricanti , che si recano a Rambouiilet per com- 
prare i prodotti della tonsura di questa inaurila , convengo- 
no unanimemente della bellezza della lana, che ha di più 
i| vantaggio di contenere meno tara , che le lane comprate 
in Ispagna ; e perciò anche le veudite , che si fanno sul 
podere nazionale di Rambouiilet , degli arieti e delle peco- 
re acquistano una riputazione sempre crescente. 
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Nei primi anni si dispensavano gli animali gratuitamente, 
ed erano curali pncq ; qualche tempo dopo si cominciò a 
venderli a circa 5 o franchi 1 ’uuo. Le turbolenze politiche fe- 
cero sospendere queste vendite , che si facevano di quando 
in quando. Nel 1 7^7 ( anno V.° ) si cominciò a venderli 
all' incanto , ed ecco il prezzo medio dei maschi e delie 
femmine dopò quell’ anno. 

. Nell’ anno 1797 ( anno V.” della repubblica ) gli arie- 
ti sono stati venduti , prezzo medio , 73 franchi , e le pe- 
core 107 franchi. 

Nel 1798 ( anno VI ) gli arieti 64 frauchi , le pecore 
80 franchi. 

Nel 1799 ( anno VII ) gli arieti 60 franchi, le pecore 
78 franchi. 

Nel 1800 ( anno Vili ) gli arieti 80 franchi , le pecore 
(i8 franchi. 

Nel 1801 ( anno IX ) gli arieti 333 franchi, le pecore 
209 frauchi. 

Nel i8oa ( anno X ) gli arieti 4 1 * franchi, le pecore 
a 3 G franchi. 

Nel i 8 o 3 ( anno XI ) gli arieti ifò franchi, le pecore 
348 franchi. ’ • 

Nel 1804 ( anno XII) gli arieti 369 franchi, le pecore 
269 franchi. . , 

Nel i 8 o 3 ( anno XIII ) gli arieti 479 franchi , le pecore 
4 1 3 franchi. 

Nel »8o6 ( anno XIV ) gli arieti 3 g 4 franchi , le pecore 
271 franchi. 

Nel 1807, gli arieti 444 franchi, le pocore 3 o 5 franchi. 

Nel 1808, gli arieti 6 o 5 franchi, le pecore 286 franchi. 1 

Lungi dallo spaventarci, questo alto prezzo deve in Ve- 
ce rallegrarci , provando esso , che i coltivatori sentono 
1’ importanza di migliorare le loro razze, e calcolare sanno 
i vantaggi , che trarre possono da quegli animali , che essi 
acquistano con tanta spesa. Il tosone d’ altronde d’ un ariete 
paga ogni anno almeno l’interesse del prezzo sborsato per 
esso , e dopo due anni il ritratto degli animali da esso 
prodotti dà più ancora che il rimborso di quel prezzo ; iu 
questo caso dunque , come in molti altri , il pagar più ca- 
ro diventa una vera economia. Gl’ Inglesi , che hanno sopva 
di 'noi a tal proposito il vantaggio d’ una migliore esperien- 
za , pagano spesso con una somma più forte ancora un salto 
solo di certi arieti riputati per la loro bellezza e per la li- 
nezza della loro lana. Quegl’ isolani non conoscono pursimu» 
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nia , quando si tratta di migliorare i loro montoni ed i Io- 
cavalli. "* 

Anche il governo francese aveva formato una mandra , 
destinata a propagare dei lumi sul più o meno di facilità 
che si potrebbe avere , e sul più o meno di tempo che con- 
verrebbe impiegare per lo perfezionamento di questa o ([ind- 
ia razza , incrocicchiandola con gli arieti spaglinoli. Quella 
mandra , che stabilita fu da principio a Raincy, di poi a 
Scemi x , finalmente trasportata nella tnenageria di Versail- 
les, sotto la vigilanza della. commissione e del consiglio d’a- 
gricoltura , trasferita si trova attualmente alla scuola veteri- 
naria d' Alfort , ove le esperienze vanno sempre più conti- 
nuandosi. 

I mezzi di procurarsi degli arieti e delle pecore di pura 
razza spagnuola vengono accresciuti in oggi dallo stabilimen- 
to di sette mdndre nazionali , delie quali una a Perpigna- 
nó ( Pirenei-Orientali ) ; una vicino ad Arles ( Bocche del 
Iìodano ) ; una presso il Mont-d e- Riarsa n ( Lande ) ; una 
presso Clermont ( Puy de Dome); una presso Nantes ( Loi- 
ri Inferiore ); una presso Treveri ( Sarre ); una presso 
Lione ( Iìodano ); due altre poi vicine a formarsi nel Bel- 
gio , e nei dipartimenti della riva sinistra del Reno. 

Vi sono anche dei particolari , Che ne -hanno della raz- 
za pura , da essi benissimo governale , in modo che gareg- 
giano con quelle del governo , ed io stesso sono fra il nu- 
mero di questi particolari. Se 1’ avidità , die guasta tutto , 
non perviene a sostituire degli arieti meticci ad arieti di raz- 
za pura ; e se continua a sostenersi in Francia quello zelo 
che vi- si manifèsta, abbiamo tutta la probabilità, che fra 
jioco provveduti saremo noi di montoni a lana fina meglio 
degl’ Inglesi , essendo certo , che a quest’ora noi possedia- 
mo dei merini in maggior copia di essi. 

La serie dei fatti interessanti lo stabilimento delle filan- 
dre di merini in Francia , non ci permise ancora di parla- 
re delle cure, che si diede il sig. Delporie , per- introdurre 
in- Francia i montoni inglesi perfezionati. La manilla fatta 
venire dall’ Inghilterra fu collocata da questo coltivatore vi- 
cino a Boulogne-snr-Mer ; ivi si trovò essa sotto lo stesso 
clima , ed assoggettala ivi venne al solito suo antecedente 
governo. Il sig. Delporle propagò alcuni arieti ed alcune 
pecore nei suoi contorni ; ma non sembra , che risultati ne 
siano lutti quei miglioramenti , ciie se ne attendevano. • L’ e- 
sperienza fu saggia: non riuscì però, perchè in generale gir- ^ 
animali perdono -trasportati da settentrione a mezzogiorno r 
e guadagnano , trasportali da mezzogiorno a settentrione. 
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Anche gli Stali^ settentrionali d’ Europa presero delle mi- 
sure proprie a perfezionare le loro bestie Jauose , evi riu- 
scirono più o meno. In un’opera del sig. Lasterie , compo- 
sta con l’ intenzione di far valere i vantaggi , che offre l’ in- 
troduzione dei merini nei paesi freddi , si trova , quale sia 
la posizione di quegli Stati a questo proposito. 

Da quanto si è detto finora , si scorge , che sul territo- 
rio della Francia esistono parecchie Diandre grandi , e mol- 
lissime piccole di razza pura spaguuola ; che i nostri colti- 
vatori hanno fìnalmaute riconosciuto , di quale importanza 
fosse per essi il sostituire alle loro razze avvilite , miserabili, 
degradate , coperte di poca e ruvida lana , una razza forte , 
vivace , robusta , bene costituita , e rivestita d’ un tosone 
folto , fino , pesante più o meno , secondo il sesso e la gran- 
dezza, e buono a vendersi tre o quattro volte più caro , che 
la lana nostra comune. 

Lo sviluppo di questi preziosi germi ci presagisce il 
prossimo riscatto del tributo* enorme , che le nostre manifat- 
ture per tanto tempo pagarouo all’estero , ed i vantaggi che 
iie saranno la conseguenza. 

Il risultalo dei quadri, ch’io feci nel i 8 o 5 , della rige- 
Aerazione in Francia delle bestie lanose di razze comuni , e 
della propagazione delia razza pura dei merini , col mezzo 
dei soli arieti e pecore provenienti dallo stabilimento rurale 
di Rambouillet , dal 1787 fino alla nascila degli agnelli del- 
l’anno i 8 o 5 , porla il numero dei merini allora esistenti a 
66,000, e quello dei meticci a 3 , 000, 000 : questi risultati so- 
no registrati negli Aùnali dell’agricoltura francese. I calco- 
li , che servirono di base a questo quadro , sono tanto me- 
no dubbiosi , che le perdile vi sono esagerate, ed i prodot- 
ti diminuiti. Supponendo anche , che questa quantità non 
fosse allora che la metà di ciò che produssero in seguito 
tutti gli animali di razza pura di cinque altre importazioni po- 
steriori , ciò basta per conoscere a qual segno eravamo di 
già arrivati a quell’ epoca. Altre importazioni ancora , più 
e meno belle , più e meno pure , ma sempre considerabili , 
«ùbero luogo dopo il i 8 o 5 , nel tempo stesso che andavano 
sempre più e rapìdissimamente aumentandosi le produzioni 
delle prime. Quand’ anche la Francia non. avesse più la pos- 
sibilità di ritirarne ancora dalla Spagna , sarebbe nondime- 
no già sicura del suo generale miglioramento , ed in istato 
si troverebbe di moltiplicare delle mandre bellissime in quei 
paesi , ' che prima ne avevano soltanto delle meschine , di 
poco valore , e non inai sufficienti per approfittare dei loro 
jpascoli. * » 
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Ora il dire ciò che conviene di fare , per procurarsi 
e governare il più vantaggiosamente possibile delle inandre 
di questa razza, saia un supplire a tutti i dati, soddisfare a 
tutte le viste. Trattare quindi vogliamo noi questo articolo , 
come se lutti i proprietari possedessero realmente o posse- 
dere volessero dei merini. 

Proposti furono mollissimi mezzi di miglioramento , ma 
non ve ne sono positivamente che due , fra i quali determi- 
nare si possa una scelta. 

Il primo cousistc nel procurarsi degli arieti e delle pe- 
core di pura razza di Spagna scelti scrupolósamente $ nel 
collocarli competentemente 5 nel moltiplicarli fra loro, allon- 
tanando avvedutamente dalla mandra i maschi d’ una razza 
meno perfetta ; nell’ amministrar loro finalmente delle cure , 
per le quali si troverà un generoso compenso dai benefizi , che 
non si tarderà molto a percepirne. 

Il secondo si riduce ad acquistare degli arieti spagnuoli 
per accoppiarli con le pecore del paese. Questo secondo me- 
todo , che si può chiamare meticcio o d' incrocicchiamento 
perviene' a migliorare più lentamente, ma pure vi perviene, 
ed offre poi anche il vantaggio d’agire simultaneamente sopra un 
numero assai grande d’individui, di modo che il tempo com- 
pensato si trova dalla quantità. 

Esige questo quasi tulle le stesse cure del primo , e ne 
ha anche alcune altre sue particolari. 

Ognuno ben vede , che il miglioramento sarà tanto più 
rapido , quanto più perfette saranno nella loro razza le pe- 
core comuni , che scelte verranno a tal uso. 

Se la razza comune è grande , e coperta d’ una lana 
lunga grossa e folta , il miglioramento sarà più tardivo ; 
ma esso lo sarà meno , se si sceglieranno in questa razza co- 
mune degl’individui, che abbiano forza, grandezza , e quanta 
maggior finezza è possibile. 

Se si comincia con una razza piccola , di cui la lana 
abbia già della finezza ma sia molto rada , come sono le 
razze del Beri! , della Sologna , ed alcune altre, si arrive- 
rà più presto a formare degl’ incrocicchiamenti , dei quali la 
lana sarà eguale in bellezza a quella del padre ; ci vorrà pe- 
lò un tempo più lungo , per ottenere la sua statura e la sua 
conformazione. 

Si può del resto dire per regola generale , che con le 
pecore più grossolane, accoppiate di generazione in generazio- 
ne con arieti spagnuoli puri , si arriva alla perfezione della 
lana alla quarta generazione. 
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Non è còsa rara il vedere fino dalla prima generazione 
delle produzioni eguali in bellezza al loro padre , non solo 
per la finezza della lana , ma per le forme ancora ; questo 
però non è che un gioco della natura , un’ eccezione che 
non può distruggere la regola da noi qui stabilita ; sarebbe 
quindi pericoloso il lasciarsi ingannare da apparenze seducenti 
e P impiegare alla riproduzioue della propria mandra degli a- 
ricti meticci , qualuuqe anche esser possa Ja loro bellezza ; 
giacche tenendo le produzioni tanto spesso , é forse più spes- 
so ancora dai loro ascendenti , che dai loro padri , risultare 
ue potrebbe , che nc derivasse in vece probabilissimamente 
una assai sollecita degenerazione. Castrare od allontanare si 
dovranno dalla uiandra scrupolosamente lutti i maschi metic- 
ci , prima che siano in istato di riprodursi , e le femmine 
saranno sempre accoppiate ad arieti di razza pura. Senza que- 
sta precauzione si andrà deteriorando anziché promovendo il 
miglioramento. 

Motivi molto potenti devono determinare i coltivatori a 
fare avanzare di fronte P uno e P altro metodo , moltiplican- 
do cioè la razza pura senza mescuglio, e procurandosi molte 
belle femmiue, per incrocicchiare gli arieti puri con le pecore 
comuni. Procedendo in tal guisa saranno essi sempre prov- 
veduti di superbi arieti , senza essere costretti di ricorrere 
alle mandre , ove si conserva la razza in tutta la sua purez- 
za , ed avranno anzi da vendere per qualche tempo un cer- 
to numero di arieti procreati dai loro maschi e femmine di 
razza pura alti a servire a nuovi miglioramenti , qualora gli 
stipiti , dai quali saranno discesi , dotati si troveranno delle 
qualità ricercate. 

il sig. Morel di Vindé, al quale dobbiamo un’eccellen- 
te Memoria sull’ risalta parità della lane uterine di Francia 
e delle lane meriue di Spagna , e sul vero valore che aver 
dovrebbero in commercio le lane uterine francesi , ne fece 
una seconda non meno interessante della prima , per insegna- 
re la maniera di generalizzare le mandre pure in tutte le 
vaste proprietà , senza ricorrere all’impiego di capitali più 
forti , nè ad uso maggiore di tempo, che non occorrerebbe 
per formare una mandra meticcia pervenuta alla quinta ge- 
nerazione. Questa seconda memoria è accompagnata con qua- 
dri , che provano le asserzioni dell’autore. Le sue viste fan- 
no conoscere fino a qual punto siamo avanzali nelle cognizioni 
dei miglioramenti di questo geneie. 

Noi siamo ben lontani dal voler qui dare i caratteri d’uu 
bell’ariete e d’una bella pecora , tanto variati essendo que- 
sti caratteri , quante sono le razze disperse sopra tutti., i 
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punti del globo ,c dipendendo essi infinitamente più dai ca- 
pricci , dalle fantasie dalle abitudini degli uomini , che dai 
idee ponderate, che da regole certe sul vero bello. Nei pri- 
mi tempi , ed in alcuni paesi anche attualmente , i lina- 
iuoli , i mezzadri , i pecorai preferiscono a qualunque altra 
la forma dei merini , e l’occhio fatto avveduto dall’ utilità, 
si è talmente accostumato a vederli che chiunque si sia fa- 
miliarizzato con essi , sdegna lutto ciò che appartiene alle 
razze comuni. 

Chi confrontasse una mandra arrivala recentemente dal- 
la Spagna con una mandre merina avvezzata al Destro clima, 
e fra noi perfezionata da molti anni , troverebbe che I’ altez- 
za, degli arieti merini varia dai ventiquattro ai trenta pollici; 
la lunghezza dai trenlasei ai quarantotto pollici; la grossezza 
dai quaranta ai cinquanta , prendendo 1' altezza da terra al 
garrese , la lunghezza dalla punta della testa allo spuntar del- 
la coda, c la grossezza nella maggior rotondità del ventre al 
mattino prima che 1 ’ animale abbia mangialo. Le dimensioni 
più forti sono quelle delle bestie più anticameute importate; 
io feci questo esame sopra arieti uati a Rembouillel ed a 
Perpignano , la di cui importazione non datava che di po- 
chi anni , mentre i, merini che arrivano dalla Spagna , in 
generale sono piccoli. Il peso mezzano degli arieti di llam- 
Louillet era ‘di cento diciasette libbre, e quello degli arieti di 
Perpignano cenlosette. Qnesto peso può essere auche mag- 
giore , se gli animali nutriti sono in pascoli di prima quali- 
tà. Nella distanza di poche leghe da Dieppe un ariete sopran- 
no di razza merina , del quale aveva venduto il padre e la 
madre , pesava cento quarantacinque libbre ; avendo confron- 
talo finalmente nell’anno 1802 gli arieti e le pecore ve- 
nuti dalla Spagna cou gli arieti e pecore di Ramboiiillet , 
perfezionati di già da quattordici anni , la proporzione di ' f 
questi ultimi con gli animali nuovamente importati fu , per 
lo peso degli arieti , come da sessaulacinque a cinquantuno ; 
per quello delle pecore , come da quarautotto a trcntacinque; 
per 1’ altezza degli arieti ; come da seltantadue a sessaulaquat- 
tro ; per quella delle pecore , come da sessantaquaitro a ses- 
snntuno ; per la lunghezza degli arieti , -come da cento- 
ireniadue a centodiciannove ; per quella .delle pecore, come 
da centotrenta a ceniodiciollo ; per la grossezza degli arieti , 
come da ceùtotto a cenloquailro ; per quella delle pecore , 
come da ééntodicci _a novantasci : le misure furono prese 
sopra i tre* arieti più belli e sopra le tre pecore più belle 
di ciascuna importazione. In quei paesi , ove i pascoli so- 
no magri , ed il suolo arido , 41 troveranno sempre le he- 
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stie piccole , essendo cosa di fallo , che sopra terrenr di lai 
■aiura dugento bestie lanose di statura piccola. trovano il lo- 
ro nutrimento., ove 4011 potrebbero vivere cinquanta di sta- 
tura grande. 

Un bell’ ariete spagnuolo di razza pura ha l’occhio vi- 
vissimo, e tutti i movimenti svelti ; il suo camminare èj «einl- • 
to , ed in cadenza : osservazione, che per quanto io lo sap- 
pia , nou è stala ancor fattoi , e eli' è comune al cavallo di 
quel paese \ e fi* rs’ anche a tutte le altre specie. La sua te- 
sta c larga, pialla, quadrata ; la sua fronte, in vece d’essere stac- 
cala e mozza, come in tutte le nostre razze francesi, è in linea 
retta , rotonda dai lati , ed assai spaziosa; le sue orecchie sono 
assai cd» le ; le sue corifa assai grosse, assai lunghe, assai ruvide, e 
contorte a spira doppia; la sua collottola è larga e grossa ; il suo 
collo è corto; le sue spalle rotonde; la sua schiena cilindrica; il 
suo pettorale largo ; la sua giogaia cascante assai bassa : la 
sua grojrpa larga e rotonda; tulle le sue membra grosse e corte. 

il suo corpo membruto è coperto d’ una lana assai fina , 
corta , fìtta , ammassala , impregnata d’ uu untume multo 
più abbondante che nelle altre razze ; si estende questa lana 
•per tutte le parti cjel corpo , dagli orecchi fino alle unghie; 
riflette essa esteriormente un colore bigiccio , qualche volta 
perfino nerognolo, pròvenienle dalla polvere e da' altri corpi 
eterogenei, che si attaccano all’ untume , di cui pregno è il 
tosone, e formano una specie di crosta bruua.; divisa però 
con la mano , vi si osserva una lana bianca , riccia , i di 
cui fili sono tanto più fitti , quan l’essa è più fina : la pelle 
sotto la buia è quasi, colore di rosa. - ' 

Succede alle volte , eli’ esaminando attentamente le gnau- *. 
ce degli arieti e delle pecore, vi si ‘scorgono moltissimi pic- 
coli peli piuttosto grossi, di coleri grigio- periato assai bril- 
lante ; quésto pelo si chiama tara , ossia pelo di cane. Que- 
sti peli fatino poco pòrno al tosone; ma nou è raro il vedere, 
che (juegli jtrieti e quelle pecore, che li 'portanò , danno 
delle proli òou fa lana tarosa. L’ omogeneità della lana , se 
è lecito di cosi esprimermi, a finezza eguale, è tutto ciò 
che si può desiderare di p'rù negl'individui, ché -si vogliono 
accoppiare. , . . 

Una osservazione , che non ci è sfuggita , si è , che nel- 
le bestie importate dalla Spagna vi ha più di* tara che in 
quelle nutrite tu Fraucia da qualche tèmpo. La ragione b 
tutta semplice : gfi Spàgnuoli tendono meno di noi al perle- 
r-iona fiieuio. I prnpnepiri delle b?11è «landre di merini iu 
Frauc'ia hanno una giau cujp di scartarne quegl 1 "individui , 
Voju, XXL * 
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nei quali scorgono •Imiti peli a la fronte , alle guance , e 
soprattutto alle cosce. Non bisogna però confondere la lata 
con quel pelo matto, di che coperti sono nascendo quasi tut- 
ti gli agnelli prodotti da pecore recentemente trasportale 
dalla Spagna , pelo capace d' ingannare chiunque non ab- 
bia l’abitudine dei merini. Questo pelo casca uno o due me- 
si dopo la nascila , ed anzi i più fini sono spesso quelli , . 
che ne hanno di più. 

Negli arieti di razza ben pura i testicoli* sono assai grosr 
ti, pendenti, divisi da separazione perfettamente bene di- 
stinta. 

Evitare si deve che l’ ariete uon abbia sulla pelle la 
più piccola macchia nera , dimostrato avendo 1' esperienza 
che!, queste macchie si diffondono nei loro prodotti, e che 
qualche volta derivano da essi perfino degli agnelli tolti ne- 
ri. Lo scrupolo è spinto fino al segno di scartare quegli arie- 
ti , che hanno qualche macchia nera sulla lingua , ciò che 
s’ incontra alle volte ; ma per quanto antica sia P opinione 
ancora esistente , che ne risultino degli agnelli o neri o scre- 
ziati, io persisterò nondimeno a ritenere questo per un erro- 
re ; e 1’ esperienza ha, provato , che certi arieti , i quali ave- 
vano delle macchie nere alla bocca , hanno dato agnelli bian- 
chissimi. 

L’ altezza della pecora merina , come quella dell’ ariete, 
varia dai ventidtfe ai v.entisei pollici , la lunghezza da polli- 
ci trentotto ai quarantaquattro ; la grossezza dal quarantadue 
ai quarantasei; il peso mezzano dK quelle di Ratubouillel òdi 
novantasei libbre, e di quelle di PerpigDano di ottaniaquaitro. 

Affinchè una pecora si trovi in islato di dare un bel- 
1’ agnello , .conviene , olle abbia il corpo grande , la groppa 
rotonda, la schiena larga , le mammelle voluminose-, i ca- 
pezzoli lunghi , la gambe sottili e corte , la code grossa , la 
lana fìua. u ■ <* > - .- - 

Le pecore adulte sono quelle , che danno gli agnelli più 
belli , e che meglio li alimentano. 

Per lo maschio, non meno che per la femmina attaccar- 
si conviene soprattutto ai V^ore. Olire ai segni generali , che 
io indicano in tutta 1’ abitudine del corpo , è facile 1' assicu- 
rarsene agguantando l’ animale per uu.r gamba posteriore; se 
1’ animale la ritira con forza , se i suoi calci souo violenti 
spediti e continuali , è possibile dispensarsi da qualunque 
altro esame; se all’ opposti! non ritira punto la gamba, o 
se la ritira debolmente , allora importa esaminarlo coti più 
alteuzionc. to 


Si prende 1' animata fra le proprie gambe; gli si apre 
l’occhio , comprimendolo leggermente dal lato del gì and’ an- 
golo , per obbligarlo a rovesciarlo; se il bianco dell’occhio 
è» sparso di vasi sanguigni ben distinti , e d’ un rosso vivo , 

I’ animale è ordinariamente sano ; se al contrario i vasi sono 
smarriti , e 1’ occhio ha un colore scuro , dilavato , o tur- 
chiniccio , si * può essere sicuri , che l’animale porta il prin- 
cipio della cqchrxia , conosciuta sotto il nome assai 'impro- 
prio di putrescenza. Si può sospettare con qualche ragione 
esser egli gravalo di questa malattia, se quando si preme la 
mano Ibrtcniente sulla sua groppa , egli si piega facilmente. 

. Adoperando alcune attenzioni , che verranno da ine qui 
sotto indicale , avvezzare si può la razza di Spagna a qua- 
lunque clima , di qualunque eia. ne siano gl’ individui. 

Essendo I’ umidita iu generale il flagello.; delle bestie la- 
nose , allontanarle conviene possibilmente dai terreni bagnali: 
non è già , che terreni simili nutrire non possano delle bestie 
lanose ;■ ma siccome vi s’ ingrassano esse rapidamente , e van- 
no in seguilo soggette ad essere inferme della putrescenza , 
si lengouo ivi cosi ordinariamente dei moutoui a motivò del- 
l'ingrasso , e si cangiano ogni anno. 

■ Si può avere la sicurezza di riuscire , facendo ‘degli al- 
lievi sopra terreni beu sani: quelli che presentano' dei decli- 
vi sono i più convenienti; I’ erba per velila è ivi. corta e ra^ 
ra ; ina è sostanziosa , e propria alla costituzione molle e flo- 
scia della bestie lanosa. In generale preferire si devono per 
le mandre i terreni sabbiosi, cretosi, e lutti quelli, che la- 
sciano sfuggire o filtrare le acque , e che si coprond» di gra- 
migna , di paleo, di pimpinella , ec. ' , 

V’ è però una -regola. , con la quale mercè una scrupo- 
losa attenzióne si può riuscire di allevare la razza spaglinola 
anche sui terreni alquanto -freschi , ed il parco di Uamhoniitat 
ne offre 1’ esempio. Da che stabilita cola si trova la mandra 
spaglinola, non fu essa mai inferma della putrescenza , meica 
la cura gelosa , con che , governata essa viene e mitnli. L’u- 
so dei pascoli è cola talmente subordinato alla stagione , al- 
la temperatura, all’ ora dei. giorno, agli alimenti che le 
bestie trovano nella stalla , e.d a vario altre circostanze , 
che vi si prevengono lutti i pericoli , necessariamente pro- 
venienti da un.’ amministrazione poco provvida e poco istrut- 
ta: Vi sono pezzi di iterreno , non mai tocchi dalla mandra 
nell’ uscire dall' ovile ; altri , per i quali non fa ebe passa- 
re ; in alcuui è condotta soltanto nei giorni umidi ; altro- 
ve soggiorna in tempo di gran siccità ; questo campo pttò 


servire di pascolo al mattino , quello soltanto dopo H‘ mezzo» 
giorno. Per poco , ' che i proprietari vogliono darsi la pena 
di riflettere -agli effetti dell’ umidità sulle bestie lanose , e d’ in* 
slruire i loro pecorai -, sicuri saranno del successo, anche 
sopra terreni che non puniscono tutte le più desiderabili 
circostanze. . . • -, . 

• Non isbaglia chi dice, che sia spesso possibile di acco- 
modare il terreno in modo , che p'ossa nutrire le bestie lano- 
se , Senza recar loro nocumento. Alcuni fossi , degli smaltitoi, 
delle chiassaiuole t una conserva d’ acqua , dei cangiamenti 
nella coltivazione , ,1’ introduzione delle piante da foraggio , 
bastano per operarvi un prospero cangiamento. Del resto , 
qualunque esser possa la natura del silo , e per quanto an-> 
che esso sia favorevole allo scelto genere di specplazioue , 
mancare ne' dovrà sempre la riuscita , se aggravato verrà il ■ 
fondo da un numero d’ animali maggiore alla sua possibilità 
di nutrirle , quando- si abbian.o altri mezzi da potervi sup- 
plire : sarà sempre uu inco.nvenienie minore il resipr- ad di 
sotto che l’andare al di sopra deh numero competente. -, 

Il merino si nutrisce di tutte quelle piante , che cpn-s 
vengono alle razze comuni; e credo, anzi d’ avere, osservato, 
ciò che mi- fu confermato dagli stessi pecorai di Ilansbouillet, 
vale a dire , che le bestie di razza spagnuola mangiano va- 
rie sorje di piaute. , rifluiate dalle bestie lanose del paese.- 
Cntrare -non potrebbe nel quadro di questo articolo 1’ indi- 
cazione di luite quelle sostanze, che servir possono, al nu- 
trimento- dei montoni ; basterà il dire , che 1’ erba-medica , 
il trifoglio , la lupinella , 1 - buoni fieni di prati ahi , i pi- 
selli , le vecce ,, le cicerchie , i lupini , la pimpinella , la 
lupolina, ec., ma soprattutto i pattumi dell erba-medica e 
del trifoglio , ben raccolti , convengono perfettamente alle be- 
stie lanose di razza; vi si possono aggiuguere le radici, come 
i pomi di terra , le carole , j navoni j i topiuambours le 
barbabietole, ed anche I’ erbe da orlo, - 

'■ V è chi crede di dover dare àgli arieti un poco d’, a-, 
vena , verso il tempo della monta e. prima della monta y 
ma ciò non è necessario , qualora essi trovino abbondanza 
d*«J«menU> nei campi. 

Un mese prima del' parlo sarà bene di dare alle peco- 
re un poco d’ aveua , o di piselli , o di fave , o di quajùu- 
que‘ altra specie ai semi , sia soli , sia mescolati , aggiungi'q- 
dovi anche della crusca grossa ,: si ossei veià con esse 'questo 
governo secondo il bisogno; e quando gli agnelli coni idee- 
ranno ad essere in caso di mangiare, sarà opportuno il dar 
loro questo pasto medesimo. \ 
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Nutrire volendo le bestie intieramente all' ovile , ammi- 
nistrare conviene a ciascuna bestia dalle due alle due libbre 
e mezza di foraggio ogni giorno , e ciò basta per gli arieti 
e per i montoni 5 ma' per le pecore pregne o lattanti ag- 
giungervi converrò nna libbra circa di mescuglió di grani 
in diverse proporzioni. Per 1’ agnello basterà la meta di que- 
sta dose. 

Si faccia l’osservazione, che all' epoca , quando si co- 
mincia a sostituire per gli animali il nutrimento secco , a 
ciò eh’ essi trovano di meno in erba nei campi, data loro non 
viene da principio che una piccola parte di questa raziohe, 
e si va auinedtaiidola a misura che la stagione si avanza 
e che la terra si spoglia , per diminuirla gradatamente col- 
l’appio. situarsi della primavera. Laonde il consumo dei fo- 
raggi e dei grani è relaiivo al tempo ed al paese. Le radici 
delle piante tuberose , le foglie degli alberi , ec. devono esse- 
re calcolate per la metà d’ un peso eguale d’ erba-medica , lu- 
pinella', trifoglio , lupolina , ec. 

La spesa non deve punto atterrire , giacche la bellezza 
ed il prezzo degli allievi ne daranno un ampio -compenso. 
Del resto quei supplimenli di crusca grossa , di avena , o d’ al- 
tri grani , relativi esser devono alla qualità ed alla quantità* 
dei foraggi ; se questi sono abbondanti e sostanziosi , i suppti- 
meoti sono poco necessari ; in caso contrario sono indispensabilp. 

L’ uso del sale , tanto raccomandalo per le bestie lanose, 
non mi sembra d’ una necessità assoluta ; giacché non ue vie- 
ne amminislrato punto- a Rambouillet , ove- pure la diandra 
si trova sempre in buona salute. Che se pure si crede di do- 
verne dare , cQnvipn farlo raramente ed in piccola dose , a 
pochi grossi cioè per ogni individuo , perchè dosi più forti 
servirebbero di purganti. 

Molli sono i distretti , ove abbeverare non sì sogliono 
mai le bestie lanose; ma è difficile I’ immaginarsi una prati- 
ca più disgraziata Le filandre devono essere abbeverate ogni 
giorno , e se sono ben condótte agli abbeveratoi , senza esse- 
re tormentate uè dai pecorai nè dai cani., non si deve te- 
mere che bevano eccessivamente. . 1 • 

Le acque chiare, leggere, correnti sono quelle, che si 
devono preferire ; basterà però servirsi di quelle , che si.pos- 
Sono aveie , osservando soltanto , che se si avessero delle a- 
cque corrotte, o miste col sugo del letame , sarà meglio ila- 
re alla diandra acqua di pozzo in trogoli o mastelli : se ne 

conserva poi nell’ ovile ■ per tutto iLtempo ; - che chiusi vi 
restano gli animali per l'intemperie dell' atmosfera. 
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!Non si va d’ accordo sulla necessita di dare alle bestie 
lanose un ricovero, e oiò perché si Vuol sempre generalizzar cer- 
ti melodi , che variar devono secondo le circostanze locali ; 
essendo però le lunghe piogge infinitamente nemiche a que- 
lli animali , si riconobbe il bisogno di ricovrarli. Certo è , 
che possono bastare anche delle tettoie , ma io propendo a 
preterire ovili spaziosi abbastanza, perchè le bestie nou vi si 
trovino troppo stivate; abbastanza alti, pèrche l’aria non 
vi si possa alterare ; provveduti in fine di bastanti apertu- 
re, perchè attraversati esser possano per lutti i versi dalle 
correnti d* aria* Se ovili cosi costruiti collocali sono in uu 
terreno ben asciulio ; se contigui sono ad uu* cortile chiuso, 
piuttosto vasto , ove gli animali abbiano la facoltà d’ usci- 
re , ogni qual volta ve li introduca 1’ istinto; se ripuliti ven- 
gono accuratamente ; se la lettiera vi è rinovata spiosso , non 
v ba dubbio , che questi ovili offriranno un ricovero il più 
sicuro , il più comodo , il più sano , che procurar loro si 
possa, e in tutti i luoghi ed in tulle le stagioni. 

Non si va più d' accordo sui vantaggi dello stabbio che* 
sopra quelli degli ovili. Si può stabbiare senza inconveniente, 
ed anzi con mollo benefiziò, qualunque terra perfettamente sa- 
na , purché non si conduci’ a stabbiare che dopo i tempi dei 
freddi e delle piagge ; purché si lascino le bestie lanose al- 
l’ovile nelle prime notti , che succedono alla tonsilla , e 
che vi si facciano rieutrare ogni qual volta v’ è minaccia di 
procella, o sollaulo anche d’ima pioggia alquanto forte. 

Col mezzo di queste precauzioni si potranno prevenire le 
inffreddatme , alle quali lauto soggetti vanpo questi animali 
nel tempo dello stabbio , il flusso ostinato dalle narici , e 
parecchi altri accidenti, che sono 1’ effetto dell’ arrestala tra- 
spirazione , alla quale lo stabbio espone tanto spesso gli ani- 
mali. Lo stabbio dunque è una delle pratiche agrarie , die 
mer.ta molta attenzione. V edi il vocabolo Pinco. 

Abbia poi la mandra passata la notte in un ovile , o 
passata 1’ abbia nel recinto d' un parco , saia sempre della 
massima importanza di non farnela uscire, se non dopo 1 in- 
tiera evaporazioue della rugiada- Pochi pecorai hanno que- 
st’ attenzione ; per timore che la loro mandra non soffra la 
fame, la latino uscire di buon’ora, e così la rovinano, fu 
fatta, spesso osservazione , che i montoni lasciati liberi nei 
pascoli , uon vi mangiano mai 1’ erba bagnata : non cosi pe- 
rò quelli che sono stati rinchiusi in tempo di uotte; mentre 
sollecitali dalla fame divorano essi con avidità le piarne ca- 
riche di rugiada , ,e questo alimento , rilasciando le fibre , 
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.accelera I' ingrassa monto del montone ; ma questo apparente 
ingrassamento non tarda ad essere seguito dalla putrescenza . 
Soprattutto dunque per le mandre di allievi indispensabile *i 
rende il qui prescritto governo. E facile il comprendere y 
che 1, umidità, di che cariche esser potessero le piante , qua- 
luuque ne sia la causa , produrre deve lo stesso effetto più 
o meno della rugiada. Questa regola generale soffre nondi- 
meno per eccezione il caso, quando nociva diventando alla 
m.andra la gran siccità dell’ erbe , è preferibile che pascoli 
alla mattina anzi che a mezzogiorno, perchè allora umet- 
tala l’erba dalla rugiada non è tanto dura , e più facile si 
rende alla digestione. 

Quando necessario si rende di far uscire la maudra in 
tempi umidi , si deve sempre condurla sopra i terreni più 
alti , fra le ginestre , uelle brughiere , sopra i poggi meglio 
esposti , e tenerla lontana dal pascolo quanto è più possibi- 
le , litiche non abbia prima calmato la fame con i foraggi 
della rastelliera. 

1 terreni bassi ed umidi , quelli che coperti sono d’ a- 
cqua in inverno , ed in estate restauo diseccali , devono es- 
sere ai montoni severamente interdetti. Che se pure è forza 
il servirsene ,• vi si conduca la maudra soltanto alla metà 
del giorno , quando 1’ erbe sono del tutto asciutte , e con 
la precauzione ancora di uon lasciarsela che per brevissimo 
tempo. 

Nei calori forti è necessario di ritirare la mandra dal 
pascolo nelle ore più ardenti della giornata , e di procurar- 
le un riparo o sotto gli alberi, o nell’ovile, ove non Ve*- 
steranuo in tal caso aperte che quelle finestre , le quali a sono '• - 
opposte al sole. ( 

Stabilire si può del resto coinè regola generale , che la 
temperatura più moderata è la più , conveniente al montone, - 
tanto relativamente alla sua salute quauto'in riguardo alla 
bontà e bellezza della sua laua. Un pecoraio ben penetralo 
da questo principio, trova assai presto, per. poco che sia av- 
vedo lo , il governo più proprio ad assicurare la conservazio- 
ne della sua maudra 

I pascoli più ricchi e più abbondanti d' erbe sono sem-j^ . 
pre quelli", dei quali si deve piu diffidare, ed anzi è sopra t- 
\ tutto- pericolosissimo il far pascolare le maudre sopra le prate- 
rie artifiziaji , poiché 1' erba-medica , e più ancora il trifo- 
glio provocano nelle bestie lanose delle enfiagioui , che le fan- 
no perire in pochissime ore, per poco che bagnale siano que- 
ste piarne. Nou sarà dunque mai soverchia la cura d' allon- 
\ 
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tarlamelo, e se pare dispensarsi non si può dal condurrete , 
bisogna farle per di là passare soltanto , replicando di trat- 
to in trailo questi passaggi , ma sempre per soli pochi mo- 
meuti. 

Siccome da temersi sarebbe , che le produzioni prove- 
nienti da ui\ ariete troppo giovine tendere potessero alla de- 
generazione , importante saia così di servirsi di quegli arieti 
soltanto , che sono arrivati all' ultimo grado del loro cresci - 
mento , che toccano cioè verso la line del loro secondo anno. 
Cominciando allora , durano essi più a lungo in istato di fe- 
condare le pecore, ed adoperare si possono per la monta lì- 
tio all’ etk di otto ed anche di dieci anni , dando loro, se- 
condo la complessione- individuale rispettiva , dalle trenta fi- 
no alle cinquanta femmine ,• e ne potrebbero fecondare an- 
che di più , se non si Volesse mangiarli. L' attenzione poi 
d' attendere I’ elk adulta è forse più necessaria ancora per le 
pecore : concepiscono esse per verità fin dall’ etk di dieci in 
undici mesi, ma le loro produzioni sono tani.0 più belle, quanto 
più si aspetta che si avvicinino all’eia di tre anni. Pervenute 
nondimeno ai due anni, sono di gik capaci di dare degli agnelli 
bellissimi, se sono vigorose e.ben nutrite. Se qualcheduna di quel- 
le che prendono il maschio, essendo troppo giovane, si trovasse 
pregna, converrà levarle l’agnello immediatamente dopo il par- 
to , e darlo ad un’ altra pecora ; ed anzi nel caso che non 
si avesse pecora veruna disponibile a tale oggetto , nutire si 
dovrà piuttosto la prole col latte, di vacca o di capra, l’e- 
sperienza ha insegnato , che infinitamente meno faticosa es- 
sendo la gravidanza dell' allattamento , le pecore giovani die 
fecondate vengono essendo ancora * troppo giovani , non 
soffrono veruna alterazione nel loro cresciinenlo , se levali lo- 
ro sono in tal guisa gli agnelli. Laonde,, volendo far avan- 
zare rapidamente il proprio miglioramento , e gelosi essendo 
nel tempo stesso d’ arrivare al più alto grado ai perfezióne , 
adoperare si potranno alla riproduzione delle pecore sopran- 
ne di dicioito mesi, purché si abbia la cura di procurarsi nel 
tempo stesso delle buòne nutrici di razza comune , delle qua- 
• li i- prodótti passare si fanno al macello, a meno che- pre- 
ferir non si voglia di allevare quelle proli col latte di vacca 
o di capra. Io ho veduto una pecora di razza merina dare 
un agnello all’ età d'anni diciotto, ed un'altra d’ auui ven- 
titré , ma queste caso è raro giacché colai razza ne dà 
comunemente fino ai dodici b quindici anni soltanto. Le raz- 
ze 'francesi invecchiano mollo più presto, mentre, le pecora 
nostre non si serbano che fino ai sette od otto anni. 
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Se 1’ opera della riproduzione abbandonata fosse alla na- 
tura , esisterebbero di tempo in tempo in tutte le nmiidre 
delle pecore in calore , perchè provocato sarebbe questo ca- 
lore dalla presenza degli arieti ; in tal' caso nascerebbero de- 
gli agnelli in tutte le stagioni dell? anno , come succede in 
alcune inandre dt;IIa Francia, della Russia, della Spagna, ec. 
Ma i proprietari delle rnandre hanno in generale interes- 
se di far nascere gli agnelli tutti all’ incirca nella stessa sta- 
gione ; .si ritengono perciò gli arieti separati , ovvero se ne 
impedisce la inonda fino ad una certa epoca , la quale varia 
secondo il clima , lo stato in che si trovano le pecore , ed 
i mezzi disponibili per ben nutrirle. Dal mezzogiorno al set- 
tentrione della Francia, il tempo del Calore naturale è dal 
mese di giugno al mese d’ ottobre ; le pecore più sane e più 
vigorose cominciano le prime , le altre sono più tardive. Per 
far eseguire la monta , regolarsi cntiviene secondo le proprie 
risolte per lo nutrimento delle pecore' , tanto in tempo della 
loro gravidanza , che nel tempo dell’ allattamento. 

Non bisogna mai lasciare molti arieti fra le pecore, che 
si vogliono far coprire, mentre combattono essi fra loro vi- 
gorosamente fino al punto talvolta di estenuarsi inutilmente , 
perchè non di rado un ariete atterra mi altro nell’ aitò stes- 
so dell’ accoppia mento.. Se si ha una npindra di pecore nume- 
rosa , non vi s’ introducono per alcuni giorni die cinque o 
sei arieti , e poi si ritirano questi per sostituirne alt-ri , ai 
quali nuovamente sostituiti vengono in seguilo i primi. 

Se i pecorai si accorgono che tutte le pecore non han- 
no preso l’ariete dopo un mese di coabita itone ., ne lasciano 
essi un solo per qualche tempo , onde coprir possa quelle 
che tardano ad entrare in calore. 1 

Durante la gravidanza delle pecore conviene più p.arti- 
colarniente invigilarle , per impedirne gli aborti. Prescin- 
dendo dalle cause naturali dell’ aborto , che dipendono dalla 
costituzione o troppo sanguigna, o troppo molle della .femmi- 
na, ve ne sono di accidentali, che si possono evitare, come pi r 
esempio un cammino siorzalo od acceleralo , un nutrimento 

0 ttoppo abbondante o troppo scarso, ni» tempo sfavorevole, 
delle percosse date sul ventre, sai fiancai, sulle reni, del- 

1 erbe della classe delle emmenagoghe , lo spavento , uu 
ovile troppo in declivio , certe porte strette , ec. 

I- e pecore portano cinque mesi. Io volli fare qualche os- 
servazione per sapere, se questo termine è di rigoYe , e se noti 
vi possono essere casi , ne’ quali la durala della gestazioni) 
sia ancora più lunga ina non vi ho potuto riuscire , perdio 


converrebbe avere più locali , assicurarsi del giorno o del mo- 
mento , quando le pecore furono moulate , e non possederne 
«die poche , lo che non supplirebbe allo scopo , perchè uni- 
re conviene le prove di molli falli , per ottener? risultali 
certi. . 

Quando si avvicina il tempo del partq , sarà bene il se- 
parare , se si può, le beslie che non sono pregne , ed il far 
pascolare- in buoni pascoli quelle , che lo sono. La pecora pre- 
gna si riconosce dallo sialo del [venire , e da quello del 
capezzolo. 

Ordinariamente il parlo non soffre difficoltà ; alle volle 
però, sia a motivo della disposizione o del, volume del feto, 
o dello stato della madre, diventa esso mollo faticoso , ed 
esige soccorsi, che variano secondo la causa; ma un pe- 
coraio .istrutto se ne accorge , e sa amministrarli opportuna- 
mente. Se il parto c assolutamente impossibile , non indugio 
egli di estrarre l’agnello a pezzi, e salva così la madre; 
convien però sapervisi adoperare scaltramente, per non ferire 
la matrice. Vedi il vocabolo Pecoraio. 

Non basta l’avere ben nutrito le madri , durante la lo- 
ro gestazione , bisogna nutrirle bene dopo che si sono sgra- 
vate ,' onde procurar loro maggior copia di latte , e dare cò- 
si mezzi agli agnelli di prendere un maggiore e più sollecito 
crescimento. • . , 

"Nella maggior parte delle razze uua pecora non ha co- 
munemente che un agnello alla volta; alcune però ne han- 
no anche due , ed anzi vi sono certe razze , come la fiam- 
inenga, ec. che spessissimo ne danno due , ed anche tre. 
Si assiema , che ve ne sono di quelle le quali , portando 
due volle all’ aunor’ depongono due e tre agnelli per volta, 
di modo che cinque pecore darebbero .in un anno venticin- 
que agnelli. 

Nei paesi meridionali v’ è l’uso di mungere le pecore 
per fare i formaggi. Se mungerle non si vuole se non dopo 
il tempo , quando gli agnelli,' non avendo più bisogno di lat- 
te , possono essere slattati, quest’ uso non offre inconveniente 
veruuo ; ma grave sarà l’ inconveniente per lo crescimento 
degli agnelli , se le madri si mungono nel tempo che allat- 
tano. 

Gli agnelli si slattauo all’età di due mesi , se si fanno 
nascere tardi , vale a dire vicino alla stagione, quando vi ha 
dell’erba nei campi. Se nascere si fanno per tempo, per e- 
sempio in gennaio , bisogua slattarli più tardi. Poppare si la- 
sciano qualche volta fino a quattro e cinque' mesi , e quando 
ic-parati vengono dalle loro madri , prendono 1’ abitudine di 


mangiare all’oyile , e di pascere nei campi; perché si comin- 
cia a nutrirli assai per tempo., quando poppano ancora , di 
modo che uon soffrono punto nell’ essere slattali. 

Si sa, che per istallare gli animali, basta l'allontanarli' 
per qualche tempo dalle loro madri'; si scordauo così fra 
loro facilmente , ed il latte cessa a poco a poco. 

1 giovani arieti devono essere separati dalle loro madri 
e dalle ugnelle all’ età di quattro o cinque mesi, affinché 
Don le coprano ; perchè si snerverebbero , stancherebbero le 
aguelle , o non darebbero che deboli produzioni. 1 maschi 
superflui per la riproduzione si castrano, o strappando loro 
i testicoli , o contorcendoli fortemente , o legando stretti assai 
i cordoni spermatici , in modo che i te>t tcoli e le borse 
cascano in euncrena , e si separano dal corpo. Questa opera- 
zione si può praticare tanto sui maschi per' anco agnelli , 
quanto sugli arieti che hanno vari anni. Vedi il vocabo- 
lo Castrazione. Si sa , che uno dei risultati della ca- 
strazione dei maschi è quello di ; renderne la 'carne più 
gustosa , e di disporli ad ingrassarsi. La loro carne è mi- 
gliore se sono castrati giovani, che se lo furono adulti , 
o dopo d’ aver servito alla monta. Vi sono dei paesi, ove si 
castrano anche le pecore; Gli arieti castrati si chiamano Mon- 
toni , e le pecore castrate Montóne. Vari motivi devono 
determinare a tagliare la coda agli agnelli , operazione che 
suol essere praticata all’ età di due mesi. In molti paesi éd 
in certe stagioni le bestie lanose , che vivono d’ erba tenera, 
vanno soggette a diarree ", che insudicerebbero la loro coda, 
e questa iusudicerebbe la lana delle cosce e d'olire parti 
del corpo ; consimile inconveniente avrebbe luogo , quan- 
do questi animali vanno ai campi , in tempo che la terra 
molle può attaccarsi alla loro coda. Le pecore, che hanno 
la coda tagliata ^ricevono il maschio più facilmente , si sgra- 
vano senza che il cordóne ombiliicaie s’ imbarazzi , e senza 
che sia incomodato il peroraio , se in quel momento deve 
prestare qualche soccorso. 

Per tagliare la coda , il pecoraio prende l’animale fra le 
sue gambe, e si serve d’ un coltello ; dopo la sezione lo la- 
scia andare , senza nulla applicare sulla piaga , che getta un 
poco di sangue , e poi si secca ben presto. 

Le corna , date dalla natura all’ ariete per difendersi, gli 
diventano non solo inutili, ma anche incomode e nocive nel- 
lo stato di domesticità ; gl’ impediscono esse d’ inoltrare la te- 
sta tra i fusi della rnstelliera , per prendere >1 foraggio, e 
soprattutto le spighe ed i fiori delle piaute; feriscono poi an- 
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che spesso le pecore nel passaggio delle pòrte , e non di ra- 
«lo fumate si rendono agli arieti stessi , per i loro combatti- 
nienti , nei quali periscono talvolta alcuni ili essi sul l'alto. 

Due sono le maniere di amputare le coma, vi si adopera 
cioè la sega , ovvéro la forbice. Nel primo caso vi vuole 
una séga a mano assai fina', le seghe inglesi col manico so- 
no le piu comode per questa operazione. Un uomo tiene fer- 
ma la testa dell' ariete , un altro la I’ amputazione , che 
Inulina (piasi in un momento, se 1’ operatore sq servirsi 
«Iella sega. Uua corda strettamente ritorta intorno al corno, 
e rapidamente strappata , produce lo stesso effetto. 

L' amputazione con la forbice, di cui si servono gli Spa- 
gnoli , è meno semplice. Si scava un lusso' cibila lunghezza 
r larghezza della bestia lanosa , che abbia cinque o sei pol- 
1 bei di profondili ; se ne scava un altro meno largo ad una 
delle estremità del primo , in modo che ne risulti la forma 
«l'ima erpee ; si mette in quest’ ultimo fosso di minore pro- 
fondità' un tavolone, che deve servire di punto d’ appoggio 
per sostenere la lesta dell' ariete , il quale posto viene supi~ f 
no nel' bisso che forma 1’ albero della croce ; un uomo ap- 
poggia con violenza la testa dell’animale sul tavolone, frat- 
tanto- che un altro impugna una forbice lunga e larga del 
péso di' quattro m cinque libbre, stringendo con essa succes- 
sivamente le corna, ed un terzo allora fu calure uno o due- 
colpi con un maglio di legno, ciò che basta per portai via 
nel ti -sima quella parte del corno , che s'intende (l'amputare. 
1/ apparato , che domatola questo metodo , deve fargli pre- 
ferire quello della sega. , . 

Quest’ operazione vien fatta ordinariamente all' animale si 
d' un anno: raro non è il vedere, che le corna spuntando dir 
nuovo vadano a toccare qualche parte della, testa, alla qua- 
le serve di grande imbarazzo , e che Unirebbero con isproe! 
fondarsi in essa , se non si avesse 1* attenzione di farvi una 
seconda amputazione. *. '!•» 

Per evitare la confusione nelle mandre , o per distia- 
gaere gli animali., che appartengono a diversi proprietari , 
si fanno delle marche particolari sopra qualche parte deli 
corpo , all' orecchio, sul frontale , sulla schiena, sulla grop- 
pa , sul fianco , sulla testa- Gli uni fanno dei (agli o dei 
buchi all' orecchio , don una molletta ; altri applicano un 
ferro caldo sul frontale $ v’ è poi chi vi adópra dei colori o. 
del catrame, per mettervi, delle cifre, ovvero lettere im-ì 
itali del proprio nome. Gli Spagnuoli marcano le loro be- 
stie lanose col fuoco sul froutale, o col catrame sopra i li a ih 
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«hi. Quella col fuoco è durevole, e non. si cancella giammai, 
quando è ben fatta , e sopra qualche parte senza lana. Le 
leggi del paese puniscono severamente chi prendesse la mar- 
ca d’ un altro. Desiderabile sarebbe , che fra noi si adottasse 
quest’uso, e che ciascuno dei proprietari di mandre pine 
autorizzato fosse dal governo a servirsi d’ una marca , che 
non si potesse oont raff i re senza essere colpevole. Sarebbe que- 
sto un preservativo contro le frodi , e conno le baratterie. 

Lo scopo principale , contemplalo net uiaulenimeulo 
delle mandre , si è quello d’ approfittare delle loio spoglie, 
vale a dire della loro lana. Daubentou, e molli altri prima 
di lui hanno creduto , che la uatura indicasse la necessita 
di tosare le bestie lanose , perchè questi animali , come gli 
uccelli, vanno soggetti ogni anno ad una specie di mura. Si 
fondarono essi sulla circostanza, eh’ effettivamente molli dei 
loro individui perdono , se si tarda la tonsura , porzioni del 
loro tosone, che sembra come respinto dalla nuova lana. 
Ma le sperienze da noi fatte c’ insegnano , che questa per- 
dita è soltanto accidentale , appartenente ad alcuni individui 
ammalati o mal nuli iti. Ciò che vi ha di certo si è , che 
alcuni merini conservarono per tre anni la loro lana, senza 
che si abbia potuto distinguerne una diminuzione nei prodot- 
ti , dando essi trenta libbre di lana in un sol taglio fatto al 
terzo arino , (piantila eguale a quella , die dato avi ebbero 
in tre tagli annui. Che se non si può' lasciarli più a lun- 
go senza tosarli, ciò accade meno perchè la nuova . lana scac- 
cia la vecchia , a motivo dell' incomodo sofferto dagli am- 
mali carichi d un peso tioppo, grave. 

Questa facilità di conservare perdutigli tempo la lana 
senza pei dei la non è già particolare ai merini. Io vidi nel 
cimitero degli Ebrei ili Melz uu ariete , ivi da essi mante- 
nuto per una pratica della loro religione , fìiiiauto che' inori 
naturalmente , senza che fosse permesso di tosarlo. La sua 
lana arrivava fino a, terra ; ed ama si logorava iu punta ; 
il suo -tosone era^ enorme, e Comes filtrati} ; ‘era esso uu ani- 
male della razza del paese ; veniva uu trito bellissimo; resta- 
va all’ aria aperta , fuorché nei tempi molli cattivi, e vive- 
va in gran parte dell’erba abbondante, che produceva il 
.cimitero. 

Il momenti) più vantaggioso per la tonsura varia secon- 
do il clima e secondo I' eia degli animali. Mei paesi calai si 
tosa più presto che nei paesi lem pelali e lieudi ; Ir Lesile 
adulte devono ossei e tosale le pi liuti; per gli agnelli si a- 
*p«tU tic settimane di più , afli.iviie mallo più forti , aflinthe 






faccia più caldo, e più lunga aia diventata la loro lana. La 
tonsura incomoda 1’ ammalano , e la sua lana troppo corta 
non è facile a pettinarsi. Vedi, per la maniera di tosare, il 
vocabolo Tonsura ; e per tutto ciò che riguarda le lane, il 
vocabolo Lana. 

I calori troppo forti , le piogge fredde sono pericolose 
per le bestie lanose nei primi otto giorni dopo la tonsura , 
per quelle che avvezze sono a vivere nelle stalle ben chiuse; 
per quelle poi che avvezze sono allo stabbio è necessario 
qualche giorno di ricovero prima d’ esporvele nuovamente , 
litiche la lana incominci a spuulare. *, 

Nelle bestie lanose, come nelle bovine , l’età viene in- 
dicala dallo stato dei denti; Questi animali non ne hanno che 
alla mascella inferiore; ed alla mascella superiore in vece di ’ 4 
denti hanno un cercine cartilaginoso. 

Nel primo anno appariscono gli otto denti davanti; 1' a- 
nimale porta allora il nome d’ agnello maschio o femmina ; 
questi denti sono poco lunghi ed acuminati; nei secondo an- 
no i due di mezzo cascano , e vi si sostituiscono due nuovi 
più larghi degli aliti sei che restano ; durante questo tempo 
T animale è nominato sapranno o sopranna, vale à dire del- 
1’ anno innanzi; nel terz’ anno i due denti, eli' erano vicini 
a quelli di meizo , cascano anch’ essi , e vi succedono due 
larghi , ih modo che vi sono allora quattro denti larghi , e 
quattro acuti; nel quarto afillo due altri denti acuti vanno 
soggetti alla stessa sorte, è cascano per dar luogo a due larghi; 
nel quinto anno finalmente i due acuti rimanenti è più distanti 
dal mezzo non sussistono " più , di modo c]ie gli otto denti 
sono tutti denti larghi. Quest’ ordine generale della natura 
prova un’ eccezione nella razza spagnuola , soprattutto quan- 
do è ben nutrita. La caduta dei due denti acuti di mezzo 
previeue'in questa razza di alcuni mesi la caduta di questi 
denti nelle nostre razze indigene : Io stesso si dica di quella 
degli altri sei , e delle Uro sostituzioni. Dopo il quinto an- 
no non resta più per riconoscere 1’ età , che l’osservare quan- 
to siano più o meno usati i denti mascellari." Si crede pos- 
sibile il trarne qualche indizio dal numero dei cerchi , che 
si scorgono su le corna di quegli arieti , che ne hanno; ma^ 
questo indizio non potrebbe servire che per alcune razze , 
o per i soli maschi ,,e resterebbe poi sempre molto equivoco. 

Le Lejlie lanoso vanno soggette a diverse malattie ; di 
queste le più importatili sono il buttero, e >la putrescenza , 
e si vuole , che in Russia ne vadano del lutto esenti. Espo- 
ste sono esse eziandio alla Falerre , effetto d un gas che le*; 
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decide improvvisamente , al Carbonchio ed alla Verticik»:; 
alle volte divenlaoo zoppe , o per troppa si a licite zza, o per 
avere le unghie troppo ammollite , o per avere la gotta , 
o qualche panereccio. Si formano spesso dei decubiti o lo- 
auncoli sopra varie parti del loro corpo ; soffrono esse anche 
delle diarree , delle costipazioni, delle infreddature, degli at- 
tacchi petto , delle enfiagioni improvvise , ossia ineieoiizza- 
zioni di ventre , degl’ ingorgameuli nelle poppe , delle para- 
lisie,, la rogna , ed alcune altre espulsioni cutanee, senza par- 
lare di ferite , lussazioni e fratture ; varie specie d’ insetti 
le attaccano esteriormente, o nascono nel loro interno p ma 
tulle queste malattie sono qui trattale ai rispettivi loro ar- 
ticoli. 

La carne dell'agnello c cibo delicato per le persone 
ricche : essa è bianca , se 1' animale non ha che poppa- 
to ; non lo è più', se 1 ’ animale ha pascolato. Per esser buo- 
'no, dev’ essere grasso, e tutte le sue frattaglie sono ricerca- 
tissime per gl’intingoli. Vi sono dei filiamoli , che allevauo 
gli agnelli per la sola speculazione di venderli prima che sia- 
no slattali, Se le loro madri hanno mollo latte, bastano esse 
per ingrassarli ; se ne hanno poco , vi si supplisce facendoli 
poppare ancora da quelle , che hanno perduto i propri a- 
gnelli o per morte o per vendita : 1’ ovile dev’essere tenuto 
netto. Siccome vanno soggetti ad avere degli acidi nella pan- 
cia , capaci d’ incomodarli e di promuovere delle diarree, 
cosi mettere, si suole alla loro portata un pezzo di sas 3 q cre- 
toso , leccando^ il quale prevengono q*te>ti incomodi. 

I maschi si castrano quindici giorni dopo nati, ed allo- 
ra divanta la Imo carne buona quanto quelle delle femmine- 
sono cosi meno graudi, clic se castrali non fossero., ma sonò 
anche migliori. 

Quindici o diciotto giorni sdopo nati sorio in istalo di 
prendere un altro alimento, Dati vengono allora ad essi dei 
Magliuoli , o più particolarmeuia. dei piselli terreni , delibi ui 
bollito , del li eno. il più fino. I migliori agnelli grassi sono 
quelli delle pecore dai tre ai sei anni , e • si . riconósce che 
sono buoni v quando hanno la coda larga e pastosa. AD’ età 
di tre mesi un agnello pesa dalle diciotto all? venti libbre. Se- 
condo i registri delle barriere di Parigi degli anni 1587 
1788, 1789 ho calcolato, che per ogni anno comune si consu- 
mavano in questa citta 7400 agnelli da latte, senza compren- 
dervi quelli , che introdotti vengono dalla frode ^ dubito pe- 
. 10 clic se ije consumino altrettanti in oggi , dopo che la razza 
dei menni si « piopagata ngi couloóiu della capitale. La pel- 


le dell’ agnello si concia a camoscio ed in bianco per faro 
dei guanti , delle calze , ec. Il suo tosone pesa , secondo la 
razza, da una fino a tre libbre coll’ untume , e viene adojic- 
rato da oolpro cbe preparano le imbottiture , dai cappellai 
per i cappelli , e da altri operai per le saie $ suppongono poi', 
che anche i fabbricatori dei pauui lo facciano entrare nelle 
loro 'stoffe, me-clnandolo con lane adulte. • U 

La pecora , cbe ìiou ha più la facolta di figliare, serve 
al nutrimento dell’ uomo, quantunque la sua carne sia mollo 
in fin iole a quella del montone ; non può quindi entrare che 
nei bassi macelli. La pecora d eia avanzala non è più su- 
scettibile d’ingrassarsi, ed il poco sevo cbe da, è ino le. 
La sua pelle si concia in alluda per diversi oggetti; la sua 
lana è più fina di quella dei maschi e delle giovani fem- 
mine della sua razza ; dai suoi intestini si fa imo* corde da 
violino. Il latte delle pecore, cbe non si lascia poppare 
ajgli agnelli, c adoperato pèr fare formaggio!, nei parsi ove 
rare Soil'o le vacche , perché 1 ’ erbe dei pascoli souo ivi 
corte , e non possono essere addentate che dalle pecore” e dal- 
le capre. Ogni |>ecora può dare una ciotola di latte alla mài- 
ima , ed un’ altra alla sera; il suo sterco in fine è buo- 
nissimo ingrasso. Il, pascolo, delle pecote è preferibile a quel- 
lo der melloni. -(Tés.) 

PECORAIO, Insliliiilò è questo vocabolo per caratteriz- 
zale quell’ uomo , che custodisce lé maudre delle bestie bi- 
no*,; differisce quindi da quell® di pastore , comune ni guar- 
dimi di qualunque specie d’ armento. .Questo è uu nome ge- 
nerico , quello di pecoraio un uome particolare. 

Per fungo Iei)ipo la professione del pecoraio fu liguar- 
data come poco importarne ; cd anche attualmente vi sono 
dei paesi in Europa ov’ es«a è avvilita: fra noi va ruzzan- 
dosi e diventa la f>iù distinta fra tutte quelle che formano 
mi’ azienda rurale, da die confidali vennero a questa classe 
d’ uomiui ammali di' prezzo. Coloro che giudicano dalle so- 
le apparenze, suppouga/uu , che un pecoraio nou abbia nul- 
la da fare , perchè vagare lo vedono, per la campagna con 
«1.1 sua ma udrà in un modo inattivo ; lo accusano <ji pigriria 
e d’ ozio • in alcuni paesi i pecorai si occupano lacezido la 
calza . e le prcoraie. filando* ma' sarebbe meglio che rimi n- 
ztussero » queste» occupazioni , cnpbpi di distrarli da una Vi- 
c Manza , che inni dev’ sssere interzona giammai. D’ altroude 
mila la’ fatica d’ un pecoraio non consiste nel condurle I* 
Mi* sn» trito* ai campi , nell' accompagnarvela , e ncoudurU 
all’ovile. Le spiegfzioui' qui appresso luiauuo v«deré > he 
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un pecoraio è moltissimo occupalo nel corso dell’ anno , c 
che non perde nemmeno quei momenti , uè' quali si crede ,, 
che sia iutieramente ozioso. 

I pecorai si dividono in {fecorai viaggiatori ossia ambo* 
lanti , ed iti pecorai sedentari ; hanno essi delle funzioni ad 
ambi comuni , ne hanno delle particolari , dipendenti dal 
loro genere di vita , e da quello delle loro maudre. 

In Ispagna , ed in Italia , come anche in diverse parti 
della 'Francia vi sono de’ pecorai ambulanti, che conducono 
ogni anno in estate le loro mandre nelle montagne, e le ri-: 
conducono a passare le altre stagioni , o presso i proprietari 
che le alimentano in invento di foraggi riservati per quei 
momenti , od in altre plaghe ove trovano sussistenza. Le une 
hanno sempre dell’ erba da pascere , e restano a cielo aperto 
per tutto 1’ anno , le altre al ritorno dalle montagne vanno 
a giacere negli ovili. Questi pecorai ambulanti , essendo quasi 
semp re lontani dagli' ocelli dei proprietari , potrebbero , se 
non fossero probi , cagionar loro molte perdite. Convien dun- 
que prendere delle precauzioni nel farne la scelta , ed è cosa 
utile, cha il padrone si trasporti di tempo in tempo nei luo- 
ghi , ov’ essi si trovano, per invigilarli, e per farsene ren- 
der conto, e che abbiano per capo un uomo di confidenza, 
che non si allontani mai dalla mandra. 

I pecorai ambulanti non devono nei loro viaggi solleci- 
tare il cammino delle loro mandre per non isiancarte. Quat- 
tro o oinque leghe al giorno , secondo i paesi , è tutto ciò 
eh’ esse possono fare ; eviteranno , eh’ esse portino dei gua- 
sti sui terreni coltivali vicini alle strade. Tutto ciò , eh’ io 
qui dico di questi pecorai , è applicabile a quegli uomini 
eziandio , che incaricali sono di condarre o una truppa, od 
alcune teste di merini , eh’ escono da un ovile per andare a 
migliorare un altro. Avranno cura , che nessuna > bestia si 
smarrisca , o si ferisca ; e se per caso Ciò succedesse, sapran- 
no recarvi rimedio. Arrivati al pascolo assegnato loro nelht 
montagna , staranno sempre in guardia contro i ladri , con- 
tro gli orsi , o lupi , se fossero da temersi ; pianteranno del- 
le barriere, od allontaneranno gli animali dai sili pericolosi, 
d’ onde potessero precipitarsi ; non indeboliranno le pecore 
ch’ebbero degli agnelli , o che sono pregne , mungendole- 
troppo spesso o troppo a lungo , e le ricovreranuo, quanto 
sarò più possibile, dalie grandi, procelle e dalle gragnuole. 
Se qualche bestia s’ ammala, adopereranno i mezzi, ciré cre- 
dono più propri a guarirla , avendo cura d’ essere provve- 
duti di quei rimedi , che non offre loro la localilh. 

Vot. xxi. 14 
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I pecorai sedentari appartengono od alle comuni , ori 3 
proprietari , od a linaiuoli e mezzadri. Quelli delle comuni 
sono a buonissima condizione. Il solo servigio , eh' essi ab- 
biano a prestare nella più gran parte dell' anno , si è <jnell« 
di raccogliere, nei giorni quando il tempo lo permeile ed a 
certe ore convenienti , le bestie lanose di ciascun abitante J : 
avvertito dal suono d’ un corno di vacca o di bue , di con- 
durle al pascolo , e di ricondurle al villaggio : ogni animale 
riconosce la sua casa , e vi rientra. In tutte le altre giorna- 
le , e finiamo che le Diandre non possono uscire , questi pe- 
corai restano a casa loro dedicali ai propri loro lavori , e non 
si occupano nè della cura degli agnelli neonati, nè della ton- 
sura. Si ha in (riniti paesi l’uso di mettere in estate a stab- 
bio le inaudie delle comuni , sia sui campi di coloro che 
affiliano tulio l’ingrasso dell’anno, sia vicendevolmente so- 
pra quelli dei particolari , di cui le mandre formano parte 
della mandra comune. I pecorai allora hanno l' obbligo m 
sorveglianza, e d’un giusto scompartimento degl’ ingrassi. Fedi 
il vocabolo Placo. Se nasce qualche agnello sul campo , se- 
gnare ne devono bene le madri , ricondurne le proli , per 
poi rimetterle agli abitatiti , ai quali quelle madri apparten- 
gono. I pecorai , che servono esclusivamente iljtroprielarió', 
il fìttainolo r il mezzadro , hanno cura deik**tnaàdre ad esit 
confidate in ogni momento, e per tutto l’anno , seuza per- 
derle mai di vista. 

Si ha spesso occasione di lagnarsi delle mandre , sia del- 
le comuni sia dei particolari ; di quelle delle comuni soprat- 
tutto , che distruggono i boschi e divorano le terre seminate 
e le praterie arlifiziali : queste degradazioni dipendono intie- 
ramente dalla negligenza dei pecorai , che meritano d’ essere 
ripresi c puniti. 

Corre l’uso in molti paesi, e di noa dare veruna, odi 
dare pochissima paga ai pecorai , ma di permetter loro in 
vece d’ avera nella Diandra un certo numero di bestie il di 
cui nutrimento resta a carico del padrone, ed il di cui prodot- 
to e lana appartiene al pecoraio. Questo permesso è causa di 
gravi inconvenienti Mimi bisogna mai mettere gli nomini nel 
caso di poter facilmente ed impunemente ingannare. Le pe- 
core dei pecorai sono sempre in buonissimo stalo ; la loro 
lana è la più bella e la più abbondante ; di rado le colpisce 
la morte ; i cani , che le conoscono bene , le lasciano man- 
giare nei pascoli più sugosi , e spesso anche nei luoghi vie- 
tali ; eglino stessi portano loro del patte preso da essi alla mas- 
saria ; nell’ ovile le attende il foraggio migliore. Questo abu- 
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so, al qiinle anticamente si faceva poca attenzione, in oggi 
è sentito da tutti , ed i proprietari intelligenti , rifiutando 
questi mescugli , preferiscono con ragione di dare ai loro 
pecorai dei salari sufficienti , ed anche delle gratificazioni. 

* Un pecoraio non deve nemmeno uccidere nessuna be- 
stia senza l'ordine del suo padrone, uè ad esso abbandonale 
esser devono le pelli delle bestie morte , nè incaricarlo con- 
viene della compra e vendita del bestiame, a meno che noti 
si sin sicuri della sua lealtà e del suo disinteresse. 

Dopo che “merini hanno preso favole, si riconobbe 
die pecoiai infedeli , approfittando della stagioue dello stab- 
bio , prestavano in tempo di notte '-gli aneti dei toro pa- 
droni per la monta delle mandre vicine ; che altri cam- 
biavano gli animali di ra^za pura con gli animali meticci; 
cbe altri ancora vendevano degli agnelli nascenti , sotto pre- 
testo die le madri avevano abortito , e che i loro agnelli 
etano morti. Tanto moltiplicati sono i mezzi d'ingannare. 

Sara sempre bette , che un pecoraio sappia leggère e 
scrivere, per fare delle note, e testificare di tempo hi tem- 
po il numero dei suoi animali; se poi non su nè legge- 
re, nè scrivere, deve supplirvi la sua memoria. Ve' ne so- 
no di quelli , che non solo riconoscono le madri di tutti .gli 
agnelli , ma le qualità eziandio di ciascun individuo esisten- 
te, e quelle dei loro ascendenti morti o venduti. l J er quanto 
numerosi siano gli animali d’ una mandra , un pecoraio dili- 
gente deve distinguerli , e questo sarà uu gran vantaggio. 
,TJna conformazione particolare , qualcbe differenza nel colo- 
re della lana , delle macchie più o meno sensibili , un toso- 
ne più o meno follo , la statura , la maniera di camminare, 
il suono della voce y ecco i contrasegni che facilitano queste 
distinzioni. L’ abitudine insegna poi anche a distinguere al- 
l' incirca 1’ età d’ una bestia dal solo guardarla, senza aprir- 
le la bocca , ed i sopranni specialmente sonoi facili a rico- 
noscersi. Del resto , quando vi ha qualche motivo , perchè 
una bestia non sia confusa, il pecoraio le fa. una marca o 
all' orecchio, o sopra qualche altra parte del corpo. 

Ciò che più particolarmeule caratterizza il buon pecora- 
io , si è la condotta eh' egli tiene nel tempo del puerperio. 
Questa circostanza è la più interessante per lo padrone , per- 
chè aumenta la sua proprietà , essendo ben naturale che 
la nascita d’ un maggior numero d’agnelli dia la speranza di 
poter vendere più lana e più bestie. Per tutto questo tempo 
il pecoraio non abbandona inaila sua mandra, e sarà anzi 
utile, ch’egli giaccia nell’ovile. 

, . 'M 
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Una pecora » clic abbia già fallo diversi agnelli , si sgra- 
va più facilmente e senza lagnarsi , ed ha bisogno di soccor- 
so soltanto , quando il feto si presenta male ; ma una pecora, 
che deve sgravarsi per la prima volta , soffre ordinariamen- 
te , e fa sentire il suo soffrire lagnandosi : in questo caso è 
necessario , che il peooraio accorra in suo aiuto. Il più del- 
le volte basterà , ch’egli faccia scivolare le sue dita, unte 
di burro o d’ olio ed «vendo le unghie tagliale , tra l’ ori- 
fìzio della vagina e la testa del nascente, e non dovrà aiuta- 
re la madre che simultaneamente ai di lei sforzi per espelle- 
re il parto. 

La situazione naturale del feto al momento dell’ uscita 
è quella , di presentare 1' estremità del muso , che si avan- 
za all’ apertura della matrice ; i due piedi anteriori sono al 
di sotto del muso ; quelli da dietro sono ripiegati sotto il 
ventre, e si stendono per indietro, a misura che 1’ agnello e- 
sce dalla matrice. Alle volte qnest’ operazione si rende difficile, 
perfino impossibile. Tre. cattive posizioni la costituiscono dif- 
ficile: i.® quando il feto presenta la sommità di una delle par- 
ti della testa col muso rivolto da un lato o per di dietro.; 
2 .® quando le gambe anteriori sono piegate sotto il collo , o 
distese per indietro; 3.® quando il cordone ombelicale passa 
innanzi àd una delle gambe. Nel primo caso , il pecoraio re- 
spinge la testa indietro, e rivolge» il muso verso la matrice; 
nel secondo , procura di guadagnare i piedi davanti , e ripor- 
tar]) all’ apertura della matrice , e di far uscire la testa , e 
poi condurre le due gambe davanti , o soltanto una di esse , 
per impedire che le spalle non formino un ostacolo troppo 
grande all'uscita dell’ agnello; nel terzo caso, rompere con- 
viene il cordone senza tirare la secondina , che già si rompe 
da se , quando 1’ agnello è uscito. Effettualo il parlo , si tira 
il cordone, per distaccare la secondina , se non casca da se, 
e questa v verrà poi allontanata dalla madre, affinchè non la 
mangi. È osservazione essenzialissima , che tutti i movimenti 
; del- pecoraio siano delicati ,* ciò che non succede purtrop- 
po quasi mai ; questa specie d’ uòmini hanno una maniera di 
eperare tanto violenta , che feriscono alle volte e la madre 
ed il figlio. :i 11 , ... i \ , .1.:. 

Quando l’apertura del pube è troppo angusta, o troppo 
considerabile è il volume dell’ agnello , o quando più mai si- 
tuato ancorarsi trova il feto che nei tre casi indicati, il parto 
diventa impossibile. Vi furono de’ pecorai ingegnosi abba- 
stanza per tagliare ed estrarre l’agnello a pcz^i senza ferire 
la matrice ; ma in circostanze tali vi vogliono precauzioni as- 
sai grandi. 
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Prima d’andare! ai campi un pecoraio deve esaminare 
le sue pecore , e lasciar all’ ovile quelle bile per la lume- 
fazioue delle poppe , o per al» ri contrassegni annunziano un 
parto prossimo , collocandole in un recinto separato : ritroverà 
egli quest’ attenzione alla sera , quando fa rb 1’ ultima sua vi- 
sita all’ovile. Se partoriti fossero gli agnelli in inverno nei 
campi , potrebbero facilmente gelarsi ; che se ciò accadesse 
per inaspettato accidente , il pecoraio che sarà provvisto di un 
piccolo'' sacchetto , ricovrerà in esse il nascente , ritenendolo ivi 
lincile ritorna all’ovile. Due cose possono succedere , o che 
l'agnello d’ affla pecora, troppo ammalata nello sgravarsi o 
dopo d’essersi sgravata, s’ allontani dalla madre sua e ne pop- 
pi un' altra , o resti abbandonato in mezzo alla filandra, ov- 
vero che la pecora soffrente sia poppata da un altro clur 
approfitti della sua debolezza , in modo che il suo , dopo di 
esser nato , non trovi più nessun alimento al capezzolo : a 
questi inconvenienti provvedeva il pecoraio , collocando in- 
un recinto quelle pecore , che dovranno allattare nella notte. 
Questa separazione è soprattutto necessaria [>er quelle pecore, 
che fanno i loro agnelli più tardi delle altre ; pèrche allora- 
si può temere, che un agnello tvn adulto usurpi il latte della 
madre all’ agnello più tenero. Raro non è anclie il vedere , 
die un agnello vada a poppare una pecora appena sgravata, 
passando fra le sue gambe posteriori ; e le conseguenze del- 
]>arto , otiti’ egli s’impregna , ingannano la pecora , che lo 
adotta , o solo , od unitamente al suo. tè pudore , che ritor- 
nano dai campi bagnale, sono esposte a non più riconoscere- 
i loi-o agnelli ; gettandosi questi piccoli animili sotto il loro 
tosone , si coprono lutti d’ acqua , clm arresta quelle emana- 
zioni per le quali distinti vengono dalle madri. Un pecora- 
io , che conosce la propria professione , e eli’ è capace d’ una 
grande vigilanza , previene almeno la massiina parte di que- 
sti inconvenienti; non tulli senza dubbio , quando’ la filandra - 
è numerosa j ma l’agnello dev’essere invigilato soprattutto* 
al momento del suo nascere, perchè quando lui preso forza, 
s’ ingegna da se, o stando sempre attaccalo alla madre, o- 
poppando altre pecore , i di cui agnelli poppano aneli’ essi- 
delle altre , oltre alle loro madri. 

Quando una pecora manca affatto di latte-, o muore nel* 
parlo u poco dopo, il pecoraio- dà il suo agilello ad un’altra, 
che ha perduto il suo , o che può allattarne due ; se una’ 
madre debole si sgrava di due gemelli , ne leva uno per far- 
lo nutrire da uti’ altra pecora, o per fargli bere il lane per 
infusione , o per farlo nutrire da una capra t io ebbi uua' 
capra , che mi allattò quattro agnelli. 
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]\Ia queste non sono ancora (ulte le cure , olle deve pren- 
dersi un 'pecoraio cop le sue bestie in tempo del parlo e del- 
1* allattandolo. Egli non deve mai trascurare di mungere quel- 
le pecore , che per lo capezzolo ingorgalo soffrono tanto do- • 
lore da non. volersi lasciar poppare, o d’applicarvi sopra dei 
topici rilassanti, facendo intanto bere il latte all’ agnello, e 
non restituendolo alla madre se non dopo d’averla sollevata; 
non trascurerà nemmeno di condurre a suppurazione quei de- 
cubiti lattei, che si. formano al capezzolo , aprendoli quando 
pervenirli sono alla loro maturità ; nè di levare la lana di 
quelle , che ne hanno vicino ai capezzoli , affmchc I' agnello 
poppi facilmente , e non inghiotta di quella lana , capace di 
formare delle egagropili nei suoi stomachi ; uè di spremere 
un poco, di latte dalle poppe, per. lame uscire certe materie 
clic le turano , soprattutto quando gli ovili non hanno una 
lettiera rinovata spesso; nòdi avvicinare la diandra all’ovile, 
quando qualche pecora è sui punto di sgravarsi; nè di la- 
sciare il tempo di rimettersi un poco a quelle che si sgra- 
vano sul campo , senza allontanare da esse la maudra , af- 
finchè tormentale non siano dall' inquietudine. 

Vi sono delle pecore , che non sola non cercano i loro 
agnelli, ma che anzi li respingono , se si avvicinano per pop- 
pare , o |tci; difi llo di carattere , o per avere il capezzolo 
troppo delicato. Il pecoraio , che se ne accorge , presenta ad 
esse i loro agnelli tutte le volte che ritornano dai campi , ed 
alza ad esse perfino una delle gambe posteriori , per mettere 
gli agnelli a portata delle mammelle , ciò che. riesce quasi 
sempre. Arriva, anche allo stesso scopo, lasciando un giorno 
o due all' ovile lo madre ed il piccolo soli in un recinto par- 
ticolare. 

Se una madre non lecca il suo agnello nascente , il pe- 
corino , per delerminarvela , getta sopra di lui un poco di 
sale , a se -vi si rifiuta ancora , lo rasciuga coti un poco di 
fieno* : ‘ 

Uno dei meriti più grandi d' un pecoraio è quello di far 
riuscire ij numero, di agnelli maggiore possibile da uu numero 
determinato .di pecore. Io ne conobbi gno , che da cento se- 
llici pecore ebbe rènio dodici agnelli , ed un altro , che da 
tarilo ii’ ebbe novanlasei in ottimo stalo e ben complessi. 

Il nutrimento d’erbe secche dev’essere preparato nelle 
raslelligrc , prima .clic gli animali entrino nell’ovile ; si evi- 
ta così , che non irigliioiiano o non respirino la polvere , e 
che la loro lana insudiciala non resti dalle immondizie che 
volano per 1’ aria. 
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Tocca al proprietario della Diandra il regolare la quan- 
tità d’ alimenti , die può esserle competente. Succede spesso, 
elle i pecorai , cattivi calcolatori per i loro padroni , ne sono 
prodighi , coll’ inieuzioue di rendere la loro matidra più bel- 
la , senza che li disturbi il riflesso , se il profitto starà in 
proporzione con la spesa , e se questa soprabbondanza di nu- 
trimento non abbia a produrre una pinguedine mortale. 

Per tutto il tempo del nutrimento secco, se le bestie 
lanose non si pascono anche d’erbe umide, il pecoraio deve 
condurle ogni giorno all' abbeveratoio , o d'spoire negli ovili 
dei mastelli poco profondi ripieni cT acqua , da riuovarsi spes- 
so , perchè sia chiara e ben netta. Questi mastelli sono sem- 
pre necessari per quegli agnelli , che non escono inai. 

Si è introdotto in oggi quasi generale 1' uso di tagliare 
la coda agli agnelli , e questa è una iti tizio ne del pecoraio. 
Dovrà egli guardar bene di non tagliarla inai troppo lunga, 
uè troppo vicino alla sua origine , lasciandole la lunghezza 
di ire o quattro pollici. Gli Spaglinoli tagliano le corna ai lo- 
to arieti , e specialmente a quelli .die si adoperano per la 
monta; in Francia si tagliauo soltanto quelle, clic pre- 
mono contro lu testa a segno d’ incomodare L’animale. 11 pe- 
coraio lo fa o con una sega , o con una corda , o con una 
forbice , sopra la quale si percuote , dopo d’ aver rovescialo 
l’ariete supiuo. Quantunque in molti paesi vi siano degli uo- 
mini , che vanno di podere in podere per castrare quei ma- 
schi , che destinare non si vogliono alla riproduzione, tutti 
i pecorai nondimeno devono saper lare quest’ operazione; e 
la fanno talvolta lauto bene , che sopra cento arieti fatti da 
me castrare col mezzo del mio pecorai» , gli uni giovani gli 
altri più o meno adulti , gli uni miHihindo gii altri legando 
loro soltanto i testicoli , non ne ho perduto clic due. Vedi 
il vocahtdo Castrazioni:. Sarà poi bene, clic sappiano anche 
.tosare , sia per ispogiiare ogni Minio la maiidra iutiera, (pian- 
do nelle vicinanze non si trovano dei tonsuri di professione , 
sia per non perdere il tosone delle bestie , clic muoiono nel - 
l’intervallo da una tonsura all'altra , e di quelle di' essendo- 
ammalate, ne lasciano cadere in parte. Vedi il vocabolo To»- 
stiiA. In quei paesi ove praticare si suole alle bestie lanose 
la lavatura della schiena , anche questa operazione tocca ai 
pecorai. Se immediatamente dopo la tonsura il tempo è pio- 
voso, ritenere si dovrà la mainila nell’ ovile per alcuni giorni. 

Nelle piccole mandre , ove non si possono tenere a parte 
alcuni arieti , dei quali si ha bisogno per la monta, il peco- 
raio impedirà loro di coprire le pecore fuori del. tempo giu- 
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dicalo piti conveniente, per far cadere i parli all’epoca più 
favorevole. A tale oggetto applicherà ad essi un grembiule 
grezzo di tela , che collocalo sotto il ventre discende quasi 
a terra , e si unisce sulla schiena col mezzo d’ uno spago o 
d’ un bindello. Adoperare si deve lo stesso mezzo , quando 
viaggiare si fanno alcuni arieti con delle pecore , che non si 
vogliono impregnate. Se il proprietario d’ una maudra di pe- 
core ha molli arieti per la monta , avrà la cura il pecoraio 
di non adoperarli che gli uni dopo gli altri , e di dar loro 
del riposo regolarmente. Verso fa line della stagione della 
monta , conserverà nella mandra un ariete per un mese circa 
di più , onde servire quelle fra le pecore , che o più tardive, 

0 avendo abortito , potessero trovarsi ancora in calore. 

In molti paesi si tengono le mandre a stabbio : questa 
operazione domanda tutta l’ attenzione del pecoraio. Oltre 
alla guardia di notte coutro i. ladri e contro i lupi, bisogna ' 
anche sapere fino a qual grado il campo ha bisogno d’essere 
acconciato. Un pecoraio istrutto conosce 1 ’ estensione , che 
deve dare al suo parco , la natura del terreno , e la manie- 
ra di far deporre alle bestie i loro escrementi ove vuole. 

I pecorai conducono in generale troppo presto le loro 
mandre ; e ciò che può essere un lieve inconveniente per i 
montoni e per le pecore non pregne, diventa grande per 
quelle che lo sono, e per gli aguelli. Sarà meglio, eh’ essi 
seguire si facciano , di quejlo che precedere dalle loro bestie: 

1 cani sono spesso nocivi , e favoriscono la negligenza dei pe- 
corai , ed anzi feriscono ed uccidono gli animali. (Sii Spa- 
gnuoli sono avvezzi a servirsi di montoni addomesticali , che 
alla voce del pecoraio guidano o tutta la mandra , o diverse 
parti di essa a quei punti , ove si desidera di condurre le 
bestie. Chi è che impedisca ai nostri pecorai d’ imitare questo 
esempio, per lo meno incerte stagioni? L’utilità dei cani 
non può essere messa in dubbio nei paesi , ove le coltivazio- 
ni sono varie e divise, e da per tutto ove ci vuole una guar- 
dia attiva di giorno , ed una grande vigilanza di notte. 

Due sorte di cani sono adoperate dai pecorai : i cani 
grossi , forti , vigorosi sono destinali ad allontanare dalla man- 
dra gli orsi ed i lupi; i cani piccoli, ma vivi, ardenti, e 
pieni d’ intendimento fanno muovere le bestie lanose, quando 
uè haiino 1’ ordine, come un colonnello là muovere il suo 
reggimento. I primi sono i guardiani delle mandre contro i 
loro nemici , i secondi sono guardiani delle proprietà coutro 
le mandre. La natura e I’ istinto soli formano i cani grossi 
per questo genere di guerra , al quale è per essi sufficiente 
il loro coraggio’; gli altri hanno bisogno d'un’ educazione par- 
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ticoldre. Per procurarsene ilei buoni , la prima cu/a è quella 
di scegliere bene la razza : quella nominala cane di pecoraio 
è la migliore. Per ottenere dei prodotti dall’ accoppiamento 
d’ un maschio e d’ una femmina di questa razza , conviene 
che la cagna non sia coperta che da un cane solo. I giova- 
ni si cominciano ad addestrare di sei mesi., e quando hanno 
un anno o quattordici mesi , la loro educazione è completa. , 
Per tutto il tempo della loro scuola non bisogna lasciarli cor- 
rere con gli altri cani dietro i montoni , perchè si guastereb- 
bero per sempre. Quando il pecoraio mette in funzione gli 
altri , tifine i giovani cani al guinzaglio , e li manda poi so- 
li , perchè non siano sconcertati ; li corregge ogni volta che 
disnhbediscono , o che mordono gli animali , e qualche volta 
è obbligalo di limar loro i denti e le unghie. La prima vol- 
ta che un pastore esercita un cane , si mette egli vicino alla 
maudra ; a poco a poco se ne allontana , a misura che il 
cane va istruendosi ; finalmente da qualunque distanza gli dia 
i suoi ordini per correre, ubbidisce egli ad ogui cenno, e 
non manca mai di partire. • 

I cani , come tutti gli altri animali, e come anche gli 
uomini , hanno il loro carattere , che couvieae studiare : ne 
sono di quelli , che vogliono esse're accarezzati; da altri nulla 
si ottiene senza le busse ; fra questi se ne trovano dei capar- 
bi , che non valgono niente , perchè «e il pecoraio li cor- 
reggesse , lo lascerebbero nell’ imbarazzo. 1 migliori sono quel- 
li , che dopo d’ essere stati battuti , ritornano ad accarezzare 
il loro padrone. 

Io ho veduto dei cani , che andar volevano assolutanjen- 
te od alla destra od alla sinistra del pecoraio, il quale dove- 
va collocarsi , relativamente alla maudra , in modo che il ca- 
lie si ritrovasse sempre da quel lato , ov’ era accostumato di 
andare: questo era un difetto d’educazione. 

Nei paesi , ove sono molle terre coltivate da conservar- 
si , un cane non dura dieci anni , perchè è troppo affaticato; 
vive molto di più, se la terra è molle, se il pascolo è va- 
sto , e s’ è in pianura. « 

Un buon cane deve obbedire puntualmente , rispettare 
il bestiame , essere assai vigilante, ed anche cattivo uel pareo. 

Gli strumenti del pecoraio sono un pastorale , una fru- 
sta , ed un bastone. Il pastorale è composto d’ un lungo ba- 
stone di legno di cinque in sei piedi, d’ un piccolo ferro di 
vanga un poco a cucchiaio all’ una delle estremità , e d’ una 
punta di ferro ritorta ad uncino all’altra estremità. Il peco- 
raio si serve del ferro a vanga per lanciare delle glebe di terra 


verso i cani e verso i montoni , e per ammonticchiare delie 
piote, onde formare con esse dei ripari, Con l'aiuto dell’un- 
cino tórma egli quelle bestie, che volessero scappare, acchiap- 
pandole per una del|e gambe posteriori. Là sferza è necessa- 
ria in estate , specialmente nel tempo dello stabbio : risveglia 
questa gli animali in tempo di notte meglio che la voce del 
pecoraio e t’abbaiare dei cani. Il bastone è t’appoggio dei 
cattivo (empo , e la difesa ordinaria : conviene * ohe quest» 
bastone sia grosso , e d’ un legno duro. Nel mezzogiorno i 
pecorai non si servono uè del pastorale , nè della sferza, per- 
chè hanno bisogno di guardar meno , e perchè non vi si usa 
lo stabbio. A questi strumenti si aggiunga la panelliera , sac- 
coccia di cuoio a varie divisioni , per chiudervi il pane, aua 
lancetta, ed un gammautie , per fare qualche salasso od apri- 
re qualche deposito : una grattugia per distruggere le. pusto- 
le della rogna ; delle Piaccica e della tela , in caso di feri- 
te : cosi si avrà all’ incirca lutto ciò che può essere utile ad 
un pecoraio, quando si trovatoci campi. Nella Normandia, 
ai contorni del mare ove le piogge sono frequenti in diverse 
stagioni e spesso anche inaspettate , i pecorai portano sul- 
la schiena , poli’ aiuto Ji certe cinghie , una specie di coper- 
chio, formalo d’ un legname leggero, al quaie si assicura lun- 
ga paglia di segala , collocata in piano inclinalo , che scende 
lino al di sotto delle ifni del pecoraio. Quando casca la piog- 
gia , si rivolge questi dal lato opposto all’ acqua , che scorre 
per le cannucce della segala , senza eh’ egli si bugui ; può 
egli anche sedersi e riposare col favore d’ una tavoletta , che 
egli lieoe ripiegata, e che spiega’ poi. all’ occasione sostenen- 
dola con uii bastone. ( . v ji 

ji da desiderarsi , che un pecoraio sia istrutto su tutte le 
malattie delle bestie lanose, e meglio ancora che 1’ arte couosca 
di prevenirle. Difendere può egli per luugo tempo la sua «lan- 
dra da quella malattia nominata buttero , col non avvicinarsi 
a nessuna altra mandra , e col non lasciare avvicinare alla 
sua nc uomo , nò cane alcuno , che toccato avesse delle be- 
stie butterate. In casc^, che questa malattia lo sorprenda , è 
d’uopo, ch’egli allontani dalle altre le prime bestie che ne 
restano gravale, sia con ucciderle, sotterrarle subito profonda- 
mente , ciò che sarebbe il mezzo più sicuro, sia con trattarle a 
parte, senza permettere loro veruna comunicazione con le bestie 
sane. Se teme,, che la malattia possa invadere tutta la man- 
dia, procederà ad una completa inoculazione , scegliendo la 
marcia nel momento eh’ c bianca; deve poi avvertirne il pa- 
drone, e non condurre la sua uiaudra uc i luoghi, ove a pascere 
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««anno le alile, onde non comunicare questa mal. itiia. Evite- 
rà altèri lamette nei tempi umidi i pascoli bagnati , che pro- 
ducono la putrescenza , e uei tempi asciutti e caldi quelli , 
che avendo delle piante aromatiche' in gran quantità, danno 
luogo alla malattia del sangue, quantunque ne 1’ una nè l’al- 
tra sia contagiosa. Non dipende «la nessuno l’impedire la ver- 
tigine , che si arriva a guarire col mezzo della perforazione; 
ma dal pecoraio dipende l’ avvertirla, tosto che accorge qual- 
che bestia da essa gravata, perchè si rende allora più taci I — 
mente curabile. Un pecoraio sarebbe colpevole , se lasciasse la 
sua mandra in preda alla rogna , ' di cui noti sono gli effet- 
ti contagiosi ; i mezzi di guarirla sono molli , ed a disposi- 
zione di tulli. All’aspetto d’ uiia. Riandrà roguosa è possibile 
assicurarsi della negligenza e pigrizia del suo guardiano. V edi 
i vocaboli Buttero, Putrescenza, Sàngue ( malattia del ), 
Rogna. Il buon pecoraio sa aprire un decubito , rimettere 
una gamba rotta , curare una ferita , rimuovere una zoppi- 
catura cagionata dal fango indurato , o dai sassolini che si 
incastrano uella forchetta , e tenere, sempre la sua mandra in 
imo stalo di uettezza , che piacevole si rende il vederla, e 
fa onore alle sue attenzioni. 

Da quanto si è detto , facile si è il vedere , che la pro- 
fessione del pecoraio , per essere bene esercitala , esige in- 
telligenza , zelo , una qualche istruzione , e non poca vi- 
gilanza. Il pecoraio deve anche avere forza di corpo, per 
adoperarsi nel provvedere ai foraggi delle sue bestie , per 
portarle qu ilcbe volta, per vegliare alcune notti , e per 
restare a lungo in piedi. Massimamente interessati sono i pro- 
prietari nello scegliere pecorài spogli di quei pregiudizi , 
che nocivi sono a qualunque specie di miglioramento , e so- 
prattutto a quello delle mandre. Rari sono uomini tali , ma 
è necessario il formarne : si sa, clic «pianto vale il pecoraio, 
tanto va'e la mandra. Due anni fa , sopra un ragguaglio da 
ine avanzalo al ministro dell’ interno , decretò egli, die vi sa- 
rebbe una scuola di pecorai in ciascuno degli ovili nazionali. 
Siccome i direttori , ed i primari loro pecorai conoscono la 
vera maniera d’allevare, di nutrire, eli condurre, e di go- 
vernare gli animali , quegl’ individui cosi , che spedili ver- 
ranno a tali scuole , non solo non vi attingeranno degli er- 
rori , ma vi perderanno in vece le prevenzioni dell’ abitudine 
e della consuetudine, tinelli , clic formati si sono a Ram- 
bousllit , ce ne porgono la certezza , essendo essi i migliori 
pecorai del inondo. L’ influenza di quello stabilimenti» è tale 
a questo proposito, che perfino «quelli , » «quali vi si recano 
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con i loio padroni in tempo della vendila , ripartono di la 
disposti di far- meglio , osservato avendo il governo delle mau- 
dre e lo stato degli ovili e conversato con i pecorai dello 
stabilimento. (Tes.) 

PEDIGNONE DEL BUE, Medicina veterinaria. La 
malattia , che nelle grosse bestie cornute è detta lumaca , 
lumacóne , forchetta , pedignone , è una ulcera , che viene 
fra i due unghioni , cjie intacca prima la pelle , poi prende 
una tal quale estensione , profondità , ed arriva finalmente 
fino al legamento interdigitale, a cui porta più o meno di dan- 
no. Il di I ore , che risente l’ animale , è forte •’ non gli per- 
mette di appoggiarsi sul piede , lo rende tristo , abbattuto , 
magro % e gl’" impedisce di ruminare. 

v La' prima prescrizione da eseguirsi è quella di calmare 
il dolore con gli emollienti , e di togliere tutte le cause 
che potessero mantenere un punto d’ irritamento nella piaga. 
Poi , se essa prende una bella apparenza , e che sembri ten- 
dere alla cicatrizzazione , un governo regolare , con delle 
stoppe inzuppate d’acqua leggermente alcolizzata , basta a 
condurre prontamente la guarigione. Se al contrario 1 ’ aspet- 
to della piaga è livido , e soprattutto se .attaccato c il lega- 
mento , ciò- che si riconosce Ordinariamente dall’odore esa- 
lato dalla piaga , bisogna ravvivare la piaga con delle so- 
stanze detersive , che favoriscono 1’ esfoliazione del legamen- 
to , mantenendo un grado d’ infiammazione necessario gene- 
ral metile alla cicatrizzazione delle parli bianche. Diventa an- 
che talvolta un buon rimedio d’ adoperarsi Una punta di 
fuoco leggermente applicata sulla parte ammalata del lega- 
mento ; se questo mezzo non riesce, non resta più che il 
levare -1» parie ammalata col gamrnautte ; ina questa opera - 
TÌòne, quando separa il legamento in due parti, rende spes- 
so 1’ animale improprio al lavoro , ed ai cammini di lungo 
corso , e costringe ad abbandonarlo al macello. ( Huzard 
figlio. ) ( Ari. ad supplì mento. ) 

’ PEDO. Lama sottile di ferro, larga tre pollici, e lun- 
ga sei , tèrmine medio, leggermente curvala a gronda aH’uaa 
delie sue estremità , e provveduta all’ altra d’ un mani- 
cò a tubo , ove si trova assicuralo un uncino , la quale si- 
adatta all’ estremità d’ un bastone luugo da 7 in 8 piedi , e- 
serve 1 ài' pastori per prendere senza abbassarsi una piccola 
gleba di terra , onde gettarla ai loro montoni che si allon- 
tanano dagli altri , od ai cani , che ricusano di obbedire al- 
la loro voce. 

1 più antichi monumenti storici parlano del pedo , il- 
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quale in inno 1' universo è il simbolo dei pastori. I poeti 
lo hanno frequentemente caiflato. La sua forma , le sue di* 
mensioni , i suoi accessori variano all' infinito , non solo nei 
paesi stranieri , ma anche nelle diverse parti della Francia. 
La principale sua qualità è d’ esser leggero. (B.) 

Un utensile di giardinaggio, che ha [qualche relazione 
col pedo dei pastori, por la- Io stesso nome. Questa è una la- 
ma di ferro , rotonda alla sua estremità inferiore, incavata 
leggermente a grondaia nella sua lunghezza , ed assicurala ' 
verso I' alto ad un manico ordinariamente assai corto. Que- 
sto è il pedo comune dei giardinieri , che serve a rivoltare 
la superfìcie della terra delie casse di alberi stranieri., ed a 
levare le giovani piante con la gleba per invasarle , o met- 
jerle al posto in piena terra. <*• 

Vi sono altre specie di pedi y cioè , quella a Caz- 
zuola ( vedi questo vocabolo ) con un manico corto e di- 
stante dal ferro quattro pollici circa. Esso è proprio a riem- 
pire le casse di mezzana, grandezza di terra preparata , quan- 
do si tratta di nuovamente incassare gli arboscelli stranièri y 
quella da cipolle , della qua'le il manico è egualmente di- 
stante dal ferro , e die serve a levare, o le cipolle dei fio- 
ri , o i margotti radicati, o le giovani piante mal cresciute, 
e dalle quali si vuole pur trarre qualche partito; il pedo 
d' erborizzazione , di cui la forma è triangolare , ed il 
manico lungo, -dai a ai 4 piedi : con questo si levano con 
tutte le loro radici quelle piante erbacee , che si trovano 
nella' campagua , e che si vogliono collocare tutte intiere nel 
proprio erbario ; finalmente il pedo a due rami , che rasso- 
miglia in qualche modo ad un paio di forbici: esso è com- 
posto di due lame concave, aventi ciascuna un manico , e. 
formanti con la loro riunione una specie di vaso inferiormeu- 
le aperto ; si sprofondano le due parli del pedo intorno alla 
radice, od alla pianta, od alla cipolla, che si vuollevarg, 
tenendo i due. manichi con le due mani ; quando il pedo è 
sprofondalo nella terra, conviene girarlo, per tagliare la ter- 
ra da per tutto , e si strappa la pianta con rimerà gleba, 
come se fosse in no vaso. (B.) ( Ari. del' sup pii mento . ) 

PEDUNCOLO. I botanici danno questo nome . a ciò che 
volgarmente si chiama la coda dei fiori e dei frutti , a quel- 
la parte cioè, che li unisce col ramo dell’ albero che li nu- 
trisce. u ■ ... 

Vi sono dei peduncoli semplici , che portano un sol fio- 
re , od un frutto solo ; ve ne sono dei composti o ramificati, 
«Ite ne pollano parecchi. I peduncoli parziali si distinguono: 
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da un peduncolo composto' coti la denominazione di pedicel- 
lo , o di pe dicolo. 

Il punlo dell’ inscrtione dei peduncoli è importantissimo 
da considerarsi. Vedi |‘ articolo Pianta. , 

PELATE ( TERRE ). Si dà questo nome nei diparti- 
menti d’ Indro-e-Loira a quelle porzioni di terra , che non 
producono erba veruna , porzioni , che non sono nini d’ una 
grande estensione , ma che si osservano frequentemente in 
quelle pianure , ove la profondità del terreno non é che di 
alcuni pollici. La loro sterilità è dovuta agli effetti della sic- 
cità sulle giovani pianta , die vi germogliarono, 
t Non si potrebbe renderle fertili , che portandovi della 
terra , od annaffiandole assai spesso. Vedi il vocabolo Sicci- 
tà’. (B.) ( Art. del siipplirnento. J 

PELLE. Membrana , che riveste il corpo di lutti gli 
animali. Essa è composta della dermide , della tessitura reti- 
colare , e dell’ epidermide : quest’ ultima parte è la più este- 
riore. La pelile dei vegetabili è propriamente la scorza, la 
quale ha un’ Epid'ermidS anch’essa. Vedi questo vocabolo. 

La pelle degli animali , e la scorza dei vegetabili sono 
bucate da una moltitudine innuinerabile di pori , e sparse 
d’ una gran quantità Hi glandole , che sono gli organi della 
traspirazione , di escrezioni diverse , e dell’ assorbimento di 
certi gas. » 

La gelatina, e la fibrina servono alla pelle degli animali 
di componenti. 

Se disciolta viene la gelatina nell’acqua , vi resta la fi- 
brina , e questa c fenduta dall* arte del camosciaio col mezzo 
dell’ olio flessibile al segno , di poter essere impiegata sotto 
lo stesso nome ' di pelle all’abbigliamento dell’ uomo , ed a 
moltissimi altri usi. La pelle camosciata è quella, con la quale 
si fabbricano i guanti ,■ i calzoni di pelle , il bufalo. Sosti- 
tuendo nella pelle di bue il sevo alla gelatina , ne risultano i 
cuoi di sugano, che servono a farei cignoni delle carrozze, i 
fornimenti dèi cavalli , ec. 

Se in quest’operazione le pelle fornite 'restano del loro 
pelo., ne risulta ciò che si chiama pelliccia , e le pellicce 
sono tanto più preziose , quanto più uno e più follo n’ è il 
pelo , quanto più grato n è il colore , quantò in fine sono 
più rare e ricercale le pelli stesse. Da queste pelli si estrag- 
gono anche i peli , eh’ entrano nella composizione dei «ap- 
pelli. 

Quando si rende là gelatina insolubile col mezz o del tan- 
no , se tic ottiene , secondo che vi si udoprano le pelli di 
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bne «li vitello «li montone «li copra , ir cuoia forte per le 
suole delle srarpi? , il cuoio dolce per lo tomaio delle scarpe 
e per altri usi , I’ alluda , il zigrino , ec., tutto ciò in som- 
ma che si conosce sotto il nome di cuoio , e di cui 1’ uso è 
estesissimo. 

Facendo semplicemente diseccare , e poi preparare le 
pelli d'asino, «ti montone, di capra, di porco, ec., ne ri- 
sultano le diverse specie di pergamene per tamburo , per iscri- 
vere , ec. 

Estraendo finalmente la gelatina dalle pelli , e facendo- 
la bollire nell' acqua , se ne otlieue la colla forte , materia 
indispensabile per molte arti. 

L’ entrare nella spiegazione delle operazioni , alle quali 
si assoggettano Je pelli per conciarle in camoscio , in alluda, 
iti sugarlo , in pelle nuda , in pelliccia, in marocchino , ili 
colla-forte , ec., onde appropriarle a quei tanti usi , ai quali 
vengono quotidianamente impiegate , sarebbe un uscir fuori 
dei limiti di quest’opera. Si può quindi ricorrere per tale 
oggetto alle arti e mestieri dell’accademia , ed all 1 eccellente 
trattato , ebe forma parte dell’ Enciclopedia melodica, tratta- 
lo composto «lai mio dotto e virtuoso amico, Orlando de la 
Platiére , prima che gli avvenimenti della rivoluzione condot- 
to io ^avessero per sua sciagura al ministero dell’ interno. 

Nessuna delle arti soprindicale esercitata esser potrebbe 
dagli agricoltori con riuscita , perchè domandano esse delle 
cognizioni pratiche estesissime, ed una successione rii lavoro^ 
che li devierebbe necessariamente da quelli della loro coltiva- 
zione. I popoli soli j che poco avanzati si sono nell'organiz- 
zazione sociale , sono quelli , che si permettono di accoppia- 
re Ja pratica di queste arti con P agricoltura. 

Ma se un coltivatore fra noi non può , senza nuocere per 
diversi riguardi ai suoi interessi , dedicarsi alla preparazione 
delle pelli , che la caccia , la morte naturale o violenta dei 
suoi animali domestici mettono in suo potere ( adoprrar deve 
per lo meno lutti i mezzi possibili per conservarle nello stalo 
migliore , onde poterle vendere con vantaggio. 

Laonde , ogni abitante della campagna , proprietario d’un 
animale morto , deve scorticarlo , o farlo scorticare accura- 
tamente , adoprandovi cioè tutta la pazienza necessaria, af- 
finchè non ne restino lacerale beijimeno le estremità stesse ; 
indi laverà qutdla pelle a grand’acqua c ripetute volle, e la 
fnrà diseccare all’ ombra , quanto piu potrà sollecitamente. 
Se la stagione è d’estate, «: se la pelle è grossa , la sparge- 
rà di sale , perchè la putrefazione tton vi eserciti le sue slia- 
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gì. Una pelle ben diseccala può aspettare il compratore per 
anni intieri , quando sia conservata lontano dall'umidità, in 
un granaio , per esempio ; saia nondimeno sempre meglio il 
disfarsene quanto si può più -presto, perchè diversi insetti 
dei generi dermesto , ptiua , falena , tignuola , ec. arrivano 
poi a divorarla. 

Quante pelli di cavalli , d’asini , di vacche , di vitelli , 
di lepri , di conigli , di porci , di caui , di gatti , ec. si pgr- 
dono ogni anno nei luoghi lontani dalle città grandi, soltan- 
to perchè si trascura di renderle suscettibili di essere con- 
servate , e perchè non si procura in nessun modo di ven- 
derle in tempo utile ! 

Le pelli destinale alle pellicce ed ai cappelli sono meno 
buone in estate che iu inverno: i." perchè allora sono meno 
fornite di pelo ; a.° perchè il pelo allora se ne stacca assai 
più facilmente. Vedi il vocabolo* Muta. Converrà dunque 
riservare, più che si può , per l’inverno tutti gli animali , 
che somministrano o pelo o pellicce. Vedi i vocaboli Lepre, 
Coniglio Lontra , Gatto , Faina , "Volpe, Lupo, Cane, 
Castoro, Tasso, Montone, ec. 

La pelle degli animali domestici va soggetta a diverse 
malattie, che saranno trattate ai rispettivi loro articoli. Vedi 
i vocaboli Rogna, Volatica, ec. A 

Per la pelle si opera, come fu detto, la traspirazione 
insensibile, la più considerabile cioè delle secrezioni; quella , 
di cui Ig soppressione porta i massimi danni nell’ econo- 
mia animale. Importantissima quindi l' attenzione si rende 

f ier la salute degli animali domestici , di mantenere sempre 
a loro pelle nel migliore statò di nettezza ; da ciò proviene 
1’ uso di farli spesso bagnare , d’ adoprare con essi ogni gior- 
no la stregghia , non solo con i cavalli , ma con i muli e- 
ziandio , con gli asini , con i bovi , con le vacche, ec. Vedi 
il vocabolo Governo. (B.) 

PELLICOLA. Picoola pelle estremamente fina e sotti- 
le , che ricopre un’ altra pelle ; è questa per le foglie , per 
i fiori , per i frutti , per gli steli erbacei, ciò che per l’uo- 
mo è l’ epidermide ; negli alberi si trova sotto la scorza cre- 

} ioIosa. La pellicola delle piante e delle loro parti è crivel- 
ala da un numero lauto grande di pori , quanto la pelle 
dell’uomo, e per questi pori si opera la traspirazione insen- 
sibile , la più considerabile cioè delle evacuazioni di ogni es- 
sere , che respira. Da ciò si deve giudicare , quanto sia im- 
portante il non adoprare veruna sostanza crassa ed oleosa sul- 
le piante . da che risulta 1’ abuso dt tutti i topici di questo 
genere. (R.) 
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PELO. Corpo più o meno fino , più o meno lungo , 
più o meno duro , che spunta dalla pelle degli uomini , dei 
quadrupedi, e di alcuni altri animali. Hanno i peli per ba- 
se o per germe un bulbo impiantato nella tessitura cellulare 
sotto la pelle ; e per quauto si tagliano o radano i peli , 
spuntano 'sempre di nuovo , fintatilo .che non è diseccato il 
bulbo. Stanno essi in molla analogia con la maniera di cre- 
scere dei vegetabil| ; il loto colore dipende da quello della 
t essitura cellulare , ciò che si scorge assai chiaramente iu di- 
versi anni, ali , il di cui pelo è di vari colori , ed analogo 
al colore , che sembra avere la pelle al «ilo del pelo oc- 
cupalo ; imperciocché da pelle non ha per se stessa verna 
colore ; quella d’ un Negro è bianca quanto quella d’ un Eu- 
ropeo , ma sembra negra a morivo del colore della tessitura 
reticolare da essa coperta : lo stesso succede ilei fiori e nelle 
piange. 

Nei paesi freddi i cavalli hanno il pelo liscio e dritto 5 
nei paesi caldi lo hanno crespo e riccio. In generale gli ani- 
mali destinati dalla natura a vivere nei paesi freddi , hanno 
i peli o più fini , o più fitti, 9 più lunghi, di quello che 
nei paesi caldi. Il loro pelo casca in gran parte nell’ estate, 
e ue spunta dell’ afro, che si chiama la loro veste d’in- 
verno, per difenderli' dal. freddo, ciò che ha molta analogia 
con la muta deeli uccelli. 

~ y 

U pelo liscio lucido e fitto c indizio nell’ animale d’nna 
buona salute ; se oscuro si mostra ed arruffato, è segno 
di malattia, e più ancora se casca da se, quando c toc- 
4 co. Se non si dichiara nessuna malattia , bisogna con- 
tentarsi di lavare ogni giorno la parte , ove il pelo ca- 
sca , con l’ acqua semplice , e non con corpi ,nc crassi , 
nc oleosi , nè butirrosi , come praticare sogliono comnncmen- 
,ta certi marescalchi. I corpi crassi si oppongono alla traspi- 
razione insensibile , e la loro applicazione è spesso la causa 
di gravissime malattie. I cavalli, come fu ali già detto, i 
buoi , le capre perdono la loro veste d’ inverno nei mesi di 
marzo , aprile , o maggio , secondo il clima , ed a quel 
pelo succede un altro più coito e più fino. La caduta or- 
dinaria della lana della pecora è iu primavera , secondo il 
clima ; ina questa caduta viene accelerata , se l’animale à 
stato ritenuto in inverno in un ovile troppo piccolo, troppo 
caldo, di cui l’aria era malsana cd ardente; più sollecita 
ancora è questa caduta, seie pecore hanno sofferto , se han- 
no mancato di nutrimento. La rogna , le volatiche , il but- 
tero , ec. fanno cascate Ja lana iu tutto o in parte , secondo 
Vol. XXI. ! i5 

r 


Digitized by Google 


ehe l’animale ne viene più o meno aggravalo : lo slesso si 
dica della scabbia volanle del cavallo. 

I peli degli animali non vanito già dopo la loro morte 
perduti ; il principal merito- anzi di parecchi fra essi ri- 
siede nel loro pelo. 11 cavallo offre il suo cline a diverse 
«rii; il pelo di ‘bue e di vacca si adopera, sotto fi, nome 
di borra , per impinzare le seggiole , i seggiolini , le selle , 
i' collari , e consolidare la calce e la terra , con che costrui- 
re si sogliono molte case rustiche. Ohi non conosce 1’ uso 
importante della lana -, la quale non è che il pelo del mon- 
tone ? Quello della capra , e soprattutto della capra d v An- 
gora serve , come la lana , dopo d’ essine stalo filalo , a fab- 
bricare tessuti propri al nostro abbigliamento ; allo stesso 
ttso serve eziandio quello delle varietà di conigli e gatti . no- 
minali egualmente d’ Angora. 11 castoro , il coniglio ordina-* 
rio , la lepre , il cammello , ec. somministralo la massima 
parte del pélo , eh’ entra nella composizione dei cappelli fi- 
ni ; dagli orsi poi , dai lassi , dalle volpi r dai lupi , dai 
cani , dalle, faioe' , dai martori , dalle lontre , ec. si ot- 
tengono quelle pellicce , che portate come vestimento impe- 
discono la perdita del nostro calore in inverno , e servono 
avelie di nostro’ ornamento. Devono dunque i coltivatori ado- 
perare tutti i meziii loro disponibili , onde conservare le pel- 
li proprie a fare le pellicce ed i cappelli ; pelli , che sono 
il risultato delle loro cacce , e della morte accidentale o vio- 
lenta degli animali da loro mitriti. JTedi il vocabolo Pelle. 

Si taglia il criue ai cavalli , si tosano i montoni , le 
capre ed i cani di peli lunghi , si pelano i conigli d’ Ango- 
ra , "e tutto ciò per avere il loro pelo. Quest’ultimo artico- 
lo , poco finora comune ; può rendersi oggetto d’, un gran 
prodotto nei paesi , ove il nutrimento dei conigli è poco co- 
stoso. , • . 

La natura dei peli differisce poco da quella del corno , 
composto essendo aneli’ esso di gelatina Indurata. La soda e 
la potassa caustica li disciolgono , c formano con essi dei sa- 
poni , e da ciò deriva l’ inconveniente di lavare col sapone 
i vestili di lana. Diveuiano essi un ingrasso eccellente , che 
agisce con lentezza , e sempre in proporzione ai bisogui delle 
piante , perchè la loro decomposizione è tanto più attiva , 
quanto più calda e più umida' c la terrà. Agiscono quindi 
contro il loro interesse quei coltivatori , che lasciano perdere 
per le s-trade , nei loto cortili , nei loro granai , ec. i peli 
-di quegli animali che sono morti cd uccisi , in vece di get- 
tarli sui loto letami', o meglio ancora sotterrarli al piede dei 
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loro .alberi fruttiferi , i quali diventano più fertili per vari 
anni consecutivi. (B.) 

PELO DI CAPRETTO. Si- dà •in commercio questo 
nome alla peluria delle capre , die importala viene dall’ O- 
ricnte a Marsiglia per I’ uso de’ cappellai , e che punto non 
differisce dalla peluria di cachemire , con la quale si fab- 
bricano le sciarpe di questo nome. Alle Volte si aggiunge a 
questo nome il luogo preteso della sua origine, 1 ’ Abiss'uiaj 
ma secondo l ’ Itinerario tie/C Asia-Minore di Co r a ri ce z , è 
certo , eli’ ella è recala da quella parie dell’ oriente , e che 
Smirne n’ è il fondaco principale. L’opera di Corancez-è 
stala stampala nel 1816, tre anni cioè prima, che il sig. 
Ternaux maggioie facesse venire le capre di Cachemire. (IL) 

C Art. del supplì mento. ) 

PELOSELLA . Hieracium. Genere di piante della sin- 
genesia eguale, e delia fa miglia delle cicoriacee , che con- 
tiene più di sessanta specie , parecchie delle quali sonoro» 
mtini abbastanza , ed alcune altre abbastanza utili o dilette- 
voli per meritare d’ essere conosciute dai coltivatori , e di 
trovare per conseguenza un posto in quest’ opera» 

Una parte delle peloselìe non ha che delle foglie radi- 
cali f le altre le hanno alterne. I loro fiori sono comune* 
mente gialli , grandi, e. portali da lunghi peduncoli termi- 
nali" o ascellari. Tutte mandano un umore bianco quando so- * 
no ferite. 

Fra le prime far conviene speculimene ossers'are : *■ 

La P i r. o sei. n orecchio di Toro , Hieraoium pilosella , 
Limi. • * , che ha le radici vivaci , fusiformi , e fibrose; gli 
steli stoloniferi ; le fòglie ovali ^ bislunghe , integerrime, pe- 
lose per di sotto , dilatate sulla terra ; i fiori larghi da sci 
ad otto linee, e solitari all’ estremità degli scapi dell’ altezza 
di tre in quattro pollici. Cresce questa per tutta 1 ’ Europa^ 
nei luoghi asciutti ed aridi, sui praticelli, delle montagne, 
ed alle volte si trova tanto abbondante , che ricopre tutto 
il suolo, e lo adorna con i numerosi suoi fiori. Essaèadat- 
tatissima ad entrare qua e là sparsa nei praticelli dei giardi- 
ni paesisti ; il suo sapore è amaro , ed è riguardata come 
astringente , vulneraria , e detersiva. La sua radice mastica- 
ta determina una copiosa secrezione di saliva , e nelle inie 
gite botaniche io 1 ’ adoperai spesso per calmare la sete. Male 
a proposito fu scritto , che le sue foghe sono mortali per i 
. ** * * 

18 È questa la vera erba pclosella dei nostri crbolai , la quale in al- 
cuhe opere di Materia Medica si trova descritta sotto il nome di Aumula 
muris. (Paci.) f Nota dell udii, napoli t.J 
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montoni : semina soltanto , eli’ essi non Je ricerchino, quanto 
i cavalli , clic ne sono ghiottissimi. 

La Pelosella ampliata, // irr«c/rf« auranliacum ì 'W dld. , 
Jia le raiìici vivaci , fibrose ; le foglie bislunghe , acute, ric- 
ce di peli , quasi tulle diffuse sulla terra ; gli steli ricci di 
peli aneli' essi , alti dai eiuque ai sei pollici , forniti .alcune 
volte di qualche foglia , e portanti in cima diversi fiori co- 
lore d’ arancia , larghi un pollice , disposti in corimbo. Cre- 
sce questa naturalmente nelle foreste della Svizzera., dell’Ita- 
lia , della Germania , e coltivata viene già da gran tempo 
nei giardini, abbelliti da essa col vivo colore e con la du- 
rata dei suoi fiori : collocarla vi si suole ordinarianieu le a 
bordura , ovvero ih cesti. 1 giardinieri la incolpano di ser- 
peggiare troppo 5 di fatto , tosarla bisogna due o Ire volte 
all’ anno in quelli di lai giardini, ove non si virole, che una 
foglia avanzi 1’ altra ; in quelli poi , ove imitare si vuole la 
natura , viene abbandonala totalmente a se stessa. Questa fa- 
cilità di moltiplicarsi dispensa dai seminarla , e basta sepa- 
rare uno dei suoi piedi per farne delle dozzine d’ altri : que- 
sta operazione deve aver luogo in inverno. 

Fra le seconde io citerò , 

La Pelosella dei muri, Hieracium murorum, Lino., 
eli’ è propriamente l ' erba pelosella degli erbaiuoli. Ha que- 
sta la radice vivace ; lo stelo dritto, peloso , scempio ; le 
foglie ovali e profondamente dentate alla loro base ; i fiori 
gillli , e disposti a pannocchia terminale. Si trova essa nei 
luoghi asciutti e sassosi , sui muri vecchi; fiorisce aliamela 
della primavera , e- sorge all’ altezza di uno in due piedi. 
Tutti i bestiami la mangiano , ed i cavalli soprattutto la ri- 
cercano molto ; le sue foglie radicali sono spesso alquanto 
rossagnole per di sotto, e mucronate o picchiettale di bruno 
per di sopra , ciò che le fece acquistare il nome di polmo- 
naria , che le vien dato. E riguardata come vulneraria e 
dolcificante, ma le sue virtù sono più immaginarie che reali. 

La Pelosella in om bella, Hieracium um.b eli aiuta (Fior, 
dan. ), ha la radice, vivace; lo stelo dritto, scempio; le fo- 
glie lineari e logeermenle dentate ; • fiori numerosi e dispo- 
rti in' corimbo ombeiliforrne. Cresce questa nei pascoli asciut- 
ti , fiorisce in primavera , e sorge all’altezza di due e tre 
piedi. Questa 'è lina pianta bellissima. 

Vi sono diverse peloselle proprie alle Alpi , ed altre 
montagne alle, le -quali sono belle abbastanza per meritare 
d essere introdotte nei giardini paesisli , ma siccome non vi 
si sogliono coltivarle , cosi mi dispeuso di citarle, (fi.) 
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PELURIA. Approprieremo questo vocabolo a quei ter- 
reni privi d'alberi e di cespugli , e compiti la mente coperti 
d’.èib%- corta e di piccole piante. Dar si suole anche a ter- 
reni simili il nome di pascolo, di piotata, ma a torto. Una 
peluria differisce da ona piotata, perdi’ essa si trova sem- 
pre in terreno asciutto, e contiene, ollfe alle graminee, 
delle piante di molliss me specie , ciré non *’ alzano più di 
cinque o sei pollici. Alcune di queste piante, come i lada- 
ni , le poligale , i timi , soud anche un poco legnose. Tutte 
fioriscono nella stagione , e gettano sulle pelurie 'un abbelli- 
mento , che non si trova sulle piotate. Spesso, ed anzi quasi 
sempre una peluria è un pascolo : si distingue essa però dal 
pascolo propriamente detto , per essere mn terreno asciutto, 
ove i bestiami trovando un nutrimento p ico abbondante r 
non amano di trattenersi ebe poco. Le pecore sóle , come 
capaci di spezzare 1’ erba più corta , sembrano destinate pii» 
particolarmente a soggiornate nelle pelurie , perchè vi tro- 
vano in abbondanza le diverse specie del genere Paleo (redi 
questo vocabolo ) ; e luugi dal portarvi danno., vi conser- 
vano sempre 1’ erba rasa. 

Una peluria orna ' molto un paesaggio ed un giardino 
paesista ; ma in generale essa da un meschino prodotto : 
può essere nondimeno trasformala con profitto in bo^co , od 
tu prateria artifìziale. ( Tu. ) 

PELUZZO. Aggregato di petali o di foglie minute, che 
nell’ anemone dei giardini fa le veci dei p'stilli. Vedi il vo- 
cabolo Anemone. 

PENNECCHIO (ALBERI A) Si chiamano cosi que- 
gli alberi fruttiferi , è specialmente quei peri , che si lascia- 
no nella piantonata fornirsi di rami ut lolla la lunghezza del 
loro stelo , arrestandone il crescimeiilo in altezza fino a sei , 
o lutto al più, otto piedi. . , 

1 pennecchi non differiscono dalle Piràmidi ( vedi que- 
sto vocabolo) che nella loro altezza, e perchè i loro rami 
laterali sono tagliali assai corti , vale a dire p soli sei polli- 
ci od otto , e di 'lunghezza eguale iu tutta 1’ altezza dello 
stelo. Del resto , da un pennecchio si può’ sempre fare una 
piramide , ed anzi ritenuti sono essi ben di rado esattamente 
uei limiti da me indicali , quando arrivali sono ad una con- 
ta età. 

Non è nemmeno un secolo , da che inventato fu il me- 
todo di tenere gli alberi fruttiferi a pennecchio. I suoi van- 
taggi vennero da principio esagerati , secondo I’ uso ; svilujf- 
■puii furono m seguito f suoi inconvenienti cou asprezza , cd 
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anche secondo 1 ’ uso. Il vero si è , che certe varietà di pe- 
re y innestale sopra cotogno, riescono benissimo a pennec- 
chio, donno cioè sollecitamente ed abbondantemente belli e 
buoni frutti ; ina che certe altre d' una natura troppo vigo- 
rosa si smungono nel gettar del legno , e restano lut>go tem- 
po ed anche per tutta la loro vita infeconde. 

Per ■ arrivare a procurarsi buoni pennecchi, bisogna 
scegliere le varietà più deboli per loro natura , ed indebolir- 
ne le più foni artifizialmenle , sia mediante un innesto ete- 
rogeneo, sia collocandole in ua suolo assai arido, sia coll’ im- 
pedire il getto delle radici per mezzo d’ una rigorosa pota- 
tura ; laonde l’ innesto sopra cotogno u’ è quasi indispensa- 
bile 5 laonde non si può piantarli nei terreni troppo fertili 
e troppo freschi ; laonde un albero abbandonalo a se stesso 
nei suoi primi antii non può essere più iu seguito stabilito 
a pennecchio. 

I pennecchi dunque devono cominciare ad essere -for- 
mati nella piantonaia , come si suole anche farlo. Il -loro in- 
nesto ha luogo a raso terra 5 i rami laterali , che getta que- 
sto innesto nel secondo anno , vengono conservali rigorosa- 
mente , eccettualo 1’ uno dei due , che si trovassero uniti. 
Nel susseguente inverno potati vengono questi rami fino a 
due occhi , ed il fusto ascendente, è fermalo all’ altezza di 
tre o quattro piedi. 

I pennecchi escorio ordinariamente dalla piantonaia alia 
fine del terzo o quarto anno 5 restando più. tardi vi perdo- 
no , perchè i rami inferiori più dcbbli periscono , o diven- 
tano troppo gracili per mancanza di luce e d’aria. Tutti quel- 
li , ciré non sono regolarmente forniti di rami in tutta la lo- 
ro altezza , devono essere rigettati ; ma nou 'vanno per que- 
sto perduti per i coltivatori di piantonaie , perchè servono a 
formare mezzi -steli , tanto per le spalliere , quanto in pie- 
no vento. 

Alcuni coltivatori di piantónaie cercano d’ impegnare i 
compratori a non rifiutare i pennecchi sprovvisti di rami , 
facendo loro vedere la facilità di occuparne i vuoti con de- 
gl’ innesti a scudo. Questo mezzo , certo in apparenza , se- 
duce spesso 1 compratori , ma è cosa di fatto , che riesce 
assai di raro ,* perchè il sugo si porta di preferenza nei pol- 
loni di già sviluppati. Vedi il vocabolo Innesto. 

Tre sono le maniere di disporre i pennecchi nei giardi- 
ni ; 1 ,° o si piahlano nelle prose , sia del parterre , perchè 
formano uu beli’ ornamento quando sono in fiore ed anche 
in frutto , sia nel verziere di cui spezzano 1 ’ uniformità V si 
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maritano poi fornissimo con le contro-spalliere ; 2 ..* o se ne 
tanno delle scacchiere in mezzo ni praticelli , od in mezzo 
alle altre coltivazioni -, tenendoli sunpre nella rispettiva di- 
sianza per lo meno di sei piedi ; 3"“ o si applicano lungo i 
muri , ed allora se ne formano come delle spalliere , diverse 
però da quelle dirette secondo il metodo piu ordinario, per- 
chè lascialo loro viene uno stelo ascendente , ed i loro rami 
laterali tenuti sempre sono rigorosa mente perpendicolari al 
tronco , o paralleli al terreno e fra loro. Fedi i vocaboli 
Spalliera , e Palmetta. 

La necessità di potare i pennecchi sempre corti , vale a 
dire a due occhi lutto al più , e spesso anche ad uu solo 
rende assai difficile l’ impedirli , che offrano dei mozzichi , 
dei calli , del I q esostosi , dei rami in fine d’ eira irregolarità 
disgustosa : il condurli bene è uua prerogativa dei buoni giar- 
dinieri , ed i buoni giardinieri sono rari. Pochi sono perciò 
i giardini , olle abbiano dei bei pennecchi di dieci o dodici 
anni ; ed io posso anzi dirè , che rari sono ! pennecchi , i 
quali esistano molto più oltre a questa eia. Coloro, «he bia- 
simano i pennecchi , li condannano specialmente per la bre- 
vità della loro rimata , senza considerare 1’ abbondanza dei 
irutli che danuo già dal secondo o lerz’anno dopo collocati 
al posto , laddove uria spalliera non comincia il più delle 
volte a darne che dopo sei ■anni od otto , ed un pieno vento 
dopo quindici o veni’ anni apiiena. lo credo, che i proprie- 
tari di giardini 1 debbano spesso rlnovare i loro pennecchi , 
quando trarre ne vogliano tutto ii partito possibile ; ma pri- 
ma di piantarne dei nuovi ne lo stes o luogo , levarne con- 
viene la terra in un’estensione di. tre o quattro .piedi di lar- 
ghezza , e due di profondità*, e sostituirne della nuova. 

Io sono ben lontano dal proscrivere i pennecchi , còme 
si può rilevarlo da quanto finota ho detto ; sono di parere 
però , che si debba restringerne il numero , quanto è più 
possibile. Le piramidi , che realmente altro non sono che . 

altrettanti pennecchi assai grandi , meritano la preferenza e 
per la durata, e per l’abbondanza dei prodotti; suggerisco 
io soltanto di piantarne uei parterre, a motivo della loro e- 
leganza , e nelle prose dei verzieri , a motivo della poca om- 
bra che danno. 

• Sarà sempre però meglio il metterne , sia fra le contro- I 

spalliere , sia fra i pieni-venti , di quello che diminuire la 
distanza che devono avere queste due ultime sorte d’ albe- 
ri , sotto il preiesto della perdila di terreno , che può aver 
luogo durante la loro gioventù. Fedi l’articolo Piamxagioju:. 
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Io diss i in principio di questo articolo , che i pennec- 
chi non si formano se non con il pepo innestato sopra il co- 
togno ; nondimeno, quantunque si preferisca generalmente 
di tenere nani i meli innestati sopra paradiso , vi ^sono- dei 
dilettanti , che formano con i meli dei pennecchi; soprattutto 
con gli appi -, per 1’ ornamento dei parterre. Alcuni ciliegi , 
principalmente il primaticcio, a motivo della debolezza della 
sua costruzione 1 , si adattano aneli’ essi a questa forma 5 ' ma 
le due razze che provengono dal viscido , e tutte le varietà 
che innestate sono sopra quest' ultimo , sopportarla non pos- 
sono per lungò tempo. Applicabile diventa quanto finora ho 
detto anche ai pruni meno vigorosi. 1 mandorli , i peschi , 
gli albicocchi non si mettono mai a pennecchio , perchè ten- 
dono sempre a spogliarsi dal piede , e perchè gettano co- 
stantemente del rigoglio , quando conservalo loro viene uno 
stelo perpendicolare. 

Siccome poi la potatura dei pennecchi non differisce da 
quella delle Spalliere, delle Contro-spalliere, dei Ce- 
spugli, dei Vasi, e soprattutto delle Piramidi , se non per 
essere più rigorosa , rimetterò cosi a quei vocaboli, non me- 
no elie all’articolo Potatura , coloro che conoscere ne vo- 
lessero i principi. Credo nondimeno di far epsa grata al let- 
tore , copiando ciò che a. laj proposilò dice il mio dotto e 
pregevole confratello Thouin. 

In tempo d’ inverno si sopprimono quelle fronde , che 
si trovano troppo vicine , in modo che si trovino rispettiva- 
mente distanti da cinque in sei. pollici in tutta 1 ’ estensione 
dello stelo ; le fronde riservale potate vengono a tre o quat- 
tr’ occhi , secondo il vigore dell’ albero. Lo stelo principale 
dev' essere potato più lungo , per poco che 1 ’ albero sia vi- 
goroso, ond’ evitare la formazione dei rigogli. Quando gli alberi 
si trasportano , vi sono due maniere di domarli , col curvare 
i loro polloni, o con Io spezzare la loro estremila immediata- 
mente dopo il primo sugo ; conviene però usarne parcamen- 
te , perchè determinando una produzione di frutto contro na- 
tura., queste maniere smungerebbero ben presto 1’ albero. Do- 
po parecchi anni d’ una sèvòra potatura , che non permetta 
agli alberi rallungarsi più di due o tre pollici all'anno , suc- 
cede , che quei rami s’ impoveriscono , perchè offrono tanti 
gomiti , tanti calli , tanti cercini , tanti nodi , oltre i quali 
stenta a circolare il sugo , che la forza poi non rimane a 
questo di produrre rami da legno. Per rimediare a que- 
sto grave inconveniente , che tonde a spogliare 1 ’ albero dei 
suoi rami, è convenevole cosa fare di tempo in tempo dei sa- 
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orifizi di frullo , potando le borse ad un occhio , d’ ond’ e- 
sce nell’anno stesso un ritmo da legno; con questo modo sem- 
plice nnovare si possuuo sucòessivamenle i rami' impoveriti 
dei pennecchi , e farli durare più a lungo. E necessario so- 
prattutto di non occasionare con mulilazioni mal combinate 
la formazione delle leste di salcio , le quali consumerebbero 
il sugo senza profitto. 

Quando i pennecchi si spogliano dei loqo rami # si Ita 
la risorta di formarne dei cespugli o dei mezzi -steli ; nel 
primo caso , -‘tagliandoli all’ altezza d’ uno e due piedi da ter- 
ra , e governando i nuovi getti , che spuntanò dal tronco , 
come fu dello all’ articolo Cespuglio ; nel secondo caso , mu- 
tilando tutti i rami inferiori , e lasciando prendere lutto il. 
crescimento possibile ai superiori, (b.) 

PENSIERO. Specie di Viola. Pedi questo vocabolo. 

PENTAFILLO. Specie del genere Potentilla. Vedi 
questo vocabolo. 

PENZOLO. . Sarmento di vite,- vestilo di foglie e di 
grappoli , che i vignaiuoli tagliano al momento della ven- 
demmia , e sospendono al soffitto della loro casa , per man- 
giarne più tardi le uve. Vi sono dei penzoli , ebe conserva- 
no le loro uve in buono stato fiu dopo l’inverno. Questo 
metodo è preferibile senza dubbio a quello adoperalo più 
comunemente per arrivare allo stesso scopo, ma domanda un 
locale più vasto ; e se praticato non viene con diserezione , 
può nuocere alle raccolte seguenti. Vedi il vocabolo Uva. 

PEONIA , Paeonia. Genere ‘di piante della poliandria 
diginia i e della famiglia delle ranuncolacee , che riunisce 
una mezza-dozzina di specie , proprie quasi tutte all’ orna- 
mento dei giardini , ed u^ia delle qugh si trova in essi lino 
dai tempi più antichi. 

La Peonia maschio, Paeonia ojjicinalis , Willd., ha una 
radice tuberosa , riunita iti mazzetti ; due steli cilindrici , as- 
sai frondosi , alti due piedi , un poco rossastri ; le foglie al- 
terne , picciolate . più volte ternate , con fogfioliue lobate , 
lanceolate , bigicce ; i fiori del diametro di tre in quattro 
pollici , d’ un bel rosso , e solitari all’ estremità delle fronde; 
le capsule quasi dritte j le semenze prima d’ un bel rosso 
scarlatto , nere nella loio maturità. Originaria è questa del- 
le montagne nelle parli meridionali dell’ Europa , ed io 1 ’ ho 
trovata abbondante sul monte baldo : è coltivata nei giar- 

19 Questa specie c indigena dei hoschi delle .nostre .Provincie di A- 
T> l'uzzo , ove fiorisce nel mese di aprile. Nei giardini se ne coltiva una bel- 
la varietà a fiore doppio. (Paci.) (No la dell' tdit. napoli / J 
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dilli' per dite: t irsi detta vivezza delle sue scmeuze , perchè le 
sue capsule si aprono bene prima della sua mammà,, e se 
ne fa anche uso in medicina, Gli antichi cd i moderni 
hanno vantato , con esagerazione senza dubbio , la virtù del- 
le sue radici e delle sue semeuze contro le convulsioni , 1’ e- 
pilessia , la paralisia ,< i vapori , ed altre malattie che han- 
no la loro sede nei nervi. Se ne fa uso in polvere , in de- 
cozione , in isciroppo , ec. Il suo odore è forte ed assopisce : 
qursla c la vera peonia officinale di Linneo , che contuse 
con essa la seguente , quantunque ne sia ddferenle abbastan- 
za per essere riguardata come specie distinta. 

La Poesia femmina o corallina , paeonia corallina , 

.Reto; P. integra, AIcjrr. J0 , ha le radici poco differenti da 
quella della precedente ; gli steli piu alti , e verdognoli ; le 
toglie due volte ternate con foglioline ovali , intiere , verdi , 
e lisce ; le capsule curve ; le semenze da principio rosse , in 
seguito d’ un bel turchino. Cresce qyesta nelle parti meridio- 
nali d’ Europa , e medie dell' Ajia , ed è quella , che si col- 
tiva nei mostri giardini. In essa i suoi fiori variati si troiano 
tra tulli gl' impiumi, del rosso e del bianco , ed ànche falli 
doppi ; rendendosi osservabili per la loro grandezza alle vol- 
te di sei pollici di diametro : brillano essi anche in mezzo ad 
un parterre , e nei contorci d’ un giardino paesista. La loro 
duiata non è che di quindici giorni circa , ma i loro frutti 
offrono un diletto più lungo, essendo essi d' un piacevole ef- 
fetto , come quelli della precedente. La grandezza dei suoi 
liuri la fanno sempre pendere verso. terra, e la lamio anche 
non dj rado spezzare iu conseguenza dei venti impetuosi o 
«lidie piogge procellose , da che nasce l’ obbligo di darle un 
tutore, che nuoce .all’ elegauza della sua forma. I fiori Tossi- 
ca nclii sono i più comuni , quelli rosei-pallrdi j piu belli. 

• . - La peonia femmina si può moltiplicare, spargendo le sue 
semenze iu autunno iti una tavola esposta a levante e bcu pre- 
parata ; ma siccome il piantone , elle ue proviene , non fio- 
risce prima del quarto o quinto turno , e si resta ancora in- 
certi d’ avere fiori doppi , poco adoperalo viene cosi que- 
sto metodo', quantunque il solo proprio a dare nuove va- 
rietà. Rasiera per conseguenza il dire , che volendolo pure 
impiegare , preferire converrebbe il. seme dei fiori più grossi 
e più .doppi ; imperciocché succede frequentemente , che an- 
che iu questi ultimi alcuni stami restano fertili , e questi ba- 
rio La specie clic 'qui si descrive non è da confondersi con la vera 
Pmu nìti faentina dei Linneo , la quale ti riferisce alla P. humilis. (Paci ) 
('Nota ìklteiUi. napelli. J 
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stano alla fecondazione più o meno perfetta dalle ovaie. II 
piantone, quando è spuntalo, si sarchia e s'intraversa una 

0 due volle nell’ anno , si ripianta quando ha due anni , e 
si mette al posto quando ne ha quattro o cinque. 

La via più comune di moltiplicare le peonie è quella 
della separazione delle sue radici ; .perchè questa porge la si- 
curezza di perpetuare le varieté , e da il più delle volte il 
fiore nel primo anno. Quest’operazione dev' esser fatta in 
autunno a motivo della precocità della vegetazione di questa 
pianta. Accade spesso , che piantando in .terra un tubercolo 
senza occhi , resta in terra per un anno intiero senta spun- 
tare ; laonde sarà sempre necessario di conservare ju questo 
caso una porzione del collaro. 

Una terra sostaniinsa e bene acconciata è quella , che 
meglio conviene alle peonie ; allignano nondimeno lacilruente 
in lutti i terreni , eccettuali quelli che. sono Jroppo acquati- 
ci r Siccome poi smungono mollo il terreno, co>t nou biso- 
gna lasciarle più dr cinque o sei anui nello stesso posto , ov- 
vero riuovare intorno di esse la terra , se avere si vogliono 
fiori ben butrili ; . temono esse poi inolio d’ essere tormen- 
tate (lai la vanga. Tutte le esposizioni sono ad esse indifferen- 
ti ; menile se quelle che si trovano a mezzogiorno hanno i 
fiori più vivi , qnelle che stanno a tramontana li hanno più 
grandi e di più lunga durata ; le gelale non portano loto ve- 
rmi danno in nessuu tempo , e tutta la loro colliyazioue con- 
siste in una o due inlraversatiire all’ anno.'- 

Le peonie si collocano ordinariamente in mezzp. ai. par- 
terre , e se ne fanno anche delle bordure. Non meno hello 
è il loro effetto nei giardini paesisti , se distribuite sono., con 
intelligenza nell' intervallo dogli arbusti delle ultime file , al 
piede dei macigni , delle fabbriche , ec. In somma, la gran- 
dezza e la vivezza dei loro fiori viene ammirata in ogni sito. 

La Peonia a foghe minute, Paeonia lenii folta, Limi. , 
ha le radici come le precedenti ; gli steli dritti , scempi : le ! 
foglie due volle ternate , con foglioline lineari c inultifidej 

1 fiori solitari , terminali e rossi. Questa è originaria di Sibe- 
ria , viene coltivala già da qualche anno nei giardini di Pa- 
rigi ; ma non vi è ancora comunissima , e non vi si è lat- 
ta perfèttamente doppia finora. Il suo aspetto è più pittore- 
sco che quello delle' precedenti r ma è meno imponente J sta 
essa bene principalmente nei giardini paesisti. (Due.) 

PEONIA lìANUNCOLATA. Fedi Ranuncolo. 

PEPE , Piper aromaticum , Lam. ; Nigrum^ . Lui. Pian- 
ta esotica , che dà il Hutto dello stesso nome j nome che 
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porla egualmente anche lo stesso suo genero , il quale con- 
tiene un numero piuttosto considerabile di specie , tutte ori- 
ginarie dei paesi situati fra i tropici , od in vicinanza di es- 
si : questa specie si chiama il pepe aromatico , a motivo del- 
la fragranza della sua semenza conosciuta da tutti, e iornian- 
te un ramo di commercio molto importatile fra le droghe. 
Questo pepe si trova alle Grand’ Indie , particolarmente alla 
costa del Malabar , ed alle isole di Giava e di Sumatra. Ha 
esso una radice fibrosa , flessibile, nerastra ; i suoi steli so- 
no verdi , legnosi, sarmimtacei , che si arrampicano sugli al- 
beri vicini , o restano coricali in terra , se mancano d’ ap- 
poggio. Da ciascuno dei loro nodi spuntano delle foglie soli- 
tane , disposte alternativamente , e sostenute da corti pic- 
ciuoli. Queste foglie sono a cinque nervature, rotondate , lar- 
ghe di due in tre pollici , lunghe di quattro , terminale in 
punta , d’ una consistenza soda , e d’ uu verde chiaro supe- 
riormente. I fiori vengono a grappoli portati da un pedun- 
colo solo; intagliali sono essi iu tre segmenti , non hanno, nè 
calice, nè corolla, ma due antere opposte, ed uuo stile con 
tre o quattro stimmi. I grappoli dei fiori nascorio talvolta 
nella parte inedia degli steli, isopra i nodi , ed opposti ai 
picciuoli delle foglie ; talvolta spuntano all' estremila degli ste- 
li. Quando i fióri cascano , succedono ad essi dei fruiti , o 
dei grani di varia grossezza , comunemente di quella d' un 
pisello mezzano ; di questi ve ne sono alle volte perliuo da 
venti y ed anche trenta , attaccati allo stesso peduncolo , da 
principio vefdi , poi rossi all’ epoca della loro maturità ; la 
loto superficie i^i allora liscia , poco dopo diventa nera , e 
*’ increspa nel diseccarsi. 

Questi grani' o frutti formano ciò , che si chiama pepe 
nero di commercio j levando poi a’ questo pepe la sua scor- 
za , se ne fa il pepe bianco , il quale è quello , che recato 
ci viene dall’ Indie in maggior quantità. l*er levargli la scor- 
za , si fa macerare il pepe nero nell’ acqua del mare ; la ma- 
cerazione fa gonfiare e spaccare la scorza esteriore , per cui 
facile riesce allora 1’ estraine il granello , eh’ è bianco , e 
che si fa diseccare : esso è cosi mollo più dolce dèi pepe ne- 
ro , ed è a lui preferibile. 

Il pepe è stato in tulli i tempi ricercalo ; i Greci anti- 
chi lo conoscevano , e ne facevano 1’ tufo stesso, che ne fac- 
ciamo noi ; adoperato viene esso generalmente, mischiando- 
lo, con gli alimenti , sia per eccitare l’appetito , sia per fa- 
cilitare la digestione. Il pepe nero è quello , che serve più 
comunemente nelle cucine : il bianco , come meno forte , si 
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offre sulle mense , ed è preferito dalle persone di gusto de- 
licato. 

Gli Olandesi erano anticamente i soli in possesso di vendere 
questa droga ; ma l’illustre intendente dell’ Isola di Francia, 
sig. Poivre , introdusse in quell’isola il pepe, ove d’ allora 
in poi coltivalo viene con riuscita , come anche nella Gu- 
iana francese , ove fu trasportalo dal sig. Marlin. La sua col- 
tivazione può olii ire una gran risorta alla Guiana , metten- 
dovi in valore molli terreni , che rimangono incolsi in quel- 
la vasta' contrada. Io voglio farne -qualche cenno sulle trac- 
ce del sig. Velloso e del sig, Le liloud. 11 primo compose 
in lingua portoghese un piccolo trattato , per insegnare agli 
abitanti del Brasile la maniera di coltivare vantaggiosamente 
il pepe , ed il sig. Le JBIond diresse al Museo di Sioria na- 
turale una memoria sullo stesso oggetto, della quale si tro- 
va un estratto esteso dal sig. Desfontaincs negli annali di 
quello stabilimento. Ciò che qui segue, è tratto in gran 
parte da quest’ ultimo scritto. 

Secondo il sig. di Velloso , la raccolta del pepe viene 
fatta a Goa da febbraio fino a maggio ; nella stagione poi 
delle piogge , che continuano da giugno fino a novembre , i 
suoi granelli cascano in terra , germinano , e producono 
nuovi individui. 11 pepe si riproduce anche dalle barbale , 
scegliendone i rami giovani , che non hanno per anco por- , 
tsito frutto, perchè questi .sono più vigorosi. Il pepe anta le 
buone terre , ed ivi riesce quasi senza governo alcuno. Il 
sig. di Velloso dice , che le terre argillose , quelle elio ras- 
somigliano al bolo armeno , sono le migliori , ed assicura 
che il pepe non riesce nelle terre sabbiose. Questa osserva- 
zione diventa importantissima per gli abitanti della Guiana 
francese , ove il suolo delle montagne , delle valli , e delle 
pianure quasi tutte c formato d’ un’ argilla' ferruginea y gial- 
la o rossagnola, poco adattata ad altre coltivazioni, ameno 
che non vi si aggiunga il soccorso degl’ ingrassi. 

I climi più caldi dei tropici sono i soli , che conven- 
gono al pepe , e non può riuscire a Bombay , a Dina , a 
Suratte ed in altri paesi situali al settentrione di Goa; il 
più aromatico ed il migliore cresce a Bragara , a Tali cheti, 
a Calicut ; di eccellente ne, producono eziandio le isole di 
Malacca , di Giava , e particolarmente quella di Sumatra. 

II pepe si arrampica sull’ areca , sul cocco , sul. man- 
go , e sopra altri alberi delle foreste, che coperti vengono 
dalla sua verdura ; si alza talvolta fino a trenta braccia , 
ed il suo tronco Ita fino sci pollici di grossezza. Quando 
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i sarmenti del pepe non si ai laccano spontanei agli alberi 
destinati a servir loro di sostegno , i Portoghesi- si prendo- 
no la cura d’ adattarveli , assicurandoli o eoa dei lucci , o 
con della ' creta , o con' qualunque altra conveniente so- 
stanza affinché le loro radicene possano impiantarsi nella 
scorza. 11 sig. di Velloso osserva, che il pepe crescente 
lungo i muri , o strascinante per terra , ha lo stelo più 
grosso di quello che si arrampica sugli alberi 5 ma i pri- 
mi non danno quasi verun frutto , senza dubbio perchè pri- 
vi sono di quel nutrimento , clic gli altri ricevono dagli al- 
beri ai quali si attaccano. 

Dopo di aver fallo conoscere ciò , che dice il sig. Vel- 
loso sulla coltivazione del pepe alle Grand’ Indie , espouè il 
sig. Le Blond il metodo adoperato alla Guiana per la colti- 
vazione della stessa pianta , e riferisce quelle osservazioni , 
che un’esperienza di dodici anni ha somministrato al sig. IIus- 
senet , uno dei più disutili coltivatori di quella colonia. 

Otto mesi dòpo*, che il pepe trasportato venne dall’ I- 
sola di Francia a Caieuna per mezzo del sig. Martin , inca- 
ricato di questa missione -dal governo , il sig. Hussenet se 
ne procurò tre individui , che fu'rono da lui piaulati., uno 
vicino ad un corallodendro ( crythrina ) , il secondo presso 
11 u susiuastro , ed il terzo al piede d’ un mamme a. I due in- 
dividui piantati vicini al corallodendro ed al susiuastro fio- 
rirono , e diedero alcuni grappoli .di frulli dopo diciotto me- 
si ; ma quello, al -quale serviva di sostegno il maminea , 
j»eiì -poco dopo , e la causa principale ne provenne senza 
dubbio dagli' umori aeri ed astringenti di quest’ albero, u- 
iiiti alla durezza della sua scorza , alla quale il pepe si at- 
tacca assai difficilmente. Lo slesso coltivatore tenlò in se- 
guito dei saggi su degli altri, alberi come sopra il lauro 
perseo", I’ arancio , il mango , l’ acagiù , la erescenzia , ed 
nitri , e da tutti questi saggi risultò , che la crescenzia era 
di tutti il più conveniente al pepe. La scorza della crescen- 
zia b spungosa ,e grossa , gli uncini del pepe la penetrano 
facilmente , e vi restano tenacemente aderenli ; questo è 
d’ altronde un albero poco allo , le che tagliandolo può cs* 
sere ( ridotto a quell’altezza' che si desidera, senza che ne 
soffra ; i suoi rami flessibili e 'poco frangibili si stendono 
oiizzontalmente , le sue foglie, si conservauo per molto tem- 
po , e quando le perde , si linovano in otto giorni ; i bru- 
chi non lo attaccano mai , e procura poi anche al pepe del- 
1’ ombra nel tempo dei forti calori d’estate. L’esperienza fi- 
nalmente inseguò , che il pepe , al quale serve di tosteguo 
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quest’ a!l>ero ; produce raccolte più abbondanti. Un altro van- 
taggio 'della crescenzia è quello, che non alzandosi piu di 
dodici o. quindici piedi , porge la somma facilita di racco- 
gliere il pepe co! solo mezzo d’ una scala doppia della 
stessa lunghezza. Conviene poi rimondarlo , per dare dell'aria 
al 'pepe, e tagliarne lutti i rami di rigoglio, allineile quel- 
li elio resta ito , acquistino più vigore. La crescenzia si mol- 
tiplica facilmente dalle barbale , cresce prestissimo , e si 
adulta ad ogni* qualità di terreno. 

Queste osiervuzioni del sig. llussenet, riportate dal sig. 
Le Blonrf , sono confermale da fucile del sig. Martin: « io 
abbandonai , dice quest' ultimo ( lettera dell ’ 8 fiorile anno 
X.° al sig. 'Tlionin ) , l’idea che avea da principio , di 
piantare dei inarnmea per sostenere il pepe, perchè mi sono 
accorto , che il .pepe attaccandosi a qupsti alberi ne rice- 
veva un (fletto dannoso al suo fiore. Vari coltivatori pian- 
tarono dei pepi sotto il mango , sotto 1’ albicocco , sotto la 
cannella , nei verzieri o giardini a Caieuna ; vi fioriscono 
essi bene ogni .anno , ma in seguito gli amenti cascano , e’d 
io in’ indudo a credere , secondo le -mie proprie osservazio- 
ni , che il sugo di questi alberi,, dati per sostegno al pepe, 
essendo resinoso , e gomino-astringenle ,• e per conseguenza 
acre , deve nuocere al sugo aromatico del pepe, e cagiona- 
re la caduta istantanea dei fiori e delle foglie. Il pepe con- 
fondendo il proprio col sugo dei suoi pintori , che viene da 
lui assorbito coll’ aiuto dei suoi uucinj , o succioiii , ed. inj- 
bevendolo per così dire di questo sugo riscaldante ed etcro. 
geueo , perde alloga i suoi fiori prima della loro feconda- 
zione , e le sue foglie per anco tutte verdi ». 

il sig. llussenet fu il primo , che facesse alla Guiana 
una piantagione regolare di pepi ; questa sua piantagione ne 
contiene dugento , ed altrettante crescenzìe , separate alla ri- 
spettiva disianza di dieoi piedi quadrati. Ciascun pepe è pian', 
tato alla distanza di cinque o - sei pollici da piascjina cresceu- 
zia ,' ed un anno dopo di essa ; imperciocché , se le crescen- 
zie non avessero- acquistato vigore abbastanza, quando al loro 
piede viene piantilo il pepe , non potrebbero esse* sostenerne il 
peso , e soffocate ne resterebbero in poco tempo , perchè il 
pepe cresce con molta rapidità, 
v Amputare conviene i polloni della crescenzia fino a sei 
piedi da terra in su , afiìnchc 1’ albeio cresca di 'più , e non 
lasciare sul tronco più dì sette otto rami , onde acquistino 
maggior forza , e possano sostenere il pepe , il quale può 
allora dilatarsi, senza timore d’essere ombreggialo di troppo. 
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Con questa pratica si ottengono da esso molli fiori e molti 
frulli. 

Un piede di pepe basta per una crescenzia. Quando si 
propaga il pepe dalle barbate , conviene , com& fu detto , 
scegliere dei getti, die nou abbiano per anco prodotto, il di 
• cui legno sia ben formato , lasciar loro quattro o cinque no- 
di ,/ piantarli obliquamente , e sotterrare tre o quattro di 
questi nodi. 

Ciascun piede di pepe vigoroso , sopra una crescenzia di 
già ben formata , può dare quindici libbre di pepe asciutto. 
Laonde i dugenlo piedi della piantagione da noi indicala , i 
quali nou odcupano piti di due terzi d' arpenlo , ne produ- 
cono tremila libbre, le 'quali in ragione di quaranta soldi alla 
libbra formerebbero una rendila di seimila franchi. 11 sig. La- 
fòrét, colono della Guinna francese , raccolse ventinove libbre 
«li pepe da un solo piede. Esso era verde, per verità , quando 
fu pesato , ma diseccato non fu ridotto che alla metà di que- 
sto peso. Questo pepe, dice il sig. Martin , era d’una qua- 
lità eccellente , grosso , ben pieno , d’un bel colore, assai pic- 
cante., aromatico ,■ e. perfino superiore a quello che recalo 
ci viene dall’ Indie. 

Il pepe riesce anche sul corallodendro, ma quest'albero 
ha 1’ inconveniente di perdere le sue foglie in estate , e di 
Testarne privo per due mesi , ciò eh' espone di pepe all’ ar- 
dore del sole , e lo fa soffrire. Il corallodendro ha di più il 
legno molto frangibile , sorge ad una grande altezza , e se viene 
potato spesso per impedirlo di crescere , va facilmente a pe- 
rire. I saggi tentali per attaccare il pepe ad altri alberi riu- 
scirono male. 

Quando comincia ad alzarsi , bisogna fargli" prendete una 
Intona direzione , conducendo i suoi sarmenti lungo gli steli 
ed i rami della crescenzia , ed assicurandoveli con legami ar- 
rendevoli , poco stretti , onde non arrestarne il sugo , ed oc- 
casionare così .degl’ ingorgamenti. Questa operazione dev’ es- 
sere continuata $ fintanto che il pepe sia bene - stabilito sul» 
1’ albero , die gli serve di sostegno. . 

Come lutti gli alberi fruttiferi , cosi anche il pepe dà 
raccolte buone e cattive. Le grandi piogge ne fanno ca- 
scare i fiori ; ma i venti setleutrionali , che quando soffiano 
a lungo, danneggiano le coltivazioni della Guiana, non sono 
ad esso molto nocivi , perchè le foglie della crescenzia gli ser- 
vono di riparo , e le crescenzie poi resistono bene all’influen- 
za dei venti. 

il pepe fiorisce ogni anno , ed anche due volte all'amio 


.Digitized byGoogle 


f 


PEL' 


2$l 

quando è vigoroso. Il suo fiore apparisce ordinariamente uno 
o due mesi dopo le prime piogge , die succedono alla sta- 
gione asciutta. I frutti allegano tu marzo od api ile , alle volte 
piu tardi. Si tingono questi in rosso , quaudo sono maturi ; 
ma coglierli si suole da che hanno preso il color giallo , ed 
alcuni granelli soltanto cominciano a diventar rossi , perche 
gli uccelli li mangiano con avidità , quando arrivati souo ai- 
fi ultimo termine della loro maturità. 

La Raccolta si fa, quattro mesi dopo la caduta dei fiori, 
ed è facilissima. Un negro monta sopra una scala con un pa- 
niere attaccalo alla sua cintura ; coglie ad uuo ad uno i grap- 
poli , che si staccano senza sforzo ; questi vengono esposti al 
sole sopra tavole , o vero sopra Ieuzuoli , e diventano secchi 
dopo cinque o sei giurili. Quando una piantagione di pepe è 
già fatta , uji negro solo può coltivarne e governarne da ot- 
tocento a rii i ile piedi , é raccoglierne i frulli. 

Il pepe va soggetto alla puntura d' un verme , che 
Sv insinua fra il legno e la scorza , e lo fa qualche volta pe- 
rire. (IL) 

PEPER.ONE , Capsicurn. Genere di piante della pen- 
tandria monoginia e della famiglia delle solanee , che contiene 
una mezza- dozzina di specie , una delle-qngh è coltivala nelle 
parti meridionali dell’ Europa , e nelle colonie europee inter- 
tropicali per lo suo frullo, sotto il nome-di pepe d' India , . 
di pepe di Guinea , di pepe lungo , di corallo dei giar- 
dini , ec. 

Questa specie , eh’ è il Peperone annuo , Capsicurn an- 
nata , Limi., dei botanici , ha le radici fibrose ; gli steli stria- 
ti , lrondosi , alti da uno a due piedi; le foghe alterne, lun- 
gamente picciolàte , intere , lanceolate , lucenti , d’ uu verde 
nerognolo; i fiori bianchicci, lungamente peduncolati, solita- 
ri! , eSIrascellari ; i frulli rossi , ovali , bislunghi , a pedun- 
colo ricurvato -verso terra , e varianti fra uno a quattro pol- 
lici di lunghezza sopra sei fino a diciotto linee di diametro 
Questo è originario d’ America ed è annuo , come lo indica 
il suo nome. Il suo frutto vieue sostituito al pepe , ed il con- 
sumo , che se ne fa nei paesi caldi , è considerabilissimo. In 
quei paesi pochi souo gl’ intingoli , ove non entri , e spesso 
anzi al di la , di quanto conviene ai palati avvezzi a condi- 
menti più dolci. Nei mercati della Spagna io ne vidi traspor- 
si Noi coltiviamo un» varietà di peperone, o peparuah , comune- 
mente chiamata pepitela — Capsicurn annnum vai', arcuatimi. (Paci.) (iSola 
dell' e dii. napalit. J. , 
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lare a earretle ; ivi , ed aneli? nelle parti meridionali della 
Francia , si’ mangiano questi frulli ciurli , o confettati uel- 
i’ aceto innanzi alla completa loco maturità ; diventa esso cosà 
la colazione , unito al pane , degli operai quasi tutti , ed ari— 
che dei proprietari p.overi di quelle contrade ; ma verdi o 
maturi clic siano , acri sono essi sempre ed ardenti al gusto. 
Si riguardarono come digestivi , incisivi , antisettici , e deter- 
sivi ; e ridotti in polvere , come violento e pericoloso star- 
nutatorio. Gli abitauti delle colonie sono inesauribili nell’ e- 
saltarne le virtù : questo, è , a creder loro, una pauacea uni- 
versale , il sola mezzo dato loro dalla natura per poter di- 
gerire. Io però non ho mai potuto avvezzarmi alla Carolina 
agli alimenti , nei quali veniva introdotto : eppure anche alla 
Carolina il mio stomaco esercitava benissimo le sue funzioni, 
perchè non lo aggravava inai. Che che ne sia , questo è un og- 
getto di prodotto per i coltivatori , ed occuparsi essi devo- 
no dei mezzi di moltiplicarlo quanto è più possibile , nei 
luoghi, ov’ è ricercato, cd ove il clima è ad esso adattato. 

In tutti i paesi vantaggioso si rende lo spargere per tem- 
po i semi del peperone aunuo , perchè con molto guadagno 
si \endono i frutti per anco verdi , per essere mangiali cru- 
di , o confettali uelì’ aceto j intraprendere quindi c.o/ivìene 
quest’ operazione, tosto" che non sono più da temersi le ge- 
lale. In quei paesi , ove la coltivazione è alquanto avanzata, 
questo seme si sparge sopra letauiiere , e se ne copre di not- 
te il giovine piantone, per ripiantarlo , quando ha tre o quat- 
tro pollici d' altezza , in una terra abbondantemente conci- 
mata , e ad una esposizione calda. - Questa pratica è -iiidi- 
speusabile nel -clima di Parigi , ove le primavere sono baia- 
mente belle. In questo clima fare si suole ordinariamente 
una tal semina in marzo , per ripiantarne il prodotto in mag- 
gio ; pia se l’estate è fredda o piovosa , prima che i piedi 
abbiano dato il quarto dei frutti che devono dare all’ arri- 
vare dell’ inverno , questa si può chiamare una coltivazione 
di puro diletto senza utilità , giacche le prime gelale bian- 
che bastano per farli tutti perire. 

In Ispagna ,' ed anche in Francia sulle spiagge del Me- 
diterraneo si semiua il peperone in febbraio , e qualche vol- 
ta anche in gennaio sopra una tavola ben preparala , ben con- 
cimata , e bene esposta , ed i coltivatori più diligenti ne 
coprono i piantoni in quelle uotti , che sospettano dovei es- 
sere fredde. Li rpiaulauo in aprile alla distanza di diciolto 
in venti pollici fra loro nell’ orlo , od anche in pieno campo 
sopra un terreno alquanto liesco, dando loro due iulraver- 
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saturo nel corso dell’ estate. Il troppo calore diventa allora a 
questa pianta nocivo , e perciò si preferiscono le esposizioni 
riparate dal sole di mezzogiorno. Si comincia a cogliere dei 
frutti verdi verso la fine di maggio , e si continua cosi fino 
ali’ inverno. I frutti maturi si raccolgono lutti insieme alla 
fine deila stagione ; e siccome allora vi si trovarlo ancora 
molli frulli verdi , giacche la loro fioritura si succede per 
tulta 1’ eslale , se ne strappano così i piedi , che vengono ( 
esposti al sole , onde rossi diventino quelli , che sono abba- 
stanza vicini alla loro maturità per prendere questo colore. 
S' infilzano quindi tutti questi frutti , e se ne formano lun- 
ghe corone , che si attaccano ai muri ad esposizione di 
mezzogiorno , per farli diseccare , o dopo estratti i loro se- 
nti , o senza esitameli, lo vidi in Ispagna le case di lutto 
un villaggio co.-ì coperte dalla sommità del tetto fino alla 
portata*, della inano. In alcuni luoghi P inviluppo di questi 
frutti così diseccali viene ridotto io polvere ; pùt general- 
mente però si suole tagliarlo a piccoli pezzi nel momento 
stesso di farne uso. Si conserva esso per vari anni , quan- 
do è tenuto in luogo asciutto , nta in generale il più fresco 
è sempre il migliora. ' 

Molli Iranno I’ abitudine di mettere del peperone verde 
nell’ aceto destinalo all’ uso della mensa , ed iu tutte le pre- 
parazioni dyi’ aceto , come quelle di cetrioli , di capperi , 
eo. Viene anche adoperato per rendere più piccanti certi li- 
quori spiritosi , e pei fino 1’ acquavite pqra. 

Varie sono le yianiere di preparare i peperoni per lo 
commercio. Gli uni li mettono in molle nell’ acqua salata 
per due o tre giorni , poi li ripongono nell’ aceto bollente. 
Gli altri li latino bollire un momento nell' acqua « e poi 'li 
geitano nell’ aceto freddo , salato ed aromatizzato con garo- 
fani o cou cannella. In alcuni paesi vengono fatti, macinare 
all’ ingrosso , poi incorporati cou della pasta , che si là cuo- 
cere , ed il pane che ue proviene , competentemente disec- 
calo, v è ridotto in polvere per I’ uso; Si pretende ; che que- 
sta operazione renda migliore e molto più dolce H loro sapo- 
re. I più giovani sonb i più teneri ed ,i più dolci , ma sono 
quelli che si conservano meno. Conviene , che siano d’una con- 
sistenza soda , e d 1 un bel verde , perchè siano stimati in 
commercio di buona qualità. Quantunque gli abitanti del set- 
tentrione non li ricerchino quanto quelli del mezzogiorno T 
il commercio nondimeno , che se ne fa nei loro paesi , non 
lascia d’essere d’ una certa importanza. 

Le altre specie di peperone possono supplire a questa , 


e vi suppliscono anche nelle 'parli più calile dei paesi inler- 
Uopiculi 1 frulli ili alcune sono più dolci; quelli del Pi>. 
pcitOKE il accluso , Capsicum frutescens , Lin. , sono mollo 
più piccatili ; *.ve ne sono di grossi più d’ un pugno, e di 
piccoli -più d’ un pisello ; alcuni anche hanno lo slelo legno- 
so. Io non li ricorderò qui , perchè noi non li possiamo col- 
tivare altriménti , che negli stanzoni ’ 3 . , 

Quando i frutti del peperone annuo sotto maturi , orna- 
no un giardino col bel colore di corallo ad essi proprio; ma 
sou ratamente coltivali- per quest’ qggetlo. (11. J 

PERDITE IN AGRICOLTURA. Dello stesso modo , 
che in agricoltura vi sono dei profitti , vi sono anche delle 
perdite. Alcune dipendono da- circostanze naturali , le altre da 
ertoti di pratici. 1 coltivatori cercano di diminuire le pri- 
me con influiti mezzi , ma ben di rado pensano alla possi- 
bilità di evitare le seconde , perchè scarseggiano in cogni- 
zioni , ed abbondano in presunzione. 

Sopra questo argomento scrivere si potrebbe -un intiero 
volume ; ma io non credo nemmeno necessario il trattarlo , 
perchè quasi tutti gli .articoli di questo Dizionario gli servo- 
no di comcnlo. 


Ogni coltivazione , che a misura di calcolo non deve 
dare un beneficio , è una collivaziotie di fautasia riserbata 
Soltanto ai ricchi, oppure uua coltivazione che aAnuuzia fol- 
lia in chi la intraprende. 


a-r Le altre •pecic di P veroni da noi coltivate sono le aeguenti : 
Prparuulo a corno — Capsicum canicum . , 

Pcparaolo giallo a carciotlb — Capsicum grossum , fruct. subrotundo 
flavo. 

Pc|>ariir>lo giallo bislungo* — Capsicum grossum , fruct. oblongo flavo. 
Pcparuolo rosso a carciofo — Capsicum grossum . fruct. subrotundo 
rubro. 

Peparuolo ro> so bislungo — Capsicum grossum, fruct. oblongo rubro. 
Pepamelo forte pcparuolo diavolillo , \. c icum cera sifo r me. 
pepauro , o pepi col li tondi S r 

Nei nostri paesi meridionali si seminano per terra allo spiegarsi della 
primavera ; ma nei luoghi settentrionali , e che poco godono del mezzo- 
giorno si affidano al suolo in aprile. L'agricoltore deve* aver presente clic 
la neve ed il freddo atmosferico sono di nocumento positivo ai peperoni; 
c clic se queste circostanze I’ obbligano a farne la seminagione in maggio, 
anche producono bene. Un terreno sciolto c sostanzioso c quello che loro 
conviene. Si debbono tenere larghi, perchè dimandano molto sole , cd in 
particolare fjuclle piante che si conservano pel seme. Siasi finalmente par- 
co in' annaffiarli. (Pagi.) fJYota dell' e dìi. nnpolil J 

a3 Nel clima di Napoli, e specialmente nelle provinole piu meridio- 
nali regge all’ aria apcrla , e regge le fronde tutto i anno , sol che si ten- 
ga riparato dal Nord. Io I’ ho visto in Lecce carico di frulla nel cuore 
dell’ inverno. (Costa.) (Nota dell’ edit. naplit.J 
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Vi sono disgraziatamente molti ciarlatani in agricoltura, 
che vanno provocando certe operazioni , delle quali non co- 
noscono i risultali , rovinando cosi molli padri di famiglia 
poco istruiti ; ina questi sono più nocivi alta prosperità d’ uu - 
paese , che, 1 non lo sono le tempeste e le .inondazioni , per- 
chè si spacciano per dotti , oud’ ì; , che la mancala loro riu- 
scita induce poi il coltivatore a diffidare dei veri dotti , quan- 
do auciie d.iti gli venissero da questi i migliori suggerimenti. 

Quanti uomini non potrei io contrassegnare come ap- 
partenenti a questa classe ! ( B. ) 

PERGOLA. Spaziosi terra quadrato, o parallalogram- 
mico , od ovale , circondato d’ alberi , o di piante arrampi- 
canti , la di cui parte superbire è curvata dal lato interno 
con un mezzo qualunque . in modo da intercettare i raggi del 
sole in una dato località d' un giardino. 

Le pergole si dividono in due sorte ; quelle fatte con 
alberi , arboscelli , od arbusti , mediante la potatura o cur- 
vatura dei loro rami , e quelle d’ arboscelli’ o piante arram- 
picanti , vivaci od annue. 

Quasi tulli gli alberi possono essere adoperati a forma- 
re delle pergole y ma il carpiste è il preferito , perchè non 
si spoglia a] suo piede , si lascia facilmente condurre dall.f 
potatura , dà molta, ombra , ha un fogliame piacevole , ec. 

Volendo dunque fare una pergola di càrpini , si cùcon- 
da il terreno a ciò destinato con pi di di tre anni rispetti vo- 
mente distanti da sei a otto pollici, guardandosi bene di ta- 
gliar loro la testa, come si la il più delle volte. Non biso- 
gna toccare questa piantagione nei due primi anni ; ma nel 
terzo , quando ha acquistalo otto o dieci piedi d' altezza -, 
potarla conviene col roncolone per di fuori e per di dentro, 
e col mezzo di bacchette o pertiche assicurate a pali , si ri- 
volge in dentro la sommità dello stelo di tolti i piedi , lidie 
la coni pongono. Nell’ armo seguente si pola’di nuovo eoi ron- 
colone , e si tagliano di più tutte le fiondi superiori , che 
non hanno preso la direzione desiderata. La pergola si trova 
ordinariamente Completa al sesto anno , a meno che non sia 
molto vasta. D’ allora in poi non resta che perfezionarla , 
eJ m seguilo mantenerla. 

Se si facesse uso del tiglio , converrebbe piantarne i pie- 
di ad tuia distanza pòi grande , del doppio per esempio , 
perché quest’ albero , a motivo della porosità del suo legno 
resiste meglio del carpine agli edotti micidiali della tonsurai 

Vi è chi dostruisce delle pergole coti alberi fruttiferi , 
disposti a contro - spalliera ; ma questi alberi non svenda 



aria che dal lalo esteriore, danno pochissimi frulli, e fruì* 
li di qualità mediocre : io dunque uou posso approvarli. 

Volendo fare una pergola con arboscelli arrampicanti , 
come la vile, il capriioglio , il gelsomino , ec., o concian- 
te arrampicanti , come ri luppolo , il convolvolo , il fagiolo, 
il pisello , la cappuccina , ec., bisogna prima costruirvi un 
telaio ni forma di pergolato , perchè serva d’ appoggio ai 
rami di questi arboscelli , od agli steli di queste piante. Ve- 
di il vocabolo PERGOLATO. 

La larghezza c 'profondila da darsi ad una pergola di- 
pende in parte dal capriccio del f^oprietai io , ina .in parte 
anche dalla natura degli alberi. Non si posso.no fare , per 
esempio , pergole larghe cento piedi ? A'tl costruirle bi- 
sogna conservare il colpo d’ occhio , non volere cioè mai , 
che la larghezza sia troppo sproporzionala alla .loro altezza, 
od anche alla loro lunghezza , quantunque vi siano dei via- 
li a pergola d' una larghezza indeterminata , che hon Difen- 
dono putito il buon gusto. 

Allie volte i giardini erano composti quasi tutti di per- 
gole : in oggi son$ diventate più rare. Si trova , che se an- 
che danno dell’ ombra offiouo poi non altro, che una ter- 
ra nuda , dei tronchi c dei rami , dii’ umidità malsana a 
coloro che vi si vogliono ritirare. Si sogliono ad esse prefe- 
rire , e non senza ragione a mio parere , quegli angoli rien- 
t ratti i dei boschetti , come attualmenle«si piantano nei giar- 
dini paesisti , angoli nei quali si trova , scegliendoli secon- 
do 1' aspetto del sole , 1’ ombra delle pergole , e di più un 
tappeto verde, e .degli arbusti, il di cui tronco è celato Jal- 
!e foghe o dai fiorì. 

Siccome gli alberi tendono sempre a riprendere la loro 
perpendicolarità , con un’ annua potatura ritenere cosi con- 
viene i rami di quelli , che formano pergola , nella compe- 
tente loro curvatura , e che che se ne faccia , finiscono pur 
sempre col vincerla ; per cui anche raramente si vede una 
pergola vecchia perfettamente regolare , e piacevole all’ oc- 
chio per di fuori. 

Quelle fra queste pergole , formate da arbusti arrampi- 
catiti , o da piante della stessa disposizione , possono essere 
per verità ritenute facilmente , ina domandauo'del las-oro per 
sei mesi dell’ anno , e domandano per conseguenza delle spe- 
se di mantenimento multo più considerabili , che non lo com- 
porla il diletto ricavato da esse. 

Pergole si -chiamano anche talvolta certi viali coperti , 
formati con alberi grandi, ina impropriamente. Vedi il vo- 
cabolo Viale. 
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Impropriamente pure si chiama pergola quella riunione 
di grandi ma pochi alberi , piantali regolai inerite , le di cui 
cune sono approssimale. Si chiamino queste piuttosto Sali-; 
di verdura. Fedi questo vocabolo ( 15 . ) 

PERGOLA. Dato viene eziandio questo nome alle viti 
palificale o lungo un muro, o in l'orma d un pergolato iso- 
lato ; per abuso poi si chiamano così anche quelle vili , che 
si arrampicano sopra gli alberi , e sono a tale oggetto tenu- 
te basse. 

lu tutti i paesi , ove si coltiva la vite , certe sue varie- 
tà disposte vengono a pergola , e specialmente le lugliatiche 
C le moscate’, sia per Fuso della mensa , sia per I’ oggetto 
<ji vestire un muro , di procurarsi un riparo d’ ombra , ec. 
Nei paesi settentrionali queste tali pergole Sono appoggiale 
ai rumi , -peiclie le uve acquistare non vi possono la loro rnu- 
tuiita , se noli sono dilese dai- venti ficddi con un efficace ri- 
paro. Nei paesi meridionali collocale sono in mezzo ai giar- 
dini , perchè vi ha bisogno d’ ombra. Yi ha pei fino un 
metodo di coltivare" la vite in grand.e , consistente net for- 
male delle pergole parallele ; questo metodo è quello , che 
si segue nelle ghiaie di Bordò, in alcune parli della Sciam- 
pagna e uelia Bassa - Borbogna ; questo è quello proposto 
dalla Società d’ agricoltura di Valenza nel 1771 ; quello 
coronato dall’ Accademia di Metz ne! 1773 ; quello descrit- 
to dal sig. Cberrier negli Annali d' agricoltura nel 1807 , 
ec. Fedi il vocabolo Yitk. 

Le pergole , quando sono ben condotte , formano sem- 
pre ornamento , a motivo della bellezza delle loro foglie , 
della facile disposiziong delle flessibili loro fronde , e del- 
1 ’ aspellq brillante dei loro grappoli pendenti. Fauno ben ma- 
le quei fabbricatori di giardini paesisti , clic non ve le am- 
mettono , essendovi piu d’ un mezzo per ini rodurvele con van- 
taggio : fanno bene però di dire , che non vi. devono essere 
moltiplicate quanto "negli orti , perche la varietà forma il 
merito principale di questa specie di giurdiui. 

Palificare si sogliono, le pergole lungo i muri, 0 col- 
E attaccare i rami al muro mediatile lenti fascialdre di cen- 
ci , o coll' attaccarli ad un telaio di pertiche incrocicchiate 
mediante alcune legature di velrice , di giunco , o di paglia. 
Si conducono questi (ami lateralmente e parallelamente , 
quando si vuole dar loro della regolarità ; disporli però si 
suole ordinaria mente in modo , che la superficie del muro 
ne sia tutta eopeita , senza fare incrocicchiali: le fronde. La 
potatnra delle pergole non differisce punto ne" suoi principi! 
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da quella della vile coliivata ili grande : conserva essa sól- 
tiuilo più lunghi alcuni sarmenti , per adoperarli alla miglio- 
re disposizione di questa specie di costruzione. Vedi il vo- 
cabolo Vite. 

Per imparare a ben condurre le pergole destinate a dare 
una rendila , bisogna andare a Tornei!, ed in altri villaggi 
vicini a Foutainebleau ; visitate ivi sono esse quasi ogni gior- 
no , e governate l'oc un’ auenzione , di che non è possibile 
formarsi un’idea; ina di qual bellezza , di qual bontù non 
sono anche le lugliatiche da esse somministrale ! Quanto de- 
naro non rendono esse a: loro proprietarji ! Le loro, uve a 
vendono spesso a tre franchi , e qualche volta anche a sii 
franchi alla libbra. 

Siccome distendere si possono i rami della vite a piaci- 
mento , meglio saia cosi lo spazzieggiarue molto i ‘piedi, die 
1’ approssimarli. Quando mia ville formar- deve un cordone , 
al di sopra d’ altri alberi fruttiferi , questi rami devono tro- 
varsi ancora più -distanti. Ma questa pratica , quantunque 
adoperata quasi generalmente nei contorni di Parigi , e ne- 
gli orti meglio governali , va nondimeno soggetta a vari 
gravi inconvenienti. E meglio per ogni riflesso , fuorché per 
quello del diletto , di dedicare un muro , od una porzione 
di muro interamente alla .vite. Vedi il vocabolo Spalliera. 

bielle paiti meridionali della. Francia formare si possono 
delle pergole a qualunque esposizione • ma nel clima di Pa- 
rigi , e più a settentrione di questo clima pensare non si de- 
ve di stabilirne che a levante ed a mezzogiorno. Collocare 
si può tutto al più a ponènte od a tramontana quell’ ngresta, 
sopra la quale il sole non ha mai colore abbastanza per con- 
durla a maturila. (B.) , . 

Vi sono auche delle pergole , che. si vedono collocate 
frequentemente ili vicinanza delle abitazioni , nei cortili , in- 
nanzi alle porte delle osterie di campagna , e luoghi simili. 
Sono esse formate di viti', di caprifoglio, di luppolo , di fa- 
gioli , di convolvolo , e d’ altre, piante arrampicanti. 

PEBGOLATO. Cosi si chiama que)l v aggregato di per- 
tiche parallèle, attraversate da altre pertiche perpendicolari, 
e legifie insieme in diversi modi , e con diversi mezzi, per 
formare delle pergole. 

Questi pergolati si costruiscono per diversi oggetti. 

j .“ Per palificare gli alberi in ispalliera lungo quei mu- 
ri di sasso , die non pqssono tenere attaccati i ceuci per fa- 
sciare i rami. 

2. 0 Per dare una forma regolare agli alberi iu coulro- 
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spill erai, in vasi , ec. , come anche a lutie quelle piante , 
else disporre si vogliorto a ventaglio. 

3.° Per fonnare delle chiusure di varie sorte-, ed a vari 
oggetti. 

• 4. 0 Finalmente per imitare nelle costruzioni a giorno 
delle gallerie , dei portici , delle colonne , dei vasi , ec. ec. 

1 più semplici fra 'i pergolati sono quelli, che si for- 
mano con pertiche rivestite della loro scorza , ridotte a. 
quadrali , od a parallelogrammi , e chiamare si possono 
pergolati rustici ; le loro diverse patti sono rispettivamente 
unite con legami di velrice o di filo 'di ferro, o col mezzo 
di chiodi e cavicchie ; variano ali’ infinito nelle loro dimen- 
sioni , secondo l’uso al quale si vuol farli servire; ma an- 
ticamente erano più frequenti die in òggi , per la carezza 
attuale della iegua. La loro costruzione è facilissima , e se 
tiri operaio , per quanto, esser possa inesperto , ne vede ima 
volta sola uno di tali pergolati , si la capace di costruirne 
per sempre. 

I pergolati, che più comunemente si adoperano nei giar- 
dini fruttiferi e da legumi dei particolari agiati , si formano 
con del legname spogliato del ^suo alburno , spaccato a re- 
goli più larghi che grossi: si dipingono poi questi regoli or- 
dinariamente ad olio per assicurare Ja loro durata. La loro- 
altezza e la distanza -delle loro pertiche variano senza fine. 
Col legname della stessa natura si costruiscono nuche i per- 
golati della quarta -specie , e questi erano più alla moda cin- 
quanl’anui fa , che non lo sono in Oggi ; ina in questi non 
si sa , se si del.-ha più biasimare l’ inutilità , o la grave spe- 
sa , giacche servivano essi per da maggior parte dell’ anno 
a sola decorazione , e costava poi enormemente il loro sta- 
bilimento ed il loro mantenimento. Essendo essi il più delle 
volte assai complicati nel loro insieme , e nelle lol-o diverse 
parti , perchè caricati venivano di ornamenti di diverse sor- 
te , la costruzione loro ha dovuto diventare uno studio , e 
questo studio , costituì poi un mestiere , molto profìcuo an- 
che adesso per chi lo esercita nelle citta grandi. 

Inventato fu ultimamente un nuòvo genere di pergola- 
ti , meno ricercalo , meno costoso , ma forse più elegante 
di quest' ultimo , ed è questa una nuova invenzione adope- 
rala per le chiusure nei cortili , nei giardini paesisti , ed 
in altri luoghi , che si vogliono abbellire. Delle bacchette di 
legno giovine, flessibili, di eguale grossezza , e rivestile del- 
la loro scorza ( principalmente di castagno ) sono le sole , 
che vi si possono usare , perchè 1 arte consiste nell’ iultcc- 


ciarle in mille modi diversi, conservando però sempre ilio, 
ro parallelismo nella massima parie , e la più severa rego- 
larità nell' insieme. Moltissimi modelli di questa maniera di 
costruire i pergolati possono vedersi nel giardino del Museo 
di Parigi. 

Alla fabbricazione dei pergolati può servire qualunque 
spècie di Ipgname , purché le loro bacchette o regoli siano 
lisci e di itti , o quasi dritti ; ma siccome questa fabbrica- 
zione , anche nei casi meno ricercati , non lascia inai d’es- 
sere costosa, -e che spesso, soprattutto- per quelli destinati 
a palificare le spalliere, s’ incontrano degl’ inconvenienti assai 
gravi nel innovarli , cosi bisogna cercare sempre d’ impie- 
garvi del legno di lunga durala j e siccome poi fra i legni 
indigeni uou vi ha che la quercia ( Q uereus ptduneulaltt ), 
il castagno, il frassino, che godano simultaneamente di 
tutti questi vantaggi, questi sono cosi quei legni , che di 
preferenza scelti vengono da per tutto a tale oggetto ; il ca- 
stagno soprattutto , a motivo del suo rapido crescimento , 
«essendo a miglior mercato , è sempre preferito in quei pae- 
si ove cresce ; - ha egli di più il vantaggio d’ essere più ar- 
rendevole della quercia , e meno nodoso del frassino : que- 

st’ uso è quello , che mi contorni ili Parigi rende le pota- 
'lure di quest’albero d’ un prodotto tanto utile. Ivi , nella 
fot està di Monlmoreiicy , io vidi fabbricare , ed anche aiu- 
tale a fabbricare quantità grandi di pertiche da pergolato a 
regoli , una parte delle quali destinala era ali’ asportazione 
per le colonie. I pergolati a spallièra , falli con queste per- 
tiche diseccale , «e coperti con due stiati di pittura. a olio , 
durano comunemente, in un luogo nè asciutto nè umido, 
trenta ed anche quajanl’ anni senza bisogno di riparazioni 
d’ importanza , ed anche al doppio , se nel restaurarli dato 
loro viene un nuovo strato di pittura. A Versailles io ne vi- 
di di quelli, ai quali si attribuiscono più di cent’ auni d’ età, 
che i pur non era ulo ancora totalmente inservibili. 

Si fanno anche dei pergolati di ferro o di velóce ; ma 
i primi nominali meglio saranno graie , ed i secondi gra- 
zi ccj. ( 11. ) • 

PEU1ANTO. Nome comune a tulle le sorte di Ciuci. 
Tedi questo vocabolo. 

PJLRICARPO. Si dà questo uome in botanica all’ invi- 
luppo dei senti , qual unque sia la sua natura. 

Le specie più comuni dei pericarpi sono la Noce , la 
Coccola , la Mula. , la Barca ,• la Capsula , il Guscio , o 
iÌAcetLLO , la Siliqua, la Folucola. T'ali tutu questi , 
nou elie il vocabolo Pi ANTA. 


I senti si dicono nudi , quando non hanno pericarpo. 

I semi , nei pericarpi asciutti , sono sempre attaccati al- 
la sua parete col mezzo d’ un filo particolare , che si chia- 
ma il CORDONE OMBELICALE. , 

Se io volessi entrare iu tutte le spiegazioni d’ organiz- 
zazione , che offrono le diverse speeie*di pericarpi , potrei 
diffondermi mollo; ma consultando i vocaboli sopriudicati , 
il botanico ed il coltivatore vi troveranno quanto loro impor- 
ta il sapere : io li 'rimetto dunque a quegli articoli. 

P ERIGONO. Nome dato da Decandolle all’inviluppo 
degli organi della riproduzione nelle piante. Quando \i sono 
due organi , il perigono è doppio. 

Adottando questo nome si evita d’entrare nella discis- 
sione delle opinioni , che fanno chiamare corolla ciò -, che 
altre opinioni vogliono nominare calice. Laonde il giglio ha 
un perigono semplice , e la stramoni» un perigono doppio. 
Vedi i vocaboli Calice, Corolla, e Pianta. (B ) [Ari. 
del supplirti. ) 

PERIPNEUMONIA. Medicina vewerinaria. . Soggetti 
vanno a questa malattia gli animali iloti meno che gli uomi- 
ni. Essa è frequentemente epizootica , ed in certi distretti 
esercita le stragi più terribili sulle bestie cornute. Dare qui 
noi vogliamo quindi la descrizione dèlie diverse specie di pe- 
lipneumouie , che attaccano gli animali , e Ja manièra di 
curarle- 

DELLA PERIPNEUMONIA VERA , OSSIA FLUSSIONE t > 

DI PETTO. 

La peripneumonia vera , conosciuta in alcuui paesi sot- 
to il nome di nutria , che attacca i buoi , deve la sua ori- 
gine alla quantità troppo grande di sangue, ed all’ ingorga- 
meli lo più o nieno sollecito ■ dell’ arteria bronchiale r o del- 
l’arteria polmonare, ciò clic induce » distinguere due spe- 
cie di peripneumonie vere. Quella , che ha la sua sede nei- 
1’ arteria polmonare , è la più pericolosa., perche venendo 
il sangue a soggiornare in essa , incomoda considei abilmente 
il passaggio di quello , ohe ad ogni pulsazione del ventrico- 
lo destro si reca nell’arteria polmonare } e di là nei lobi 
del polmone , d’onde ritornar deve nel ventricolo •sinistro ; 
ciò mette ad ogni momento in imminente pericolo- la vi- 
ti del bue e del cavallo , che ^ie sono affetti. La peripneu- 
monia , che risiede nell’ arteria bronchiale , quantunque me- 
tto pericolosa della precedente , può dare nondimeno la mot- 
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le agli animali da essa gravati;, tifile le volle ohe questa 
specie dj peripneumonia vera non prende la via d' una riso- 
luzione dolce e benigna ; imperciocché tutte le altre (ermi- 
ua’zioni dell’ infiammazione dei lobi del polmone , cerne la 
suppurazione , la cancrena , lo scirro , souo mqrtali , o la- 
sciano per lo meno dopo di loro delle malattie croniche osti- 
natissime. Queste due specie di peripneumonte vere hanno 
dunque ciascuna ima sede particolare , possono con tutto ciò 
aver luogo nel tempo slasso , perchè non solo queste due 
alteri - sono da per tulle vicinissime , ma si uniscono anche 
spesso mediante frequenti anastomosi. 

In: c iuse , che possono far nascere queste due sorte di 
peripneumonie infiammatorie , sono, un’ aria troppo umida, 
troppo asciutta , tioppo calda , troppo fredda , troppo gros- 
sa , un’aria carica d’esalazioni caustiche , .astringenti , coa- 
gulanti , un chilo formato da foraggi di cattiva qualità, un 
eccessiva fatica , ec. Tutte queste cause possono produrre 
queste due specie di peripueunionie vere. 

Di lutto , se l’aria , che i bestiami respirano nelle loro 
stalle , o nei loro pascoli girovaghi è troppo umida , inde- 
bolirà essa le filile dei vasi del polmone , questi opporranno 
meno resistenza all’ impulsione dei liquori , si potrà temere, 
che questi vasi troppo rilassati non diano accesso ad un flui- 
do troppo grosso per potere in seguito attraversare le loro 
filiere , soprattutto se il calore dell’ aria unito si trova al- 
1' umidità. 

Se l’aria è troppo asciutta , disecca la faccia interna 
dell’ aspera-arleria e dei bronchi 5 queste parti diventano 
meno flessibili • si dilatano più facilmente nel momento del- 
1’ ispirazione ; gii orifizi dei tubi esalanti , che si aprono nel- 
le cellule polmonari , soffrono i medesimi mali , di modo 
ebe queste impressioni possono diventare funeste aJ polmoni», 
formandovi delle ostruzioni. 

■ Se f aria è troppo calda , disperde in generale ciò die 
vi ha di più fluido nel corpo dell’ animale , e dispone il san- 
gue ad una coudeusazimie considerabile ; gli effetti d’altron- 
de d' un calore troppo grande dell’ aria sono all’ incirca e- 
guali a quelli della siccità , e se 1' umidità si unisce al ca- 
lore , 1’ aria può in questo caso diventate nociva , occasio- 
nando uli rilassamento troppo granile nei vasi del polmone. 

Se l’ aria è troppo fredda , riavvicina td unisce le mo- 
lecole ilei Sangue 5 e siccome quello , ebe circola nel polmo- 
i t, si trova esposto quasi immediatamente all’azione di que- 
st' aria fredda , si può temete cosi, che non venga da essa 
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coagulato, specialmente se dopo una violenta fatioa l’ ani- 
male iu sudore improvvisamente respira un’ aria troppo fredda. 

Se 1’ aria è troppo pesante , può nuocere al polmone 
coll' accrescere o diminuire il suo movimento di contrazione 
e di dilatazione. 

Se l’aria respirata dagli animali è carica d’esalazioni 
emanate da esseri* che esistono , o da esseri che si decom- 
pongono , qualora queste esalazioni siano. d una natura cau- 
stica , astringente , o coagulante , possono infiammare il pol- 
mone. . \ 

Se il chilo proviene da foraggi troppo asciutti j i qiiali 
non siano stati stemperali abbastanza dalle bevande , peryc-. 
nulo nella vena ascellare sinistra, e portato col sangue ve- 
noso nel ventricolo destro del cuore, può arrestarsi passando 
nell’ ai terin polmonare , e cagionare la periptieumouia vera. 

L’ inazione, nella quale restano i bestiami per lo corso 
di quattro, e talvolta anche di cinque mesi nelle stalle, con- 
corre spesso con le molecole giossolane e vischiose dei forag- 
gi ad essi somministrali , a produrre la peripneumouia vera. 

Un’ accrescimento progressivo del sangue rende l’esercizio 
del polmone più violento , disperde le parli acquose degli 
limoli , dispone il sangue ad una condensazione infiammato- 
li a , d’onde risultano degl’ingorgamenti e Ja peripueumonia. 

Sp il movimento del sangue. è mollo acceleralo, il pol- 
mone è più suscettibile d’ ingorgamenti , e d' ostruzioni , die 
non lo sono gli altri .visceri , petchè la massa tutta ini dia 
dei liquidi non impiega a percorrere il polmone, die il tem- 
po stesso da lei impiegato a circolare in tulle Je altre parti 
del corpo prese insieme. 

Se gli animali si assoggettano a fatiche eccedeuti le loro 
forze , la vi.va pressione dell’ aria fa restringere i vasi pol- 
monari durante la fatica ; il sangue allora stenta necessaria- 
mente di più ad attraversare il polmoue; uon vi ha ben pre- 
sto che la parte più fina di questo liquido , clic superar pos- 
sa i vasi ristretti , per cui la parte più grossa si accumula ,■ 
c produce una morte subitanea , ovvero Ja peripneumouia. 

Se fra le cause indicate v’ è alcuna , clic faccia npseere 
la peripneumonia vera , questa malattia produrrà degli effet- 
ti differenti , secondo le parti del polmone da essa aggravate, 
sia die abbia la sua sede nell’ arteria bronchiale , o nell’ar- 
teria pòlmom>re , sia di’ essa occupi imi lobo solo del pol- 
mone o tutti e due. Nei progressi dell’ infiammazione da lei 
occasionata il sangue staglia , i vasi si dilatano , la parte più 
fluida si esprime c trasuda , e la più grossa si ferma e si ac- 
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cumula. Ma quantunque Io sviluppo di queste due specie di 
peripneumonie si manifesti con lutti i sintomi propri a tutte 
le specie d’ infiammazioni , producono esse nondimeno effet- 
ti differenti; imperciocché l’arteria bronchiale è unica- 
mente oecupata a portare la vita e l’alimento al. polmone; 
là lesione quindi 'delle funzioni di quest’arteria deve riferirsi 
al solo polmone, e considerata esser deve come aggravante 
semplicemente una parte particolare del corpo dell'animale. 
Lo stesso' succede , quando la péripneumouia ha la sua sede 
nell’ arteria polmonare ; allora 11011 è già il svilo polmone , 
che soffre , mentre un’ infiammazione simile si oppone ezian- 
dio alla libertà del passaggio del sangue dal ventricolo destro 
del cuore nel ventricolo sinistro, libertà, dalla quale dipende 
essenzialmente la vita dell’ animale. In caso simile <t il san- 
gue non circola che a stento ; si ammassa fra il ventricolo 
destro e le estremità dell’ arteria polmonari ; il polmone di- 
venta pesante , livido , incapace d’ espansione , il ventricolo 
sinistro non riceve quasi più affatto sangue; la debolezza 
è estrema ; il polso piccolo , 'molle , ineguale; la respirazio- 
ne difficile , calda, frequente , piccola con tosse». Accostan- 
do alternativamente I’ orecchio alle parli laterali de} petto , 
si sente in nel hi cavità un certo bisbiglio disgustoso , che 
dipendi o dali’ i}ria imprigionala nella mucosità che cerca 
di disimpegnarsi , o dall’aridità delle vesc'chet tedile! polmo- 
ne , che dilatandosi in tempo dell’ inspirazione, si strofinano 
a Vicenda quasi nel modo stesso , coinè farebbero due pezzi 
di cuoio secco, li sangue si accumula e soggiorna nel davan- 
ti dell’auricola destra; le vene iugulari acquistano mag- 
gior volume e. s’ ingorgano ; la congiuntiva s'infiamma ; il 
globo dell’ occhio sembra uscire dalla cavità orbicolare ; la 
Locca è ardeute, « .Se l’animale rende per orina i beveraggi 
somministra tigli, appena presi , questo è un indizio cattivo ». 
Nel principio della periprreuinonia il polso è grande , voto , 
ed assai frequente ; ma all’ avvicinarsi della morte diventa 
piccolo T debole , ed estremamente accelerato. A questa e- 
'stremilà i! cuore fa piccoli e frequenti battimenti , i quali 
non sono che pulsazioni ; qualche poco di sangue passa dal 
destro al sinistro ventricolo per oltre i lobi del polmone, fin- 
iamo elle ammassata se ne sia nel cuore una quantità suffi- 
ciente per determinare questo muscolo ad una forte e vigo- 
rosa contrazione , c questo è ciò , che fa battere il polso 
una o due volle con forza di tempo in tempo , e poi lo ren- 
de nuovamente molle, piccolo, spesso intermittente. Questa 
irregolarità del polso è un indizio , che annunzia la mone 
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prossima dell’animale. I buoi aggravali da queste due specie 
di peripneumonie , 'giunti all’ ultimo periodo della malattia, 
non si coricano più, e se l’estrema loro debolezza li obbli- 
ga a coricarsi, si rialzano tutto ad un tratto, e tengono , 
per quanto lo comportano le loro forze , 1’ incollatura e la 
testa alta ', ed il naso al vento jter respirare più facilmente; 
se il delirio finalmente e le ansietà terribili da essi soffer- 
te nou li colpiscono per anco di morte , 1’ orripilazione , il 
fi eddo delle orecchie e delle estremità , la debolezza , I’ e- 
strema celerilà ed intermittenza elei polso non tardano a ma- 
nifestarsi , e ad annunziare al veterinario istituito la prossi- 
mità della morte. 

L' unica terminazione da potersi attendere nella preseti-* 
te occasione sarebbe la risoluzione: ma converrebbe, chela 
materia dell’ ostruzione non fosse diventala troppo solida , e 
che 1’ ostruzione medesima non fosse mollo considerabile, per- 
chè un veicolo stemperante capace fosse di rimuovere l’o- 
stacolo: nessuna però di queste condizioni si trova-, quan- 
do la peripfieumouia è violenta ; ve ne sono anzi piuttosto 
delle altre tutte contrarie. D’altronde , tutto ciò eh’ entra 
d’ acquoso nel corpo d’ un bue infermo di questa specie 
di penptieumonia , sotto qualunque si sia forma , come ba- 
gni , bevande, vapori , eiistèi, ec. , succialo viene dalle ve- 
lie^ e- portato per conseguenza al ventricolo destro del cuore; 
ma questo stesso veicolo acquoso , nou potendo mescolarsi 
col sangue stagnante che occupa ed -ingombra" la massima 
parte dei vasi del polmone, passa lutto iutiero nel ventrico- 
lo sinistro , e non serve pe> conseguenza che a' mantenere 
cosi un deboi resto di vita vicina ad estinguersi : di più , 
una risoluzione dolce e benigna esige, un movimento posato 
e moderato nei liquidi , -e qui le bevande non potrebbero 
che accelerarlo , perchè rendono maggiore la massa del li- 
quido che deve altruveisare il polmone, e ciò non può che 
aumentarne il movimento , col passare nello spazio stesso di 
tempo per quei pochi vasi , che seno rimasti- liberi. Gli ab- 
bondami salassi , rimedio di tutti il più eflicace nelle malat- 
tie infiammatorie , diventa qui d’ un debole soccorso, giacché 
non si fa col salasso che levare quel poco di sangue , die 
potrebbe ancora passare per il polmone , e die il sostegno 
è anzi della vita ; ed a qualunque grado poi diminuire si 
voglia la massa dei* fluidi , ciò che resta* non è meno obbli- 
gato di passare per lo polmone. Il salasso rivulsivo , dal qua- * 
le si trae cotanto parlilo nelle altre infìatnmazioui , non 
può aver luogo nel caso presente , uerniheoo la reiropulsioue 
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della materia infiammatoria delle ramificazioni nei tronchi ; 
imperciocché lo stato di pienezza dei due rami deli’ arteria 
polmonare si oppone a quest’ ultimo effetto , quando 1’ uno 
e 1’ altro lobo del polmone sono presi uel tempo stesso da 
una violenta infiammazione, nel' modo stesso elle le valvule 
del cuore impediscono , che il sangue coulenulo nel tronco 
comune a questi due rami principali non retroceda. Il "biso- 
gno di vapore, a motivo del rilassamento che procura ai va- 
si infiammali , c giustamente riguardalo , come un rimedio , 
sul quale mollo si può calcolare. Ma quand’ anche la peri- 
pnenmonia sia curabile , dillicilmente può essere praticato 
questo rimedio nelle circostanze attuali , perchè l’inquietu- 
dine e l’agitazione degli animali infermi di questa malattia 
sono si grandi , che usare conviene le più avvedute precau- 
zioni , per assoggettarli all’ inspirazione ; non vi ha dunque 
qualche" speranza di guarigione della peripneumonia vera, che 
quando non vi ha d’ inferma che una piccola parte d’ un 
lobo solo 1 , e quando le cause della malattia non sono mollo 
importanti. Oia , per conoscere se i due lobi del polmone 
d’ un bue gravato dalla peripneumonia sono ambi infiam- 
mati, o se non ve n’ è che un solo, si applica alternativamen- 
te 1’ orecchio sulle due piarli laterali del petto di questo ani- 
male 5 se il bisbiglio , che li a luogo in tquelle cavila , si fa 
sentire da ambi i la-li, ambi i lobi sono infiammali ; se il 
bisbiglio si sente da un lato solo , l’ infiammazione allora non 
occupa che il lobo solo di quel lato ; e finalmente se quel 
bisbiglio è poco considerabile , non vi La che una piccola 
parte di quel lobo inferma, in questo caso rimane una fon- 
dala speranza di guarigione ; noli bisogna però scordarsi, che 
questa speranza non è mai sicura, poiché l’ infiammazione 
del polmone , anche quando limitala si trova in un piccolo 
spazio , può dilatarsi a poco a poco , ed infiammare ambi 
i lobi del polmone. Siccome poi questa malattia può termi- 
nare o con la a isolazione , o con la suppurazione , o con 
lo sciuro, o finalmente con la cancrena , rimettiamo noi co- 
si , quanto resterebbe da dire concernente il pronostico d» 
ciascuna delle differenti terminazioni della peripneumonia , 
agli articoli , nei quali vicn fatta la descrizione loro parti- 
colare. ,• 

Abbia poi la peripneumonia vera la sua sede nell’ arte- 
ria bronchiale , o nell’ arteria polmonare y può essa terminare 
in due maniere. Di fatto , se la materia f librile è domata 
m modo, che ricuperi la sua mobilila, ed espulsa vengo dal 
corpo in seguilo con qualche evacuazione insensibile , o ad 


.Digitized by Goqgle__, 


I 


PER 


2X7 


e: 


assimilarsi pervenga tanto perfueamente con gli umori sani , 
ohe possa circolare con essi ner vasi , senza minimamente tur- 
bare l’ eguaglianza del loro corso , questa si chiama allora ri- 
soluzione dolce e benigna. Una terminazione simile sarebbe 
desiderabile senza dubbio nella peripneu monia , perché allo- 
ra il sangue condensato e stagnante venendo a riprendete la 
sua fluidità ed il suo movimento , dissiperebbe immediata- , 
mente I' inlìammazionc del polmone ; ma questa tanto desi- 
derali le terminazione non è sempre ^possibile , atteso che la 
risoluzione esige fra le altre condizioni , che il movimento 
degli umori sia moderato , che la materia ostruente sia po- 
co estesa , ed i canali mobili. Una tale lerminazioue non 
può aver luogo principalmente che negli animali d’ una co- 
struzione floscia ; e soprattutto quando I’ infiammazione occupa 
la sola arteria bionchiule , perché allora 1’ arteria polmonare 
offre .ancora ai sangue una via libera abbastanza e spaziosa , • 
rchc non vi abbia luogo il timore, che la circolazione deh- 
a accelerarsi dì molto uei vasi, che sono restati liberi. Que- 
sta terminazione può anche effettuarsi , quando f infiamma- 
zione non aggrava clic una piccola parte dell'arteria polmo- 
nare , perchè in questo caso le frequenti anastomosi , per 
via delle quali le ramificazioni di quest’ arteria comunicano 
con le bronchiali , permettono ancora al sangue d’ attraver- 
sare il polmone con una facilità sufficiente. 

Per riguardo all’ altra maniera , con ebe termina la pe- 
ripneumonia restituendo l'animale in salute, sia che questa 
malattia abbia la sua sede nell' arteria bronchiale , o neli'ar- 
leria polmonare , se la materia morbifìca arriva ad' essere do- 
mala dalla forza ridia febbre , fino al segno di ricuperare 
uua mobil ia sufficiente per passare nei vasi aerei , allora la 
peripneuinoma sarà nel caso di terminarsi per l’espurgazione. 

Esaminiamo dunque le qualità , che deve a vere I’ espur- 
gazione , perche offrir possa la speranza della guarigione. 

i.° Conviene , che si palesi fin dal principio della ma- 
lattia , perchè se apparisce soltanto dopo alcuni giorni , re- 
sta a temere , che 1’ infiammazione non vada a suppurare; e 
decisa una volta la suppurtuioue , è Leu evidente . che la 
peripueumonia non possa terminare con la salute, ma che 
sia degenerala in un'altra malattia, voglio dire in vomica 
di polmone, f'edi I’ articolo Polmoni* dei bovi. 

a. 1 * L’ espui gaziojic deve effettuarsi liberamente, e d’a- 
more dev’ essere espulso esteriormente con la tosse, senza mol- 
ta fatica ; impero. occhè , se la tosse è. secca -e vi denta, ca- 
giona gravissime irritazioni al polmone , cd indica di più , 
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jclie la materìt; ostruente non è per anco disposta all' espul- 
sione, e che i vasi sanguigni, distesi e tumefatti dall' itifiam- 
inazione , restringono e comprimono le vescicole aeree. 

3.° L’ umore espurgato dall’ animale nella peripneumo- 
nia , deve uscire in abbondanza , affinchè la materia morbi- 
fica venga interamente evacuata; imperciocché, se l’espur- 
gazione non è copiosa , indica essa, che la natura fa degli 
sforzi impotenti per liberarsi , e questo è un cattivo augurio 
in tutte le evacuazioni critiche: 

4-° La materia espurgata è di buonissimo augurio, se 
nel principio delia malattia apparisce sotto un. colore giallo 
mista con un poco di sangue chiaro , purché quella tintura 
rossa si dilegui subito ; se la consistenza di questa materia è 
un poco densa , annunzia essa , unitamente al color giallo , 
die vi li» un principio di cozione nella materia morbifica. 

. r 5. # ‘ Formare si può anche un augurio favorevole della 

peripneumonia , che prende la via dell’ espurgazione, quando 
l'umore espulso- si cangia tosto in una materia bianca , egua- 
le , e senza acrimonia ; una espurgazione simile indica evi- 
dentemente la cozione totale e perfetta della materia morbifica. 

6 .° Quando si vuole assicurarsi, se l’ escrezione è saluia- 
1 re all’animale ammalato ( non bisogna dimenticarsi, eh’ essa 
•togliere deve lutto ciò , che si oppone alk-hberl'a del corso 
degli umori nel polmone, é fare per conseguenza diminuire 
nei tempo stesso tutti i sintomi dipendenti da quest’ ostacolo. 
La respirazione, renduta faticosa dall’ ingorgamento del polmo- 
ne , e dalla difficoltà della sua espansione , diventar deve piu 
facile. La piccolezza e mollezza del pol&o , che si osserva 
spesso in questa malattia-, provengono dalla circostanza, che 
il ventricolo sinistro del cuore, ricevendo una quantità di 
sangue minore del solito , a motivo . della difficoltà con la 
quale gli umori attraversano il polmone, ne getta nnch’esso 
una quantità minore nell’aorta, e nelle diverse ramificazioni 
di quest’arteria. Se si perviene dunque a ristabilire la liber- 
tà della circolazione nel polmone , conviene che il polso 
-diventi più ampio e pii» pieno :■ ora , se lutti questi favore- 
voli cangiamenti si manifestano durante o dopo l'espurgazio- 
ne , assicurati noi siamo , che la causa matonaie del male è 
stata espulsa per questa via. 

7. 0 L’ espurgazione ntn è la sola via, per la quale la 
causa materiale della peripneumonia, (iisciolta e fatta nuova- 
mente mobile , può essere evacuata perchè può nascere il 
caso , che questa materia morbifica passi dalie estremità ar- 
t eri ose nelle vene corrispondenti , e che mescolandosi al tor- 
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rrnte di’ gli umori circolami , espulsa venga fuori del corpo 
con diverse escrezioni, dopo, di aver sostenuto durante il 
corso della malattia delle alterazioni , che non le permettono 
pili di girare nei vasi con gli umori sani , senza disordinar- 
ne le fuuzioni ; in circostanza tale essa può essere espulsa \ 

per 1’ ano con i grossi escrementi , e pet 1’ uretra con le o- 
rine ; nel primo caso il flusso del ventre dev’ essere dolce e 
moderato ; nel secondo caso le orine devono essere dense , 
bianche , e scorrere abbondevolinenle. 

8.” Se la materia iufiammatorianon ha potuto terminar- 
si con una risoluzione dolce , nè essere evacuala conl’espur-, 
gazione, o cou le orine, o con gh escrementi grossi , nè es- 
sere portata via con la suppurazione , ma al contrario fis- 
sala si è questa materia nei vasi , ivi dimorando fa corpo 
con essi , e degenera insensibilmente in un (amore scirroso. 
p' tdi il vocabolo Scirko. 

9. 0 Se finalmente non vi è sopraggiunta nè evacuazione 
critica, nè metastasi , ed è stato possibile rinscire di calmare 
la violenza delia peripneumonia con tutti i tentativi indicati net 
trattamento di questa malattia , il polmone sta sul punto di 
cascare iti Cancrena. V celi questo vocabolo. 

Si trovi poi la sede della peripneumonia vera nell’ar- 
tèria bronchiale r o nell’ arteria polmonare, se questa malat- 
tia può guarirsi con una risoluzione dolce e benigna, mante- 
nere si devono , quant’è piu passibile, nei fluidi e nei solidi 
le disposizioni medesime che vi si trovano , e non mai intra- 
prendere di fare qualche cangiamento considerabile nello sta- 
to attuale della malattia , sia con replicare i salassi , sia col 
profondere inconsideratamente altri soccorsi. Si trova effet- 
tivamente nel sangue una disposizione, infiammatoria , ma - 
questa è tanto lieve , che può iacilmente risolversi ; è vero 
bensì , che i vasi sono ingorgali , ma cedono assai facilmente, 
e lasciano passare oltre alle loro ultime estremità la mttieria 
ingorgata: l' indicazione curativa ' deve quindi limitarsi alle 
condizioni necessarie per questa specie di risoluzione , che il 
medico veterinario trova di già nel soggetto ammalato ; pro- 
curerà. egli dunque di risolvere l’ infiammazione. , rendendo" 
al saligne condensalo la sua fluidità, ed il movimento al san- 
gue stagnaute. Per riuscirvi, farà passare col mézzo dell*4u- 
spiratorio per ispirazione nelle narici e nella gola non solo , 
ma nell' aspera-arteria eziandio , e nei lobi del polmone una 
aria carica di particelle emollienti , evaporate dall’ acqua do!-' 
ce, o da decozioni dei fiori di tossilagme , di verbisco, di* 
viole, di sambuco, o di foglie e fiori di malva , d’ altea , 
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di paritaria , ee., iotrodolle nello strumento. Questi rimedi 
locali porteranno nei bronchi un veicolo stemperante , proprio 
a sciogliere la viscosità infiammatoria che tura quei vasi pol- 
monari , i quali si aprono nei canali aerei ; i bagni delle e» 
stremilk anteriori., ed anche delle posteriori, ed i crislèi 
composti di quelle decozioni emollienti , umettando la tessi- 
tura dei solidi , procureranno ai vasi assorbenti la facilità di 
portare nel sangue delle molecole stemperanti e calmanti , ed 
effeltuiranno in queste parti un rilassamento., che le metterà 
in istato di ricevere e di ritenere maggior quantità di liqui- 
do con questo mezzo si riuscirà di diminuire , per quanto 
sarà possibile il farlo , il movimento e le quantità degli u- 
niori , che si portavano al polmone. 

Fiutatilo che la risoluzione della malattia arriva a de- 
cidersi , I' unico alimento da darsi al bue àmmalato consiste- 
rà in bibite leggermente nutritive, giacche, »e la termina- 
zione di questa specie di peripneumonia drive aver luogo , 
si manifesta già nei primi giorni della malattia. Limitarsi 
converrà dunque a somministrargli delle leggere decozioni 
di' orzo , d’avetia , e di grano di frumento , ovvero di quel- 
le di carota di rapa , di navone , di zpcca , o finalmente 
di quelle delle semenze di fieno , di lupinella , e d’ erba- 
medica ; e tanto più imporla , che il chilo risultante da que- 
sti alimenti liquidi sia molto fluido e poco abbondante, che 
se fosse denso, viscbioso , ed in gran quantità, portato es- 
sendo dalla vena ascellare nel polmone , passerebbe difficil- 
mente a traverso le estremità più strette di questi vasi , e 
sarebbe capace di troppo caricare questo viscere. I medica- 
menti nitrosi, melali, le decozioni dolci c saponacee delle 
radici di malva , di altea , l'estratto di sambuco , possouo 
essere d’ un gran soccorso ; ma la semplice decozione d’ or- 
zo poi nitro e eoa 1’ essimele può soddisfare sola alia nostra 
cura presente. 

1 rimedi da. noi ora indicati per lo trattamento di quel- 
la peripneumonia , che termina con una risoluzione dolce 
e benigna , sono i soli ad essa convenienti , allorché questa 
malattia prende la via dell’ espurgazione. Diventano essi il 
mezzo , per cui la materia morbifica si discioglie , riprende 
la sua mobilità, e rende liberi i canali che devono darle 
1’ uscita } laonde le decozioni emollienti , e leggermente de- 
tersive suppliscono perfettamente a tutto ciò , che si ceica 
d’ ottenere in Tina tale occasione. Si possopo nuche .adopera- 
re le decozioni de Ile foglie di soffione , d’ agrimonia , di pa- 
rietaria , delle semenze d’ orzo , di papavero bianco , di fi- 
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nocchio grossolanamente triturate , e della «dice di liqujri- 
xia. La peripueumonia , che finisce a questo modo , termi- 
na iu un tempo ‘ piuttosto breve, purché disturbata non 
venga questa salutare evacuazione, col praticarvi dei sa- 
lassi , o coli' amministrare dei purganti o dei sudorifici , 
i quali non fanno mai altro che sopprimere I’ espurga- 
aioue . 

Se nella peripueumouia il medie#) veterinario si accorge, 
che il bue sia gravalo da corso di ventre , che gli faciliti 
la respirazione, e renda il suo polso più ampio e più pieno>, 
potrà conchiudere , che questa si» una seconda via , per la 
quale la materia morbifica s' invola dal corpo dell’ animale ; 
per favorire questa evacuazione critica , impiegherà gli stes- 
si rimedi, e lo stesso regime , eh’ è stato prescritto per le 
due terminazioni precedenti ; avendo poi anche cura di ren- 
dere lubriche e rilassate le vie , verso le quali la natura con- 
duce la materia morbifica , amministrando cristèi dolcificanti , 
fatti con le decozioni delle foglie e radici di inalba , d’ altea , 

0 di siero , o d’acqua dolce col mete, onde evacuare i gros- 
si escrementi, che soggiornano negli ultimi intestini, e rendere 
lubrico tutto il canale intestinale. Si metterà sulla schiena del » 
l’animale ammalato una coperta , grande abbastanza per con- 
centrare i vapori delle decozioni emollienti, else saranno collo- 
cate in un mastello, sotto il suo ventre , con la speranza di 
determinare la materia morbifica verso il sito , ove già ten- 
de ,di recarsi da se medesima. Si dovrà iu questa operazione 
osservare soltanto , di levare dal di sotta del ventre dell’ ani- 
male ammalato il mastello, prima che la decozione iu esso 
contenuta si raffreddi , e di strofinargli quindi con forza la 
schiena , le reni , la groppa , le estremità posteriori ed il 
ventre, prima di cangiare la sua coperta e la sua lettiera; 

1 purgativi forti ed irritanti sarébbero in questo caso più 
dannosi che utili , a motivo che si ha qui bisoguo d’ un 
corso di ventre dolce e moderalo , e non d’ una diarrea vio- 
lenta , dalla qnale non si può sperare niente di buono ; ma 
si può facilitare 1' evacuazione dell’ umore morbifico , dando 
per beveraggio le decozioni delle radici di malva , d’ altea, 
e, più facilmente ancora amministrando ogni terzo giorno , 
da mezza fino ad una libbra, 1’ oliojreceutemeute estratto^dal- 
la semenza di lino. 

Se poi succede , che la natura si liberi della materia 
morbifica , espellendola per Io canile dell’ uretra cou le ori- 
ne , i mezzi curativi devono essere non solo quegli tiessi , 
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che noi abbiamo indicalo., ma conviene di più aiutare la 
natura a produrre questa evacuazione, per lo coudolto già 
scelto da essa. Per questo effetto si lata bére al bue d’ ora 
in ora una inezia bottiglia di decozione api iti va , e legger- 
mente diuretica , composta d'orzo, di radici di gramigna , 
d' agrifoglio , di prezzemolo e di firiócclno. 

Indicato noi abbiamo finora il trattamento proprio a pra- 
ticarsi , quando la peripneumouia tende ad una risoluzione 
dolce , o si dispone ad uscire, dal corpo per via d’ espurga- 
zione , sia per l'ano , sia per lo canale dell' uretra. Ora si 
tratta di prescrivere i mezzi , che tentare si possono , quan- 
do gl’indizi di questa malattia nou annunziano, eh’ essa ri- 
solvere si possa con 1’ aiuto dei soccorsi da noi suggeriti. Es- 
sendo la peripneumonia una malattia infiammatoria , è su- 
scettibile di tutte le terminazioni dell’ infiammazione ; ma 
.siccome la sede del male si trova in un viscere di prima ne- 
cessità per la vita , nou ci è così desiderabile che la termi- 
nazione per risoluzione : imperciocché la suppurazione è 
qui assai pericolosa , la cabcreua quasi sempre mortale , e 
le consegueuze dello scirro d’ una cura difficilissima; e suc- 
cede anzi talvolta, che a misura dei progressi dell’ infiamma- 
zione , impedisce questa talmente 1’ azione del polmone, che 
gli animali si affogano , prima che sopraggiunga la suppura- 
zione. Se dunque 1’ infiammazione è recente , grande , sec- 
ca , e se si trova in un animale robusto , il quale era pri- 
ma sanissimo , bisogna affi citarsi di levargli del sangue, ed 
anche copiosamente, perchè siccome questa terribile nìalal- 
tia> minaccia da un momento all’ altro un affogamento , è 
senza dubbio necessario 1’ opporle senza perder tempo i ri- 
medi più energ ci , i soccorsi proporzionali alla sua violenza. 
Arrestare nondimeno si devono, le emissioni di saugue , ap- 
pena si osserva che l’ ammalato respira più liberamente , 
salva la replica del salasso, ogni qual, volta lo esiga 1’ ac- 
crescimento dei sintomi. 

» L’ effetto- del salasso consiste nel moderare 1’ impeto trop- 
po grande della -circolazione del sangue , nel diminuire la 
massa del liquido che deve attraversare il polmone, e nel- 
lo spogliare gli umori della loro parte più densa ; quindi la 
necessita di praticare , nel fare il salasso , delle aperture as- 
sai grandi , per cui nel votare i vasi , i diluenti che vi 
ti vogliono introdurre sotto la forma di bagni , di crislèi , 
di beveraggi , ee., possono penetrarvi più facilmente. L' ap- 
plicazione dei vescicanti sulle parti laterali del torace , quel- 
la delle ventose secche , o con iscarificazione , possono pro- 
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curare al polmone qualche sollievo, attraendo sulle parti, 
ove applicali sono questi rimedi locali , quegli umori , che 
altri menti si porterebbero alla parte ammalata. D'altronde, 
si deve far uso in questa circostanza degli stessi rimedi , che 
indienti furono per la cura di quella peripueumonia , che 
termina con una risoluzione dolce e benigna. Per moderare 
I' attivila della febbre , qualora fosse troppo violenta , alle 
decozioni prescritte aggiungere si potranno i fiori di papa- 
vero rosso , ma con gran diligenza evitare si devono i nar- 
cotici , soprattutto nel vigore della malattia , mentre rimedi 
simili sarebbero molto più dannosi che utili , atteso che il 
loro uso, rendendo gli animali meno sensibili al dolore ri- 
sultante- dalla difficoltà del passaggio del sangue per oltre il 

P olmone , potrebbe anche soffocarli , laddove restando desti, 
agitazione eccessiva da essi sofferta e gli sforzi da essi fat- 
ti per respirare impediscono 1’ affogamento. Per quanto è 
possibile , non si farà loro ingoiare il beveraggio che a po- 
co alla volta , affinchè la ripienezza dei loro stomachi nou 
renda il /naie più considerabile , ,ed affinchè 1’ aumento del- 
la rnastò degli umori ,- prodotto da una quantità troppo gran- 
de di bevanda ., amministrata tutta in una volta , più grave \ 
non renda lo stato d’ingorgamento, in che si trovi il pol- 
mone. Occorre però, che tutte le decozioni, e bevaude lie- 
vemente nutritive ad essi àmrainistrale siano calde , per>- 
chè il calore aumenta la loro 'virtù discioglieule , e nel 
passare per .1’ esofago producono l’effetto d’ uu dolce, lomen- 
to sulle parti , che circondano questo canale, 
r 11 regime conveniente in questo caso è quello stesso , 
che prescritto venne per la peripneumouia , -che termina 
con una risoluzione dolce. Vi si può aggiungere -la decozione 
delle radici di scorzonera , di barba di beceo , di-cicoria sal- 
vifica , perchè- queste piatite hanno la proprietà di scioglie- 
re e d’ assottigliare la viscosità infiammatoria ; basterà dun- 
que il dare gli animali ammalati un nutrimento leggero e 
stemperante, perchè se la malattia può cedere ai diversi mez- 
zi ora spiegali , noti è essa mai di lunga durata. - 


PERIPIIEUMONIA PUTRIDA. SINTOMATICA. 


' Questa specie di peripneumonia è spesso epizootica , e 
la primavera è la stagioué-, iorchè i bestiami ne sono più 
comunemente aggravati. Si annunzia essa col brivido , coi 
, tremito , con la tosse , con una febbre acuta, che si raddop- 
pia due volle al giorno alternativamente col freddo , calore, 
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ed oppressone di petto. La lingua e la bocca sono sporche, 
di là ««ala uq odora fetido , « io stesso odore mandano anche 
je orina a gli escrementi' grossi. Molti degli animali da essa 
gt arali, soffrono abbondanti ed ostinati sudori , il loro p<d!>o 
à costantemente pieno frequente e molle. Per meglio as- 
sicurarsi , se da peripoeumonia è putrida , si riporrà in ua 
vaso l’orina del bue, tosto che si sospetterà esser afflitto da 
essa; se quest' orina si corromperà facilmente, se il sangue 
levalo ad esso col salasso va poco tempo dopo soggetto al 
cangiamento medesimo , e se i cadaveri degli animali , pe- 
riti per questa malattia , hanno sparso un fetore insopporial 
bile, queste piccole esperienze contribuiranno non poco a ca- 
ratterizzare la peripneumonia putrida , di che si tratta, pro- 
vandoci la sua esistenza per via dèlia sollecitudine , cou la 
quftie le orine ed il sangue , che in questa malattia sono pri- 
vi del calore vitale, cadono in putrescenza, per poco che 
disposti siauo all’ alcalescenza. 

I buoi dolati d' uu temperamento sanguigno , quelli la 
di cui ruminazione è turbata da una causa qualunque, quel- 
li finalmente che mangiano troppo , mi sembrarono i più. 
soggetti alla peripneumonia putrida. I periodi ' settenari , e 
semi-settenari sono piu osservabili in questa che nelle altre 
malattie 5 la sua durata è dai. q ualtordici ai venti giorni, 
• più. . - -y 

L’oppressione sta in proporzione con la 'violenza del 
male: si sentono talvoltà dei soprassalti nei tendini ; la pro- 
strazione è aneli’ essa proporzionala al grado «Iella malattia 
il venire è sempre gonfio e -nieleorizzato ; il corso di ventre 
sieroso che ha luogo nell' andamento della malattia , è assai 
riflessibile, ma se sopraggiutige nel suo declinare , è utile. 
Si può formare lo stesso giudizio dei sudori eccessivi , che si 
manifestano prima del tempo della depurazione: i fetidi so- 
no da temersi meno. Lo scoppio dei tumori è qualche volta 
vantaggioso. 

La peri pue ti monta putrida , sempre pericolosa , tanto si 
approssima alle volte cou la violenza dei suoi sintomi alla 
peripneumonia maligna, che facilmente l’ una può esser pre- 
sa per l’altra. Nondimeno, se la putrida non degenera, du- 
ra meno, e l'affezione dei nervi e del cervello, ioseperabile 
dalla maligna , in questa non è che passeggierà : d' altronde, 
la depurazione , che raramente e difHcilissimamente succede 
nella maligna , nella putrida è ordinaria , per cui si può fa- 
re in questa buon uso della dottrina delie : crisi, se pure 
eoa rimedi dati a contro-tempo contrastati non vengano gli 


V 


PER a65 

sforzi della natura , a tale scopo tendenti. Le buone crisi si 
fanno per orina e per sudore, di rado per emorragia. Le 
orine si caricano, e depongono al duodecimo o qnartodecimo 
giorno , ed allora cominciano a .diminuire, gli accidenti-, i su* 
dori salutari appariscono verso lo stesso tempo, qualche vol- 
ta più tardi , come anche 1’ emorragia. La depurazione per 
espurgazione non è rara ; ma non v’ è ragione di cadere nè 
questa , nè il sedimento bianchiccio delle orine in caso tale 
marciose. * 

crai. 

In questa malattia non si può fare a meno del salasso; 
alle volte anzi è necessario il replicarlo* onde prevenire gli 
ingorgamenti e le infiammazioni , che possono sopraggiunge- 
re , quando il tempo dei salassi è passalo : non bisogna però 
senza una necessità indispensabile spingere più innanzi i sa- 
lassi , a fine di non indebolire 1’ azione degli organi^, tanto 
necessar ia all'espulsione della materia morbifica. Basterà da , 
principio tenere il ventre libero con lassativi leggeri , o con 
cristèi , e questa è la miglior maniera di mettersi al coperto 
degli accidenti, die minacciano la testa ed il petto. I purgati- 
vi convengono soltanto nel tempo della depurazione ; succede 
nondimeno talvolta, che si può, e che anzi si deve deviare 
da questa regola , la quale è mestieri , che vada sempre di 
concerto con i movimenti della natura. I diluenti ed i tem- 
peranti , i rinfrescanti ed i nitrosi t soprattutto po'i il cremor 
di tartaro , che dato a piccole dosi può tenere il ventre li- 
bero, sono qui specialmente da raccomandarsi , e meritano di 
esserlo ; io non ne eccettuo punto gli anti-putridi , quantun- 
que suggeriti da un’ ipotesi, perchè proprissimi li credo ad op- 
porsi all’alcalescenza degl» umori. La chmachinà è spesso u- 
tile alla fine di questa peripneumonia , come un fortificante 
che accorre in aiuto degli organi indeboliti dalla violenza 
della malattia , e non come antisettico. I cordiali ed i diafo- 
retici sono aneli’ essi di qualche soccorso , quando la natura 
languente ha bisogno d’ essere sostenuta in tempo della cozio- 
ne ; di rado però accade , che se ne abbia bisogao. La cad- 
fora è< il calmante più appropriato a questa malattia. Se fi- 
nalmente il petto è mollo imbarazzato , si prpeura di solle- 
varlo con l’applicazione dei vescicanti topra le due parti la- 
terali di questa cavità. 
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BERIPNEUMONIÀ BILIOSA. 

? ' I sintomi di questa malattia si annunziano con una re* 
sjjirazione più o meno faticosa ; con un polsó ordinariamen- 
te vivo, duro , e precipitato , ma reso dopo qualche tem- 
po debole', irregolare , cou molla oppressione. La lingua e 
le labbra 'delle bestie cornute inferme da essa sono gialle, 
nere o secche; le materie espurgate, le orine, e le dete- 
zioni che si fanno per 1 ano , sono colore di limone, e spu- 
mose. Si deve procurare di mantenerle , perchè la bile è in 
alcuni soggetti tanto acre e 'caustica , che brucia le parti 
posteriori. Di fatto , non è punto difficile il' comprendere , 
che se questo liquore caustico non si espelle , la malattia 
diventa più terribile e più micidiale ; infiamma essa non so- 
lo il pericardio ed il cuore , ma può infiammare eziandio 
il cervello e gli stomachi , come si può rilevarlo coll’ ap- 
plicare la mano sulla fronte , sulla regione epigastrica-, ed 
anche dalla rigidezza delte estremila. Gli animali ammalati 
sono quasi tulli cotanto tormentati , che cangiano ad ogni 
momento di posizione e ali sito ; il ventre è allora teso', e 
tutta P abitudine del carpo è coperta d’ un sudore infruttuoso. 

Cause. 

Fra gli animali, di che si tratta, i giovani vanno piè 
soggetti alla peripneumooia di quelli che sono più avan- 
zali in età , di quelli che hanno un temperamento asciutto e 
bilioso ; anche la stagione e gli eccessivi lavori possono occa- 
sionare questa malattia. 

Riso lozione. 

Il corso di ventre verso il quarto od il settimo giorno 
c quasi la sola evacuazione, che si possa riguardare come' 
critica; lè orine frattanto depougono qualche volta: dai su- 
dóri è poco da promettersi ; il delirio ,' 'la difficoltà d’ in- 
ghiottire , 1’ ingorgamento delle parolidi e delle iugulari , 
1’ orina nera e sa'uguigua ^ il corso di ventre prematuro , ec. 
sono sempre di cattivo augurio. Questi animali periscono 
nel terzo o quarto giorno , raramente nel settimo. La pe- 
ripneumouia biliosa è meno pericolosa per gli animali di tre 
anni od al di sotto, che per quelli che souo al di sopia 
di questa età. 
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Apertura dei cadaveri. 
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Anche questa ci offre molte, osservazioni. Nei polmoni si 
trovano delle suppurazioni, delle putrefazioni, delle diffusioni 
saniose e marciose, tarilo nella cavita del pericardio, quanto 
nella grande capacità delle pleure ; il pericardio diversamen- 
te affetto, spesso attaccalo alla superficie del cuore , od in 
suppurazione 5 il cuore appassito e diseccalo ; questo visoere' 
d'una grossezxa mostruosa , i suoi ventricoli e le sue auri- 
cole ripieni d' uu sangue consistente, giallognolo, e mollo a- 
dereute alle loro sinuosità. Vi s’ incontra pure nell' addenti- 
ne il fegato infiammato , marcioso , e cascante in putrefa- 
zione , questo viscere d’un colore di zafferano , tanto este- 
riormente che internamenie , d’un volume prodigioso, e re- 
spingente alle volte il diaframma ben avanti nella cavità del 
petto, scirroso, duro, secco, e vizzo; delle aderenze più o meno 
forti con le parti vicine ; la vescichetta del fiele ingorgata 
d'una bile nerognola, "talvolta anelfe vota del tutto e diseccala; 
delle concrezioni nelle sue cavità : si è qualche volta os- 
servato., che la bile, traspirante da questo serbatoio, ave* 
va fatto cadere in putrefazioue le parti vicine , che n' erano 
tinte ; vi si scoperse'ro le reui e gli altri visceri, quantun- 
que più di raro , nello stato medesimo , e delle dilatazioni * 
della stessa natura nella cavità del basso ventre. Il sangue 
delle vene epatiche , e di quelle del cervello, ec. ec.., sem- 
brò nero come la pece ; vi si distinse finalmente qualche 
macchia cancrenosa sopra diverse parli.. 

Cura. 

\ , ’ . . • 

Fin dal principio della malattia esige questa 'dei fre- 
quenti salassi : rare volte però si ha bisogno di replicarli 
dopo il secondo giorno , a meno che unu sopraggiuuga una 
maggiore infiammazione ; esige anche tisane rinfrescanti e 
dolcificanti con i fiori di malva , d’altea , una decozione 
d’ orzo cou la liquirizia , e con i semi freddi ; dei purga- 
tivi leggeri , che si amministreranno uella diminuzione del- 
la febbre , e sai-fumo composti d’ mia decozione di cassia 
con la malva , ed una forte decozione di semenza dì lino.. 
I*er mantenere l’espurgazione., si. darà alla sera una deco- 
zione di fiori di papavero. Per i crisi è i , lauto necessari in. 
questa malattia, si adoprerauno soltanto i rimedi piu dolci- 
ficanti : le decozioni di semenze, di lino , il siero , i’ acqua 
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tepida , alla quale si aggiungeranno alcuni cucchiai d’olio 
di mandorla dolce reoente, soddisfare potranno a queste pre- 
scrizioni. Si terminerà poi la cura come .nella peripiteumo- 
nia vera. 

PERIPHEUMOHIA MALIGNA. 

> 

La peripneumonia maligna differisce dalla biliosa per la 
sua proprietà di non terminare mai prima del vigesì mo gior- 
no , e quasi sempre più tardi , essendo in oltre epizootica e 
contagiosa. Questa malattia micidiale ha la principale sua se- 
de nei nervi e nel cervello ; imperciocché li affezioni cere- 
brali che 1’ accompagnano , non sono nè passeggiere , nè sin- 
tomatiche , ma la seguitano essenzialmente , finché persiste 
l’oppressione del petto. 

/ 

Cause. 

La cattiva qualità dei foraggi ; 1’ eccesso della fatica ; 
1’ esalazioni emanate dalle acque stagnanti ; il lungo soggiorno 
degli escrementi abbandonati alla corruzione nelle stalle delle 
bestie cornute, ed infettanti l’aria respirata da esse , per 
cui 1' infezione passa nel loro sangue coll’ alimento; il sudiciu- 
me e la trascuratezza del governo della mano , ec., sono al- 
trettante cause, che possono tàr nascere la peripneumonia 
maligna. 

Sintomi. 

Nove o dieci giorni prima , che questa malattia si di- 
chiari , gli animali , che ne devono essere colpiti , sono 00 - 
rhe slorditi, deboli, languidi , e senza appetito. Il male, 
dopo d’ essersi così boncenirato , si manifesta di una maniera 
meno equivoca con la tosse , con la difficoltà del respiro , 
con 1’ orripilazione , col brivido più o meno lungo seguito 
dalla frequenza del polso, e con un calore sul principio piut- 
tosto moderato , ed apparente sotto un aspetto assai dolce , 
per cui ingannare si possono i medici veterinari anche più 
attenti , se avvertiti non sono dall’ epizoozia. La respirazioue 
difficile , 1’ assopimento , 1’ oppressione , il delirio accompa- 
gnato alle volle con mesti muggiti, lo stordimento, i tremiti 
e le convulsioni ne souo i sintomi più comunali. Il polso in 
questa malattia è languido , debole , irregolare ed ineguale , 
alle’ volte naturale e veemente. Nel toccarlo si sente uu Ire- 


Digitized by Goog 


PER 


mito , ovvero dei soprassalti nei tendini ; il respiro è più o 
meno impedito ; il venire è più o meno teso ; le orine sono 
talvolta troppo abbondanti , talvolta soppresse e ritenute nel- 
la vescica ; i sudori , quasi sempre infruttuosi , sono irrego- 
lari , fetidi , freddi , ec. ; esce dalla bocca una bava limac- 
ciosa nei primi tempi , ma nel corso del male P interno d ‘Ile 
labbr.a e della bocca apparisce bruciato ed abbrustolito ; le 
deiezioni sono fedite ; si manifestano anche dei carbonchi , 
ovvero piccoli tumori cafbonacei , e delle parotidi d’ una 
diffìcile suppurazione. Non è facile il fissare la durata di que- 
sta malattia , lauto per 1 ' incertezza del suo cominciare ed 
anche del suo fluire sempre molto equivoci , quanto per- 
chè la sua lunghezza può essere in ragione inversa della sua 
violenza; Si può nondimeno assicurare, eh’ essa nou ter- 
mina mai prima del ventesimo o ventunesimo giorno , e che 
comunemente si prolunga ai quaranta , ed anche (ìlio ai ses- 
santa giorni ; il suo declinare è ordinariamente assai lurigo e 
pericoloso ; ed osservare anzi bisogna , che quando la. febbre' 
conserva in questi ultimi tempi un certo grado di forza , suc- 
cede quasi sempre un deposito. Chi pretende che questa ma- 
lattia possa terminare in sei o sette giorni , confonde certa- 
mente la peripneumonia biliosa con la maligna. Io feci per- 
fino l’ osservazione , che quegli animali i quali guariscono 
nel ventesimo giorno , sono più degli altri soggetti alle rica- 
dute , senz’ altro frequenti in questa malattia , di cui la con* 
valesceuza è sempre lunga e penosa. 

-«( T '»♦!' * 

» * Pronostico. 

• - • !-v. - >' • 

Il pronostico della peripneumonia maligna non può e>- 
«ere che dispiacevole ; l'espurgazione nondimeno è vautagigo- 
sa , come anche quella specie di rogna , di che coperto si 
trova I’ interno delie labbra , verso la declinazione del male. 
Il calore moderato , il polso e le orine che si avvicinano 
allo stato naturale, non devono dare una gran sicurezza ; peri- 
eli è si vedono tante volte perire quasi improvvisamente tant- 
1 animali ammalati, che offrono le più belle speranze. Il corso 
di veulre è pericoloso ; le, deiezioni lienteriche , ucre , san- 
guigne , quelle che hanno un odore cadaverico , sono di fu- 
nesto 'presagio. E poi inutile il dire, che lo stordilùento , il 
delirio accompagnato con muggiti lugubri sono sempre altret- 
tanti sintomi dispiacevoli. Alcuni animali periscono nel setti- 
mo giorno , altri , ed in numèro maggiore , verso il duode- 
cimo , o quintodecimo , dopo quaranta giorni raramente, a 
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meno' che mortali non ne siano le conseguente. Le crisi nella 
peripueumoma maligna sono assai rare ; se ne forma UIia ver o 
‘ SC,Iim . 0 e loril °. volte, ma imperfetta ; nondimeno^! 
don il corso del ventre, ie.parotidi diminuiscono talvolta 
1 imbarazzo de petto soprattutto quando queste 
«ammano, con la r.soluztone. Anche i decubiti po-sono essere 
trititi , ma quelli , che si formano internamente, diventano 
spesso mortai, per la sola circostanza del- luogo da f « 5 

pa.o ISo, abbiamo detto , che non ,i può (ondare verun pre- 
sagio favorevole sulla buona qualità delle orine,- succede non 
dimeno talvolta ch’esse depongono con diminuzione S 
accidenti : la malattia però continua istessamente a seKU S 
u suo corso. regimare 
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Quest’operazione si rende spesso in tal caso infruttuosa 
» perche eseguita viene troppo in fretta, o perchè j disor’ 
dm. che cagionano questa malattia non sono sempre mardfe- 
?ti ; j polmoni si vedono nondimeno spesso coperti di mac- 
chie livide e cancrenose e si trovano essi anzi talvoltadn 
uno stato tale d. putrefazione , che resistere non pos-ono al 
tatto , ed io li ho trovati in questo stato presso parecchi in 
d.v.dui. Il cuore m, sembrò , tare volle però , infiammato ’ 
coperto dv pustole, ed anche cancrenoso ; ilsanguT chè 

.” 7; "f 1 ' UOre e Dei g^ndi , sembra essere in uno 
stato d, dissolutone; ,o lo vidi nondimeno qualche vol- 
ta molto denso , e formante ciò che si chiama concreto, 
n. poi, pose. I visceri del basso-ventre contengono alle vól 
t* /le» formicai di vermi ;- vi si scorgono segni di s fa Ce fo 
principalmente negl’ intestini che sono sempre tumidi e 
qua che volte bucati , con- effusione di materie fecali. La’ve- 
soiehetia del fiele e spessissimo piena d’ una 'bile nerognola e 
verdasira,, che stagnante rimane anche negli stomachi e ne- 
gl intesimi , che sono sempre tumidi , e qualche volta bu- 
ca.. , con effusione damatene fecali. La vescichetta del fiè- 
le e spessissimo p.ena d una bile nerognola e verdiccia clic 
stagnante rimane anche negli stomachi e negl’ intestini 1 „! 
daven s. gonfiano quasi tutti enormemente , si corrompono 
ben presto , e cadono alle volte in pezzi so tto le di la • si 
prova allora, con, e ben naturale , della ripugnanza fieli’ avi 
vicmars^nd ess. , si può incorrere in qualche pericolo e IV- 
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Cura. 

\ * • ' * 

Il primo andamento nascosto ed equivoco della peri» 
pneuinouia maligna priva ordinariamente gli animali, che ne 
sono col pili , dei più efficaci soccorsi , perchè questi dati sol- 
tanto vengono , quando la malattia si manifesta chiaramente, 
e quindi dopo d' aver fitto internamente dei progressi im- 
portanti. L’esperienza ha insegnalo nelle epizoozie, col fa- 
vore delle quali è più facile il riconoscerla , che i semplici 
rimedi generali , come una severissima dieta , 1’ acqua presa 
per unico nutrimento, oppure il solo cangiamento dell-’ aria, 
possono allontanare questa malattia , o distruggerne il germci, 
che. non ha* per anco avuto il tempo di svilupparsi. La cu- 
ra della peripneumonia maligna dcv’ essere variata , perche 
prende gran varietà di forme, ed è accompagnata da un nu- 
mero assai graude di sintomi , che domandano spesso una con- 
dotta particolare, oltre che le epizoozie non si rassomigliano 
.punto. Si può dire in generale , che il salasso non le conven- 
ga affatto ; eppure vi sono delle circostanze che lo richiedo- 
no , ma praticarlo peto è d’ uopo mai sempre con molta ri- 
serva , anche nei casi d’ infiammazione , di dolore violento , 
di trasporto, e d’ oppressione. I lassativi , come la cassia col 
oremor di tarlaro o col tamarindo, devono essere .adoperai i 
sovente, servendosene però non prima del settimo giorno*,- 
non convengono essi nè al principio- dell’ eruzioni , uè quan- 
do vi ha una disposizione jiifiammaloria nei polmoni ,o nel- 
1’ addolcine ; i purgativa ordinari poi riservati esser devono 
per la declinazione della malattia, ove' sono necessarissimi. I 
crislèi emollienti , assai propri a secondare i rimedi da noi 
finora indicati , sotto utili in lutto il corso della malattia ; i 
beveraggi diluenti , i temperanti , i nitrosi sono i rimedi 
più familiari , e meno da temersi ; adoperali anche vengono 
con successo gli assoibenti ed i vermifughi , quando lo ri- 
chiede lo stalo delle prime vie. Conosciuta è abbastanza I’ ef- 
ficacia degli aciduli e degli antisettici, lauto propri -a correggere 
la putrefazione con molla ragione temuta. I calmatili , se ec>- , 
cettuare se ne voglia la canfora ed il sale sedativo, sono, in pii 
caso sempre sospetti ; la chinachina è spesso necessaria ver- 
so la declinazione della malattia , nog come anliputrido , ma 
come fortificante, o come uno stimolante proprio a rimediare 
alla cancrena , che accompagna spesso questa malattia. I ve- 
sci canti applicati all’ apofisi trasversale della nuca , alle 
parli laterali del, petto ed alle coste , producono il più gran 
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beue ; bisogna mantenerne lo spurgo con nuove applicazioni, 
o con altri mezzi ; non riescono essi però quando la bile s' in* 
tromelte in questa malattia ; esclusa questa circostanza , essi 
sono sempre utili , quando 1’ eruzioni souo rientrate , e so* 
praltuito quando la materia morbifica si getta sopra qualche 
viscere : ,6i adoperano anche in questo' caso le ventose scari* 
iìcate. Importantissimo poi diventa il purificar l’aria nelle 
stalle , ed il mantenervi hi maggior possibile nettezza. 

PERIPMEtJMONIA FALSA. 

La peripneumonia falsa esiste indipendentemente da qua- 
lunque altra malattia ; si rassomiglia essa alle volte cotanto 
alla vera, che il solo slato del polso può distinguerla ; è que- 
sta un ingorgamento del polmone , che non dipende punto 
dalla infiammazione , ma vien fatto nascere da uua pituita a* 
i* ere e vischiosa, che 'ingorga i vasi di quest’ organo. Aggrava 
essa soltanto gli animali avanzati in eia , gl’ infermi , e quel- 
li- che sono d’ un temperamento flemmatico , specialmente in 
inverno , e nei tempi umidi. 

.■■■■■• ' Sintomi, 

A. , t ■ 

In principio della malattia 1’ animale prova delle alterna- 
tive di freddo e di caldo ; la sua lingua è spesso carica ; ca- 
sca essa in un- certo stordimento; l’oppressione, la tosse ne 
sono gl’indizi principali; l’espurgazione è per lo piùbiauca, 
attaccaticcia , spumosa , raramente sanguigna ; la febbre non 
corrisponde allo stato del petto, ed il polso è alle volte lento 
e piccolo , alle volte piccolo e sollecito. 

La terminazione di questa malattia è incerta , perchè il 
suo principio è raramente ben distinguibile ; sembra essa non- 
dimeno d’avere il corso stesso all’ incirca della peripneumo- 
nia vera , e di terminare coni’ essa , qualche volia in tre o 
quattro giorni. L’assopimento, le ansietà , e la rigidezza so- 
no in questa malattia indizi assai riflessibili ; ed è tanto più 
pericolosa , die non si conosce punto il suo pericolo , se non 
quando non è più tempo di rimediarvi , per cui anche gli 
ammali ammalali periscono quasi tutti , quando meno si cre- 
de. Quasi comune è questa malattia nei luoghi bassi e palu- 
dosi. 

La sezione degli animali morti di questa malattia ci mo- 
stra il polmone enfiato ed edematoso , i bronchi turati da un 
ruitoo più o meno denso , delle macchie cancrenose , del- 
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le effusioni sierose , tanto nella capacita del petto, quanto nel 
pericardio. . 

■> Cura. 

Questa malattia donlanda pronto soccorso : il salasso 
vi è necessario di rado, quantunque un certo grado d’oppres- 
sione sembri esigerlo spesso ; può esso per verità procurare 
un passaggiero sollievo , ma rende in seguilo la malattia più 
grave, ed indebolisce molto l’ ammalato. 1 lassativi., ed i 
cristèi purgativi sono sempre adoperati con buon esito. Fare 
si deve anche grande uso dei diluenti, , come capaci di ri- 
mediare alla tròppo grande viscosità dell’ umore bronchiale. 
Allo stessa oggetto si amministrano anche i pettorali, sia be- 
cliiei , sia incisivi, come T acqua melata, l’isopo, l’edera 
terrestre , le decozioni d’ orzo dolcificate col mele , quelle 
di radici di finocchio e di liquirizia, potendole anche acidu- 
lare col sugo di limone’, o coll’ aceto. Meno stimali non sono 
ì diuretici e gli apritivi , còme l’elenio, il nitro, i saponi, 
1’ ossimilè scillitico, lo spirito di 'corno di cervo , e tanti al- 
tri , che penetrando, come si crede,, nei più piccoli vasi a- 
giscono sopra gli umori più densi , che li turano. I vescican- 
ti e le ventose scarificate producono ordinariamente buoni 
effetti. (R.) 

Al lungo articolo di Rozier , che trovasi in questo di- 
zionario , il sig. Hutard .figlio fa seguire le seguenti osser - 
vAziorn. • 

Quando Rozier compose questo articolo , ammesse ve- 
nivano molte spiegazioni fisiologiche, che ora vengono riget- 
tate ; molte altre idee , senza essere ricusate come false, sono 
riguardate almeno corue incerte nella spiegazione dei fénoine>- 
ni delle malattie, e perciò devono essere «immesse • nelle loro 
descrizioni. Le spiegazioni fisiologiche sono state tanto spesso 
distrutte da spiegazioni contrarie 1 '} i migliori ragionamenti so- 
nò stati tanto spesso rovesciali da ragionamenti in apparenza 
egualmente bene fondati , che se ne deve essere assai parchi. 
Rozier scrisse in un tempo, quando i medici volevano spiegare 
lutto , per cui egli non avanza mai un fatto , senza volerne 
dare una dimostrazione. Ora tutto ciò eh' è ipotesi, rifiutato 
viene dalla medicina , e si suole contentarsi d’osservare : t.9 
le cause che agiscono di una maniera nociva stili’ economia • 
a.? i ■ fehomem e cangiamenti cl>e,queste cause producono só- 
pra qnesta stessa economia } 3.» si studia quindi di applica- 
re i mezzi d’ arrestare questi fenomeni contro natura 7 e gli 
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accidenti da essi prodotti , per ricondurre l’economia allo 
sialo di sanila. Tosto che i sensi non possono più essere* a- 
doperati, tosto che rèsta per guida il solo ragionamento , si 
è troppo soggetti a traviare , per potersi fidare a lui solo. 
E già idolo difficile di ben comprendere ciò che cade sotto 
j sensi, e di trarne delle conclusioni , che bisogna sapere fer- 
marsi- ove finisce 1’ incerto , aspetiando che la fisiologia 
abbia fatto fare alla scienza qualche* passo di più. Questa 
difficoltà di comprendere ciò che cade sotto i sensi , nei 
fenomeni delle malattie , è tanto positiva , che nóu si sanno 
ancora distinguere le malattie dei nostri animali domestici le 
nne dalle altre , quantunque snidiate esse siano già da tanti 
anni, e che spesso si prendono ancora perfino i sintomi per 
malattie. Rozier , nello stabilire una peripneumonia biliosa , 
non si sarebbe per avventura ingannato? Egli, o gli autoii, 
secondo i quali ha parlato , non avrebbero (orse preso tin’in- 
fiammazioue secondaria del polmone , in conseguenza d’ una 
malattia di fegato o del canale inlettinale , -per la mnlnitia 
principale ? E i,0I, d e *1 color giallo o nero delle labbra; le ma- 
terie espettorale? le orine, le separazioni di colore citrino; 
rjueste slesse separazioni più liquide ; tutti sintomi , che non 
esistono nella semplice infiammazione del polmone , indicano 
piuttosto un’affezióne del canale intestinale, che un’ affezio- 
ne del petto. La sezione dei cadaveri conferma ancora que- 
st’ opinione ; laonde oltre alle altre lesioui cadaveriche , il 
fegato infiammato, sanioso, cascante in putrescenza; questo 
viscere d’ un volume enorme, scirroso, duro, secco e vizzo; 
la vescichetta ingorgala di bile nerognola; dei calcoli nella ve- 
scichetta del fiele, ec. , sono piuttosto le conseguenze d'un’jif- 
fczione del fegaio , che bastò per far perire l’animale, e che 
sembra bene essere stala la malattia principale. 

Lo stesso si dica della peripneumonia putrida sintomati- 
ca : grande è l' imbarazzo di conoscere la malattia , che Ro- 
zier Ita voluto caratterizzare con questo nome. La lingua e 
la bocca sporche , esalanti un cattivo odore ; le orine e gli 
escrementi danti aneli’ essi un cattivo odore , indicano in ge- 
nerale affezioni delle membrane mucose degli intestini. 
La facilità , con clic le materie animali , come il sangue , fo- 
ri n'a , ec. si corrompono, non può essere un segno caratte- 
ristico d’ una malattia ; dipende essa da troppe circostanze 
indipendenti dalla malattia , ed ha luogo in troppe malattie 
differenti , perchè vi si possa fermare. Dei soprassalti nei ten- 
dini , la tumefazione e metcorizzazione del ventre , f appa- 
rizione di tumori , indicano un’ enteritide piuttosto che uua 
peripneumonia. 
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Peggio caratterizzata ancora è la Perìpneumonia mali- 
gna : « essa non .differisce dalla biliosa , dice Rozier, se non 
» perche non # termina rpai prima del vigesinrio giorno, e quasi 
» sempre più tardi, essendo inoltre epizootica e contagiosa. Que- 
ir sta malattia micidiale ha la sua sede principale nei nervi 
» e nel cervello, ec. ». Tutto ciò non eseguo caratteristico 
d’ una malattia del polmone: i segni seguenti, che riferisce 
ancora Rozier , sono al contrario quelli d’ un genere di ma- 
lattie ben differente, di quelle ora dislinte y col nome di tifo. 
» La respirazione dillicile , 1’ assopimento , lo spossamento , 
» il delirio accompagnato alle volle con mesti muggiti, i tre- 
» miti e le convulsioni; il polso languido , debole , irregola- 
» re ; un tremito o dei soprassalti nei tendini ; il ventre più 
» oTneno teso ; N i sudori irregolari fetidi ; una bava pastosa, 
» separazioni fetide. La sezione dei cadaveri , aggiunge in ap- 
» presso Rozier , è qui il più delle volte infruttuosa : si os- 
» servano nondimeno i polmoni coperti di macchie livide e 
» cangrenose ; il cuore apparisce , ma raramente , .coperto 
» di pustole, ed anche cangrenoso ; sui visceri del basso-ven- 
ti tre si vedono segni di sfacelo , principalmente negli in- 
» testini, che non sono sempre gonfi. La vescichetta del fiele 
» è spessissimo piena d’una bile nerognola e verdiccia; i cada- 
li veri quasi tutti si gonfiano: enormemente , si corrompono 
» presto , e cadono qualche volta in pezzi sotto le dita, ec. ». 
Tutti questi sintomi sono evideuftmeme quelli propri ad altre 
malattie , che non si devono confondere con la peripncumo- 
nia. La natura contagiosa sembrerebbe anzi dover far piut- 
tosto classare questa malattia fra quelle del canale digestivo, 
le quali in generale sono contagiose piuttosto che quelle del 
petto. ' 

L 1 affezione descritta sotto il nome di Falsa Perìpneumo- 
nia lasci» il lettore in una incertezza eguale , cd egli non sa, 
quando legge l’articolo, se si tratta d’una peripneennonia , 
che è terminata in cangreoa , o il’ un catarro polinopare , 
o finalmente cl' una pleurisia. 

Io credo , che nella descrizione d’ una malattia si debba 
prendere il caso più semplice che si presenta , e_ partire in 
seguito di la per arrivare ai casi più complicati, dare i sin- 
tomi e segni materiali della malattia, descrivere le modifica- 
noni che soffrono questi sintomi secondo Ja terminazione 
verso la quale cammina la malattia e che fu dimostrati alla 
sezione dei cadaveri, indi passare alle complicazioni, e fi- 
nalmente ai trattamenti dp mettere in uso in questi differenti 
periodi della malattia. Tale si è a creder mio 1' andamento 
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Ha seguirsi nella descrizione -d’ una affezione morbosa , cquel- 
la che ho adottato per la descrizione della peripneumonia a- 
cuta nel cavallo. . , 

* ’ « 

PERI PLEUMONIA BEL ’ CAVALLO. 

r * 

Sintomi. Comincia questa malattia annunziandosi con al- 
ternative di caldo e di freddo , con. irregolarità di polso, con 
incomodo di respirazione, con dolore che l’animale manife- 
sta quando s’ impedisce la dilatazione del torace , con una 
tosse dolorosa e ripetuta , col calore dell’ aria espirala , col 
calore della bocca , con i lamenti eh’ egli fa sentire , quan- 
do si cerca di alzargli la testa. Se a quest’ epoca i sintomi 
non diminuiscono , il pronostico diventa funesto ; la difficol- 
tà della respirazione si accresce ; l’ inspirazione diventa gran- 
de , prolungata; l’espirazione corta, interrotta, difficile; 
1’ animale lion si colica più ; il polso è variabile , ora forte 
sviluppato e frequente, ora debole depresso ineguale. 

Terminazioni. Sintomi delle diverse terminazioni. Va- 
rie terminazioni ‘seguono 1’ infiammazione dei polmoni , que- 
■ ste sono fa risoluzione , la soffogazione , la cangreua , la sup- 
purazione , e l’ induramento. 

• ‘ ) La risoluzione si annunzia con una diminuzione gradua- 
ta nei sintomi infiammatori ^ la tosse diventa più frequente , 
più facile, ed accompagnala da un piccolo spurgo per le na- 
rici ; la respirazione ritorna più libeia ; la pelle riprende la 
sur pieghevolezza ; il polso riprende la sua regolarità , mo- 
strandosi però pieno e sviluppato ma senza esser duro ; le 0- 
rine sono abbondanti e cariche ; gli escrementi più liquidi ; 
la tesse cessa a poco a poco , e dodici o quindici giorni. dopo 
l’ invasione 1’ animale sembra guarito. 

Nelle peripueumonie intense succede alle volte , che il 
polmone troppo pieuo dei liquidi , condottivi dall’ irritazione, 
non può più eseguire le sue funzioni. In questo caso estre- 
mo è l’ incomodo della respirazione, si fu sentire un rantolo, 
e se non sopraggiungc presto qualche cangiamento , 1’ anima- 
le non tarda a perire ; questa è una vera asfissia , é la se- 
zione del cadavere ne dà la prova ; altre volle il tessuto del 
polmone invaso «la questo concorso considerabile di fluidi , 
ne res(a distrutto, disorganizzato , e per così dire ammazza- 
lo t questa è la terminazione in cangrena , la quale si an- 
nunzia con la cessazione quasi improvvisa dei sintomi dell'in- 
fiammazione , a'cui succede ima (debolezza estrema , la man- 
canza totale del polso , il fiato si fa freddo , fetido , e 1’ a- 
nimale muore Leu presto. ' 
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Noi abbiamo dello all’ articolo Medicina veterinaria , 
che la terminazione piu ordinaria dell' infiammazione è la se- 
crezione nell’ ojgauo infermo d’ una materia , detta marcia, 
e., che queslo travaglio nominato viene Suppurazione: questa 
terminazione è pur troppo comunissima nella peripnemnonia ; 
si annunzia essa con la diminuzione dei sintomi infiammatori, 
e non ostante con una prolungazione della malattia , con un 
piolso debole irregolare , con una tossa secca e debole;, con 
uua respirazione irregolare , e* qualche volta con una sete più 
o meno intensa. t. • • 

Quando la suppurazione è generale in tutto il polmone, 
il tessuto polmonare si distrugge in parte , e I’ animale è ben 
presto andato. Spes^b ai contrario la suppurazione non è che 
parziale , e si stabilisce soltanto in alcuni punti del po'rnone ; 
visi formano allora piccoli depositi, -c l’animale ripren- 
de a poco a poco il suo stato apparente di salute 5 la parte 
piu liquida della materia suppurala sparisce ben presto , e 
non -vi resta che la piarle piu solida sotto 1 la forma di cpn- 
crezioui bianchicce, qualche volta piuttosto dure. L’ anima- 
le così affetto non riprende mai la prima salute ; va soggetto 
alle affezioni di petlu , e finisce presto o tardi con qualche 
nuova peripueumonia : questo stalo costituiste uno di quelli, 
che volgarmente s: chiamano la vecchia bolsaggine.. 

In alcuni casi , e più particolarmente nel cane e nel 
montone , 1’ infiammazione del polmone cangia il modo di 
nutricazione deli’ organo ; il tes-ulo , eh’ è leggero molle 
elastico, diventa duro pesante resistente; invece di offrire 
una trama cellulosa , laminosa , presenta una sostanza granel- 
losa , che si spezza facilmente , che 1 molto rassomiglia alla 
sostanza del fegato : questa è la terminazione per induramen- 
to , che fu anche detta epatizzaz'one , a motivo della rasso- 
miglianza die l’organo polmonare acquista col fegato. Que- 
sta tei ininazione non è meno funesta della precedente , e l’a» 
ninnile non tarda a perire : caratterizzala essa viene dai cor- 
so cronico , ohe prende la malattia , e dalla difficoltà di re- 
spirare, che va sempre crescendo. . 

Trattamento. Il trattamento deve sempre tendere a pro- 
durre la risoluzione, ogni altra terminazione rendendo l’animà- 
le improprio ai servigi per i quali è da .noi custodito. Ado- 
perare ditnqne si dove un metodo perturbatore ; e per poco che 
la malattia presenta d’ intensità, bisogua cominciare col salasso 
negli individui forti ed adulti , e si deve, soltanto temere di 
praticarlo nei cavalli giovani , elle non hanno acquistato au- 
cora tutto il loro sviluppo. Si applicano dei scloni sul petto) 
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e si tiene l’animale all’acqua bianca, ajle bibite dolcificanti; 
si fanno delle fumigazioni emollienti alìe narici , si può fi- 
nalmente aggiungere a questo trattamento l’^imministrazione 
di alcuni decagrammi di kermes , o di zolfo d’ antimonio iu 
polvere ed in pillole. Ma questo trattamento non dev’ essere 
troppo a lungo continualo , perché debiliterebbe troppo 1’ a- 
ninnile , renderebbe troppo lunga la sua convalescenza , e lo 
esporrebbe da pritìfpipio a ricadute pericolose. Dopo alcuni 
giorni più o meno, ma tosto cliè l’ intensità dei sintomi infialo- 
motori diminuisce, uopo è sopprimere l'uso delle bibite e delle 
pillole dolcificanti , e sostituii vi quello delle bibite e delle 
pillole lievemente stimolanti ;■ se non è. da temersi che la 
malattia prenda un andamento cronico /erso la' terminazione 
per induramento , si praticano larghi vescicatori ai iati del 
petto, e .si adoperano internamente gli eccitanti energici, 
come la cliiuachiua , il vino , Ja cannella , la canfora , ec. 

11 cavallo all'elio da una peripneumonia non è più pio- 
pilo a nulla se non è guarito con la terminazione per riso- 
luzione ; questa è dunque la terminazione , che bisogna ot- 
tenere , e nel caso che 1’ infiammazione prenda iiu andamen- 
to cronico , bisogna qualche volta risvegliarla , anzi rinovar- 
la d’alquanto, per ricondurla alla terminazione per risoluzione. 

. I vescicatori sulle parti laterali del pedo sono buonissimi in 
questo caso , eccitando prima i polmoni , e portando in se- 
guito verso la pelle i fluidi , che condotti cTauo dall’ infiam- 
mazione. polmonare verso questi organi. (HuzAsp figlio). (Art. 
del nippli mento.) 

PERISPERMA. Parte di certi seiui , eh’ è sempre di- 
stinta dall'embrione. La sua natura varia molto. Laonde ca- 
ratterizzala viene spesso dicendo , eli’ essa è ciò , che non b 
nè cotiledoni nò embrione. 11 perisperma è corneo nelle rob- 
biacee , farinoso nelle gramiuee , mucilagiuoso nei convolvo- 
li , ec. Sembra talvolta , ch'egli serva , come i cotiledoni s 
al nutrimento delle piante giovani , else si sviluppano con 
la germinazione , ed alle volle nou oflre scopo nessuno d' u- 
tilil'a apparente. Vedi il vocabolo Seme. 

PERITONITIDE. Medicisa veterinaria. In upa piaga 
dell’ addomine , dopo una colica , dopo un parto faticoso , 
dopo un arrestamenlo improvviso della traspirazione , succe- 
de alle volte , che il peritoniti è attaccato da un’ infiamma- 
zione geueralc o parziale. I caratteri distintivi di quest' affe- 
zione sono assai diiticifi a cogliersi. Essa comincia quasi sempre 
eou brividi parziali; l'animale soffre di tempo in tempo delle 
coliche , e ne dà tutti i sintomi ; si agii» uu poco ; guarda 
spesso il suo fianco; preferisce particolar attitudine ; la pelle 
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e lecca ; la temperatura del corpo in generale è poco alta, 
ma variabile; gli occhi sono sprofondali ; l’arteria è dura , 
le sue pulsazioni sono frequenti ma deboli ; il ventre è ad- 
doloralo , la respirazioue qualche volta impedita , l'anima- 
le si lagna. Se dopo un cerio tempo questi sintorni non si 
calmauo , il pronostico diventa tallivo ; 1’ abitudine del cor- 
po diventa più incomoda , più dolorósa; le membra e le o- 
recchie diventano freddi e caldi alternativamente ; dei movi- 
menti cónvulsivi si osservano nei muscoli del tronco; dei su- 
dori freddi parziali si dichiarano ; il polso va*a poco a po- 
co mancando ; l'animale si lagna di più , si agita, si corica, 
e si rialza spesso , e lilialmente spira dopo alcuni momenti di 
tranquillità. 

Questa affezione è quasi sempre acuta , e nel suo- prin- 
cipio soprattutto rende necessario il governo detto antiflogi- 
stico ; i salassi piccoli e ripetuti ; le bibite ed i cristèi e- 
inollienti , dolcificanti ; quando i dolori souo troppo vivi , 
f’applicazioue intorno al ventre d’ una coperta inzuppata, nel- 
F acqua calda , e mantenuta ad alta temperatura umet- 
tandola spesso con nuòva acqua; l’applicazione d’ mi' altra 
coperta asciutta e calda quando si leva quella eh' era ba- 
gnata ; 1’ uso fìualmeute dei seloni alle natiche sono i mezzi 
da adoperarsi. In alcuni casi alle bibite emollienti si può mi- 
schiare qualche calmante , come otto o dieci grammi di tin- 
tura di iiydenhain , o di laudario , oppure uno o due deca- 
grammi d’oppio, o di canfora sciolti nell’ acquavite , per 
calmare un poco la violenza dei dolori. 

La peritouitide termina il più delle vohe- per risolu- 
zione , qualche volta per suppurazione o per caugrena, qual- 
che volta anche per idropisia di basso- ventre ; la risoluzione 
si manifesta cou un miglioramento sensibile , e con lu dimi- 
nuzione graduata-dei sintomi ; la cangreuà coll’ esaltazione e 
con I’ andamento rapido di tutti i sintomi infiammatori , indi 
coli’ improvvisa loro cessazione > e con la morte deli’ animale, 
dopo un miglioramento ingannatore di alcuni momenti ; la 
terminazione per idropisia si mostra con una permanenza nei 
sintomi , che seinbrauo non diminuire nè annientare ; a po- 
co a poco quelli , che indicavano la iuflainiuazione, sparisco- 
no , ma gli auimali non si trovano, per questo meglio; i loro 
fianchi si agilauo ; hanno degù edemi sotto il ventre ; sono 
magri , leuli, e vanno deperendo a poco a poco. Ih questo caso 
i tonici, soprattutto le preparazioni di ferro, e quelle che a- 
giscono sui reni , e danno impulso alle orine , devono e-sere 
adoperale in gran dose. I sintomi, che caratterizzano la sup- 



purazione sono più difficili a cogliersi , e bene spesso si co- 
noscono soltanto alla sezione, degli ani, nuli morti di periloni- 
tide per false membrane che coprono il peritonèo , per fili 
bianchicci albuminosi che si trovano nel liquido sparso per 
1’ addomine. La sezione degli animali morti in conseguenza 
di altre malattie ha spesso fatto vedere delle aderenze antiche 
fra le superficie del peritonèo , aderenze che avranno avuto 
luogo probabilmente in conseguenza di questa tenni nazione. 

La peritonltide è' frequente nel cavallo e nel cane , e la 
terminazione per. idropisia frequente in quest’ ultimo animale: 
gli altri animali sono molto rueuo esposti a quest’ affezione . 
(IIuzard figto). ( drt. del supplimento. ) 

PERLA RO , Cellis. Genere di piante della poligamia 
monoecia , e della famiglia delle amenlacee, che contiene una 
mezza dozzina d’ alberi di seconda grandezza, dei quali il le- 
gno è assai duro , assai flessibile , ed utile per conseguenza 
a molti usi , ed il frutto buono da mangiare , e proprio a 
dare dell’olio. 

Tutti i periati hanno le foglie alterne., picciolale , ac- 
compagnate con stipule caduche, e ripartite iueguahnente dal- 
la nervatura principale , vale a dire ,j;che uno dei loro Iati 
è più largo , e discende più basso dell’ altro ; i loro fiori 
> verdógnoli e poco apparenti , sono o solitari , o riuniti in 
piccoli mazzetti nelle ascelle delle foglie , i maschi confusi 
con le femmine, o questi ultimi collocati più bassi : si svi- 
luppano essi piuttosto tardi iu primavera , e prima delle fo- 
glie. • 

II Perlaro australe *4 ha la scorza liscia , grigia ; le 
foglie ovali , lanceolate , acuminate , dentate , pelose uella 
loro gioventù , e ruvide al tallo ^ i fiori solitari , ed i frut- 
ti nerognoli. Questo è un albero di quaranta in cinquanta 
piedi , che cresce naturalmente nelle parti meridionali del- 
1’ Europa , che si può coltivare in piena terra nel clima di 
Parigi , ma che in nessun luogo è comune , quanto dovrebbe 
esserlo a rtiotivQ dei vantaggi che offre. 11 suo leguo è ne- 
ro , darò , cómpalto , pieghevolissimo , tenacissimo , inalte- 
rabile quando è riparato, non soggetto al tarlo, nc alle cre- 
pature : non ve n’ è alcuno , che gli possa essere paragonalo 
per i lavori del carrozziere. Serve anche per fare dei cer- 
chi da tino eccellenti',- anche per la scoltura , per gli stru- 
menti da fiato, e per infiniti lavori di luleguanic c di sti- 

Q Cellis australi v, Napoli ftlchfioccolo. (Costa.) ( Nola dcW edil. 
Iiapotil. ) 
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pellaio : è suscettibile ’d’ una bella levigatura , ed imita il 

legno rasato , se tagliato , viene in verso obliquo alfe sue , 
fibre. La sua scorzale astringente , e s’ adopera , come quel- 
la della quercia , per la liutura nera , e per la preparazione 
delle pelli. I suoi giovani getti sono quelli , elle danno que- 
gli eccellenti manichi di frusta ai cocchieri di Parigi. I be- 
stiami , e soprattutto le ycapre ed i montoni amano mollo le 
sue foglie , e si potrebbe coltivarlo utilmente per questo so- 
lo oggetto : i suoi frutti sono omogenei ai gusto di tutti i 

fanciulli , es'seudo zuccherosi , e realmente grati al palato. 
Se non si dovesse attendere tanto per coglierli 1 , sene potreb- 
be trarre partito per fabbricare delle bevande. Se ne la uso 
nelle dissenterie : restano essi sull’albero fino alla fine del- 
1' inverno e servono durante questa- stagione di nutrimento ai 
tordi , ed altri uccelli , che ne sono ghiottissimi. 11 loro noc- 
ciolo da un olio , che per la dolcezza paragonato viene a 
quello di mandorla dolce. • 

Qualunque terreno è buono per lo perlaro australe : si 

compiace esso nondimeno di quello , eli’ è leggero e caldo. 
Io non ve 1’ ho mai veduto nè in Francia , nè in Ispagita , 
nè in Italia , oye 1’ ho trovato in vece abbondante nei luo- 
ghi argillosi o paludosi ; nelle tèrre aride non diventa che un 
cespuglio , ma quel cespuglio dà un buon combustibile col* 
suo legno , ed un buon nutrimento alle capre ed ai montoni 
cou le sue foglie. I terreni profondi , le rive dei fiumi , le 
parti inferiori delle valli, questi sono i luoghi, ove esso svi- 
luppa tulio il suo vigore vegetativo. Egli è proprissimo ad 
entrare nei macchioni dei giardiui paesisti , tanto per l’ o- 
scunt'a e permanenza del suo colore , quanto .per la durata 
del- suo fogliame , e per la disposizione pendente dulie sue 
fronde. Si può. condurlo come il carpine col mezzo della po- 
tatura , è formare con esso nei giardini ornali e viali , e 
palizzate , e pergole , ec. E poco molestato dagl’ insetti. Se ne 
conosce una varietà a foglie screziate. ■* 

O . ^ 

Da questa enumerazione delle qualità del perlaro $r può 
vedere quanto interessante sarebbe la sua piu propagala mol- 
tiplicazione , non solo nelle parti meridionali della Francia, 
ove , quantunque comune , può essere riguardalo come iato, 
relativamente all’ estensione del terreno, che dovrebbe esser- 
gli 'dedicato , ma nelle parti set leni rionali eziandio , ove se 
pur teme le. gelate, le teme soltanto nella sua gioveniìf , e 
nell’ estremata delle' fronde dell’anno. La sua tra piautagioaie 
è facile , il suo cresciinento rapido , la sua coltivazione (nul- 
la , quando ha- passalo tre o quattro anni. Riprodotto viene 
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dalle «ue semenze y che darle conviene alla terra appena cal- 
te , perche se conservate sono in uuyiuogo asciutto , diventa- 
no rancide assai facilmente , e quindi improprie si rendono 
alla germinazione. Cou tutta questa precauzione una parte dei 
suoi semi , per lo meno uel clima di Parigi , nou ispunta nel 
primo anno , di modo che il piantone deve restare nella ta- 
vola per due anni prima di levamelo. Questo piantone nou 
acquista uel clima soprindìcato più di oltoo dieci pollici d’ al- 
tezza nel primo anno, e si coqgela spesso fino al collaro del- 
la sua radice , ma non bisogna inquietarsene. Ripiantato do- 
po due anni iu un’ altra -parte della piantonaia , dà parec- 
chi getti , che amputati vengono nell’ alino seguente lino a 
raso terra onde fargliene gettare' degli altri più vigorosi , 
dei quali non si conserva che uno , e questo potato vieue a 
l'orca , per ottenerne uno stelo ben cresciuto. Fedi il voca- 
bolo Piantonaia. Dopo cinque o sei anni dunque si trova 
soltanto quest’albero al caso di esseie piantato a dimora. 

Nelle parti meridionali della Frauoìa si suole contentar- 
si di rilevare i giovani perlari di due o tr,e anni , che creb- 
bero naturalmente .sotto i grossi , per trapiantarli ove si cre- 
de opportuno. • - 

lo nou Irò mai veduto quest' albero in foresta , joa sol- 
- tarilo in siepi , iu cespugli , iu viali , ec. 5 vi devono essere 
nondimeno dei paesi , ove cresce in massa , ed iu .abbondan- 
za. Nei contorni di Narbona- coltivato viene per quei mani- 
chi di sferza , di che ho parlato. A tale oggetto si piantano 
i perlari iu un buon terreno , e inolio fra -loro vicini. Quan- 
do hanno dieci o dodici anui si tagliano a raso terra , la- 
sciando crescere quei vigorosi rigetti che spuntano di nuo- 
vo , e privandoli di lutti i loro polloni laterali lino all' al- 
tezza di due o tre tese ; indi si tagliano , si raddrizzano al 
fuoco se occorre, e poi si Spediscono a Parigi, o nelle al- 
tre città grandi. Lq scopo dei proprietari ali questi cedui 
deve tendere • a far crescere dei getti assai lunghi ed assai 
sottili nel minore spazio di tempo possibile. Si dice, eli’ essi 
ricavino da questi cedui una buona réudita ^ ina uel clima 
di Parigi sarebbe senzg frutto una tale speculazioue , a mo- 
tivo dei poca vigore che prendono in quel clima i getti di 
quest»’ albero ; si dovrebbe ivi dunque piuttosto farlo servi- 
re alla piantagione delle pubbliche vie , c vi diventerebbe 
ima vantaggiosa sostituzione dell'olmo per ogni titolo, fuorché 
per quello della rapidità del crescinveulo, avvertendo poi all- 
eile, clic piantagioni simili hanno b'sogna d’essere assoggettate 
ad uu avvicendamento regolare , come tutte le altre. F edi 
il vocabolo Avvicendamento. 
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la Sicilia. si pianta quest’ albero , che vive per diversi 
secoli, a scacchiera, e quando è pervenuto- ad upa certa gros- 
sezza , gli si taglia la lesta , facendolo maturare col soppri- 
mere i suoi . polloni , a misura che spuntano. Questi capitoz- 
zi servono per pali .e durano per molli anni. 

La piccola citta di Sauve , dipartimento del Gard , fa un 
commercio importante delle -forche., che fabbricano i suoi 
abitanti con i rami del perlaro , dirigendone a tal uopo il 
crescitnento per cinque o 'sei anni. Nel Voi. Vili delle Me- 
morie della Società d’ agricoltura della Senna , si trovano del- 
le spiegazioni molto curiose sopra quest’ oggetto. Le forche 
fatte con questo legno durano più di tutte le altre. 

Il Pjsrlaro della Virgunia , Cellis occidentali s , Liu. , 
ha le foglie ovali , acuminale , dentale , -sottili , ruvide al 
tatto , lucenti per di sopra j i fiori ih mazzetti ascellari , ed 
i frutti • d’ un pavouazzo scuro. Questo e originario dell’ A- 
merica settentrionale , ove cresce nei buoni fondi sulle- rive 
dei fiumi. Esso è un albero più hello ancora e più graude 
del precedente , e né possiede tutte le qualità ad un grado 
più eminente. Io ne vidi parecchi piedi alla Carolina , ove 
il suo legno è stimato per uno dei migliori; Coltivato anello 
viene nei giardini dei contorni di Parigi , e vi riesce benissi- 
mo , essendo poco sensibile alle gelate ; vi si trova anzi piìi 
"comune della specie precedente , perché dà semenze migliori j 
ed io desidero ardeutemeute di vederlo diventare fra noi sem- 
pre più comune. % ‘ 

11 Perlaro della Luigiana; Cellis tenui folia, Etic. bot., 
ha le foglie acuminate , più sottili , dentate più in graude , 
e rotondate alla base un poco di più di quelle del procedente. 
Questo è comune alle bocche del Missisipi , e si coltiva in 
alcuni giardini d’ Europa* Fu riguardalo come una varietà 
del precedente , ma io mi sono assicurato , che -in vece è 
una specie beu distinta. Cresce egli in piena terra nel clima 
di Parigi ; ma siccome è sensibilissimo alle gelate , è da te- 
mersi , die non vi possa essere coltivato utilmente. 

Il Perlaro delle foglie a cuore , Cellis crassifoKa 
Lam. ; C. cordata, ha le foglie leggermente cuoriformi , as- 
sai prolungate, assai grosse, assai ruvide al .latto ; 'i suoi 
fruiti sono più grandi di lutti quelli dei precedenti, ed’ un 
r osso verdognolo. Cresce questo alla Carolina, ove 1* ho troyato, 
ed ove spesso Ito mangiato i suoi frutti. Questa è una specie 
superba, che'riesce benissimo in piena terra nel clima di. Parigi. 

Queste due ultime specie sono proprie aneli’ esse a figu- 
rate nei giardini paesisti , e ad essere adoperate nelle atti , 
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c si moltiplicano dai margotti , e dall’ innesto sopra il pcr- 
luro d’ -Europa. 

Il Perlaro di Tournefort , ossia il srrlaro del- Le- 
vante, Celili Tourne/orlii , Euc. bo.L, ha le ; foglie ovali, 
meliate in grande , quasi a cuore , quasi lisce , ed i fruiti 
giallognoli. Cresce questo nel Levante, e si coltiva in piena 
terra uel clima di Parigi , senza temerne le gelate , almeno 
quando è arrivato ad uua certa età, ma uon acquista mai 
1’ altezza medesima dei precedenti. Dà qualche volta buo- 
ni semi , si moltiplica nondimeno generalmente dal margotto 
o dall’ innesto. Del resto, , uon ha mai luogo nei giardini 
botanici , e le sue foglie , lunghe appena un pollice , uon 
gli permettono di figurare nei giardini di lusso. 

il Perlaro coriaceo ha le foglie coriacee , ovali , acu- 
te , molto iuegualtneuie dentate , e verso un terzo superiore 
soltanto a lobi poco ineguali , ed a superfìcie liscia , e d' un 
.verde oscuro. Si distingue questo dal Perlaro australe , 
per le sue foglie più grosse , meno acuminate , più lisce , 
e d’ un verde più scuro superiormente 5 dal Perlaro della 
"Virginia , per le sue foglie meno acuminale , piu piccole , 
pili lisce , meno egualmente dentale , e più rotonde alla ba- 
se ( la varietà di questa specie è citala da Lainurk nell' .En- 
ciclopedia Melodica ) $ dal Perlaro cuoriforme , per le sue 
l foglie più piccole e non a cuore ; dal Perlaro lima , per 
la poca lunghezza e per la superficie liscia delle sue foglie. 

Esso è originario della Luigiaua , ed un solo suo piede 
coltivalo era già da alcuni anni nella piantonaia di Trianou ; 
malgrado perù la rhia opposizione strappato ne venne nel 
ibofi nel .momento appunto, che cominciava a portare dei 
frutti. Io non ue conosco altri piedi in nessun giardino. . 

Il Perlaro lima, Celti* Lima , Swartz , ha le foglie 
lanceolate, dentellate, mollo ruvide al tatto , ed’ un verde 
. nero. Questo cresce, .in America ; è coltivato perù anche in 
piena terra nei giardini e nelle piantonaie dtfi. contorni di Pa- 
* ligi. Questa è la specie , di cui le foglie sono le più ruvide 
e le più strette. Io credo , che non si alzi inolio , perchè il 
più vecchio , eli’ io ne vidi , aveva appena' due tese d' al- 
tezza. Moltiplicato viene principalmente per 1 innesto sopra 
la specie comune ; comincia nondimeno a dare buoni semi 
nei nostri giardini. 

"Vi ha eziandio il Perlaro della China , che ha le fo- 
glie u cuore , lisce. , lucenti per di sopra , e distiche 5 ina 
c per anco troppo raro , per esser messo in piena terra , 
quantunque sembri capace di resistere ai nostri inverni. Que- 
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sia è'una specie bellissima , che si moltiplica per l’ innesto 
sulla specie comune.- Vedi una Memoria del.sig. ’Cub-ére , 
sopra" questo argomento, inserita fra quelle della Società 
d’agricoltura di Versailles.- (B.) 

PERNICE , Perdio? ,s . Genere d’ uccelli , di cui si 
•conoscono fra noi varie specie , e di cui necessario si rende 
qui il far parola , tanto a motivo del danno eli’ esso porta 
al coltivatore , quanto a motivo della caccia che gli vien fatta. 

La Pi'RNice grigia 16 , la quale è grigia , variala di 
rosso e- di nero, con una macchia nuda e di color rosso sotto 
ciascun occhio , il petto bruno , e la coda fulva. La fem- 
mina è in tutte )e sue paliti più pallida del maschio , c non 
Jia il petto bruno: questa è Ipa noi di tutte lapiùcomuue, 
ed ha una lunghezza di tredici pollici -circa. La sua deposi- 
zione è di quindici o venti uova d’un grigio verdognolo. Vive 
essa in famiglia per due terzi dell’ anno , e s’ accoppia fi,n 
dai primi giorni di primavera. 

La Pernice rossa 11 ha le zampe ed il becco rossi ; 
la gola bianca , circondata d’uu cerchio nero punteggialo di 
bianco; la sua -schiena è d’un bruno rosso chiaro, ed i suoi 
lati grigi con delle macchie' rosse. La sua grandezza è mag- 
giore di quella della precedente ; le sue uova sono bianchi. 
Vive questa in società poco numerose , principalmente nei luo. 
ghi ghiaiosi , ed esposti a mezzogiorno : si accoppia alla metà 
di primavera. 

Vi ha pure la PARTATELLA, O GROSSA PERNICE ROSitA a8 , 
cV si trova soltanto net luoghi montuosi dei paesi- meridio- 
nali ^ la PICCOLA PERNICE GRIGIA, O PERNICE DI DAMASCO, la 
quale è di passaggio, e non si trattiene fra noi che per mo- 
menti. 


25 Questo genere è stato stalli! ito da’ moderni a spese del generale 
Tetrao del Naturalista Svedese. Variano però i diversi sistem&torj nel ri- 
ferirvi le specie. Dcvesi al chiarissimo Naturalista Italiano sig. Ranzani una 
accurata ripartizione di questo genere, atto a rischiarare gli ih su Ricicliti 
caratteri sopra de’ «piali il Tcmmink ha caratterizzato le sue pernici. (Cost.) 
( Nola dell etiti, napèlli.) 

26 Perdi r cinerea , Lai barn. Tetrao pcrdix , Lin. (Cost.) ( Nola del- 
r edit. napolit.J 

27 Perdi. c rubra , Tcmmink. Tetrao rufus , Lin. (Cost.) f Nota del - 
t edà. napolit.) 

28 Pcrdix saxdfilis , Mcyer. Pcrdix graeca , Brisson. 

Le altre sjiecie di questo genere non ci appartengono, eccetto il Fran- 
colino ( Pcrdix Trancolinu* , Lath.' Telrao Francòlituu , Lin. ) che in Si- 
cilia costituisce parte delle Reali Cacce ,e che anche selvaggio colà si trova 
nelle regioni più 'meridionali. (Cost.) (Noi. dell* cditJ napolit. J 
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Il brancolino e la quaglia appartengono a nel»' essi a que- 
sto genere. ’ 

Io non parlerò qui che della pernice grigia , poiché per 
la sua abbondanza , e per lo suo costante soggiorno nelle pia- 
nure nociva si'rende del pari che utile ai coltivatori , come 
la sola da essi conosciuta generalmente. 

. Prima della rivoluzione , quando i signori avevano soli 
il diritto della caccia , le pernici erano per certi distretti un 
flagello peggiore della grandine. Tanto considerabile era il 
loro numero nei contorni di Parigi , per esempio , che con- 
veniva seminare il frumento treo quattro volte più del bisogno, 
e se ne raccoglieva nondimeno la uifetà appena di quello ch’e- 
ra cresciuto. Di fatto , le pernici mangiano non solo il gra- 
tto destinalo alla riproduzione', ma il frumento in erba ezian- 
dio , ed il grano prima della sua maturila , fino al momen- 
to che ricóvratp 'iene nel battone. Molli affittaiuoli mi assi- 
curarono , che si poteva valutare a trentasei litri per anno 
il dadrtn portato da ciascuna pernice ; ora mettendo il gra- 
no a 24 franchi al sestiere , il danno individuale d 1 ogni 
pernice saia di fi franchi ; una- pernice all’ opposto si vende, 
termine medio, d'ai i 5 ai 20 soldi, e le vecchie ancora me- 
no : si giudichi da questo calcolo sui risultali della moltipli- 
cazione delle pernici. 

Convien confessare dall’altro lato, che'Ie pernici pre- 
stano qualchfe servizio ai coltivatori, mangiando i semi dell’erbe 
cattive , che infestano i loro campi. Amano esse molto so- 
prattutto Terra falconAv osfia senape dei campi, eome n’eb- 
bi più volte la prova , aprendo il loro gozzo immediatamen- 
te dopo di averle uccise. 

La conseguenza di questi due fatti si è , eh’ evitar si 
deve egualmente la troppo grande abbondanza e la troppo 
grande scarsezza delle 'pernici.. Tre o quattro compagnie per 
ogni spazio di cento arpenti di terra , bastano per i piaceri 
della caccia , e questa proporzione dev’ essere osservata da 
chiunque pensa ragionevolmente. 

Siccome potrebbe sorgere a qualche coltivatore il .pen- 
siero di rendere le pernici domestiche , cosi va bepe di av- 
vertirlo , che ciò si rende quasi impossibile , tanto è 1’ a- 
more , ch’esse hanno per la libertà: sappia egli poi anche, 
che facilissimo si è 1’ avvezzarle a vivere vicino alle abita- 
zioni , e nei recinti chiusi , ove prendere se ne possono ed 
uccidere a piacimento. A tale oggetto bisogna far covare le 
uova tolte alle loro madri , dalle galline, e lasciare i piccini 
eoo esse, fioche si trovano al caso di volare ; allora si ha 
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Ja precauzione di tagliar lojo le penne più grandi delle ali, 
e si mettono tic! luogo , ove si desiìtora che prendano l’a- 
bitudine di restare , ed ivi si da loro da mangiare mattina 
e' sera. È necessario,- che in quel luogo vi siano dei cespu- 
gli , ailinchè vi-si possano nascondere durante il calore del 
giorno , e riparare in ógni tempo , contro gli uccelli di ra- 
pina. Una pernice, alla quale tolte furono le sue prime uova, 
fa una seconda covata , ed anche una terza 5 di modo che 
si possono cosi duplicare , anche triplicare quei piccini , che 
avrebbero dovuto essere prodotti Ogni anno naturalmente. Que- 
sto fatto era molto bene conosciuto dagli ufliziali delle cacce 
del re , e dai gran signori dell’ antico governo , e non man- 
cavano d’ appi olì 1 lai ne con gran danno d. Il’ agricoltura. 

1 piccini delle pernici si chiamano ptrniciotli , finché 
non sono del tutto sinr li al loro padre c madre, vale a di- 
re fino verso la meli d’ ottobie , e sono stimati più di esse, 
perche hanno una carne meno dura e più delicata. INel cli- 
ma di Parigi non bisogna cominciare ad ucciderli prima del- 
la meta d’ agosto. Un . buon cacciatore li priva prima del lo- 
ro padre e madre , onde non approfittino della loto esperien- 
za per sottrarsi .1 quella morte , che destinata loro viene 
. più tardi , e non abbandonino il distretto ove nacquero. 

Si cacciano le pernici allo'-schioppo con cani e senza ca- 
ni , e si prendono .con diverse sorta di reti e d’ altre insidie. 

Quando diversi cacciatori uniti vanno d’ accordo , pos- 
sono uccidere in autunno molle pernici , camminando lenta- 
mente nei campi, scuotendo i cespugli ove sona ritirate, 
meglio apcora facendole volare verso il luogo -r>v’ essi si 
trovano in agitato, col mezzo d’ altre persone , le quali do- 
po di aver fatto un lungo giro ritornano a quella volta. 

Si può anche correre dietro di esse celandosi sotto una 
capannuccia ambulante, coperta di fogliami colti recentemente, 
e tirando loro addosso in ferma. In inverno , quando la ne- 
ve copre le campagne , i cacciatori vestiti con una camicia 
bianca ne uccidono alle volte un’ intera compagnia , se riu- 
nita si trova in tempo di notte. 

Col mezzo del fischio di richiamo , che imita il grido 
delle pernici si può invitarli in un luogo, ove il cacciatore 
si trova celato.. Questo mezzo c soprattutto certo , quando 
in primavera le pernici sono accoppiate ; ma siccome allora- 
non si uccidono che le femmine , éd il numero dei maschi 
d’ altronde è sempre il più considerabile , cosi questa sorta 
di cactìfiTappartiene piuttosto ai cacciatori di corso. 

In generale tnttc le sere prima di coricarsi , c tulle le 
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ninnino prima ili alzarsi , Ib pernici mandano un cerio gri- 
do di richiamo, anche quando un'intera torma si trova raccolta. 
Questo grido è sempre seguito da un volo piìr o meno lungo, 
finito il quale , si adagiano al riposo, e dormono, oppure co- 
minciano a cercare il loro alimento. 

Ho detto poco fa , che il numero dei maschi c maggio- 
re di quello delle femmine. Affinchè quelli , che non hanno 
femmine non disturbino quelli che ne hanno , giacche com- 
battono fra loro per tal motivo fino all’ estremo , bisogna uc- 
cidere i maschi di preferenza. Si riconoscono questi., quan- 
do sono in cammino , al loro andamento più altero, al loro 
colore più oscuro. Nei primi tempi deli' accoppiamento il ma- 
schio è sempre il primo a partire , e quando hanno giù la 
loro prole , sono prime lè femmine. Il mezzo nondimeno più 
certo per liberare un distretto di lutti i maschi' non accop- 
piati , è quello di servirsi -della" canterina , vale a dire d'una 
femmina in gabbia, la quale col suo grido invila le altre in 
qualche imboscala. 

Un cane, appiattato o di ferma, che apposta le pernici 
all’odore della loro ièrala , che indica 'jl lungo ov’ esse sono 
arrestale, arrestandosi egli stesso tal che le impedisca di volar 
via tenendole nell’ inquietudine , facilita iu un modo singo- 
lare la caccia delle pernici. Questa caccia col cane appiatta- 
to , die si può fare soli o in ristretta compagnia , c la più 
piacevole. Le ore , in cui si può più utilmente eseguirla , 
sono in autunno dalle ore dieci fino a mezzogiorno , e dalle 
due fino alle qi/htlro , giacché in tutto il resto della giornata 
vanno le pernici in traccia del loro alimento. Dopo le messi 
cercate conviene le pernici fra 1’ erbe-med ielle fra i raviz- 
zoni cd altre raccolte sero li né , più lardi nelle vigne , nell’in- 
verno poi fra' le siepi i cespugli i cedui , ec. . 

Le reti poi adoperate per prendere le pernici , sono : 

,* i.°.ll tramaglio semplice od ingraticolato, specie di 
rete assai lunga, poco alta, tesa perpendicolarmente, nella qua- 
le esse s’ imbrogliano , e danno quindi il tempo al cacciatore 
nascosto in vicinanza di accorrere , e di prenderle. Per ren- 
dere questa caccia più sicura o più utile ,. concorrono que- 
gli uomini , elle fanno snsurro , ovvero i catti od il fischio 
di richiamo , o la carcnliua , ec. 

o..° Il mjTnio, specie di sacco terminato in punta, od 
in forma di nassa , dell’ apertura di due o tre piedi, e della 
lungliezz.a di dodici o quindici. Viene questo tenuto aperto 
col mezzo d’ un mezzo cerchio , o soltanto con due paletti. 
.Vieti latta maggiore la sua apertura col mezzo di due reti scnt- 
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plici quanto si pn& pui lunghe , alte- un piede . che formano 
un angolo molto aperto, e convergente ai lati di quell’aper- 
tura. Questa rete si tende all’estremità d’ un campo, e si 
cacciano verso di essa- le pernici con mezzi assai blandi 4 in- 
ducendolè cioè a salvarsi col camminare piuttosto che col vo- 
lare. Giunte verso le reti laterali , e trovandovi ostacolo , 
si rivolgono verso l’ apertura della rete, vi s’Tlqoltraijo , ed 
arrivano alla sua estremità, ove non possono, più tornare a 
dietro ed ove sono prese. Questa rete è poco in uso. , r , 

3. “ Lo strascico. Questa è una rete lunga e larga, mon- 
tala nella sua larghezza sopra due pertiche , e nella sua lun- 
ghezza strisciarne da un lato, e sostenuta dall’altro con una 
corda. Due uomini , uno a ciascuna estremità , fa portano a 
qualche distanza da terra durante la notte, passeggiando len- 
tamente nei campi, La parte posteriore di- questa rete, che 
va strisciando, la levare le pernici, sulle (inali si lascia to- 
sto cascare la rete. Se ne prendono anche molle di questa ma- 
niera nei luoghi, ove si trovano in. copia , iiwaed latamente 
dopo la messe, e nel tempo che la neve copre la terra. ,,, 

4, 8. adopera nuche a lai uopo una lunga reteUriango- 
lare, attaccala a due pertiche leggere, e portata innanzi da 
un uomo solo. In questo caso si caccia di giorno , ed accom- 
pagnati da un cane di (erma. Questa rete s. chiama l’ erpica- 

TOIOi 

Lc v t a V e s P ccie corsoi siap. 

plicano utilmente aneli’ esse alla caccia del Impernici. Il mea- 
zo piu comune di servirsene si è quello di piantare una lunga 
sene di bacchette di tre piedi, collocandole di distanza in di- 
stanza sopra certe forche a traverso le file, in modo che la metà 
de. (accetti strisciate si veda per terra , e 1’ altra metà si sol- 

Irràn lo V"* n* r, P° ,1ÌCÌ ’ Le Panici , che vanno 
errando lungo quelle file piu volentieri che altrove, visi pi- 
gliano per lo collo o per i piedi. ’ * 

In inverno si formano con bacchette sjihjli dei quadrati, 
o dei poligoni intorno a certi sii. ove fu prima levata la ne- 

6 S1 s P ar S ono s°pra quel sito e Dei- contorni delle cri- 
vellatore di grano. Le pernici , tormentate dalla fame , scor- 
gendo un. luogo privo di neve, vi accorrono da ogni parte, 

ed .ncoraggiate dal grano che incontrano, si gettano nei lue- 
eetli , e vi si pigliano. * 

rf" tUUÌ ' ‘TP’’ e P r 'ncipalmente poi nell’ inverno pi- 
gliare si possono le pernici con trabuchelii -di varie sorte II 
P .u vantaggioso di tulli è quello , eh’ è fatto con una rete 
cadente montata sopra un quadro di le^no piuttosto pesan- 
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te. Teso viene questo col mezzo d’un quattro in cifra, la di 
cui parte orizzontale è fornita d'imago due traverse. Le per- 
inei, invitate sotto quel trabuchello dal grano gettatovi in 
abbondanza , spargendone anche un poco nei contorni , lo 
fanno cascare rimanendovi prese sotto. Due spaghi in croce 
sostengono la rete all' altezza del quadro. 

Jo ho preso od ucciso con tutti questi mezzi delle per- 
nici, lauto in Francia che in America: ue parlo dunque 
con cognizione di causa. 

V’è chi ricerca le uova di pernice come alimento. (B.) 

PERO , Pyrus.' Genere di piante dell’ rcosandria rotnro- 
ginia , e della famiglia delle rosacee , che contiene una doz- 
zina di specie , tutte arborescenti , Ire delle quali formano 
oggetto d’ uua coltivazione di prima importanza, e delle quali 
alcune altre si trovano uei giardini dei dilettanti di piante 
straniere. .• ' 

Delle tre speeie, ch’io mi trovo principalmente nel ca- 
so di prendere iu considerazione , due sono I’ oggetto di ar- 
ticoli particolari , e queste sono il Melo ed il Cotogno; in 
questo momento dunque d" occuparmi intendo soltanto del 
pero propriamente detto ( Pyrus eornmunis , Lin. ) e delle 
sue varietà. 

Aleitui botanici , ed ultimo fra essi Wildenow, entrare 
fecero in questo genere delle specie , collocate da altri fra i 
nespoli e fra i lazzaroli. Io le ho enumerate agli articoli 
di questi ultimi.* ' 

Il pero enti à nel piccolo numero degli alberi fruttiferi 
nostri indigeni , in quelli cioè che crescono nelle nostre 
foreste nello sialo selvatico. Prende esso naturalmente la for- 
ma piramidale, e h alza a cinquanta o sessanta piedi: La sua 
scorza è crepolata ; le sue fronde terminate sono quasi tutte 
da spine ; i suoi rami inferiori molto divergenti dal tronco; 
le sue foglie alterne , coriacee , ovati , dentale, lievemente 
pelose per di sotto nella loro gioventù ; 'i suoi fiori bianchi, 
disposti in corimbi sopra piccoli rami particolari ( raramente 
all’ estremità delle fronde); i suoi frutti ovali , prolung-ali , 
assai duri , ed aspri assai al gusto. Non si possono mangiare, 
che quando , dopo caduti dall’ albero,- pervenuti sono' a quel- 
lo stato vicino della putrefazione , che nominare si setole smil- 
zo , stato comune soltanto con alcuni altri frutti della stes- 
sa famiglia. 

Pochi peri salvatici ss vedone nei boschi di pianure ; 
ma estremamente comuni sono essi alle volle in quelli dei 
paesi di montagne. Lo erau# miticamente copiosissimi nei bo- 
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sciti ili quella catena ili montagne ; che giace fra Langres e 
Digitine , in conseguenza del principio stabilito dati’ antichità 
più remota , che lasciare $1 dovessero sempre sul piede gli 
alberi fruttiferi delle foreste -, ma' alcuni anni prima della ri- 
voluzione un decreto del consiglio ordinò il loro taglio, per- 
chè nocivi erano alla riproduzione dei cedui ; ccn lutto ciò 
comuni lo sono ancora irà le siepi , ed in -mezzo ai campi 
dello stesso paese e di molti altri da tue 1 visitati. La causa 
n' è meno' il loto legno, quantunque d'eccellente qualità , 
come 1» dirò in appresso , auzi che la quantità grande di’ 
frutti di che si caricano , frulli , con i quali si fa ciò che 
nel paese si chiama Vinello, altrove Bevanda , vale adire 
una specie di Sidro di pkrk d’ una cattivissima natura , di 
vili meglio sarebbe abolire l’uso. Vedi questi tre vocaboli. 

Quantunque in generale il pero Salvalieo preferisca i ter- 
reni fèrtili e profoudi , se ne trovano nondimeno dei bellissi- 
mi nei terreni di cattiva qualità. Deve egli il vantaggio di 
crescere quasi da per lutto alla sua facoltà di sprofondare il 
suo fittone , di gettare delle radici nplle fenditure dei macigni. 

Come la maggior parte, degli alberi -nello stalo di natura, 
cosi anche i peri salvatici sono biennali o triennali , non 
producono cioè frutto che ogni secondo o terzo anno , ma 
negli anni poi di prodotto uè sono il [tilt delle volte tanto 
cartelli , che i loro- rami si curvano sono il peso ; e servono 
questi frutti , non solo a lare del sidro, come fu detto j ma 
a nutrire ducile i porci e. le vacche , che li amano molto. 

Malgrado lutti questi vantaggi , io non suggerirò mai 
ad un coltivatore di lasciar fcrtseere peri salvatici nei suoi 
chinpi , perchè vi sono delle varietà ornai perfezionate , va- 
rietà , alcune delle quali saranno da me enumerale , i di cui 
frutti godono delle stesse qualità , e sono uel medesimo tem- 
po più grossi , piju sugosi , e fliù dolci. Io insisto sopra que- 
st’ ultima riflessione , perchè 1’ esperienza insegna , che que- 
gli uomini e quegli animali , i quali mangiano pera salva- 
lidie in troppa quaujità, a motivo della loro eccessiva asprez- 
za , forse anche della loro astri ugeuza , soffrono accidenti 
simili a quello , che si chiama Male di legno'. Vedi que- 
sto vocabolo. 

Il crescimenlo dei peri salvatici è più lènto di quello 
delle varietà coltivale. La grana del loro legno è più fina , 
più rossa. Questo legno pesa verde, secondo Varertnes'de Fe- 
nilies, sellauianove libbre, cinque once, quattro, grossi , e-sec- 
co ciuquautatre libbre, due once per piede cubico. La dised- 
cazio ne altera la sua forma, uia raramente lo fa crepare j 
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alterazioni , sia per la traslocazione degl’ irmeli , sia fser la 
differente natura dei terreni e delle esposizioni. Il volere sta- 
bilire una’ concordanza fra le varietà citate da Oliviero de 
Serres , e quelle descritta da Duhamel , sarebbe ti ng cosa im- 
possibile, mentre perfino a rj ireste ultime moltissime sembra- 
no già adesso differenti da ciò eli’ erano quando egli lé e- 
snnnòava , vaie a dire da cuiquanl' anni a questa parte ^ di 
modo die difficile non di rqdo per noi si rende il riconoscer- 
le ^ malgrado l’esattezza delle sue descrizioni , e la precisio- 
ne delle disegnale figure. Onestò fatto 'diventa più sensibile 
ancora , se rimontare vogliamo a La Quintinie , come ho po- 
tuto assicurarmene sopra cinque o sei alberi piantati da que- 
sto fondatore dell’arte del giardinaggio, che senza necessità, 
e con grave mio dispiacere, anche m ‘onta alla mia opposi- ; 
z ione, strappali furono nell’ anno 1807 dall’orto di Versailles.'' 

Duhamel stabilisce come fatto, che le varietà dei peri, 
da lui divise in due rami principali, sono dovute alla fecon- 
dazione del pero salvalico col cotogno , anche col lazzarolo, 
c col biancospino, lo non oso nè approvare nè disapprovare 
quest’opinione ( vedi il vocabolo Ibrido ); 'ma dire ben pos- 
so , che la causa del gran ninnerò di queste varietà attri- 
buita può essere ragionevolmente all’ antichità della coltivai" 
zioue- della specie. 

Eoi perfezionarsi i peri perdono le loro spine, ed accre- 
scono la larghezza delle loro foglie. Tutti prendono dei ca- 
ratteri. secondari , che danno luogo a distinguerli ili tutte l’e- 
poche deli’ anno ; ma questi caratteri sono (auto poco rileva- 
ti , che difficilissimo si rendè il determinarli con la descri- 
zione , e perfino con la figure. La conoscenza di questi ca- 
ratteri , quando sono privi di frutto, e principalmente in 
tempo d’inverno, altro non è quasi inai , che l’ effetto del- 
I’- abitudine locale. Un giardiniere ”, anche intelligentissimo sul 
suo terreno , può andare molto soggetto ad ingannarsi, quan- 
do si accinge a nominare le varietà d" uri altro orto , di cui 
diverso è il terreno, diversa l’esposizione, tanto piu poi se 
queste varietà crescono in un altro clima, do non parlerò 
dunque di questi- caratteri che di passaggio , per non allun- 
gare questo articolo soverchiamente • mi fermerò più sopra 
<| nell 1 , tratti dai frulli, coinè più suscettibili d’essere valu- 
tali, e rimette!» 'ponchi volesse spiegazioni più diffuse al- 
1 ’ opera ili Duhamel , ed anzi alfa nuova sua edizione , ora 
ultimamente data dai signori Poiteau e Turpiu. 

L’ ordine della in a tu ri là è quello , eli’ 10 intendo di se- 
guitare , avvicinando però sempre le varietà portami lo stesso 
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nome a quella Ira esse , clj’ è la prima suscettibile <1’ essere 
mangiala. Si sa bene , che un quadro simile non può essere 
della più rigorosa esattezza , giacche là maturila di alcune 
Ira esse avanzata si trova o ritardala relativàmente ad alcu- 
ne altre , secondo il clima , ed anche secondo l’annata. Du- 
liamfel sarà la principale mia guida , ma non saranno obblia- 
te nemmeno quelle varietà , che descritte furono dopo la pub- 
/ blicnzione dell’ immortale sua opera. 

Pera ni san -Giovanni, frutto piccolo, bislungo, giallo , 
alle volle' rossagnolo dal lato del sole. La sua polpa è bianca, 
tenera , poco rilevala. Nel clima di Parigi matura verso la 
fine di giugno. . \ ■ - 

Moscadkllina. Pera. assai piccola . -roi onda , verde-gial- 
lastra , rosso-bruna .dal lato del sole. La sua polpa è d ’ iiu 
bianco alquanto giallastro , 'grata al gusto, e muschiata. Ma- 
tura ni principio di luglio , ed è migliore sui piedi vecchi. 

Questa varietà riesce benissimo tu pieno vento , ed iti 
un terreno asciutto. 

Moscadella della regina. Pera di due pollici di dia- 
metro , quasi rotonda , d’ un verde un poco giallastro, -^n pol- 
pa tenera e zuccherosa , mollo saporita. Matura a meta di 
luglio. 

Applicabile è anche a questa 1’ osservazione fatta sulla 
precèdente-. 

Moscadella tonda. Pera assai piccola ,■ globosa , com- 
pressa , d’ un giallo verdastro dal lato dell’ombra, d’ un 
rosso fulvo daì lato del sole. La sua polpa è verdognola, mu- 
schiata , ma poco saporita. 

Mo«CADEELA reale. Frutto assai piccolo, quasi rotondo, 
bigio ; la sua polpa è bianca , y quasi fragile, .muschiata. Ma- 
tura al principio di settembre. 

Moscadella gialla. Frutto piccolo , bislungo , ruvido 
al tatto , d’un verde giallastro dal lato dell' ombra, d’un bel 
rosso dal lato del sole. La sua polpa è fragile , fragrante. 
Matura alla fine d’ agosto. 

Moscadella di Germania. Frutto ovale, di tre pollici 
di diametro , bigio dal lato dell' ombra , rosso dal lato del 
sole. La sua polpa è giallastra , un poco bquefaltiva , ma- 
1 sci) iala , gustosa/ Mùttira in, marzo od m aprile. 

M OSCA DELL A dorata- Pera turbinata, di quindici linee di 
diametro , <!’ un giallo pallidi dal lmodell’ ombra , d’ un ros- 
so cliiuro dal lato del sole. La sua pelle è lina ; la -sua pol- 
pa un poco secca , alle volte dura. 

Questo albero s’ innesta sopì a fianco ^-e sopra cotogno, 
ma riesce meglio sul primo. 
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Maddalena. Pera ovale, di due pollici di diametro, d'im 
verde giaNo tinto alquanto di rosso dal lato del «ole. La 
sua polpa è bianca, -fina-, liquefa ttivn, lievemente fragrante, 
ma diventa stopposa per eccesso di maturità. L’ albero è vi- 
goroso. t 

Lusliola. Pera, assai piccola , turbinata , d’ un giallo 
Chiaro, fuorché dal lato del sole , ov’è picchiettato (l’un 
rosso assai vivo. La sua polpa è giallastra , muschiata , ma 
nondimeno poco grata al gusto. Malurtt alla mela di luglio. 

1) suo albero è as?ai produttivo. 

Rosroletta primaticcia. Pera piccola /turbinata, gial- 
la , con del rosso vivo sparso di bigio dal lato del sole. La 
sua polpa è gialla , semi-fragile , spesso pietrosa , assai fra- 
grante e zuccherosa. .il suo albero i vigoroso. 

Rossoletta di Raims. Pera piccolp , turbinata, verda- 
stra e giallognola, macchiata di brutto. La sna polpa è setni- 
liquefattiva , fragrante , d’ un gusle» particolare gratissimo, 

Rossolina grossa. • Pera di forma eguale alla precedente, 
ma più grossa , d’ un verde seuro punteggiato di bigio , « 
d’uri rosso bruno dal lato dei sole. La sua polpa è semi-fra- 
gile, fragrante , alquanto «gretta. Matura al priucipi© di set- 
tembre. - 1 

Rossolina d’inverno. Pera meno grossa della rossolina 
di Reims , ma della stessa forma, un poco più gialla dal la- 
to dell’ombra , ed un poco più bruna dal lato del soie. Li 
sna polpa è semi-fragile , acquosa , e d’ un gusto molto sa- 
porito. Matura in febbrai© e- marzo. 

Coscia di -dama. Pera di mediocre gro«se>za , assai pro- 
lungata , lucida , d’ un verde giallognolo dal lato dell’ on». 
fera , d’ un. rosso bruno dal lato del sole. Lassila polpa è ao- 
mi-fragile, zuccherosa, alquanto muschiata. Matura alla- fi- 
ne di luglio. •• * - 

Riesce male sul cotogno , ed anche sul franco. Si mette 
d-illicilineiite^a frutto. 

Bianchetta grossa. Frutto piccolo', prolungato-, bian- 
co , giallognolo all’ ombra , e d’ un rosso chiaro al sole. La 
sua polpa fe fragile , zuccherosa , e saporita. Matura alla fi- 
ne d» luglio. .. . . 

Questa è una varietà bella e buona , ed assai vigorosa. 

Lunghetta grossa rotonda- F rutto meno prolungato 
del precedente , polpa più fragrante , in tutto il resto poco v 

differente. >' 

Biancolina , o pera perla. Frutto piccolo, bisluugo , 
bianchiccio-, polpa biauca , semi-fragile, muschiata, gratis- 
sima. Il suo albero è assai produttivo. 
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Buchetta a coda lunga. Frullo piccolo, bislungo , 
bianchiccio , qualche volta tinto di rosso dal lato del sole. 
La sua polpa è semi-fragile , bianca , fragrante , e zucche- 
rosa. Matura al principio d'agosto. -, . 

Sassona. Fruirò assai prolungato , di grandezza mezza- 
na , verdognolo, marmorato di fulvo-* rosso alle volte dal 
lato, del sole. La sua polpa è liquefulliva , d' un agretto de- 
licatissimo in certe località. Matura alla fine di luglio, il suo 
albero è vigoroso. 

Cipolletta, ossia arciduca di' e stale. Fruito quasi ro- 
tondo , di mezzana grandezza , giallognolo dal lato dell'om- 
bra , d un rosso vivo dal lato del sole. La sua- polpa è se- 
mi-fragile , spesso assai pietrosa , saporita ; d’ un gusto di 
rosa. Matura iu principio d’ agosto. 

Il suo clbe/o è molto produttivo, ma vuol essere inne- 
stalo sopra franco , piuttosto che sopra cotogno. 

Abetina. Frutto piccolo, bisluugo , verde giallognolo ; 
'polpa bianca, poco sapida, quantunqae fragrante. Matura 
verso la fine di luglio. - • 

Pera, doppia ,, ossia a due teste.. Fruito mezzano, d’un 
verde giallognolo dal lato dell’ ombra , d’un rosso bruno 
dal lato del sole , ooll’ occhio ristretto nel suo mezzo fra 
prominenze , che lo fanno, apparile doppio. La sua polpa c 
bianca , alquanto fragrante , ma poco delicata. - 

Bellissima d’estate, o suprema , a pera-fico. Fruito 
piccolo , poco prolungato , giallo di limone , macchiato di 
rosso dal lato dell’ ombra , d’ un bel rosso scuro macchiato 
di giallo dal lato del sole. La sua polpa b semi fragile, d’un 
gusto piuttosto grato , quantunque poco sapido. Matura in 
luglio , e vuol esser, colto prima della sua maturità , per- 
chè divbnta presto scipito e stopposo. Il suo albero è vi- 
goroso. 

Bellissima d’ autunno. Frutto di mezzana grandezza, 
assai prolungato , giallognolo , rossagnolo , punteggialo di 
bruno dal lato dell’ ombra , rosso scuro , punteggialo di 
bigio dal lato del sole.i La sua polpa è bianca , fragile , 
.qualche volta pietrosa , d’ un gusto poco sapido. Matura ver- 
so la fine d’ ottobre. 

Bellissima d’ inverno. Frutto grossissimo ? del diame- 
tro cioè di circa quattro pollici, quasi rotondo, giallo, pun- 
teggiato di fulvo dal lato dell' ombra , rosso , punteggiato 
di bigio dal lato del sole. La sua polpa è tenera , dolce , 
ma sai valica j si oouserva fino a maggio, e non si mangia 
die gotto, 
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Bordona muschiata. Frullo piccolo , quasi rotondo , 
verdognolo, punteggiato dello stesso colore. La sua polpa è 
fragile, muschiata , alquanto zuccherosa, Matura in luglio. 

Pera Angelina. Frutto piccolo, d’un verdegiallo. La 
sua polpa è semi-fragile, assai muschiata. Matura al princi** 
pio d’ agosto , e si avvicina molto alla salviata. 

Pera nuda. Frutto di mediocre grandezza, prolungalo, 
d’ un verde chiaro , punteggiato di bigio dal lato dell' oni<- 
bra , d’ un rosso pallido dal lato del sole. La sua polpa è 
liquefatimi , fragratile , gratissima. 

Il suo albero è più vigoroso , quando è innestato sopra 
franco , che quando lo è sopra cotogno. 

Pera or san Lorenzo. Frutto mezzano, turbinato, d’un 
verde giallognolo. La sua polpa è acre, ma è buonissima in 
composta. Matura in principio do agosto. Il sig. Calve! , a 
cui ue dobbiamo la conoscenza , dice eh’ è comune nei 
dipartimenti meridionali , ma che merita poco d’essere col- 
tivala. > 

MoscAdellonA d’agósto. Frutto piatolo, prolungalo, 
d' uu giallo citrino, punteggiato di'fulvo dal lato dell’om- 
bra , d’ un bel rosso scuro , punteggiato di giallo dal lato 
del sole. La sua polpa è uu poco grossolana , ina assai mu- 
schiata. Matura alla meta d'agosto. Il suo albero è* assai 
produttivo. 

Polpa di dama. Frutto di mezzana grandezza, ‘quasi 
rotondo , giallognolo picchiettato di bigio , tinto un poco 
di 'rosso dal lato del sole. La sua polpa è dolce , fragrante, 
gustosa. Matura alla metà d’ agosto. 

Oro fino d’ estate. Frutto di mezzana grandezza, d’uu 
verde giallognolo, punteggiato di rosso dal lato dell’ ombra, 
d’uu vivo rosso'scuro dal lato del sole. La sua polpa è ver- 
dognola , semi-fragile , alquanto agra , ma gustosa. Ha la 
maturità comune con la precedente. 

Oao fino di settf.bre. Fidilo più grosso del prece- 
dente , d’ un verde chiaro dal lato dell’ ombra , rosso mar- 
niera lo dal lato del sole. La sua polpa è biotica , tenera , 
agretta. Matura in principio di settembre. 

Spina rosa. 'Frutto grosso , quasi rotondo , d’ un Ver- 
de giallog nolo , punteggiato e mai morato di bruno dal lato 
dell’ombra, e lavato di un rosso fulvo dal lato ded sole. 
La sua polpa è bianca, tenera, muschiata , zucchercsaj dil- 
ferisce poco dalla cipolletta. 

Spina d’estate. Frullo mezzano , prolungato, liscio, 
verde-prato pie Sso alt’ occhio , verde giallognolo presso alla 
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coda. La sua polpa è liquefatila , sapida , assai muschiata. 
Matura in settembre. 

Spina d' inverno. Frutto grosso, lungo, liscio, d’ uh 
verde giallognolo. La sua polpa è liquefattiva ,, alle volte 
muschiata e d' un buon gitalo , alle volte insipida. Si con- 
serva per quasi tutto l’inverno. 

Il suo albero vuol essere innestato sopra franco net ter- 
reni asciutti , e sopra cotogno nei terreni umidi. Il pieno 
veuto ed una buona esposizione è ciò , che a lui meglio con- 
viene. Le amiate fredde nuocono gioito alla qualità del suo 
Irulior» * . . 

. v àlviata. Frutto mezzano, rotondo, giallo di cera, un 
poco rosso .dal lato del sole, qualche volta ntartnoraio di 
russo. La sua polpa è semi fragile, zuccherosa , fragrante , 
eccellente. Matura iti agosto , si confetta nello zucchero , o 
serve a fabbricare il maraschino.' , 

11 suo albero è vigoroso sopra franco, ma non riesce 
male sopra cotogno. * , 

Arancina muschiata. Frutto mezzano, rotondo, tuber- 
coloso , giallognolo dal lato dell’ ombra , . rosso chiaro dal 
lato del sole. La sua polpa è fragile , muschiata , sapida , 
gustosissima, * 

AnANctNÀ bossa. Frullo bigio dal lato dell' ombra., ros- 
so dal litio del sole , più grosso del precedente. La sua pol- 
pa è fragile , muschiata , zuccherosa. Matura in agosto. Il 
suo albero c vigoroso,. 

Arancina francese , o-sia pera delle mosche. Frutto 
grosso , ovale , venie , punteggialo di bigio dal lato del- 
f ombra , verde brutto spazzato di rosso dal . lato del sole. 
La sua polpa è semi-fragile, sugosa,, d’ mi. gusto grato, 
benché qualche volta un poco acre. Matura al principio di 
settembre. 

Arancina d'inverno. Frutto mezzano, rotondo , d’ ut» 
verde sudicio , sparso di macchie d’ ut» velale scuro , e spes- 
so di protuberanze. La sua polpa è bianca , fragile , mu- 
schiati! , piuttosto gn-tesa. Matura in marzo o aprile; 

Reale d’estate. Frutto Rotondo , piccolo , d’un verde 
gialloguoio, j tinteggiato di bruno. La sua polpa è bianca , 
Si mi-fragile , un poco asciutta, assai muschiata e zucchero- 
sa, non soggetta ad ammollirsi. Matura iu agosto. 

Il suo albero s’ innesta sopra franco e sopra cotogno, 
tua si mette più facilmente a frutto , e dà frulli più gros- 
si sopra cotogno. 

Sanguicnola. Fruito mediocre , prolungato , ,un pòco 
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pti n loggia lo di bigio dal lato dell' ombra , e di rosso dal 
lato del sole. La «ua polpa è rossa e poco gustosa. Matura 
iu agoslo. 

V eh migliora d' estate. Frullo menano, quasi roton- 
do, d’ un verde giallognolo dal laio dell’ombra, d'un rosso 
chiaro dal lato del sole. La sua polpa è bianca,' semi-liquo- 
faltiva , piuttosto fragrante. Matura alla line d’ agosto. 

Quella pera non dev’essere confusa con la Bellissima 
d* estate, quantunque da essa non molto distante-. 

<• Grossa lunga. Frutto grosso , assai lungo, d’un verdi: 
giallo., punteggiato di rosso. Questa pera è più grossa della 
verde-lunga , e si avvicina alla San-Germana. 

li coiva- cristian a d’ estate MUSCHIATA. Frutto mezzano, 
prolungato , giallognolo , sferzalo di rosso dal lato del sole. 
La sua palpa è bianca., sparsa di punti , fragile , zucche- 
rosa , assai muschiata. Matura alla fiue d’agosto. Questa è 
una pera assai bella ed assai buona , ma -Soggetta u crepo- 
larsi. L’ albero suo è delicato , e non s’ innesta sul cotogno. 

Buoita-cristiaha d’estate. Frutto grosso - , prolungato, 
alquanto curvo , giallognolo, punteggiato d’ un verde scuro. 
La sua polpa è bianca , semi-fragile , zuccherosa-. Matura iu 
principio di settembre. Il suo albero è assai produttivo. 

Bugna-cristiana di Svagna.. Fruito assai grosso, del 
diametro di tre pollici, prolungato, curvo , panciuto , giallo 
pallido, punteggiato di bruno dal lato dell'ombra, e d’un 
bel rosso vivo , egualmente punteggiato, dal Iato dc?l gole-, la 
sua polpa è bianca, sparsa di punii verdastri' secca o sugosa 
secondo il terreno , è il' un gusto : abbastanza buono. Ma Idra 
in •novembre e dicembre, ma non è suscettibile d’essere man- 
giato mudo, se non quando 1’ albero è ad una buona esposi- 
zione , ed in un terreuo leggero. ' . 

Bugna-cristiana d’inverno. Frutto assai grosso, qual- 
che volta eh quattro pollici di diametro , assai prolungato , 
panciuto, d’ un giallo chiaro dal lato deli’ ombra , ed incar- 
nato dal lato del sole ; la sua polpa è fragile, sugosa, *auc- 
cherosa , fragrante, anche vinosa. Matura in gennaio e feb- 
braio. • , . ' 

Questa pera è estremamente soggetta a variare di forgia, 
di colme ,- di i|un1ilà_, di modo che due piedi dello stesso 
orlo- «e danno rarainanle di perfettamente simili, e stillo .stes- 
so piede alle Volle trovare si possono tutte le diverse specie. 
Ma tulle le differenze eh’ ess;r. presenta , non costituisco- 
no già differenti varietà , dipendono esse in vece dal. terre- 
no , dalla cqltivaziouc , dal soggetto , dall’ esposizione , dal- 


l'eia, dal vigore, ec. essendone I’ albero più soggetto all’in- 
1’ influenza di queste circostanze, elle la maggior parte degli 
altri peri. 

S’ innesta quest’ albero sopra franco e sopra cotogno. So- 
pra franco è tardivo a mettersi a frullo , ed esposto ad esse- 
re divorato dalle cimici-tigri, specialmente quando è collo- 
calo in ispalliera a mezzogiorno. Raramente vieti messo ir*’ 
pieno vento nel clima di Parigi , perchè ha bisogno di mol- 
to calore. Innestato sopra cotogno ed in ispalliera a ponen- 
te dà frutti più gròssi , più colorati , d’ una polpa più fi- 
na , ed ordinariamente priva di chicchi". Ve n 1 è una sotto- 
varietà a legno screziato. . 

Mansueta , o solitaria. Frutto grosso, prolungato, arca- 
lo, giallognolo , 'panciute, verde macchialo di bruno e rosso 
dal fato del sole. La sua polpa è bianca , semi-liquefaltiva', 
alquanto agra. Matura verso il principio di settembre, e va 
soggetta a diventare smilza. Il suo albero s’ innesta meglio 
sepia cotogno che sopra fianco. 

Pera d’uovo. Frutto piccolo, ovàie, verde giallastro mac- 
chiato di rosso, misto di rossaguolo dal lato de! sole. La sua 
polpa è semi-liquefaltiva , zuccherosa , • muschiata , gustosa. 
Matura in principio, di setlebre. Il suo albero è vigoroso 
sopra franco , e debole sopra cotogno-, la sua fertilità è- mol- 
lo mediocre. 

CaiCioletta , ossia moscata verde. Frutto piccolo, ova- 
le , d.’ un verde giallastro delicato , lievemente sferzato di ros- 
so dal luto del sole. La sua polpa è fragile, zuccherosa, e 
luusrhiulà. Matura alla fine d'agosto. Il suo albero riesce 
egualmente bene sul franco e sul cotogno. - ‘ 

Ammetta d’estate. Frutto mediocre , arcato, d’ un Vei> 
de bigio , assai punteggialo di bianco e di rosso. La sua 
polpa è liquefactiva , zuccherésa , e saporita. Matura alla fine 
d’ agosl o. ” 

Giarcoseela. Frutto piccolo, prolungato, assai giallo 
dal lato dell’ ombra , e d’ un bel rosso dal lato del sole. La 
sua polpa è bianca semi fragile , fina , muschiata. Matura 
in principio di settembre. Confusa viene questa male a pro- 
posito eoo la Bellissima d’autunno. . 

Au mio Dio. Frutto mezzano , ovale , giallo chiaro dal 
lato dell'ombra, rosso chiaro, punteggiato di rosso scuro 
dal lato del sole. La sua polpa è -bianca , semi-fragile , zuc- 
cherosa , e fragrante. Matura in principio di setivbre. Il 
suo albero è assai produttivo , e questo è il suo maggior 
merito. 


/ 


Digitized by Google 



PER 


3oi 


Incognita. Frullo mezzano, alquanto arcalo, lucido, 
punteggialo di bruno ,e di bigio , lavato di rosso dal lato del 
sole. La sua polpa è bianca , fragile , quantunque porti il 
Udine di liquefattiva , zuccherosa, agret la , e saporita. Ma- 
tura in principio di setiebre. II suo albero è fertile e vi- 
goroso sop'ra franco , e non cresce mai drillo sul cotogno. 

Pera-fico'. Frullo mezzano, assai prolungato, d’ un ver- 
de bruno. La sua polpa è bianca , liquefattiva , zuccherosa. 
Matura in principio di settebre. Non. bisogna confouder.la 
con la bellissima d' estate , benché porti lo stesso noine. 

Bergamotta d'estate. Frullo assai grosso ( due pollici 
e mezzo), ruvidp al tatto, d’ uri verde bigio, punteggiato 
di fulvo , alle volle rosso dal lato del sole. La sua polpa è 
semi-liquefatliva , d’ un’ acidità gustosa. Matura in principio 
di settebre , e vuol essere mangiato alquanto verde , perchè 
diventa presto stopposo. 1 

Bergamotta d’ Inghilterra. Frutto grosso , rotondo , 
d’ un verde giallastro. La sua polpa è liquefattiva e fra- 
grante. Matura in principio di settebre. Si rassomiglia mol- 
lo alla precedente. I) suo albero .vuole il pieuo vento , uu 
buon teireno , ed una buona esposizione. 

Pera goberto. Frutto grosso, turbinalo , verde all’om- 
bra , d’ un rosso nero al sole ; polpa fragile , fragrante. Ma- 
tura all’ epoca della precedente. 

Bergamotta rossa. F rutto mezzano , ovale rotondo, d’un 
\ giallo scuro, coperto di* rosso dallato del sole. La sua polpa 
è quasi liquefattiva, assai fragrante, ma soggetta a farsi stop-, 
posa. Matura- alla metà di settebre. Il suo alberp è assai 
produttivo , qualche volta anche troppo. 

Bergamotta svizzera. Frutto mezzano, quasi rotondo, 
rigato di verde, e di giallo , rossastro dallato dèi sole; la pol- 
pa liquefattiva e zucclicrosa. Matura ui ottobre. Il suo al- 
bero è vigoroso, e molta produttivo ,. ma non ama uu’ espo- 
sizione troppo . calda. 

’ Cremisina. Frullo grosso, globoso, d’un verde gialla- 
stro dai lato dell’ ombra , e d' un rosso chiaro dal lato del 
sole. La sua polpa è fragile , odorosa , fragrante. Matura in 
principio d’ autunno. * 

Bella di Brusselles. Frutto grosso, pirifdrtqe , d’uu 
verde giallastio. La sua polpa è bianca , fina , di grato sa-, 
pore. Matura nel tempo stesso della precedente. 

Bugiarda. Frullo piuttosto grosso , bislungo, (T un gial- 
lo cenere dal lato dell’ ombra , ed un poco colorato in rosso 
dal lato del sole. La sua polpa è fragile e piacevolmente 
muschiata. Matiira verso la metà di settembre. 
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Buoma-cjustiaha turca. Fruito grosso , piriforme , un 
poco arcalo. Differisce assai poco dal precedente , matura però 
più lardi. Questa è una buonissima varietà. 

Pera di Pericord. Frutto mettano, prolungato, d’ un 
verde giallastro, sparso di punti bigi. La sua polpa è se- 
mi-liquefaltiva , e .fragrante. Matura al principio d’.autuuno. 

Bergamotta cadetta. Frutto grosso , quasi rotondo } 
giallognolo , rosso dal luto' del sole. La sua polita è buona , 
benché inferiore alle altre Bergamotte. Matura in ottobre , 
e diventa pastosa do[>o la sua maturità. 11 suo albero è assai 
vigoroso , e produttivo. • • > 

Bergamotta d’ autunno. Frutto mezzano, quasi roton- 
do , giallognolo dal lato dell' ombra , rosso bruno pallido , 
punteggiato di bigio dal lato del sole. La sua polpa è li- 
quefalliva', zuccherosa , fragrante. Matura in novembre. 

Questa è una delle pere più anticamente conosciute , e 
che merita particolarmente d' essere coltivata ; il suo albero 
vuble la spalliera. 

Bergamotta di Soulers. Fruito mezzano, rotondo, lu- 
cente , giallo , punteggiato di verde , rosso-bruno chiaro dal 
lato del sole. La sua polpa è liquefattiva , zuccherosa , gu- 
stosa.- Matura in febbraio o marzo. 

Bergamotta di Pasqua , o d' inverno. Frutto assai 
grosso ( del diametro di tre pollici- ) , rotondo , d’ un verde 
giallognolo , punteggiato di bigio , . lavato di rosso dal lato 
del sole. La sua polpa è assai biauca , semi-liqucfaltiva , a- 
gretta, gustosa. Matura in febbraio. 11 suo albero è vigoroso. 

Bergamotta d' Olanda o d’ Alencon. Frutto della gros- 
sezza del precedente , rotondo , verde-giallastro , punteggia- 
to di bruno. La sua polpa è serni-liqdeialliva , «l’un gusto 
saporito e grato. Matura in giugno. Il suo albero getta b^ne. 

Yecde-lunga. Frutto grosso, molto prolungato, verde. 
La sua polpa è bianca., assai liquefattiva , zuccherosa , e 
flagrante. Matura al principio d’ ottobre. 

Il suo albero è assai produttivo , e riesce meglio so\>ra 
franco , che sopra cotogno. Vuole un terreno caldo fc leggero. 

V er^e-eunga variegata , o calzone svizzero. Non dif- 
ferisce dàlia precedente se non per essere rigala di giallo. 

Bure-Romana. Frutto grosso v qulsi rotondo , quatto in 
cima , d’ un verde-giallastro all’ ombra , e lievemente- colora- 
to in rosso dal lato del sole. La sua polpa è iiquafaitiva ', e 
squisita , ma vuol essere mangiala al punto , perche non tar- 
da molto a diventare stopposa. Matura al principio di set- 
tembre. • , . 
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Il suo albero riesce meglio sopra franco ; cresce però 
anche sopra cotogno nei terreni sabbiosi e grassi. 

Bure-bigia , o semplicemente burè. Frutto ovale, assai 
grosso , del diametro cioè di tre pollici , di color bigio. La 
sua polpa è liquefi ttiva , zuccherosa , gratissima al gusto. Ma- 
tura alla fine di settembre. 

. Questa è una delle pere migliori. Malamente si confon- 
dono con essa le bure , verde , rosta; d’ Amboisa , d’ Lam- 
bert , perchè i loro alberi giovani e vigorosi danno ordina- 
riamente il frutto bigio ; mentre quelli , che innestati sono 
sopra cotogno , o sono d' un vigore mediocre , ne producono 
di verdi ; quelli che sono in un terreno molto asciutto , ad 
un' esposizione mollo calda , o sono languidi , ne danno dei 
rossi. 

Il suo albero è assai produttivo, e si adatta a tutti i ter- 
reni , a tutte le esposizioni. 

Burè d' Inghilterra. Frutto mediocre , prolungalo, d'un 
verde giallognolo , punteggialo di rosso. La sua polpa è b- 
quefattiva , di gosto grato e saporito , quando c al suo vero 
puulo di maturila. Matura iti settembre. Questa è una delle 
pere più proprie a diseccare nel forno , od a farne conserve. 

li suo albero non riesce clic sopra frauco , carica molto, 
e scarseggia di prodotto. 

Bure d' Inghilterra d’inverno. Frullo mezzano, pro- 
lungato, giallognolo , picchiettato digiallo scuro. La sua pol- 
pa è bianchissima, assai liquefatti va 4 assai dolce, ma poco 
saporita. Matura in gennàio. 

Bure d’inverno. Fruito assai grosso, ovale, rilevalo a 
coste , giallo dal lato dell’ ombra , rosso dal lato del sole. La 
sua polpa è semi-liquefaltiva , qualche volta però pietrosa , 
assai zuccherosa, sapor.ta, eccellente. Mali/ra alla fine di 
gennaio. • ... 

Questa pera varia mollo. Se il suo albero c innestato’ 
sopra cotogno, o piantato ìis una lena leggera, essa è più 
gialla ; in ispalliera è più grossa , che a pieno vento ; la 
sua forma non è mai costante. Bisogna essere attenti, per co-, 
gliele il vero punto di maturila. ' 

Bes'i di MontignÌ. Fruito mezzano , ovale , giallognolo; 
polpa bianca , liquefutliva , muschiata , gustosa. Matura alla 
fine di settembre. 

Besì La-Motte. Frutto mezzano*, «l'un verde'? giallo- 
gnolo», punteggiato di bigio ; polpa biaucn , liquefatliva , 
dolce , buona- Matura in ottobre. Il suo albero fc spinóso, e 
riesce meglio a pieno vento che altrimenti. 
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Lesi di Quessoy , ossia rossetta d' Angìb. Fruito picco- 
lo , quasi rotondo , verde giallognolo , carico assai di mac- 
chie brune ; polpa liquefatiiva, d’ un gusto gratissimo, quan- 
do proviene da un albero piantato in una terra franca e<l 
alquanto fresca. Matura in novembre. Quest' albero nou s 'in- 
cesta sopra cotogno. 

Decana , -o burè bianca. Frullo grosso , quasi rotondo, 
giallo dal lato dell' ombra , rosso dal lato del sole ; polpa 
liquefatiiva , zuccherosa, saporita. Matura in ottobre. 

Questa è una buonissima varietà, ma difficile a prendersi 
nel suo vero punto di maturità , perchè questo punto è quasi 
un momento. Essa è di piu molto sensibile alle iuiluenze del 
terreno, dell’ esposizione , delia stagione, è?. 

Verdona franca. Frutto assai grosso , lungo , arcato , 
d’ un verde giallognolo, lucido; polpa verde , grata , nia 
spesso pastosa. , 

"Verdona bastarda. Differisce poco dalla franca: il suo 
fruito è più piccolo. 

, Pera d’ amirel. Frutto mezzano , piriforme , d’ un ver- 
de giallognolo dal lato del sole; polpa semi-liquefatirva, , e 
grata. Matura' nella stessa epoca all’ iucirca delle precedenti. 

Pera di maun'i. Frutto mezzano , bislungo, d’ un verde 
giallognolo rosso dal lato del sole ; polpa semi-liquefattivU e 
d’ un’ acqua gustosa. Matura alla fine di settembre. 

Gelosia. Frutto assai grosso , quasi rotondo, fulvo chia- 
ro dal lato dell’ ombra, ^ossagnolo dal lato del sole, sparso di 
piccoli tubercoli bigi ; polpa liquefatiiva , zuccherosa , ec- 
cellente. Matura alla fine d’ ottobre. 11 suo albero non s’ in- 
* Desta che sopra franco , perchè sul cotogno languisce e pe- 
risce ben presto. 

Fbangipana. Frullo mezzano , prolungato, alquanto ar- 
cato , grasso al tallo , d’ un giallo chiaro dal lato dell’ om- 
bra , e d‘ un rosso vivo dal lato del sole ; polpa semj-lique- 
fattiva , dolce, zuccherosa, d’ un gusto particolare analogo 
a quello della frangipana pianta. Matura alla fiue d’ottobre. 
Il suo albero è assai vigoroso. 

Rossetta di Bretagna. Frutto mezzano , compresso, 
turbinato, d’ un fulvo chiaro ; polpa assai bianca , semi-li- 
quefatliva , alquanto aspra. ' 

Delfina, ossia rasata. Frutto mezzano , quasi rotondo, 
giallo ; polpa zuccherosa , di grato sapore. Matura alla fine 
n ottobre. Si avvicina questa alla brutta e buona , ma perde 
della sua qualità allontanandosi dal suolo nativo. 

Damigella, Frullo ovale, piccolo, cenerino, a coda 
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assai lunga , a pelle ruvida , d’ un bigio bruno alquanto ros- 
sagnolo , punteggiato di bigio dal lato del- sole; polpa lique- 
fatila , di gusto saporito , ma facile a diventar molle e 
pastosa.- Matura in ottobre. 11 suo albero è vigoroso. 

Pastorale. Frutto rosso , prolungato, giallo, cenerino, 
punteggiato di rosso ; polpa semi-liquefultiva , muschiata , 
buonissima. Matura in novembre. 

11 suo albero riesce meglio innestato sopra franco , che 
sopra cotogno. 

Messer Gianni. Frutto grosso, qnasi rotondo , alquanto 
ruvido al tatto , giallo dorato , assai punteggiato di bigio; 
polpa fragile , spesso soda , d’ un gusto saporito eccellente. 
Matura in ottobre. . 

I) colore delle pere di messer giannt varia secondo l’età, 
il vigore dell’albero, il soggetto sul quale è innestato. Se 
il piede è vecchio o languente , il frutto è biancQ\ s’ è gio- 
vine , vigoroso , sopra franco , esso è dorato ; meno grosso, 
diventa più duro e più bigio sopra il cotogno. Da ciò pro- 
cedono quelle ire varietà che alcuni sogliono separare da esso. 

Zuccherina verde. Frutto mezzano, ovale , sempre pun- 
teggiato di bigio ; polpa assai ‘liquefatila, assai zuccherosa, 
grata al gusto. Matura alla fine d' ottobre. Il suo albero è 
vigoroso , e produttivo. 

F ranca reale. Frutto grosso, rotondo , d’ un verde gial- 
lognolo , punteggialo di rosso ; polpa buonissima cotta. Ma- 
tura in ottobre. 

Ròssquna. Frutto piccolo, quasi rotondo, alle volte 
arcato , d’ un fulvo chiaro ; polpa seiYu-Iiquefatiiva, zucche- 
rosa , muschiata , gustosissima. Matura in novembre. Il suo 
albero Don vuol essere innestalo sopra cotogno. 

Bergamòtta cressane. Frutto grosro , quasi rotondo , 
d’ un bigio verdastro, punteggialo di rosso ; polpa assai li- 
quefatila, , zuccherosa , alquanto fragrante , d’ un lieve sa- 
pone bspio , che non dispiace. Matura in novembre. Questa 
c una delle migliori pere , ma di cui ,la qualità varia secon- 
do il terreno , I’ esposizione , ec. 

, Il suo, albero è vigoroso , e domanda un buon terreno, 
alquanto umido; riesce meglio innestato sopra franco, che 
sopra K cotogno. 

KIeravigliA' d’ inverno. Frutto mezzano , ovale, ruvido 
y al tatto, d’ un verde giallognolo; polpa liquefatila , zucche- 
rosa , muschiata , gustosissima . Matura in novembre. 

Il suo albero è assai produttivo sopra frauco, ma riesce 
male sopra cotogno. Domanda un terreno asciutto e caldo. 
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EtrorrA T.uigù. Frullo piccolo , prolungato, bianchiccio, 
punteggialo di verde polpa s-mi-liquefaltiva , dolce , sapi- 
da , flagrarne. -"Matura in novembre. - 

il suo albero e grande , assai produttivo , e preferisce 
i il pieno vento. ' * 

o Pera Martino-secco, o roggia'. Fnrtto rosso , prolun- 
gato , rasalo, giallognolo dal lato del sole ; polpa fragile, alle 
volle pietrosa , dolce, zuccherosa , anche fragrante. Matura 
in gennaio. * » 

San I.rzzANO. Finito grosso giungo, arcato 5 polpa du- 
ra , aspra , e 1 >unna soltanto cotta. . 

' Marcite A. Frutto grosso , ovale , lungo , giallognolo , 
picchiettato di verde alle volle rossastro dal lato del 'sol e ; 
polpa liquefaitiva , zuccherosa , anche «alquanto fragrante. 
Matura in dicembre. Il suo albero è dei più vigorosi , e do- 
manda d’ essere mollo potato. ' 

Cesi di Cuassery'. Frutto mezzano, ovale , giallognolo; 
polpa liquefaitiva , zuccherosa , muschiata , d’ un gusto assai 
saporito. Matura in dicembre. Deve essere riguardata questa 
come unà delle migliori , quando è ben governata. 

Il suo albero è grande-, produttivo , si mette pronta- 
* mente a Frutto ; ma esige una terra dolce e leggera. 

Ambretta. Frutto mezzano, rotondo, bianchiccio , o bi- 
gio : polpa un poco verdognola , liquefattiva , zuccherosa, 
eccellente negli anni e terreni favorevoli. Malora in dicembre. 

Il ano albero è spinoso ; »' innesta sopra franco , ma me- 
.glk> sopra cotogno ; vuole nn terreno secco e caldo , ed una 
buona .esposizione ; il pieuo vento'” gli,è piu vantaggioso del- 
la spalliera ; gli anni piovosi o freddi sono contrari alla bon- 
tà del suo frutto. 

Bes'i n’ inverno. Fratto grosso , ovale verde , punteg- 
giato di verde', più scuro dal lato dell’ ombra , rosso scuro , 

. punteggiato di brmio dal lato del sole • polpa bianca di 
buon -gusto. Matura in dicembre. 

, V’è un’ altra besì d’inverno, eh’ è gialla dal lato del- 
1 ’ ombra , e di cui la p.olpa è muschiata. 

' Becco t’ oca. Frutto grosso , lungo , arcato , giallo da! 
làto dell’ ombra, -Tossaglielo dallato del sole, da per tutto co- 
perto d^ punti grigi ; polpa alquanto scipita, quando e tròp- 
po matura ; ma verde forma composte eccellenti. Matura iu 
dicembre.- , 

Vercolosa. Frutto grosso a ovale, giallo, lièvemente 
pnnteggiato u di' rosso , rossagnolo dal lato del *ole , polpa li- 
qnefottivd’V zuccherosa , saporita , eccellente, e facile a pren- 
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dere il pitto delle cose, tulle quali vien collocata per ma- 
turarla. Si mangia in dicembre. 

11 suo albero carica mollo, e si mette diffidi ménte a 
frutto ; ma è poco delicato sulla natura del terreno. L’espo- 
sizione di mezzogiorno gli conviene poco , perchè il suo frut- 
to allora soffre delle crepacce. Non'si polla nondimeno mai 
moltiplicarlo abbastanza. 

Pera giardina. Frutto grosso, rotondo , ruvido al lat- 
to , giallo in diversi impiumi dal lato dall' ombra, rosso scu- 
ro , punteggiato di giallo dal lato del sole ; polpa semi-fra- 
gile , alle volte alquanto pietrosa , zuccherosa , d’ un' gusto 
buonissimo. Matura in dicembre. 

^Pera San-Germàno. Frutto grosso, luogo , giallogno- 
lo , ruvido al tatto, punteggiato di bruno, o macchiato di 
rosso : polpa bianca , liquefaltiva , spesso soda , eccellente , 
quando ha favorevoli il terreno e l’annata, Matura in gennaio. 

Il suo albero è vigoroso e fertile ; ma perchè dia 
buon frutto , conviene piantarlo in un suolo uè troppo a- 
sciulto nè troppo umido, éd anche malgrado tutte queste ca- 
re i suoi' fruiti variano ogni anno in qualità. 

Vi ha una sotto-varietà a leguo ed a fruito variegato. 

Pera oiaptal. Frutto grosso ,. piramidale , regolare , 
verde giallognolo ; polpa liquefaltiva , poco soda , acidula , 
zuccherosa. Matura in genuaio , e si conserva per tutta la 
primavera. - 

Leale d'inverno. Fruito grosso, lungo, giallo, pun- 
teggialo di fulvo dal- lato, dell’ ombra ,_ rosso , punteggiato di 
bruno dal lato del sole ; polpa serui-liquetalliva , giallogno- 
la , assai zuccherosa. Matura in gennaio. 

L’albero è vigoroso, domanda un, terreno asciutto e 
caldo , e riesce meglio sopra salvatico ed a pieno vento, che 
sopra cotogno ed in ispàlliera. . 1 

Angelica di Lordo’ , ovvero Pera di san Marziale. 
Frutto grosso, lungo, piatto, d’ un giallo' assai pallido dal 
lato dell’ombra, rosso dal lato del sole; polpa fragile, dol- 
ce , zaccherosa. Matura io gennaio. 

Il suo albero è assai delicato ; riesce male sopra coto- 
gno , e domanda un terreno asciutto ed .in buona esposizione. 

Angelica pi Roma. Frullo mezzano , lungo , ruvido al 
tatto , giallo dal lato dell’ ombra , tosso dal lato del sole ; 
polpa giallognola , semi- liquefatliva , alquanto pietrosa, zuc- 
cherosa , e d’ un gusto saporito. Matura in gennaio. 

11 suo albero è vigoroso , ma domanda un terreno leg- 
gero e fresco per produrre frutti grossi e buoni. 
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Pera Sant’ Agostino. Frutto piccolo , lungo, giallo , 
punteggialo di bruno dal lato dell’ombra, rossagnolo dal 
lato del sole ; polpa dura , ma muschiata. Matura in gennaio. 

II suo albero domanda una buona terra alquanto fresca 
per dare buoni frutti. 

Pera di campo ricco d’ Italia. Frutto grosso , lungo, 
d’ un verde chiaro , punteggialo di grigio ; polpa biauca , 
cerni fragile , buonissima cotta. Matura in gennaio. 

Pera di libbra. Frutto assai grosso, del diameli o di 
tre o quattro pollici , piatto , ineguale , verde giallognolo , 
punteggiato di rosso : polpa fragile, e si mangia cotta. Ma- 
tura in gennaio e febbraio. Il suo albero c assai vigoroso, ma 
Don riesce sopra cotogno. 

Pera tesoro , ossia pera d' amore. Frutto ancora più 
grosso del precedente , prolungato , ruvido al tatto , giallo , 
punteggiato di bruno , o dj fulvo ; polpa bianca , quasi li- 
quefattiva , assai buona colta. Il suo albero è troppo vigoroso 
per sussistere sopra cotogno. 

Pera di Colmar, ossia pera-manna. Frutto assai gros- 
so , piramidale, d’ un verde giallo, punteggiato di bruno, 
lievemente sferzato di rosso dal lato del sole ; polpa giallo- 
gnola , liquefattiva , assai dolce e assai saporita. Matura in 
germaio , e si conserva fino in aprile. Questa è una di quelle 
pere , che merita particolarmente d’ essere coltivala. 

Pera poppona. Frutto assai grosso, prolungato, d’ un 
giallo verdognolo dal lato deli’ ombra , rosso dal lato del 
cole; polpa, assai biauca, alquanto pietrosa, ed eccelleme’iu 
composta. Matura in febbraio. 

Pera-Donavilla. Erutto mezzano prolungato , lucido , 
giallo di cedro, punteggiato di fulvo dal lato dell’ombra, 
d’ un rosso vivo , punteggiato di grigio dal lato del sole ; 
polpa bianca, fragile, alquanto agra. Matura iu febbraio. 

Un’altra pera di fonna conica, di polpa gialla e dura, 
porta lo stesso oooie. 

Pera-trovata. Frutto mezzano, prolungato, giallo di 
éedro spazzato e punteggialo di rosso dal lato dell’ ombra , 
rosso , punteggiato di grigio dal Iato del sole. La sua polpa 
è d’ un giallo pallido , fragile , zuccherosa , gustosa. Si man- 
gia- cotta in gennaio e febbraio , ed è matura in marzo. 

P,era di catillac. Frutto assai grosso ( del diametro di 
tre o quattro pollici),' rotondp , panciuto, ..d’un bigio 
giallognolo dal lato dell’ombra, d’un bruno rossagnolo dal 
lato del sole ; polpa fragile , biauca , buona colta da no- 
vembre lino a maggio. 
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Pera di catillac rosata. Fratto assai grosso, roton- 
do , il’ un verde bigio colorato al fole. La sua polpa non 
è buona che cotta. 

Pera di cuciha. Frutto assai grosso , rossagnolo , pun- 
teggiato di bigio. Auche di questo la polpa nou è buona 
che cotta. - 

Jìottaia. Fruito grossissimo, d’ un fulvo chiaro; polpa 
assai dura, assai aspra, buona unicamente da cuocere. 11 
suo albero non s’ innesta- che sopra franco. 

Pera fiore-doppio. Frutto grosso, rotondo , verde gial- 
lognolo dal lato dell’ ombra , tosso dal lato del sole, da per 
tutto punteggiato di bigio; polpa fragile , che si mangia sol- 
tanto colta in febbraio , marzo , ed aprile. 

Vi ha una sotto-varietà rigala di verde e di giallo, che 
si appella fiore doppio variegato. 

11 suo albero è vigoroso , e deve il suo nome alla cir- 
costanza d' avere i suoi fiori semi-doppi. 

Pera sirozzA-pret£. Frutto grosso, quasi rotoodo, bi- 
gio , punteggiato di '.bigio meno scuro ; polpa b.anea , ae- 
ini-iragde , dura , agrelta. Matura in febbraio. 

Pera di Napoli. Frutto mezzano, alquanto arcalo, ver- 
de giallognolo , lievemente tinto di rosso dal lato del sole 
polpa semi-fragile, dolce, gustosa. -Matura in marzo. Il suo 
albero è vigoroso. 

Gatta bruciata. Frutto mezzano, prolungato, lucido, 
giallo-cedro dal Iato dell’ ombra , d' un rosso vivo dal lato 
«lei sole ; polpa fragile , fina , agretta, ed assai propria a 
fare delle composte ; si conserva fino a marzo. 

Pera-tarquikia. Frullo mezzano, assai lungo, d’ un 
giallo verdognolo , marmorato di fulvo ; polpa fragile, agret- 
ta , e piuttosto fina. Matura in aprile e maggio. 

PerA-Imperiale. Frutto mezzano, prolungato, d’ un 
giallo verdognolo ; polpa semi-liquefaltiva , zuccherosa , gu- 
stosa. Matura in aprile e maggio. 

11 suo albero è assai vigoroso ; le sue foglie sono sinua- 
te , e profondamente incise , ciò che dà loro 1’ apparenza 
d’ una foglia di quercia. 

Pera del papa. Frutto mezzano, piramidale, ruvido 
al latto , giallognolo ; polpa bianca , tenera , buonissima pol- 
la , e si può mangiarla anclie cruda nella sua maturità. Ma- * 
tura in marzo e si conserva fino a giugno. e 

PtRA-GOEERTA. Fruito grosso, quasi rotondo, giallo pal- 
lido dal lato dell’ombra, rosso bruno, punteggiato di > bi- 
gio dal lato del sole ; polpa semi-fragile , bianca , muschia- 
ta. Si conserva fino a giugno. * 
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PerA-SArAceha. Frutto mezzano, lungo, giallo pallido' 
dal lato dell’ombra, rofto bruno, punteggiato di bigio dal 
lato del sole ; polpa bianca , quasi liquefatti tra , .zuccherosa , 
fragrante. Si conserva questa da un'annata all’altra, ed an- 
che piu , e serve a fare composte eccellenti. ■ 

Nelle piantonaie del Giardino delle piante del Lussem- 
burgo e da Versailles si coltivano alcune varietà di. pere , 
che non furono da me comprese in questo catalogo , o- per.- 
che non avendo esse dato per anco frutto , io non ho po- 
tuto stabilirne i caratteri distintivi , o perchè io non le ho 
ancora studiate. ' 

Il chimico Vau-Mons di Bruxelles, che impiega attual- 
mente la sua attività nella coltivazione degli alberi fruttiferi, 
ha spedilo a Thouin una collezione di varietà nuove, ch'egli 
seppe procurarsi o dalle semine , o dalle sue corrispondenze. 
Jo credo opportuno il dare qui la nomenclatura di quelle 
fra queste varietà , che si trovano iti oggi nei nostri giardi- 
ni , e che moltiplicate esser pos/onò d’ ora in poi „ quan- 
tunque io non ne conosca per anco i frulli. Gli amici della 
scienza si troveranno senza dubbio ben predo al caso -d’ ap- 
prezzare il valore dei lavori del sig. Van-Mons , essendo di 
già qualche tempo , che 1’ opera da lui composta sulla col- 
tivazione degli alberi fruttiferi si vede stampala , e la sua 
pubblicazione non dipeude che da circostanze librarie da esso 
aifatto 'straniere. 
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Vi sono delle varietà di pesche , di susine , ec., clic si 
riproducono dalto spargimento dei loro semi , ma non vi è 
alcuna varietà di pere in tutta la serie da me qui esposta , 
che si trovi in questa caso. I peri non si possono' moltipli- 
care , che da Barcate , da Margotti, c dall’ Innesto sopra 
Seivaggicne , sopra Franco, o sopì a Cotogno. Pati tutti 
questi vocaboli. 1 ' 
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,11 mtzso però delle barbate e dei margotti vletie, rare , 
volle adoperalo,, perchè i piedi , che ne provengono , sono 
deboli , e di poca durala ; anche i poi ioni , eli' essi danno, 
sono poco stimati ; 1’ iuuesto dunque è quello , per mezzo 
del .(piale si tramandano quasi esclusivamente, alle future ge- 
nerazioni quelle varietà, che hanno qualità proprie a render- 
le ricercale. . » . - 

L' especienzq ha provato , che adoperando i stlvaggioni 
per soggetto , si ottengono alberi assai vigorosi e di lunga 
Vita , ma che tardano inulto^ a mettersi a butto , dopo venti 
anni, e piu , e danno prodotti meno perfezionati , di quelli - 
dell’ innesto sopra cotogno , e perciò in oggi nou se. ne là 
quasi più veruu uso. •> . -, * 

Adopraudo «II’ opposto per soggetto il.ootoguo, si otten- 
gono alberi deboli e di pu$a durata, ina che si. meliamo ^ol r 
lecitamente a frutto , dopo, due otre anni , c danno prodotti 
più perfezionati, 

Il fra'nco eh’ -è- il prodotto dello spargimento dei semi 
delle varietà di già perfezionate , (iene d mezzo fra questi 
due estremi ; conviene osservare però*, che questo franco r 
quale prodotto viene nelle piantonaie, è un mescti gl io di di- 
verse varietà, le une più perfezionale , elle devono per com- 
seguenza migliorare la varietà innestala-; -le altre meno per- 
fcziouate, che devono deteriorarla. Ai un luto i chicchi del- 
le buone varietà sono i più soggetti ad abortire * e dall’ al- 
Irò lato la difficoltà di procurarsene a sufficienza , e la ne- 
cessità di economizzarli , obbligami i coltivatori di piantona- 
ie a seminare chicchi di pere comprati presso i. fabbrica- 
toli di sidro o di birra , la natura dei quali differisce poco 
da quella dei salvaggioni , e da ciò deiivà un bene ed iin 
male nel tempo stesso ; ed è probabile , «die questa grande 
variazione dei soggetti , come anche la qualità della terra , 

1' esposizione , il tempo , ec. siano le- circqsìanze , alle (mali 
dovili» sono le alti-razioni., che si osservano nel sapore* nella 
grossezza , nel colore , ec. delle varietà più ricercate , de- 
scritte da Duhamel , e delle sotto-varietà , elle si trovano, i-u 
.quasi lutti i giardini e nelle stesse partì d' un giardino me- 
desimo. 

Deve ben sorprendere ,. che quando una varietà di pere 
ha ripre -,0 dall’ innesto sopra cotogno , tutte ripreso non ab. 
biauo egualmente ; ma sorprendere deve bene ancora di più, 
che vi siano alcune di questa -varietà r le quali più facilmen- 
te riprendano sopra quest albero , che sopra franco. Questo 
fatto , che secondo Duhamel si osser va principalmente nella 

» 
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reale d’estate, nella «pina d’ inverno , nell’ambretta e nella 
mansueta, ci prova esservi ancora molte scoperte da farsi ne- 
gli elementi dell' organizzazione vegetale. 

Vi Ita tutta, la probabilità di credere , che vi siano dei 
franchi , i quali si rifiutino., di ricevere gl’ innesti di certe 
varietà, poiché i coltivatori di piantonaie incontrano spesso 
dei soggetti , sopra i quali non possono riuscire di farlo pren- 
dere, ed attribuiscono poi questo diletto a divèrse altre cause. 

( In generale si preferisce d’ innestare sopra cotogno in 
tutti quei casi, ne’ quali formare si vogliono delle spalliere, con- 
tro-spalliere , cespugli , piramidi , pennecchi , ed auche se- 
mi-pieno vento , onde regolare più facilmente gli alberi fatti, 
ottenerne frutti più belli , e condurli più presto alla pro- 
duzione. E un errore il credere , che arrivare si possa ai 
medesimi risultali col mezzo della potatura ; non vi ha che 
la Curvatura dei rami , la soppressione delle Radici mae- 
stre , il toglimeuto della buona Terra , ed altri mezzi d’ in- 
debolimento , od anche 1’ Incisione anulare , che possano 
fare arrivare ai risultali medesimi. Vedi tutti questi vocaboli. 

In generale il cotogno non conviene , che a dalle va- 
rieté già deboli per loro uatura 5 nondimeno secondo questo 
principio quelle che hanno del vigore dovrebbero potersi inne- 
stare sopra il oologuo di Portogallo, oh’ è più grande della 
specie , ma vUspno di quelli , che ricusano anche questo sog- 
getto , ciò ohe deve far supporre , olle vi -sia realmente eie* 
rogeneita nei principii. 

Tutte le specie d’ innesti sono applicabili al pero; non- 
dimeno nelle piantonaie si fa uso soltanto, di quello a scudo 
ad occhio chiuso , quando il franco non ha più di due o tre 
anni , o quando si opera sul cotogno; ed a fenditura a quat- 
tro o cinque piedi , quando non si possiede che franchi 
di quattro in cinque anni , ed al di là. Ai Vocaboli Innesto, 
e Piantonaia si troveranno i m'olivi , che servono in questo 
caso di norma alla condotta dei coltivatori. 

Una terra profonda , fertile , leggera , alquanto umida è 
quella , che meglio conviene ai peri di semina , od innestati 
sopra franco. Ingialliscono-, vivouo poco , e portano frutti 
inferiori nei terreni troppo aridi ( sabbiosi siano questi od 
argillosi , è lo stesso ) ed iti quelli che soqo troppo acquati- 
ci. Si adattano a tutte le esposizioni ; vi sono però delle va - 
rieté , che preferiscono questa piuttosto che. quella; i loro 
frutti , per esempio , sono raramente buoni all’ esposizione di 
frainonlana. 

Siccome jl cotogno ù un albero delle rive delle accjtie 
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6 dei paesi meridionali , conviene coù , clic i peri sopra esso 
innestali siano in un suolo ancora più umido t e ad una e- 
sposizione ancora più calda. In questo caso non è necessario, 
che il terreno sia molto profoudo , perchè il cotogno ha le 
radici serpeggianti. 

Con tutto oiò non bisogna già credere , che i peri non 
vogliano del calore. Le primavere fredde e piovose impedi- 
scono ai Ioro a frutti d'allegarsi ; le stali piovose li rendono 
scipiti ; gli autunni piovosi gl’ impediscono di maturare e di 
conservarsi. Durnonl Coursel ha osservati , che in questi due 
ultimi casi si viene a perdere, oltre ai frutti dell’ anno, quelli 
eziandio degli anni seguenti , perchè le bacchette , a motivo 
del sugo soprabbondante che ricevono, si trasformano in rami 
da legno. Questo è , aggiuug’e quell’ eccellente coltivatore , il 
motivo, per cui già da qualche anno i peri producono meno, 
perchè le stati sono costantemente fredde e piovose. 

D'altronde, se un' estate mollo asciutta e mollo calda c 
favorevole alla bontà ed alla conservazione delle pere, le im- 
pedisce poi anche d’ ingrossarsi , e le reude pietrose. 

Nelle annate troppo secche le pere in generale , e so- 
prattutto quelle innestate sopra cologuo f a più Iurte motivo 
poi quaudo a questa circostanza si unisce un terreno arido , 
sono esposte a perdere aliheuo i loro bottoni più alti, e spes- 
so 1' estremità dei loro rami: noti di rado si unisce a lutto 
ciò il diseccamene completo delle loro foglie. Alberi cosi 
maltrattati si ristabiliscono difficilmente , e restano sempre per 
molli anni senza portar frutto. > 

Un’estate dunque nè troppo asciutta nè troppo umida è 
quella , che devono desiderare i dilettanti ; ma estati simili 
sono ben rare nel clima di Parigi , per cut anche la collctta 
delle pere è spessissimo assai scarsa. 

Quantunque il pero sia iudigeno alla Francia , sensibile 
esso è nondimeno alle gelate in primavera , quando oomincia 
a gettare ; i suoi fiori soprattutto ue sono spesso colpiti , ed 
anche questa è una causa delle scarse raccolte ; tutte le va- 
rietà però non sono egualmente suscettibili di risentirne gli ef- 
fetti : quelle di legno duro resistono, più delle altre. 

Vi sono anche altre circostanze , che concorrono egual- 
mente alla mancanza di raccolta delle pere ; ma -siccome co- 
muni sono esse a quasi tulli gli alberi., mi riferisco io così 
agli articoli generali, come sono Colatura , Fecondaziome, ec. 

Parecchi sono gl’ insetti specialmente nocivi ai peri : di 
tutti il più pericoloso è la così detta tingide , ■ conosciuta 
awche sello il nome di tigre, di che si fa ccuuo alla line 
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dell' alliccio Cimice. Si oppone questa alle volle lolalmentc 
alla coltivazione in ispalliera di ce ile varietà da essa prelevile. 

Dopo la ligre citare io devo Uvunteruolo bigio , die 
divora in primavera i polloni nascenti , come l’ liu osservato 
in quest' anno .medesimo. Por disfarsene non v’ è altro mezzo, 
die di fallii la caccia alia sua prima apparizione. 

I brucili dei bombici comune- -e livniza, della nottur- 
Wella psv , ed alcuni altri meno-abbondariii mangiano le sud 
foglie. Lo stesso si dica della larva della tentredine del ci- 
liegio-, la quale uon lascia alle volte- alle sue foglie che la 
semplice reticella , per cui supplire non possano alila loro de- 
stinazione , ed acquistano un’apparenza di braciaio nel bel 
mezzo dell’estate. Una cocciniglia, ed-uua o due specie 
forse di bacberozzoh sono egualmente uocive ai pero. 

Le larve dell’ attelàbo turchino , del punteruolo dei 
meli , e forse anche alcune altre , come* quelle della ti- 
gnuola pomonella , d’una mosca, e- d’ una tipula , vivo- 
nò nell’ interno del frutto. Queste sono quelle larve, die lo 
rendono bacato, e lo fanno .cascare innanzi al tempo;- maio 
mi sono su tale argomento dilluso agli articoli relativi a que- 
sti diversi insetti. . ' 

] collivalorii di piantonaie non seminano quasi mai altri 
chicchi di pere , che quelli di pere da sidro , per avere dei 
soggetti per l’ inuesto ; e siccome questi chicchi tratti vengo- 
no dagli stretto! 'da sidro, cosi conoscere essi non ne posso- 
no le varietà , nè le qualità t il solo accidente dunque pre- 
siede ai risultali, eh’ essi ne devono ottenere. Li spargono essi 
con tutta la loro sansa in tavole ben rivoltale ari una espo- 
sizione di levatile , e ben riparala, od in pieno canapo, quan- 
do non possono fare altrimenti , talvolta a mano volante, 
tal volta in file rispettivamente distanti di sei ad otto pollici. 
Siccome poi sono ben certi , che molli di questi , chicchi non 
valgono niente, o perchè giunti non sono ancora al loro ve- 
ro -punto di maturità , o perche stiacciati rimasero sotto lo 
strettoio , cosi li spargono assai fitti, in ambi questi casi i 
chicchi vengono coperti con un .pojlice di terra bene sminuz- 
zolata , sopra la quale si sparge un mezzo pollice di lettiera 
assai corta , o di musco , e di foglie servile , per impedire 
la soverchia evaporazione- dell’ umidità del terreno. Questa o- 
perazione può esser latta, in autunno od in primavera; siccó- 
me pelò è facile il conservarne la sansa nelle botti per tutto 
I’ inverno , cosi molti cajitivatori di piantonaie non la prati- 
cano che in febbraio o marzo. 

il piantone spuuia dalla terra in maggio , poco prima 


Digitized by Google 


PER 


3.5 


poco doco , secondo il clima , I’ esposizione , la natura della 
terra , ed il calore della stagione. Durante il corso della pri- 
ma estate si drve praticarvi una o due sarchiature , ammi- 
nistrandovi anche qualche aniiafìiaineiilo , quando occorra, 
e quando si pòssa farlp, seia siccità fosse troppo prolungata. 

Vi sono dei coltivatori di piantonaie , che levano questo 
piantone fin dalla primavera seguente , per metterlo nella sua 
fossetta ; altri lo lasciano nella tavola della semina per tutto 
il secónd' anno. I vantaggi e gl' inconvenienti di questi due 
modi di pratica vengono presso a poco a bilanciarsi. Vedi il 
vocab do Piantonaia. 

Fra questi piantoni ve ne sono degli spinosi , altri che 
non lo sono. Questi ultimi atmunziano per questa stila fcir- 
costanza un più alto grado di perfezione ; dovrebbero quindi 
essere messi questi in disparte, per serbarli agl’ innesti delle 
migliori qualità, soprattutto delle varietà liquefai live , come 
la bure , la vergofòsa , la colmar, ec.; ma quest’attenzione 
non viene osservata in nessun luogo, ciò che prova con. quau- 
lo pòco di rifLsùoue lavorano i coltivatori di piantonaie. 

La più gran parte dei piantoni del pero è propria ad 
essere innestata a scudo ad occhio chiuso fiu dall' autunno 
deU'anno della sua tiapiautagione , ad una piccola distanza 
da terra , per formare le spalliere , le contro spalliere , 
i cespugli, i vasi, le ' piramidi, ed i pennecchi; il resto vien 
messo in Rigagnolo ( 'vedi questo vocabolo) per dare il tem- 
po di fortificarsi ; molli credono nondimeno , che sia meglio 
aspettare il secondo anno dopo questa trapiantagione , ma an- 
che qui gl' inconvenienti sono bilanciati dai vantaggi. 

Al momento dell’ innesto si li a la cura di riservare qua 
e la alcuni piedi fra i meglio^ercstiati , per farue ciò che 
si chiama Semenzini , per lasciarli cioè montare fino a cinque 
a sei piedi, ed innestarli poi a feudi tura a quell’altezza tre 
o qualtr’ anni dopo. Questi Semenziui , che in alenili pa?t>i 
sono preferiti per le piantagioni di pienovenlo , nell’ idea in- 
valsa, e forse fuidaiaweute , eh’ essi stano al caso dt'darc 
alberi più vigorosi , e d’ una piu lunga durata di quel- 
li , clic innestati furono più giovani e più vicini a terra , si 
vendono spesso cari quanto i piedi innestati , quantunque co- 
stino nieuo fatica. 

• Fra questi semenziui è dove si può sperare di scopri- 
re nuove varietà preferibili per mio o più titoli a quelle 
conosciute. Polloni grossi cd ottusi , foglie larghe , glosse e 
rotonde , mancanza assoluta di spine, un complesso dilleren- 
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le dogli altri , sono i caratteri , che possono dirigere nella 
scelta ; vi sono uondiineno anche delle pere buonissime, che 
nascono sopra alberi a fronde gracili , a foglie piccole e spi- 
nose. Per assicurarsi dunque di. fare buone scoperte di que- 
sto genere , bisogna aspettare i fruiti. Tempo fa erano in 
maggior numero d’ oggi coloro , che si dedicavano a ricer- 
che simili. • 

Ciò che ho fatto di già osservare più volle relativamen- 
te alla differenza di vigore , di durata , di qualità di frut- 
to , ec. fra il pero innestalo sopra franco,,, e quello innesta- 
lo sopra cotogno, deve decidere la quislione di sapere, qua- 
le di questi due innesti adoperare si debba in tale o tal altro 
caso. 1 coltivatoli di piantonaie sono portali ad innestare quanto 
più possono sopra cotogno , ed a pochi pòllici da terra, af- 
finchè le ricerche dei dilettanti, che tie bramano un sollecito 
godimento , si combinino con I’ interesse loro personale, che 
li consiglia a somministrare alberi di poca durata : d’ al- 
tronde i pieni-venti non sono più di tuoda. Io noli biasi- 
merò già , più che uon conviene , questo gusto del pubbli- 
co , e questa condotta degli speculatori , ma sarà sempre 
per me uu dispiacere il non veder più quei peri secolari, di 
che non si trovauo esempi che nei dipartimenti più distan- 
ti dalla capitale , peri che davano altre volte la sussisten- 
za a parecchie generazioni. ' Per principio generale , i pe- 
ri in pieno-vento, quelli a mezzostelo , e quelli a cespu- 
glio , dovrebbero essere nella massima loro parte inuestati so- 
pra franco , uon meno di quelli a spalliera , contro-spal- 
liera , e pennecchio , destinati ad essere collocati iu terreni 
alquanto asciutli. 

La disianza fra i peri non può essere qui fìssala , dipen- 
dendo essa dalla natura del suolo , dalla varietà , dalla far- 
ina , ec. Ai vocaboli Pieno-Vento , Spalliera, Cespuglio, 
Piramidj:, Pennecchio , ec. si trovano le basi proprie a gui- 
dare la pratica, lo mi dispenserò dunque di parlarne , limi- 
tandomi soltanto a citaredi seguente passaggio di Rozier. 

» Non è forse cosa dimostrata f dice questo pregevole 
autore , die il franco è più vigoroso del cologno ? Se ciò è, 
perchè piantare 1’ uno .e l’altro alla stessa disianza? La ve- 
getazione è fra essi ineguale , anzi inegualissima , nessuno il 
contrasta ; il più forte dunque deve di tutta necessità man- 
giare alla lunga il più debole, occupare cioè il suo posto-. 
Eppure i potatori d’ alberi non vogliouo intenderla ; fatino a 
lutti le loro solite potature j tanto peggio per essi , se l’uno 
dà getti più vigorosi dell’ altro, t^uel franco , ritenuto 
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cosV perpetuamente , è costretto di gettare continuamente del 
legno; per lo frutto poi d discorso è diverso : il fallo non è 
suo. Affinchè si formi il bottone da frutto , conviene che il * 
legno sia per lo meno di due anni , ed a quest’ albero non 
viene- lasciato il tempo di formarne. L’ortolano nella sua 
presunzione decide arditamente in faccia al suo padrone, igno- 
rante quanto esso, che strappare conviene quell’ albero, per- 
chè non dura più frutto. Quante volte non ho io sentito ra- 
gionare in tal guisa ; (piante volte nou ho veduto I’ albero 
vigoroso e magnifico della vergolosa , ridotto ad uno spazio 
di sci ad otto piedi sopra nove o dieci di altezza , dare o- 
gni anno una grossa fascinala di bacchette e di rami, e non 
dare nemmeno un frutto! Per metterlo a frullo soppressi gli 
vengono due grossi rami , viene mutilato , ec. , e tutto ciò 
inutilmente affatto ; quando all’opposto, se si avesse voluto 
strappare i due alberi a lui vicini,, Se fòsse stata lasciata li- 
bera l’estensione dei suoi rami senza tormentarli , se in quel- 
la posizione avesse potuto gettare a piacimento , avrebbe fin 
dai secondo auno dato fruito ». 

• Da questo passaggio di Rozier risulta , che i peri devo- 
no essere mollo spazieggiali , e che nou. è una potatura cor- 
ta quella , che può condurli a frutto , quando -sono vigoro- 
si. 1» non posso che applaudire a tali principii. 

Fin dal secondo anno della piantagione bisogna occuparsi 
di regolarizzare quei peri , dei quali si vogliono formare o 
spalliere , o contro-spalliere , o piramidi , o pennecchi , con 
la potatura , siano poi o non siano già stati disposti preven- 
tivamente a quella data forma nella piantonaia. 

Alcuni dilettanti credono di guadagnare tempo , acqui- 
stando alberi di cinque a sci anni e più , intieramente for- 
mati sia nella piantonaia, sia in qualche -litro orto ma una 
costante esperienza prova , che ben lungi dal conseguire così 
il loro - intento , arrivano essi in vece il più delle volle a 
possedere alberi deboli , e di poca vita. 1 piedi di tre anni 
sono quelli , che devono essere sempre preferiti, me sceglier- 
li bisogna sani , e prenderli da un terreno meno buono di 
quello , ove devono essere collocali definitivamente. La ra- 
gione di ciò si trova all’ articolo Piantonaia. 

Qnantunque i peri a spalliera, disposti secondo il me- 
todo di Montreuil , vale a dire sopra due rami maestri, for- 
manti un V, siano assai vantaggiosi, lanlo^p-’r lo colpo d’oc- 
chio quanto per lo prodotto , vi lia nondimeno qualche ten- 
denza attualmente a preferire la forma dei pennecchi a pai. 
inetta , secoudo il metodo di Forjeyfli, A me sembra però, 
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che pi' inconvenienti di questa, nuova pratica siano più nu- 
merosi di quelli dell' antica. Vero è che fatto viene il. 
rimprovero ai metodo -vecchio r che quella forma non può 
essere conservata , qualunque sia il talento dell’ ortolano, esat- 
tamente nei prihcipii della potatura dal forte al debole , 
perche quest’. albeio, getta polloni sopra il legno vecchio ; 
ma pochissimi piedi di quei pennecchi a palmelta , che -fu- 
rono da me osservati , mi oflivrono dopo tre o quattro anni, 
alberi regolari , perfette, periti essendo alcuni dei loro rami 
laterali noti hanno potuto avere sostituzione , per la dilficolta 
di far riuscire in tal caso I’ innesto. 

Un peto a spallina, qualunque sia la cura impiegata 
per ben condurlo , si trasforma sempre , nell’ invecchiare , 
in palizzata ; si guarnisce cioè sul davanti di fronde in mo- 
do, da uou poterle nè assicurare al muro , uè sopprimerle. 
L’ albero è nondimeno anche in questo stato alle volte assai 
produttivo. Due armi fa si vedevano ancora nel verziere di 
Ver sailles cinque o sei piedi piantali da La Quintiuie , che 
offrivano questa disposizione. Certi barbari li hanno strappa- 
ti , come I’ ho di già detto , senza rispetti) verso il padre del 
giardinaggio , essendo essi pervenuti cosi all’ età di cento ses- 
santa aiiui. Producevano ciò non ostante ancora nelle annate 
favorevoli uii’nbhondauza di frutti eccellenti , benché un po- 
co pietrosi, ed annunziavano di dover vivere ancora per lun- 
go tempo- ; la loro esposizione era di ponente.- 

Per riguardo agli alberi innestali sopra franco , od ai 
semcnzùii , dei quali si brama di formare pieni-venti , que- 
sti si possono prendere in età più adulta ; io suggerirei non- 
dimeno di preferire sempre quelli di cinque o sei anni al più, 
come più sicuri alla ripresa , e più suscettibili di avvezzarsi 
al suolo , ove si vuole collocarli. 

Io non mi prenderò qui la pena di ripetere , ciò che 
già dico ai rispettivi articoli sulla maniera di formare le spal- 
liere, contro-spalliere , piramidi ; pennecchi , pieni-venti, ec,, 
' ma osserverò soltanto, che il pero si presta benissimo a tutte 
queste forme . coll’ avvertenza , che vi sono varietà di una 
natura tanto vigorosa , . da poterle difficilmente condurre a 
frutto , benché innestate sopra cotogno , quando non si può 
loro permettere uti grande sviluppo di rami. Ho avuto la cu- 
ra di segnare questa circostanza nel quadro delle varietà, onde 
guidare coloro clic vorranno fare delle piantagioni. Il non 
aver prestato la competente attenzione a questa circostanza , 
necessitò tnntf dilettanti a fare strappare i loro peri , .dopo 
alcuni anni .di piantagione, come incapaci di dar loro mai 
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frullo , quantunque col mezzo d' un’ alfra pólalnra trarre ne 
avrebbero ponilo un panilo eccellente. Le piantagioni esegui- 
le nei terreni buoni sono specialmente quelle , ebe offrono 
questo caso, -bisogna dunque lasciare arrivare i peri a tutta 
la grandezza che si vuol dare ad essi , e ciò tanto piu sol- 
lecitamente , quanto essi annunziano d’-essere più vigorosi , 
senza trascurare però di assoggettarli a quelle operazioni, che 
condurli devono alla forma loro destinata.. A tale oggetto po- 
tare si deve lungo , e curvare. Vedi i vocaboli Potatura, 
e Curvatura. 

V.i sono varietà di pere , come qualche bergamot- 
ta' e qualche buoua-crisliana , che si lasciano assai lunghe , 
che si tagliano cioè da uno a Ire piedi: adoperala esser deve 
bensì la pratica dal Iurte "al debole', ma sol lauro al momen- 
to della palificata ; quando poi l’equilibrio è ristabilito , si 
sopprimono nella potatura i rami soprannumerari conservati 
dal lato più debole. Vedi il vocabolo Pisce». 

La buona-cr^stiana d’inverno, la vei golosa , la berga- 
motta d’ inverno , la San-Germana , il Martino-secco, il buie 
d’ inverno sono le specie , che si collocano p ii spesso delle 
altre in ispalliera nei contorni di Parigi; le due pi ime esigo- 
no anche questa forma -, perchè altrimenti danno pochissimo 
frutto, li buou-cristiauo a mezzogiorno Ja vergolosa.-a po- 
nente od a tramontana , le altre si adattano a tutte le espo- 
sizioni , ma quelle di levante e di mezzogiorno sono sempre 
le migliori. * • * 

lien diversamente dal pesco , e dagli altri alberi a noc- 
ciolo ri pero porla il. suo frullo» sopra rami , che 'hanno bi- 
sogno di tre , quattro ed anche cinque anni,. per formarsi : 
questi, rami si chiamano anche lambnischi e bacchette. Que- 
sta circostanza permette poi anche di potare quest’ albero a 
qualunque epoca dell’ invernò senza difficoltà , perchè si può 
sempre vedere quali sono i rami opportuni a conservarsi, per 
avere la quantità stessa di flutto, non solo nell’anno della 
potatura, ina anche nei due o Ire anui seguenti. Vedi il Vo- 
cabolo Rami. . 

Se un fiero è troppo carico di bacchette , se mostra di 
soffrire col giallore delle sue foglie., e più ancora col disec- 
camento dell’' estremità delle sue fronde ,■ potare allora con- 
verrà corte le prime, onde trasformarle in rami da legno , e 
riuovare le seconde con una consimile potatura. 

.1 peri a pieno vento , che gettano debolmente , e clic 
annunziano prossimo il loro fine , possono essere richiamati 
in vigore mediante i’ amputazione dei loro rami. Quest’ opc- 


Digitized by Google 


razione , nominala Ringiovanimento (fedi questo vocabolo), 
va nondimeno soggetta a qualche inconveniente. 

Io non m 1 ingegnerò qui di determinare il rango , che 
tengono le pere trai fruiti dei nostri giardini ; ciascuno può 
dar loro quel posto , che meglio si accomoda col .suo gu- 
sto ; dirò soltanto , che unadbuona pera c un fruito eccellen- 
te , e non temo d’ essere contraddetto da chi che sia ; si man- 
giano esse non solo crude , ma colte eziandio al forno , ma 
preparate in composte , in conserve , ec. Certe> varietà , da 
me già indicate nella serie , le quali non possono essere man- 
giate crude , a motivo della loro asprezza , sono non solo buo- 
ne còtte , ma in questo stato anzi migliori di certe altre fra 
le più stimate. 

Un vantaggio , che le pere dividono con le sole mele 
( s’ intende già dei soli frutti polposi.) si è quello, che un 
certo numero di varietà conservare si possono da J^u anno 
all' altro , ed anche più. \ 

Per quelle varietà poi , che conservare non si possono 
per lungo tempo in natura , vi sono diversi mezzi da prolun- 
garne il consumo, nuche al di là del termine delle altre, 
facendole cioè diseccai-e al forno , e trasformandole in con- 
fetture , in paste , o mettendole finalmente nell’ acquavite. 

Ai vocaboli Frutto, e Conservazione dei frutti si 
trovano te indicazioni necessarie per effettuare la raccolta del- 
* le pere nel modo più conveniente, e per conservarle quanto 
più a lungo è possibile ; qui è dunque inutile il parlarne. 

Per diseccare le pere al forno vi sono due maniere. 

La prima consiste nel .metterle semplicemente nel for- 
no dopo levato di là il pane , sia sul focolare stesso preven- 
tivamente spazzato, sia sopra graticci, sopra tavole, ec. Vi 
si ripongono una seconda , una terza volta , ed anche una 
quarta , secondo la loro grossezza , e secondo il grado di ca- 
lore , eh’ esse trovano in quel forno, importa massimamente , 
che questo grado di calore non sia lauto forte da bruciarle , 
e che non vi restino esposte tanto tempo da diventare molto 
dure. Si conservano poi riposte in sacelli collocati nel locale 
più asciutto dell’abitazione. Le varietà di mezzana grandezza, 
liquefa Uive e zaccherose, sono le migliori per sottomettere 
a questa procedura, la quale è sicura, quando è ben eseguita. 

.- Vi sono dei distretti, ove i coltivatori si procurano ogni an- 
no con questo mezzo un supplimento di sussistenza sano e 
gustcso per *4’ inverno e per la primavera $ ma nella più 
gran parte della Francia si ama piuttosto di dare le pere 
di estate ai porci , quando cominciano ad alterarsi , di 
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quello che diseccarle. Le rosoline., Je bure , le decine, ec. 
sono principalmente al caso d' essere preferite. Un solo al- 
bero della bure d'Inghilterra può in certe annate formare la 
provvista d’ Una famiglia. Io invito dunque tutti i Coltivatóri 
a non trascurare questo spedienle. 

La seconda maniera è più ricercata. Viene questa prati- 
cata piincipalmeme con la rossolina ,• rnesser Gianni, Mar- 
tino-secco , imi si ‘rende applicabile anche ad .altre varietà di- 
verse. Le pere si colgouo alquanto innanzi alla loro maturità 
^on -F attenzione. di conservare la loro coda ; si fanuo cuoce- 
re per metà iu una caldaia con un poco d' acqua , poi si 
sbucciano , e si mettono sopra piatti con la coda in alto'; 
scola allora da esse una specie di sciroppo , che ne viene se- 
parato ; sono esse quindi disposte sopra graticci , e riposte 
ne) forno ' dopo levato il pane , o riscaldato a quello stesso 
grado; vi si lasciauo per dodici ore continue , poi si ritirano 
di là per intingerle nello sciroppo da esse sciolto , e dolci- 
ficato con lo zucchero s aggiungendovi uu poco di garofano , 
di cannella , e dell’ acquavite. Dopo una tale operazione que- 
ste pere -sono esposte nuovameute al forno; avvertendo però, 
che il calore- questa seconda volta dev’ essere meno forte del- 
la prima ; si ripete la procedura fino a tre volle,, e si finisce 
col lasciare le* pere nel fórno, finche siano bastantemente sec- 
che , ciò. che si riconosce dal loro colore, bruno chiaro, e 
dalla loro polpa soda e semi-trasparente. Si conservano esse 
in certe scatole rivestite internamente di carta , é deposte iu 
uu luogo bene asciutto. Io ne mangiai dopo tre .anni della 
loro diseccaziane , ed erano per airco buonissime ; sarà me- 
glio nondimeno il consumarle nell’ anno. 

V’ è chi per aumentare la' quantità dello sciroppo ne fa 
bollire le scorze in una piccola quantità d’ acqua ,, spremen- 
done quindi il sugo. ! ... . ,, 

Vi sono anche due sorte di confetture di pere. 

Le più comuni sono quelle , che . si fabbricano facendo 
bollire le pere sbucciale , e ridotte in quattro pezzi nel mo- 
sto di vino. Questa confettura si chiama Sapa. Fedi questo 
vocabolo. . , - , ■ 

m Lei seconde si -fanno , sbucciando le pere ; tagliandole a 
pezzi, e facendole cuocere senz'acqua , j> con pochissima quan- 
tità , fintanto che siano ridotte in pasta, alla quale si aggiun- 
ge dello zucchero più o tneno secondo la varietà , ma quan- 
to batta , perchè il risultato’ non ’ sia suscettibile di prendere 
la muffa* L’esperienza poi è quella , che dovrà fissare que- 
sta quantità , seconde Ite località , e secondo le annate.^ itn- 
Vot. XXI. ai 
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perciocché la. materia zuccherosa non è egualmente abbondan- 
te , come 1 ’ ho di già detto , nelle amiate umide e fredde , 
come nelle annate ascictle e calde. 

La pasta di pera non differisce dalle confettare , se non 
perchè fu falla evaporare la più grau parte deh’ acqua , che 
contenevano queste ultime, di modo che essa prende la con- 
sistenza della pasta di farina , e può conservarsi io pezzi .beu 
piatti , nelle scatole, tra fogli di carta bianca , purché queste 
scatole cojlocate vengano in un luogo asciuttissimo. 

Le altre specie di peri , che apportunaméute-si possono 
qui citare, sono:' •> j.' r. : t 

li Pero a foghe cotonacee t Pyrus polveria , Liti. 
Albero piccolo in tutte le sue parli con Je ibglie >pelnse. per di 
sotto. Questo si trova ih Germania , ma noti si trova inues- 
mm giardino dei contorni 'di Parigi. Io nou posso prendere di 
esso una determinata opinione, atteso die nelle semine dei 
chicchi di peri da sidro, se ne trovano spesso 3 che quan- 
tunque provenienti da frutti d’ uno stesso albero , danno pie- 
di , che hanno i caratteri indicati dai botanici tedeschi , co- 
me propri a questa specie. 

11 Pero a foglie di salcio, Pyrus salic /olia , Lin. , ha 
le frónde, spinose ; le foglie lineari , lanceolate , bianche per 
di sopra , cotonacee per di sotto ; i fiori ascellari , quasi so- 
litari , quasi sessili. Questo è originario della Siberia 5 colti- 
vato è molto nei giardini , ove innestato viene sopra franco, 
o meglio sopra lo spino , ed ove fruttifica frequentemente. Il 
colore distinto delle sue foglie j e la disposizione diffusa, an- 
che un poco inclinata delle sue fronde , lo rendono assai pro- 
prio all’ ornamento dei giardini paesisti, ove collocarlo si suo- 
le nella prima o nella seoonda fila dei macchioni. I suoi fiori 
séno di poco effetto , perchè si confondono con le foglie ; i 
suoi semi sparsi danno , secondo qnanto' riferisce il mio dotto 
col la borato re Thouin , varietà tali che lo avvicinano al pre- 
cedente ed al seguente. 

il Però del- monte Stnai ha le fronde spinose ; le fò- 
glie ovali , bianchicce per di sotto. Questo è . originario del 
monte Sinai , da dove fu a uoi recato dai naturalisti della 
spedizione d* Egitto. Coltivato viene come il precedente, ma 
produce meno effetto di esso nei giardini paesisti : io non 
ho veduto per anco i' suoi, fiori. 

11 Pero della China ha le foglie ovali , acuminale , 
d’ un verde delicato , boriiate di denti spinosi : i fiori colore 
di rosa , solitari , ed ascellari ; I’ ovaia cilindrica , cd assai 
prolungata. Proviene questo dalla China , ed è coltivato da 
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pochi aiir.i nei nostri giardini : nell’anno i8op io ho veduto 
j suoi fiori per la prima volta. Nou v’ ha dubbio , eli’ esso 
contribuirà un giorno ai maggior ornamento dei nostri giar- 
dini paesisti , a motivo della freschezza del suo fogliame , e 
del bel colore dei suoi fiori. La sua riproduzione coll' innesto 
sopra il franco , o sopra io spino , è facile quanto quella dei 
precedenti. (B.) • 

‘Siccome il pero destinato a fare il sidro è il solo, di 
cui noi ci proponiamo qui di parlare , osserveremo cod, che 
le migliori ed in qujdohe modo le sole specie di pero per tale 
oggetto essendo quelle, ii di cui sapore è d’ un agro, o piut- 
tosto d’ un aspro ributtante, spesso iuutiie ci sembrerebbe il 
ricorrere all’ innesto per avere buone pere da sidro, se, come 
lo abbiamo detto all’ articolo Melo , riconosciuta nou fosse 
questa pratica come suscettibile di perfezionare le specie , e 
soprattutto di renderle più feconde ; di fatto i frutti d' un 
albero innestato sono sempre più belli , più saporiti , e più 
abbondatiti. 

La coltivazione del pero da sidro offre di più un van- 
taggio , che molto contribuisce ad adottarla. I peri sono al- 
beri grandi , che sostenendo i loro rami meglio dei meli , li 
tengono naturalmente alti abbastanza per nou pregiudicare alle 
produzioni del suolo ; fiorendo essi poi ad un' epoca dif- 
ferente dà qneila dei meli , essendo i loro fiori meno delica- 
ti , formeranno tina risorta di più in favore di chi ne avrà 
alcuni nel suo verziere, risorta capace di compensarlo, della 
mancanza delle mele. 

Facendosi la raccolta delle pere innanzi a quella delle 
mele , e non avendo le pere bisogno del grado stesso di nur- 
turiia , "daranno un liquore , che fermentando più presto , of- 
frirà ancora una risorta più sollecita a color», le di cui prov- 
viste fossero o esaurite , ù sul pùnto d’ esserlo. 

Essendo la coltivazione del pero da sidro meno propa- 
gata, ed il liquore, che se n’estrae, meno stimalo , ne ri- 
sulta , che questo articolo d* economia è quad uuovo , o fa 
Ù leggermente e superficialmente trattato dagli autori , clic 
ne hanno parlato , da non trovarne che quasi la semplice 
indicazione. Verisimile quindi si rende, che ‘per gli stessi 
motivi la lista dei peri sia molto meno numerosa di quella* dei 
meli , ma d’ una sinonimia imbarazzata egualmente per ren- 
derne difficile la spiegazione. Il catalogo ch’io sono, per dar- 
ne, è una conseguenza delle informazioni comunicatemi da a- 
gioitomi distinti per- le loro cognizioni , e per I» desiderio 
loro di fare avanzare la scienza j vi aggiungerò, il frutto delle 
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•mie ricerche , e<l i confronti da me fatti sopra differenti spe- 
cie. Per riguardo ad alcune indicate da certi autori, siccome 
non di rado queste non sono che nominate , e non sarebbero 
d’ altronde che altrettanti sinonimi di quelle che sono già 
conosciute , così io non faro che citarle. . t 

Le considerazioni medesime , -che caratterizzare mi fece- 
ro le specie dei meli , nel loro catalogo da me dato , si. ri-, 
trovano anche applicabili a questo catalogo dei peri : quelli 
che contrassegnati sono con un X , hanno una qualificazione 
sicura , sopra la quale si può contare sotto ogni titolo; quelli, 
che hanno il contrassegno d’ un Y , comunicali mi furono da 
«gronorin ed osservatori istrutti. _ 

, PERI PRECOCI, O DI PRIVA SEAGIORE. 

( rosso. > Buone specie, assai fecon- 

X. Il tozzo-delicato ^ bianco, f de ; buon sidro. 

X. Il Plesso. Specie mediocre , di molta prodotto ; sidro sen- 
za qualità. 

X. Paronsttn. Buona specie , di poco prodotto ; buon sidro. 
X. Greale. Specie buona e fertile ; sidro buono. 

X. Salvaggello. Specie e sidro modiocri. 

X. Canapaccio. Specie buona, assai fertile; sidro delizioso. 

X. D’ Angoissa. Specie buona e lertile ; sidro assai spi- 

ritoso. 

Y. Totino. Buona specie ; buon sidro. 

Y. Di Marco. Specie , che produce poco. 

Y. Di Mier. Buonissiiqà e fertilissima specie; sidro eccellente. 
X. Di Cammino. Una delle specie più buone e più fertili ; 
sidro delizioso. • • ‘ _ 

_. . . t grande. ì Specie buone e fenili; sidro ec» 

X. Bizzarria \ « icc6 , a . \ celante. . 

X. Verde- grosso. Specie buone e fertili ;• sidro buono. 

X. Carisio ^ \™” co £ Specie buone e fertili;' sidro buono. 

Y. Boracirio. Specie buona, ma poco fertile; sidro buono. 

Y. Il Biglione. Buona specie , buon sidro. 

X. Rosso di Vigny. Specie buonissima , ma poco produtti- 
va ; sidro buouissimo. 

X. Cannellino. Specie buona e fertile , quantunque dolce; 
buon sidro. — , < 

Di Ramo. La specie migliore , ed una delle più fertili; 
sidro , cfie riunisce mite le buone qualità. 
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Specie citate dal sig. Luigi Dubois. 
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Di Bisson. S|)Pcie stimala in qualche paese. 

Laniricotino. Specie buonissima fe feri ile; sidro eccellente. 
Di Valmont. Buona specie , buon sidro. 

Y. Di Guoney. Specie e di sidro stimali. * 

X. Di Beni a y. Specie fertile , ma dolce ; sidro mediocre. 

X. Il Bedìi. Specie poco fertile; sidro di pòca qualità.. 

Y. Amento. Buona specie , buon sidro. 

Y. Formica. Specie cattiva ; sidro debole. 

X. Di ferro. Specie buona, fertile, ma assai tardiva; sidro 

eccellente. 

Y. Rossastro. Specie buona , sidro delicato. 

Y. i\l e«nil. grosso. Specie grossa , buona , e fertile ; sidro 
buono. » 

X. Moscatella. Specie , e sidro cattivi. 

X. Zoccolo. Specie bella, buona , fertile; sidro delizioso. 
X. Di Maillat. Specie buoua e produttiva; sidro buonissimo. 


Lo Scudiere.- 
Il Giacobbe. 

Il Rn ggiooso. t 

-Legno-squadrato. 

Legno-priore. 


Specie non conosciute sotto questa de- 
nominazione, n>a citale dal sig. Cliamr 
bray. v 
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La Ceretta, 

Il Taone. 

11 panciuto. 

Il bicipite. ( Questa la 
alquanto precoce. 

Il Legno-Girolamo. 

La Marcia. 

Il Libor. 

La Vacca, 

La Coda-grossa. 

Il Vìgyoletlo. 

Il precoce. 

Ilifò. 

Il Pa'sso. 

La Libbra, 
li Coigny. 

Il Margotto. 


credo una pera da coltello. 
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Di Gosselino. 

Viottolelto. 

Bronzino. 

Di Meziras- 

Biancardo. 

Torretta. 

Di PerocreUe. 
Di Feugier. 
Cedronelle. 
Piatto . 

D’ Amberville. 
Morino. 


Il nome di queste specie , che noi non ab- 
biamo potuto confrontare , comunicai o ci 
venne da un proprietario di Lieuvaiu , 
vicino a Lisieux. 


( Brt5bisson. ) 


PERPENDICOLARE. A piombo , verticale , e perpen- 
dicolare >oiio tre vocaboli , che haniio Io stesso significalo. 
Si nomina verticale o perpendicolare lo stelo degli alberi ; i 
Rami , i Rigogli ( vedi questi vocaboli tendono possibil- 
mente alla linea verticale , ed è appunto perciò , che smun- 
gono gli alberi , ed i rami , die li portano , per cui doman- 
dano d' essere soppressi , e ditelli in linea obliqua : allora 

sì mettono a fruito , e diventano una risorsa influita nella 
mano d’ abile giardiniere. D’ altronde i rigogli bene educali 
sono quelli appunto , dei quali si occupa quasi interamente 
la potatura del Pesco ( vedi questo vocabolo ). Perchè s’ al- 
zano gli steli degli alberi perpendicolarmente? Perchè le se- 
menze germinanti seguono anche la stessa legge? Noi. cer- 
cheremo di risolvere questo problema al vocabolo Stelo. (R.) 

PERSICARIA. Pianta del genere dei Poligoni. Vedi 
questo vocabolo. 

PERSICO , Perca fluviatili s , Linn. Pesce d’acqua dol- 
ce , per la sua facile moltiplicazione e per la bontà della 
sua carne fatto prezioso ai proprietarii di stagni. Il suo co- 
lore è un giallo dorato con circa sei liste nere, e le alette 
inferiori rosse ; la sua grandezza mezzana è d’ un piede , ma 
se ne vedono spesso di due , e se ne citano di molto pia 
grossi. .• 

Sarebbe qui luogo di ricordare il bisogno d‘ una Pomo** pena 
Sicilie , ma infruttuosa ne veggo l’ inchiesta. Non poss i [ierò dispensarmi 
di osservare , che il legno del Pero è di eccellente qualità , sia per la sua 
durezza c compitezza , il che gli fa ricevere una levigatezza di lunga 
dorala; sia porlo colore, che uguaglia tulvo'l.i quello del Mogani, ut quale 
è noi superiore per lo liscio che ptio acquistare. Per la sua durezza suscet- 
tibile si rende di essere impiegato nella costruzione delle mueliin e o stru- 
menti, ne’ quali il legno deve esercitare gran forza , e làr non deve alcun 
luuviuieutu. ( Costa- ) ( Nota ■ dell' lidit. Napnlit. ) . 
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Uu’ acqua profonda e pura è quella , die più conviene 
al pesce persico : si adatta però bastantemente anche agli 
stagni i più limacciosi ; ma quelli che vengono levati da 
tali stagni , si riconoscono al loro colore più scuro. Va, esso 
in frega al suo terzo anno , e nei mpsi di marzo , aprile e 
maggio , per lo meno nel clima di Parigi , giacche il freddo 
influisce sopra questa operazione ; si sono trovati in una fem- 
mina novecenionovantaduemila uova, eppure non era che di 
una grandezza mezzana. Queste uova deposte vengono sui sas- 
solini lungo le acque correnti , ed anzi nei sili , ove l’ac- 
qua è più possibilmente corrente. Giovine , è preda questo 
pesce di un gran numero di nemici, ma quando è pervenu- 
to all’ età di generare , non ne teme quasi nessuno fra gli al- 
tri pesci , perchè la principale sua aletta dorsale , e gli acu- 
lei dei suoi anali gli prestano uu formidabile mezzo di difesa. 

Il persico vive di piccoli pesci , di vermi , e d’insetti. 
Porta esso cosi una gran distruzione di frega negli stagni ; 
ma ciò non deve impedire di metterne ; imperciocché , co- 
me lo faccio osservare al vocabolo Stagno, una quautità so- 
verchia di questa frega rende famelici i pesci grossi , e nuo- 
ce per conseguenza al loro crescimento ; d’ altronde un car- 
pione dell’auno precedente è già esente dagli attacchi del 
persico. 

Quantunque il persico abbia un’ esistenza meno robusta 
del carpióne , può essere nondimeno trasportato con facilità 
da uno stagno all’altro, anche senz’acqua, involto cioè sol- 
tanto •nell’ erba fresca. Questa è un’ operazione , che si deve 
fare nel principio dell’ inverno. 

La carne del persico è bianca j soda , e «l’-un gusto 
squisito, quando levato viene questo pesce dai laghi e fiumi 
grandi ; ma quando è pescato nei fiumi o stagni fangosi , la 
sua carne è bigia , molle , e scipita. I migliori , eh’ io ne 
mangiai sono quelli , . che si prendono net .vasti laghi della 
Svizzera , dove 1’ acqua è limpida. 

Il persico si preude alla linea , ed in tutte le specie di 
reti. ( B. ) 

l’EHSONATE. Famiglia di piante , che offre per ca- 
rattere un calice diviso irregolarmente ; una corolla monope- 
tala divisa aneli’ essa irregolarmente , e spesso bilabbfata ; 
quattro slami , due dei quali più corti ( qualche volta sol- 
tanto due in tutto ) ; uu’ ovaia superiore a siile unico ; una 
capsula biloculare. 

I.c piante di questa famiglia hanno le foglie alterne , ov- 
vero opposte , qualche volta verticillate , ed i fiori aecom- 
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pugnati da brattee. Pochissime fra esse sono coltivale , e se 
lo sono , non per altro che per puro diletto ; alcune servo- 
no alla medicina. 1 soli generi , la di cui conoscenza può in- 
teressare in qualche modo il coltivatore , sono la Bubleia , 
I’Antirrino , la Linaria , la Digitale, la Graziola , e 
la Scrofularia : queste due ultime offrono dei rimedi per 
i bestiami. (B.) 

PERTICA.. Fusto di legno drillo , lungo, e sottile. Que- 
sto è un mobile necessario in qualunque azienda rurale. Nei 
.soli boschi fot Li e di buon fondo se ite possono trovare fa- 
cilmente ed abbondantemente. Affinché supplisca bene al suo 
oggetto , conviene che una pertica sia nello stesso tempo as- 
sai'solida ed assai leggera: servono a queste due condizioni 
meglio degli altri alberi il .carpine ed il castagno. (B.) 

Pertiche piuttosto che pali si possono nominare anche 
quei lunghi bastoni acuminali e dritti , che si piantano in 
terra in una direzione perpendicolare all’orizzonte, e sulla 
di cui estremila superiore si mette un punto di mira , per 
prendere dei livelli di terreno , per tirare delle linee d.’ una 
lunga estensione , come anche per contrassegnare , sia i posti 
#ve piantare si vogliono degli alberi , sia le distanze che si 
vogliono lasciare fra essi. Si adoperano queste pertiche per 
fissare dei viali , e per fare qualunque specie di piantagione, 
jche debba avere una forma regolare , ed essere circoscritta da 
linee dritte. Vedi il vocabolo Piantagione. (D.)' 

PERTICATA. Dato viene questo nome ad un bosco «li 
dieci fino a quindici anni , il quale non è composto che di 
sole pertiche. Un tal bosco è spesso più vantaggioso aj taglio 
in tale stato , che quqndo è diventato più forte. Vedi P ar- 
ticolo Governo dei boschi. 

PERVINGA , Vinca'. Genere di piante della pentnndria 
monoginia , e della famiglia delle apooinee , clic contiene sei 
specie , tre delle quali sono coltivate nei giardini , e due si 
trovano abbondantemente nei boschi. 

La Pervinca maggiore , Vinca major , Lin. , ha le 
radici fibrose , serpeggianti ; gli steli gracili , striscianti , no- 
dosi , verdi , i fioriferi elevati d’ uno in due piedi; le foglie 
opposte, picciolate, ovali , intiere , lucenti ; i fiori grandi , 
d’ un bel turchino , ascellari , e portati da corti peduncoli. 
Cresce questa nei boschi , ma non è comunissima ; è una 
pianta assai bella e per i suoi fiori, e per le sue foglie, sem- 
pre verdi , ed assai abbondanti 

,La Pervinca minore. Vinca minor , Lin., differisce 
poco dalla precedente, ma è di essa più' piccola in tulle lo 
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sue parti ; le sue foglie sono appena peduncolate , meno ova- 
li , ed 1 fiori lungamente peduncolati ; si trova con frequen- 
za nei medesimi luoghi , ed è meno bella , ma forse più 
piacevole. 

Queste due piante si coltivano Dei giardini paesisti , ove 
producono buonissimi effetti : la prima lungo i muri , i ma- , 
cigni , i fabbricati , all’ esposizione di tramontana , od al- 
1’ ombra degli alberi : la seconda sotto i macchioni , dei quali 
riveste il suolo con le sue foglie sempre verdi. I loro stèli 
prendono radice a ciascuno dei loro nodi , di modo che un 
sol piede copre in pochi anni spazi assai vasti. Si moltipli- 
cano quasi esclusivamente da questi loro steli cos\ radi- 
cati , perchè ben di rado arrivano a portare delle semenze , 
le quali si possono ottenere da queste piante soltanto , pian- 
tandole in un terreno molto magro e molto asciutto, ovvero 
in un vaso assai piccolo. La separazione dei vecchi piedi de- 
ve farsi in autunno , e bisogna scegliere un tempo piovoso 
per assicurare la riuscita della nuova piantagione. 

Le pervinche ridotte furono a produrre parecchie va- 
rietà , sia nelle loro foglie che sono variegate , sia nei loro 
fìorj > che sono diventati o bianchi, o doppi ; questi ultimi 
sono meno avvenenti degli scempi. 

La medicina riguarda le pervinche, e sopranni lo la mi», 
nore , come vulnerarie , astringenti e febbrifughe : il loro sa- 
pore è amaro. . 

La Pervinca, color di rosa, ossia pervinca di Mada- 
gascar, bilica rosea , Lio., ha gli steli dritti, frondosi, ros- 
sagnoli ; le foglie opposte, picchiale, ovali , bislunghe, li- 
sce , con due denti alla loro base ; i fiori grandi , sessili , e 
-geminati nelle ascelle delle foglie superiori. Questa è origi- 
naria delle Iudie. 4 suoi fiori sono ordinariamente colore di 
carne con una macchia più oscura al loro centro , ma va- 
riano anclte in bianco col centro rosso. È questo un elegante 
arboscello dell’ altezza tutto al più di due o tre piedi , che 
resta verde e fiorito per tutto il tempo dell’ anno. Coltivarlo 
si suole in piena terra nelle parli più meridionali dell’ Eu- 
ropa , ma nel clima di Parigi domanda lo stanzone , o per 
lo meno 1’ arancera. Ila d’ uopo d’ una terra sostanziosa , e 
domanda frequenti .-innaffiamenti in estate ; si moltiplica fa- 
cilmente dai margotti e dalle barbale , che si collocano so- 
pra lelamiere e sotto vetriata. 1 piauloni fioriscono nello 
Stesso anno. (B.) 

. , fui E DEL TOLUME XXI, 


se.J '«*** f 


V 


[^giti?bd by Google 






Digitized by Google 








Digitized by Google 


Digitized by Google 


/ 








